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Benoétigtes Zubehor:
* Reinigungstabletten

lhre Verantwortung fiir perfekten Kaffeegenuss

Perfekter Kaffeegenuss setzt eine perfekt gereinigte Kaffeemaschine voraus. Steigern Sie lhre
Produktqualitat!

Reinigen Sie lhre Kaffeemaschine mindestens einmal taglich und bei Bedarf haufiger.
Beachten Sie die 5-Schritte-Methode fiir alle entnehmbaren Teile.

¢ Mikrofasertuch
* Birstenset
* Reinigungspinsel

~
5-Schritte-Methode fur entnehmbare Teile
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Grobe Verschmutzungen mit
Burste entfernen.

Teile in Wasser mit mildem
Reinigungsmittel einweichen.

Teile auswaschen.

Teile griindlich spdlen.

Teile trocknen.

Wir empfehlen folgende Reihenfolge:

Fronttlr 6ffnen
Briihkammer reinigen
Satzbehalter leeren

Clean fir 3 Sekunden driicken.

Im Display steht abwechselnd:
Fronttlr 6ffnen

Brihkammer reinigen
Satzbehélter leeren

Fronttlr o6ffnen.

erstellt: 05.10 Artikelnummer: 1H 326 829 /A Je nach Ausfiihrung kann sich Ihr Gerdt von dem hier gezeigten Gerét unterscheiden.

Pulversystem (Option)

Auslaufschlauch des Instantsys-
tems aushangen und entfernen.

Verriegelung der Mixerkam-
mer gegen den Uhrzeigersinn
drehen und mixerkammer
abziehen.

COFFEE
SYSTEMS






Pulversystem (Option)

e
0

Mixerkammer zerlegen. Quirler abbirsten und mit Innenraum und Briihkammer Satzbehélter entfernen und Satzbehalter und Mixerteile
feuchtem Tuch abwischen. mit einem Pinsel reinigen. leeren. mit der 5-Schritte-Methode
reinigen.

Pulversystem (Option)

=
Mixerkammer zusammenset- Mixerkammer anbringen. Ver- Auslaufschlauch aufstecken Satzbehélter einsetzen und Pulverklappe offnen.
zen. riegelung der Mixerkammer im und in Fiihrungsschiene der Fronttir schliessen.

Uhrzeigersinn drehen. Halterung einhdngen.

Verbrihungsgefahr
durch heiBes Wasser und

heiBen Dampf.
Nicht an und unter die
Auslaufe fassen.

i ) } !

Reinigungstablette einwerfen. Clean dricken. Das Kaffeesystem wird gerei- Das Auslaufsystem fahrt nach
Pulverklappe schliessen. Das Auslaufsystem fahrt nach nigt. oben.
unten. Die automatische Reinigung ist

abgeschlossen.

Reinigungsanleitung Spectra S - Kaffeesystem

COFFEE
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Reinigungsanleitung Spectra S - Kaffeesystem

Ausfiihrungsvarianten

Je nach Ausfuhrung Ihrer Kaffeemaschine sind andere Auslaufe
vorhanden. Bitte beachten Sie, dass an dieser Stelle alle Standardva-
rianten beschrieben werden.

Verbriihungsgefahr
durch heiBes Wasser und

heiBen Dampf.
Nicht an und unter die

Auslaufe fassen.
Kaffeemaschine ausschalten. Auslaufkopf von Kaffeemaschi-

ne entfernen.

Schaumerkopf aus Auslaufkopf Schaumerfeder mit Bilrste aus Dise des Heisswasserauslaufs Alle entfernten Teile mit der Dise des Heisswasserauslaufs
entfernen. Schaumerkopf herausdriicken. abschrauben. 5-Schritte-Methode reinigen. anschrauben.

Schaumerfeder in Schaumer- Schaumerkopf in Auslaufkopf Auslaufkopf in Kaffeemaschine Tropfgitter und Tropfschale Aussenseite der Gerate mit

kopf einstecken und mit Blrste einsetzen. einsetzen und verriegeln. Die reinigen. einem feuchten Tuch reinigen.
positionieren. Laschen missen biindig sitzen.

COFFEE
erstellt: 05.10 Artikelnummer: 1H 326 829 /A Je nach Ausfiihrung kann sich Ihr Gerét von dem hier gezeigten Gerét unterscheiden. SYSTEMS EEE
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Lesen Sie die Betriebsanleitung und das Kapitel Sicherheitshinweise, bevor Sie an der aly =
Maschine arbeiten. Bewahren Sie die Betriebsanleitung beim Geréat auf. aly Sl
a=lg. <l
=l 1 __+ J

|

COFFEE
SYSTEMS










Sie haben sich fur eine Spectra Kaffeemaschine entschieden. Vielen
Dank fir Ihr Vertrauen in uns.

Die Spectra ist eine leistungsstarke und platzsparende Kaffee-
maschine. Sie passt sich Ihren Bedurfnissen perfekt an. lhre Kunden
werden begeistert sein. Sie kdnnen schnell und individuell hochwerti-
ge Kaffeespezialitaten anbieten.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude an Ihrer Kaffeemaschine und stets
zufriedene Kunden.

Ihre FRANKE Kaffeemaschinen AG
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Symbolerklarung

Damit Sie sich gut mit lhrer Spectra verstehen, mochten wir Sie mit den Symbolen der Betriebsanleitung vertraut ma-

chen. Ein hohes Mass an Information und Kommunikation ist fiir uns selbstverstandlich.

Symbole aus der Betriebsanleitung

A GEFAHR

/\ VORSICHT

HINWEIS

&

y

GEFAHR weisst Sie auf potentielle
Lebensgefahren oder schwerste
Verletzungen hin.

WARNUNG weisst Sie auf Verlet-
zungsgefahren hin.

VORSICHT weisst Sie auf leichte
Verletzungsgefahren hin.

HINWEIS weisst Sie auf Beschadi-
gungsrisiken der Maschine hin.

~Reinigen“ des Zustellgerates
oder einzelner Komponenten.

Griindliches ,,Spiilen® von ent-
nehmbaren Teilen.

01}

011

Tipps und Tricks so wie weitere In-

formationen erhalten Sie bei diesem

Symbol.

Beschreibt lhnen bildlich und
textlich einen Handlungsschritt,
den Sie durchfiihren missen.

Hinterlegte Handlungsschritte
stellen eine Option dar. Sie
mussen je nach Ausflhrung der
Maschine durchgefiihrt werden.

3unugia|joquiAg
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Zu lhrer Sicherheit

Sie und auch die Kaffeemaschine liegen uns am Herzen. Darum mochten wir lhnen ausfihrliche Sicher-
heitsinformationen geben. Ein hohes Sicherheitsniveau ist fir uns selbstverstandlich. Schitzen Sie sich
vor den verbleibenden funktionsbedingten Gefahren.

Bestimmungsgemasse Verwendung

Spectra

Die Spectra ist eine Kaffeemaschine flir den Einsatz in der Gastrono-
mie und in Blros oder dhnlichen Umgebungen. Sie ist sie fir die Ver-

arbeitung von ganzen Kaffeebohnen, Pulver und Frischmilch geeignet.

Die Kaffeemaschine ist ausschliesslich fur Kaffeegetréanke,
Pulvergetranke und Heisswasser unter Beachtung dieser Anleitung
und der technischen Daten bestimmt.

(Kiihleinheit /Milchsysteme opion
Milchsysteme sind ausschlieBlich fur das Kihlen von Milch in
Zusammenhang mit der Kaffeezubereitung an einer Spectra
Kaffeemaschine zu verwenden.

Verwenden Sie nur vorgekihlte Milch (2...5 °C). Verwenden Sie
ausschlieBlich den FRANKE Milchreiniger. Andere Reiniger konnen
Rickstande im Milchsystem hinterlassen.

Tassenwarmer (option)

Der Tassenwarmer ist ausschlieBlich fiir das Vorwarmen von
Kaffeetassen und Glasern, die zur Zubereitung von Getranken
benotigt werden, bestimmt.

Der Tassenwarmer ist nicht geeignet, um Geschirrtiicher oder andere
Tlcher zu trocknen. Es ist nicht notwendig, die Tassen abzudecken,
um sie aufzuwarmen.

N

Flavour Station (option)

Die Flavour Station ist ausschlieBlich flir das automatische Fordern
von Sirupen und anderen flissigen Aromen fir die Zubereitung von
Getranken bestimmt.

Die Flavour Station ist nicht geeignet, um dickfliissigere Medien wie
z.B. Sossen (z.B. Schokososse) zu férdern.

Sollten Sie weitere Informati-
onen wiinschen oder sollten
besondere Probleme auftreten,
die mit dieser Anleitung nicht
geldst werden kénnen, for-
dern Sie die nétige Auskunft
von lhrem 6rtlichen Kunden-
dienstpartner oder direkt von
FRANKE Kaffeemaschinen AG
in Aarburg an.

18YI8Y2IS Jaay| nZ
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(Wichtig

* Nehmen Sie die Kaffeemaschine und die Zustellgerate erst
in Betrieb, wenn Sie diese Anleitung vollstandig gelesen und
verstanden haben.

* Bewahren Sie die Anleitung in der Nahe der Kaffeemaschine
auf.

* Die Spectra Kaffeemaschine ist zur Verwendung durch
geschultes Personal vorgesehen. Jeder Bediener der Spectra
muss die Anleitung gelesen und verstanden haben. Dies gilt
nicht firr Self-Service-Kunden. Self-Service-Maschinen missen
stetig Uberwacht werden, um die Nutzer zu schitzen.

* Kinder und Personen mit eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten diirfen niemals allein am
Gerat sein und missen immer beaufsichtigt werden.

* Halten Sie die Wartungsintervalle ein. Eine regelmassige War-
tung erhélt die Betriebssicherheit und die Leistungsfahigkeit
der Spectra.

* Geben Sie die Betriebsanleitung bei Verkauf oder Uberlassung
der Gerate an den nachfolgenden Benutzer weiter.

* Je nach Gerétekonfiguration kann es bei Ihrer Kaffeemaschine
zu Abweichungen kommen. Beachten Sie Ihren Kaufvertrag.
Weiteres Zubehor kdnnen Sie direkt bei ihrem Handler oder
der FRANKE Kaffeemaschinen AG in Aarburg erwerben.

A GEFAHR

Lebensgefahr durch Stromschlag!

* Nehmen Sie nie eine Maschine mit Beschadigungen oder schadhafter Netzanschlussleitung in Betrieb!

* Bei Hinweisen auf Beschadigungen (zum Beispiel Schmorgeruch) trennen Sie die Maschine unverziig-
lich vom Netz und wenden Sie sich an lhren Service Techniker!

Wenn die Netzanschlussleitung dieser Maschine beschadigt wird, muss sie durch eine besondere

Anschlussleitung ersetzt werden.

* | assen Sie die Netzanschlussleitung ausschliesslich von einem qualifizierten Service Techniker wech-
seln!

» Achten Sie darauf, dass sich die Maschine und die Netzanschlussleitung nicht in der Nahe von hei-
ssen Oberflachen befinden, beispielsweise Gas-, Elektroherd oder Ofen!

* Achten Sie darauf, dass die Netzanschlussleitung nicht eingeklemmt wird oder an scharfen Kanten
scheuern. Die Maschine enthalt stromfiihrende Teile. Nach dem Offnen besteht Lebensgefahr!

« Offnen und reparieren Sie die Maschine niemals selbst!

* Nehmen Sie keine Verénderungen an der Maschine vor, die nicht in der Betriebsanleitung beschrieben
sind!

* Lassen Sie Reperaturen ausschliesslich vom Service Techniker mit Originalersatz- und -zubehdrteilen
ausfiihren!

118443Y0IS JaJy| N7
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/\ WARNUNG
Verletzungsgefahr!

Beim Hineingreifen in die Maschine kdénnen durch innere Ma-
schinenelemente Quetschungen und Schirfungen hervorgerufen
werden.

« Offnen Sie die Maschine, wenn es die tégliche Arbeit erfordert
(zum Beispiel zum Reinigen des Instantsystems, zum Leeren des
Satzbehélters und zum Fillen/Leeren des Wassertanks)!

* In der gedffneten Maschine sorgfaltig und vorsichtig arbeiten!

« Das Offnen der Maschine zu anderen Zwecken ist ausschliesslich
dem Service Personal vorbehalten!

Augenverletzungs-, Verletzungs- und Zerstérungsgefahr!

Durch Gegenstande im Bohnen-, Pulverbehélter oder im Mahlwerk

kdnnen Splitter herausschiessen und zu einem Maschinendefekt

oder Verletzungen fiihren.

* Fihren Sie keine Gegenstande in die Bohnenbehélter, Pulverbehal-
ter oder das Mahlwerk ein!

* Stochern Sie nie mit einem Gegenstand im Bohnenbehalter, Pulver-
behalter oder Mahlwerk herum!

Verbrennungsgefahr!

Die Produktausgabe und die Heisswasserausgabe werden heiss.
* Berihren Sie nicht die Auslaufe!

Die Ablagen des Tassenwéarmers sind heiss.

* Beriihren Sie nicht die Ablagen!

Verbrihungsgefahr!

Wahrend der Reinigung treten immer wieder heisses Wasser und
heisser Dampf aus.

» Wahrend der Reinigung nicht in der Nahe der Ausldufe hantieren!
Bei der Produktausgabe besteht durch die Produkte selbst Verbri-
hungsgefahr.

* Seien Sie vorsichtig mit heissen Getranken!

/\ VORSICHT

Gefahr durch verdorbene Lebensmittelreste!

Bei unregelmassiger Reinigung kénnen sich Milch- und Kaffeereste in der Maschine festsetzen, die
Auslaufe verstopfen oder in die Produkte gelangen.

* Reinigen Sie die Kaffeemaschine und die Zustellgerate mindestens einmal taglich!

* Lesen Sie das Kapitel «Reinigen und Spuleny!

Gefahr durch Verunreinigung!

Bei langerem Nichtgebrauch kdnnen sich Riickstande in der Maschine festsetzen.

* Spiilen Sie die Kaffeemaschine und die Zustellgerate bei erstmaligem Gebrauch, nach ldangerem Nicht-
gebrauch (mehr als 2 Tage) sowie nach jedem Reinigen!

HINWEIS

Beschadigung durch Gegenstande!
Das Einfiihren von Gegenstanden in die Briiheinheit kann zu einem Maschinendefekt fiihren.
* Fihren Sie keine anderen Gegenstéande als Reinigungstabletten ein!

Beschadigung durch Wasserstrahl!
Die Kaffeemaschine ist nicht gegen Strahlwasser geschitzt.
* Vermeiden Sie bei der Reinigung Strahlwasser oder Hochdruckreiniger!

Beschadigungen an der Maschine!

* Stellen Sie das Gerat ausserhalb der Reichweite von Kindern auf!

 Schiitzen Sie die Maschine vor Witterungseinflissen wie Regen, Frost oder direkter Sonneneinstrah-
lung!

Die Netzanschlussleitung kann zur Stolperfalle oder beschadigt werden.
* Lassen Sie die Netzanschlussleitung niemals lose herabhangen!

1194J3Y0IS JaJy| n7
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Lieferumfang und ldentifizierung

Die Spectra ist eine leistungsstarke Kaffeemaschine. Durch ihr modernes Bedienkonzept konnen Sie in
jeder Situation einen kihlen Kopf bewahren. Erfahren Sie hier, wie Sie Ihr Gerat identifizieren konnen und
was zum Standardlieferumfang gehort.

Lieferumfang

Spectra

Basisausfihrung.

—

Reinigungstabletten

Fir die schonende Reinigung
des Kaffeesystems.

Art-Nr: BK 300 935

Milchreiniger

Fur die hygienische Reinigung
des Milchsystems.

Art-Nr: BK 301732

Reinigungsbiirsten

Fur die Reinigung des
Auslaufsystems.

Art-Nr: 1L 301 376

Mikrofasertuch

Zum schonenden Reinigen der
Geréateaussenseiten.

Art-Nr: 1H 325 974

Sunuaizynuap| pun Suejwniaer
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—

Reinigungspinsel

Fir die Reinigung der
Briheinheit.

Art-Nr: 1L 301160

Betriebsanleitung

Art-Nr: 1TH 327726
Art-Nr: 1H 327727
Art-Nr: 1TH 327728

Weitere Manuals kdnnen
Sie Uber das Internet
herunterladen.
www.franke.com

Je nach Geréatekonfiguration kann es bei Ihrer Kaffeemaschine zu
Abweichungen kommen. Beachten Sie lhren Kaufvertrag.
Weiteres Zubehor konnen Sie direkt bei ihrem Handler oder der
FRANKE Kaffeemaschinen AG in Aarburg erwerben.

Sunuaiziuap| pun Suejwniaer
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|dentifizierung

Typ ensc h I | d (exemplarisch) Typ enscC h I | d K E (exemplarisch fiir die Zustellgerate)
Franke Kaffeemaschinen AG
EEE Franke-Strasse 9;
. CH-4663 Aarburg| T - B
Franke Kaffeemaschinen AG Typenschliissel siehe unten
EEE Franke-Strasse 9 3 Switzerland 3 yp ( yp )
CH - 4663 Aarburg
Switzerland g?g'FEEI\sI s
COFFEE . i
COFFEE E Technische Daten
Name: Spectra S
(Commercial Coffee Machine) Name KE320
Serial-No.: 00054321 (to Commercial Coffee Machine) 9 Hersteller
Install-No.: 466262 Serial-No. 00056321
ID-No.: 39.000.001
Type: SV2M 1P HFMES 1 petalFte. foses? (4] Identifikationsschliissel
Voltage: 400V 3L N PE ID-No. 40.000.001
Frequency: 50/60 Hz Type: KE320
Power: 9200 W 2 ype: 5 A
Fuse Protection: 16A Class: N = pparatennummer
Max. Inlet pressure: 0.8MPa Voltage: 220-240V 1
iler: F . 50/60H B
Boiler: ) Coffee Water/Steam requency: / z @ KI imazone
Water capacity: 1.2 1.6l Power: 100W 6
Operating pressure: 1.0MPa 0.2MPa Inout " 1.0A
nput curren .
Refrigerant R134a Artikelnummer
c € Charge 50g 2

Position Typenschilder Typenschlussel
Typenschlissel Maschinenteil
S Spectra S (zur Familie gehdren noch X und 1)
V Bedieneinheit Vetro (B: Bedieneinheit Basic / T: Bedieneinheit Touch)
2M Anzahl der Mihlen (maximal 3)
1P Anzahl der Pulverdosierer (2P Doppelpulverdosierer)
H Heisswasserausgabe vorhanden
FM warmer und kalter Milchschaum, warme und kalte Milch
(CF: Milchschaum, warme und kalte Milch)
KE Kihleinheit (Option)
TW Tassenwarmer (Option)
FS3 Flavour Station fiir bis zu 3 Sirupsorten (Option)

Sunuaizynuap| pun Suejwniaer
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Geratebeschreibung

Sie haben sich mit der Spectra fur individuellen Kaffeegenuss entschieden. Erfahren Sie hier
mehr Uber die Funktionen und Optionen lhrer Kaffeemaschine und wo sich die Bedienelemente

befinden.

Spectra

Einleitung

Die Kaffeemaschine gibt es mit zahlreichen Optionen. Damit Sie
einen Uberblick iber Ihr Gerat bekommen, stellen wir lhnen an dieser
Stelle eine beispielhafte Konfiguration und einige Optionen vor.
Beachten Sie, dass lhre Kaffeemaschine je nach Konfiguration anders
aussehen kann.

Leistungsdaten

Spezialitat Stundenleistung
Espresso 250 Tassen
Kaffee Créeme 200 Tassen
Cappuccino 180 Tassen
Caffé Latte 180 Tassen
Chococcino 120 Tassen
Latte Macchiato 120 Tassen
Schokolade 150 Tassen
Instantkaffee 150 Tassen
Warme Milch 120 Tassen
Kalte Milch 150 Tassen

Heisswasser 30 Liter

Bedleﬂel n helteﬂ (Die Darstellungen und Tastenbelegungen sind frei wahlbar)

Basic

Das Basisbedienelement. Es
wird als Standardvariante
angeboten.

Sie kénnen bis zu 18 Produkte
bequem und schnell abrufen.

Hitil:
lii
[

i
i
1
¥

Vetro (Variante)

Das Bedienelement Vetro ist
speziell fir den Self-Service-
Bereich konzipiert.

Sie kdnnen maximal 8/16
Produkte darstellen.

TOUCh (Variante)

Eine weitere Ausflhrung ist der
Touchscreen, Sie bedienen ihn
durch direktes Beriihren des
Displays.

Jedes der {iber 40 moglichen
Produkte kann als Grafik in
beliebiger Grosse dargestellt
werden.

Sungleiyosageleian)

0| 81ss





Spectra S und Zustellgerate

Beziehen Sie Kaffeeprodukte aus lhrer Spectra S und bereiten sie kreative Mischgetranke.
Ist eine Kihleinheit installiert, konnen Sie mit der Kaffeemaschine zusatzlich Milchprodukte herstellen.

Bohnenbehalter
(bis zu 3 Stiick)

Pulverbehalter

Pulverklappe (Option)
Schloss zu Fronttiir
Display
Bedienpanel
(Vetro 16)

Heisswasserausgabe

Auslauf mit automatischer Hohenverstellung
(Kaffee-, Milch- und Pulverspezialitaten)

Satzbehaltertiir

Tropfschale mit Tropfgitter

Kdhleinheit (option) el Tassenwarmer (option) e Flavour Station (option)
In vielen Regionen gehort zu : ‘%‘_*-f' Fir den optimalen l".‘;'.",‘ 1 . Fir aussergewohnliche

einem guten Kaffee Milch. Kaffeegenuss bendtigen Sie - Kreationen steht Ihnen

Damit Ihnen die Milch nicht vorgewéarmte Tassen. Der optional unser Sirup-
verdirbt, konnen Sie den Tassenwarmer passt nahtlos an Einheit zur Verfligung.
Milchkihler direkt an die lhre Spectra S. Mit der Flavour Station

Spectra S anschliessen. kénnen Sie Ihre Angebot
mit bis zu 3 verschiedenen
Geschmacksrichtungen

erganzen.

Ein- / Aus-Schalter

(bei der Kiihleinheit hinter der Tir, bei der Flavour Station an der Innenseite der Riickwand)

Sunqraiyosagalelan
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Anzeige und Programmiertastatur

Programmiertastatur

Mit der Programmiertastatur schalten Sie lhre Spectra S ein/
aus, losen einen Reinigungs- oder Spllvorgang aus und kénnen

Ihre Kaffeemaschine individuell, mit der Adjust plus Karte,

programmieren. Mit dem Chipkartenleser sind Sie in der Lage,
programmierte Einstellungen auf die Adjust plus Karte zu speichern.

Standardausgabe des Displays

Es werden wichtige Statusinformationen sowie die ndchsten

Handlungsschritte bzw. Handlungsoptionen angezeigt.

' Bitte Wahlen

K: 084 Spectra D:084

123!P 10.05.2010 M:05

|

Display mit System- oder Fehlermeldungen
Im Wechsel mit den Informationen der 2. Zeile zeigt das Display

System- oder Fehlermeldungen an.

Bitte Wahlen

E 122 Bohnenbehilter Mitte leer
123!P 10.05.2010 M:05

Temperatur Kaffeeboiler in °C

Bereitschaft der Kaffeemaschine

Temperatur Tee- /Dampfboiler in °C (nur Spectra S)
Milchkihlraum-Temperatur in °C (Kombination mit Kiihleinheit)
Datum

Statusanzeigen:

1 Heizung Boiler eingeschaltet

Heizung 1 Dampfboiler eingeschaltet (nur Spectra S)
Heizung 2 Dampfboiler eingeschaltet (nur Spectra S)
Dampfboiler: Niveau nicht vorhanden (nur Spectra S)
Wasserpumpe lauft

LN

System- bzw. Fehlermeldung

Fronttlr-Schloss

gunqraiyosagalelan

Deckel
Chipkartenleser

Tasten flir den Programmiermodus:
+ Blattern im Mend

- Blattern im Menu

Exit Abbruchtaste

(ohne Speichern)

USB-Schnittstelle

o Ein-/Aus-Schalter
Clean  Reinigungstaste

bzw. Speichertaste (im
Programmiermodus)
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Installation und technische Daten

Damit Sie Ihre Spectra sachgemass betreiben konnen, muss sie fachgerecht installiert werden - das macht ein Ser-
vice Techniker von uns fur Sie. Dazu mussen Sie einige Vorbereitungen treffen - Voraussetzungen flr eine ungetrub-

te Freude an lhrer Kaffeemaschine finden Sie hier.

Installation

Vorbereitungen
* Der Netzanschluss fir die Kaffeemaschine muss mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI) abgesichert sein.

¢ Durch einen Schalter muss jeder Pol der Stromzufuhr
unterbrochen werden kénnen.

* Der Wasseranschluss muss einen Absperrhahn mit
Rickschlagventil und Filter haben und den Anforderungen der
technischen Daten genligen. (Nur bei Verwendung mit Wasseranschluss)

* Das Wasser fiir die Zubereitung von Kaffee sollte stets frisch,
sauerstoffhaltig und mineralreich sein.

* Besitzen Sie eine Kaffeemaschine mit anderem Elektroanschluss
als in der nebenstehenden Tabelle beschrieben, haben Sie
zusammen mit lhrer Auftragsbestatigung weitere Informationen
zur Installation erhalten.

Installation
Sie missen die Vorbereitungen erledigt haben, bevor einer unserer
Service Techniker die Kaffeemaschinen bei lhnen installiert.

Einer unserer Service Techniker installiert Ihre Kaffeemaschinen und
nimmt sie erstmalig in Betrieb. Er weist Sie in die grundlegenden
Funktionen ein.

Technische Daten der Spectra

Bohnenbehalter
Pulverdosierer
Satzbehélter

Boilerinhalt

Elektroanschluss

Elektrokabel
Zuleitung
Ablaufschlauch

Gerduschemission
Gewicht
Kaltwasseranschluss
Wasserdruck
Absperrhahn
Wasserhéarte
Chlorgehalt

|dealer ph-Wert
Trichter
Ablaufleitung

Umgebungsbedingungen

1,2kg pro Mihle (Option: abschlieBbar)

1kg pro Behalter (Option: abschlieBbar) 2 x 0.5kg (Option Doppelpulverdosierer)
80 Kuchen (Option: Satzabwurf)

1,1 Liter (Kaffeeboiler)

Heiswasser bzw. Dampf 1,1 Liter bei 3.3kW

Heiswasser bzw. Dampf 1,7 Liter bei 5.6 kW

200-240V 1LNPE 2.5-3.6kW 50/60Hz Absicherung: 16A
200-240V 1LNPE 5.2-6.8kW 50/60Hz Absicherung: 30A
200-240V 3LPE 5.2-6.8kW 50/60Hz Absicherung: 16A
200-240V 3LPE 7.0-9.2kW 50/60Hz Absicherung: 16A
400V 3LNPE 6.8kW 50/60Hz Absicherung: 16 A

400V 3LNPE 9.2kW 50/60Hz Absicherung: 16 A

| =1500mm

Metallschlauch mit Uberwurfmutter G3/8% | = 1500 mm
d=16mm, |=2000mm

nicht fest (belftet) an Ablauf montiert

<70 dB(A)

46kg 55kg je Gerat

G3/8“ AuBengewinde

80 - 800kPa (0,8-8,0bar)

mit Rickschlagventil und Filter

max. 70mg Ca0/ 11| Wasser (7dH, 13 °fH)

max. 0.1mg/l World Health Organisation: max. 0.5mg/I

7

d = 50mm mit Siphon

dmin=1*

Luftfeuchte: max. 80%

Umgebungstemperatur: 10-35°C

Isu|
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Masse der Spectra

Frontansicht

Seitenansicht
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Stellfusse (option)

30mm Fuss
40mm Fuss
70mm Fuss
100 mm Fuss

520mm + 190mm + 30mm = 740mm
520mm + 190mm + 40mm = 750 mm
520mm + 190mm + 70mm = 780mm
520mm + 190mm + 100mm = 810 mm

Einbaumasse der Spectra

min 200

min 50

Sorgen Sie fiir eine ergonomische und stabile Ablage (ragkraft min.: 150kg).
Die Bedieneinheit sollte sich auf Augenhdhe befinden.

Der Mindestabstand zur Wand betragt 50 mm. Der Abstand nach oben
muss bei min. 200mm liegen.

Mit Hilfe der optional erhéltlichen Stellfiisse konnen Unebenheiten oder
Hohenunterschiede kompensiert werden.

Bei Zustellgeraten sind 300 mm Breite pro Zustellgerat notwendig.

Beachten Sie die Anschlussbedingungen der Zustellgeréate.

pun uole|eisu|
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Zustellgerate

Technische Daten Kuhleinheit

Milchbehalter
Elektroanschluss
Elektrokabel
Umgebungsbedingungen

Gewicht
Breite
Tiefe
Héhe

10 Liter oder 2 x 4,5 Liter

200-240V 1LNPE 100W 50/60Hz
2000mm

Luftfeuchte: max. 80%
Umgebungstemperatur: 5-32 °C

ca. 24kg

300mm

580mm

545mm

Technische Daten Tassenwarmer

Kapazitat
Elektroanschluss
Elektrokabel
Gewicht

Breite

Tiefe

Héhe

Stellfusse (option)

30mm Fuss
40mm Fuss
70mm Fuss
100mm Fuss

bis zu 120 Tassen (je nach TassengroBe)
200-240V 1LNPE 300W 50/60Hz
2000mm

17kg

300mm

580mm

545mm

520mm + 30mm = 550mm
520mm + 40mm = 560mm
520mm+ 70mm =590 mm
520mm + 100mm = 620 mm

Masse Kuhleinheit (exemplarisch)

Frontansicht

545
520
—

300

62,5

Seitenansicht

Absicherung: 10A

Absicherung: 10 A

545
520

62,5

580

EinbaumalBe Zustellgerate

min 200

min 50

Der Mindestabstand zur Wand betragt 50 mm. Der Abstand nach
oben muss bei min. 200mm liegen.

Mit Hilfe der optional erhéltlichen Stellfisse kdnnen Unebenheiten
oder Hohenunterschiede kompensiert werden.

Bei Zustellgeraten sind 300 mm Breite pro Zustellgerat notwendig.

Beachten Sie die Anschlussbedingungen der Zustellgeréte.

Aufsicht Buffetdurchfihrung
600
32.5 363
© o}
< 8
S ) o O// \
0 |
ﬂ B o | 2
o o & /| o

min 50 220
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MaBe der Flavour Station

Technische Daten der Flavour Station

Kapazitat
Elektroanschluss
Elektrokabel
Gewicht

Breite

Tiefe

Héhe

Stellfusse (option)

30mm Fuss
40mm Fuss
70mm Fuss
100 mm Fuss

Frontansicht

(———

bis zu 3 Sirupsorten

100-240V 1LNPE 75W 50/60Hz

2000mm
ca. 20,4kg
200mm
456mm
553 mm

553mm + 30mm =583 mm
553mm + 40mm =593 mm
553mm+ 70mm = 623mm
553mm + 100mm = 653 mm

Seitenansicht

Absicherung: 10A

Seitenansicht (mit offener Schublade)

456

438

288

726
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Inbetriebnahme, Befullen und Entleeren

In diesem Kapitel erfahren Sie, wie Sie lhre Spectra Kaffeemaschine in Betrieb nehmen. Neben der Einschaltproze-
dur erhalten Sie Informationen Uber automatisch ablaufende Vorgange wahrend der Inbetriebnahme und Uber weite-
re Vorbereitungsarbeiten. Seien Sie fur einen kundenreichen Tag gerustet.

Tagliche Inbetriebnahme der Spectra

03]

Verbriihungsgefahr - B

durch heisses Wasser, Spritzer Bitte wahlen

und heissen Dampf.

Nicht an und unter die } a ﬁ }

Auslaufe fassen.

Die Dampflanze nach unten Kaffeemaschine mit Ein/Aus Die Kaffeemaschine Kaffeebohnen, Pulver, Sirup und Das Display zeigt Bitte wahlen

richten. einschalten. entliftet beim Aufheizen das gegebenenfalls Milch fillen. an. Die Kaffeemaschine ist
Boilersystem automatisch. betriebsbereit.

Kaffeebohnen oder Pulver fullen

Awanone

Augenverletzungs-, Verletzungs- und Zerstérungsgefahr!
Durch Gegenstande im Bohnen-, Pulverbehélter oder im Mahlwerk
konnen Splitter herausschieBen und zu einem Maschinendefekt oder

Verletzungen fiihren. }

Fiihren Sie keine Gegensténde in die Bohnenbehilter,

Pulverbehalter oder das Mahlwerk ein. Bohnenbehélter Kaffeebohnen beziehungsweise Bohnenbehalter

Stochern Sie nie mit einem Gegenstand im Bohnenbehilter, beziehungsweise Pulverbehalter Pulver fillen. beziehungsweise Pulverbehalter
Pulverbehélter oder Mahlwerk herum. offnen. schliessen.

U9J93J3UJ pun ua||njeg ‘ewyeuqgalaqu|
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Satzbehalter leeren

HINWEIS

Schimmelbildung durch
Kaffeereste!

Leeren und reinigen Sie den }
Satzbehélter mindestens

einmal taglich.

Satztir 6ffnen und den
Satzbehalter entnehmen.

Bohnenbehalter leeren

Bohnenbehélter mit dem
Sicherheitsschieber entriegeln.

Bohnenbehalter senkrecht nach
oben abheben.

Pulverbehalter leeren (Option)

HINWEIS

Pulver kann herausfallen!
Den Pulverbehalter immer

senkrecht und geschlossen
transportieren. }

Pulverbehalter mit dem
Sicherheitsschieber entriegeln.

Satzbehélter leeren, reinigen
und trocknen.

Satzbehalter einsetzen und die
Satztiir schliessen.

03]
HINWEIS .

Die Kaffeequalitat kann

negativ beeinflusst

werden!

Den Bohnenbehalter }
nach dem Reinigen gut

trocknen. Er darf keine

Reinigungsmittelriickstéande
enthalten.

Pulverbehalter senkrecht nach
oben abheben.

.

-

Bohnenbehalter entleeren,
reinigen und trocknen.

03]

Bohnenbehalter platzieren und
verriegeln.

Pulverbehalter entleeren,
reinigen und trocknen.

Pulverbehalter platzieren und
verriegeln.

USJ93|1UT pun ud|NJag ‘DwyeugalIaqu|
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Milch fallen (optional)

01 '_
HINWEIS

Die Milchqualitat kann negativ beeinflusst werden!
Verwenden Sie nur vorgekiihlte Milch.

Bertihren Sie den Ansaugschlauch nur mit gereinigten Handen, |
oder tragen Sie Einweghandschuhe. }

e

Kihleinheit 6ffnen. Milchbehal-
ter entnehmen.

Milch leeren (optional)

[o1—
HINWEIS

Die Kihleinheit darf nicht

zum Lagern von Milch
verwendet werden!

Entnehmen Sie die Milch, }

wenn die Maschine nicht

benutzt wird. Kihleinheit 6ffnen. Milchbehal-

ter entnehmen.

Milch in Kiihlschrank lagern
oder bei Bedarf entsorgen.

04 |

wr Sl Nl RENRT

b |

Milchbehalter und Kiihleinheit
reinigen.

Kiihleinheit abschalten, sofern
nicht mehr bendtigt.

Milchsystem der Spectra
reinigen.

Siehe Reinigungsanleitung.

Milchbehalter mit Milch fiillen.
Milchbehalter in Kiihleinheit
stellen und Schlauche einhan-
gen.

Kiihleinheit schliesen, gegebe-
nenfalls kurz Clean driicken.

/\ VORSICHT

Gesundheitsrisiken durch verdorbene Milch!

Bei unregelméssiger Reinigung kdnnen sich Milchreste im Gerét
ablagern, die Auslaufe verstopfen oder in die Produkte gelangen.
Reinigen Sie die Kiihleinheit und das Milchsystem mindestens
einmal taglich.

U9J93J3UJ pun ua||njeg ‘ewyeuqgalaqu|
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Flavour Station fullen (Option)

Damit die Tastenbelegung der Kaffeemaschine mit den Sirupen
Ubereinstimmt muss eine feste Reiehnfolge eingehalten werden. Die

Sirupe mussen jeweils einer Pumpe zugeordnet werden. Gezéhlt wird

von links nach rechts und von vorn nach hinten. Das bedeutet. der Tur der Flavour Station Sirupe in Flavour Station stellen Sirupe primen, danach Tur
erste Sirup gehdrt zur linken Pumpe. offnen und Flavour Station und Schlduche einhdngen. schliessen.
einschalten.

Flavour ansaugen (Priming)

Sirup Priming

Fir optimale Getréankequalitat muss sich von Anfang an Sirup in den
Leitungen befinden.

Damit nach jedem Wechsel von Sirupen und nach dem Reinigen
wieder Sirup in die Leitungen gesaugt wird, miissen Sie das Gerat
primen.

2 mal kurz hintereinander CLE- Die Spectra S startet das Sirup
AN in Flavour Station driicken. Priming.

Flavour Station leeren

Tur der Flavour Station offnen. Bei gewlinschter Sirupsorte Gegebenenfalls Sirupsystem Tir der Flavour Station
Schlauch aushéngen und Sirup reinigen. schliessen.
entnehmen.

USJ93|1UT pun ud|NJag ‘DwyeugalIaqu|
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Produkte beziehen

Sie haben sich fur die Spectra entschieden, weil Sie Kaffee lieben und Ihren Kunden den besonderen
Genuss anbieten mochten. Alle Informationen zum Produktbezug und zu den mdoglichen Variationen
lhrer Produktspezialitaten finden Sie hier.

Produkte mit der Bedieneinheit Basic beziehen

Einfacher Produktbezug

:

I Verbriihungs- und Verbrennungsgefahr!

Der Produktauslauf und die Produkte sind heif.

Die Ausldufe nur an den isolierten Griffen beriihren. Nicht unter die
Auslaufe fassen.

Bei Verbriihungen bzw. Verbrennungen sofort kiihlen und, je nach
Grad der Verletzung, einen Arzt konsultieren.

Die nachstehende Erlduterung bezieht sich auf die Bedieneinheit
Basic. Die Bedieneinheit Vetro ist hauptséchlich fiir den Self-Service.
Touch - die variable Alternative fiir individuelle Darstellungen.

0 Frm—— [o4 ]
‘W: e : Bitte Wahlen
L ) A &
alg =
p | S =

Die LEDs der wahlbaren

Der Auslauf fahrt herab, die

Die Produkttaste driicken.

Eine geeignete Tasse bzw. ein

geeignetes Glas unter den
Auslauf stellen.

Die Zubereitung startet.

LED des gewahlten Produkts
beginnt zu blinken.

Produkte leuchten.
Das Produkt ist zubereitet.

uayaizaq apnNpoid
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PrOd u kte de r 2 . |n ha |tsebe ne beZie hen Die Taste zum Umschalten muss einprogrammiert sein.

Eine geeignete Tasse bzw. ein Die Umschalttaste driicken. Die Produkttaste innerhalb von Der Auslauf fahrt herab, die Die LEDs der wéahlbaren

geeignetes Glas unter den Die Produkte der 2. Ebene 5 Sekunden driicken. LED des gewahlten Produkts Produkte leuchten. Das Produkt
Auslauf stellen. werden aktiv. Die Zubereitung startet. beginnt zu blinken. ist zubereitet.

Produkte Uber die Bedieneinheit Vetro beziehen yarant)

Verbriihungs- und
Verbrennungsgefahr!
Der Produktauslauf und die
Produkte sind heiB3.

Die Ausldufe nur an den

isolierten Griffen beriihren. Elng geeignete Tasse bzw. ein D!e Produk'ttaste driicken. Der Auslauf f?hrt herab, die Die LEDs der wahlbaren
. . .. geeignetes Glas unter den Die Zubereitung startet. LED des gewahlten Produkts Produkte leuchten. Das Produkt
Nicht unter die Ausldufe . . . )
Auslauf stellen. beginnt zu blinken. ist zubereitet.

fassen.

uayaizaq apnpold

[AASUEN





Produkte uber die Bedieneinheit Touch beziehen yariant)

[ ]
I . Bezugstasten
ey
Das Grundprinzip des Produktebezugs ist identisch mit dem der 5
beiden anderen Bedieneinheiten. Kaffee Créme Espresso
u Ebene wechseln (blattern im Mend)
-~ &
Cdppuccino Latte Macchiat

< zuriick

/

1 / .
vorwérts  >>
(¢

Abbruchtaste

Nummer der gewahlten Ebene

4 Produkte (abbidungen)

5 Produkte (abbildungen)

Kaffee Créme

|
L

Espresso

Cappuccino

&

Latte Macchiato

Kaffee

Espresso

P
L
Q Cappuccino

Latte Macchiato

iﬂ Kalte Milch

1
<< zuriick vorwarts  >>
/ ars

N N A N

1
<< zuriick vorwarts  >>
/

6 Produkte (aobildungen)

8 Produkte (obiigungen)

10 PrOdUkte (nur Text)

-
Kaffee Créeme Espresso
-—
Kaffee Cappuccino
= y
| G | s
Latte Macchiato Heisswasser

" 1 "
<< zuriick % vorwarts  >>

Kaffee U} ? Espresso
Kaffee )
Créme %’ U:' Ristretto
Latte )
Macchiato Ocappuccmo

Warme
m Milch

Ristretto

Spresso

-
—
|
|

e
Latte Macchiato e

ENarme Milch

T
=
=
-
|

Te
Kalte Milcﬂ

. 1 "
zuriick / vorwarts >>

uayaizaq apnpoid

TACLEN





PrOd u kte m it VO I"W8 h | beZie h e n (sofern freigeschaltet)

i
Der Produktbezug mit Vorwahl muss freigeschaltet sein. Eine Es sind bis zu 10 Produkte per Vorwahl moglich. Arbeiten Sie
Freischaltung kann nur durch einen autorisierten Servicetechniker konzentriert und vorsichtig, um Verbrithungen zu vermeiden.
erfolgen.

Wenden Sie sich an lhren Servicetechniker oder direkt an die
FRANKE Kaffeemaschinen AG in Aarburg.

Verbriihungs- und Verbrennungsgefahr!

Der Produktauslauf und die Produkte sind heiB.

Bei Vorwahl startet das nachste Produkt automatisch.

Die Auslaufe nur an den isolierten Griffen beriihren.

Nicht unter die Auslaufe fassen. :

Vorsichtig und konzentriert arbeiten. Geeignete Tassen und Die Produkttaste dricken.
Gléaser bereithalten. Die Zubereitung des ersten

Produkts wird gestartet.

Verbrihungsgefahr

Das Folgeprodukt startet
automatisch.

Vorsichtig und konzentriert
arbeiten.

Wahrend das aktuelle Produkt Die LED des vorgewahlten Der Auslauf fahrt hoch und
lauft, kdnnen weitere Produkte Produkts blinkt schneller am herab. Es wird sofort die
vorgewahlt werden. Bedienpanel. nachste Zubereitung gestartet.

uayaizaq apnpold
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Produkte mit gemahlenem Kaffee beziehen

HINWEIS /N\

Beschadigung durch Gegenstande! Verbriihungs- und Verbrennungsgefahr!

Das Einfilihren von Gegenstanden durch die Pulverklappe kann zu Der Produktauslauf und die Produkte sind heif3.

einem Maschinendefekt fihren. Die Ausldufe nur an den isolierten Griffen beriihren. Nicht unter die
Fihren Sie keine Gegensténde ein. Stochern Sie nicht mit einem Auslaufe fassen.

Gegenstand in der Pulverklappe und fihren Sie keine anderen Bei Verbriihungen bzw. Verbrennungen sofort kiihlen und,
Gegenstande als Reinigungstabletten bzw. Kaffeepulver ein. je nach Grad der Verletzung, einen Arzt konsultieren.

i
Flr eine Tasse ca. 7 bis
} 9g Kaffee einfiillen.

Eine geeignete Tasse bzw. ein Pulverklappe offnen. Die Produkttaste driicken.
geeignetes Glas unter den Die Zubereitung startet.
Auslauf stellen.

Gemahlenen Kaffee einfillen Der Auslauf fahrt herab, die Die LEDs der wéhlbaren
und Pulverklappe schlieBen. LED des gewahlten Produkts Produkte leuchten.
beginnt zu blinken. Das Produkt ist zubereitet.

uayaizaq apnpoid
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HeiBwasserausgabe

Verbrihungs- und
Verbrennungsgefahr!
Der Produktauslauf und die
Produkte sind heif.

Die Auslaufe nur an den
isolierten Griffen beriihren.
Nicht unter die Auslaufe
fassen.

Dampfausgabe

Verbriihungs- und
Verbrennungsgefahr!
Der Produktauslauf und die
Produkte sind heif.

Die Auslaufe nur an den
isolierten Griffen beriihren.
Nicht unter die Auslaufe
fassen.

Eine geeignete Tasse bzw. ein
geeignetes Glas unter den
Auslauf stellen.

Eine geeignetes GefaB bzw.
eine Kanne unter den AUSLAUF
stellen.

ie Produkttaste fiir

HeiBwasser driicken.

Die Zubereitung startet.

Die PRODUKTTASTE fiir Damp
dricken oder gedrickt halten.
Die Zubereitung startet.

Die LED des gewahlten Die LEDs der wahlbaren
Produkts beginnt zu blinken. Produkte leuchten. Das Produkt
ist zubereitet.

e

Die LED des gewahlten Der Dampfbezug erfolgt

Produkts beginnt zu blinken. entweder zeitgesteuert oder
muss manuell beendet werden.
Die LEDs der wahlbaren
Produkte leuchten. Das Produkt
ist zubereitet.

uayaizaq apnpold
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Milch aufschaumen mit Autosteam Pro (option

Der Autosteam ist eine Dampflanze mit Automatik. Mit

dem Autosteam kann je nach Einstellung heisse Milch oder
vollautomatisch Milchschaum hergestellt werden.

Ihr Service-Techniker informiert Sie Uber die Moglichkeiten und
programmiert die gewiinschten Produkte.

Einen geeigneten Pitcher bzw.
ein geeignetes Geféss unter
den Autosteam stellen.

Verbrihungsgefahr
durch heiBen Autosteam
(Auslauf).

Nicht mit blossen Handen
beriihren.

Konzentriert arbeiten.

4

Die Zubereitung erfolgt solange, bis die Milch bzw. der Milchschaum
eine voreingestellte Temperatur erreicht hat.
Die Temperatur kdnnen Sie mit Ihrer Adjust-Karte anpassen.

e il

Die Produkttaste fiir heisse . Autosteam mit feuchtem Tuch
Milch bzw. Dampf 2x driicken. abwischen.

Der kurze Dampfstoss reinigt

das Leitungssystem.

4

Die Produkttaste flr heisse
Milch bzw. Dampf driicken.

Der Autosteam ist wieder
einsatzfahig.

Die Zubereitung startet und
wird automatisch beendet.

uayaizaq apnpoid
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Reinigen, Spulen und Warten

Selbst eine Kaffeemaschine wie die Spectra braucht ihre Pflege. Um einen optimalen Genuss zu garantieren muss die
Spectra mindestens einmal taglich gereinigt und in bestimmten Zeitabstanden gewartet werden.

Ubersicht der separaten Reinigungsanleitungen

Wahlen Sie die korrekte Reinigungsanleitung fur Ihr
System. Beachten Sie dabei die Funktionalitaten lhrer
Kaffeemaschine.

Reinigungsanleitung Kaffee- und Pulversystem

Reinigungsanleitung Kaffee-, Milch- und Pulversystem

Reinigungsanleitung Kaffee-, Milch- und Pulversystem
(Foam Master Ausflihrung)

Reinigungsanleitung Flavour Station

Spectra

1H 326 829

1H 326 817

1H 327 724

1H 327 725
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Kaffee-, Milch- und Pulversystem spulen

* Die Spilung ersetzt nicht die tagliche Reinigung! Sie ist erforderlich um Riickstande im Kaffee- und
Milchbereich zu verhindern!

» Sofern vom Techniker programmiert, spilt die Maschine automatisch nach bestimmten Zeitabsténden,
sowie beim Ein- und Ausschalten.

* Bei erstmaligem Gebrauch, langerem Nichtgebrauch (mehr als 2 Tage) sowie nach dem Reinigen und
Entkalken ist eine Spllung durchzufiihren.

Verbriihungsgefahr!
Durch heisses Wasser.
Nicht an und unter die
Auslaufe fassen.

Clean 2x kurz driicken. Der Auslauf fahrt in die LEDs der wahlbaren Produkte
Reinigungsposition. Das Kaffee- leuchten. Der Spilvorgang ist
Milch- und Pulversystem wird abgeschlossen.
gespllt.
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Wartungsplan
Haufigkeit

Taglich

Taglich

Waochentlich*

Monatlich

Monatlich

Gemass Wartungsvertrag

nach Bedarf

* sofern Funktion bzw. Beistellgerat vorhanden

Aufgabe

Maschine reinigen

Maschine spilen

Flavour Station reinigen
Bohnenbehalter reinigen
Pulverbehalter reinigen

Wartung durch Service Techniker

Aussenflachen und Innenraum Kiihleinheit reinigen

Information

Siehe Reinigungsanleitung

Siehe Reinigugnsanleitung

Service Techniker kontaktieren.

Erledigt

]

O O o o0 od o
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Konfigurieren

lhre Spectra ist komplett individuell programmierbar - damit die Spectra genauso flexibel ist wie Sie. Wir
haben die Programmierung einfach gehalten, um lhnen die Arbeit zu erleichtern. Probieren Sie es aus.

Bedienelemente

Programmiertastatur Navigieren im Men(

Stecken Sie die Adjust plus Karte in den Kartenleser ein.
Das Meni erscheint.

Mit +/- kénnen Sie sich im Meni bewegen. Mit

Clean wahlen Sie eine Option aus und mit exit

verlassen Sie eine Option, ohne die Wahl zu speichern.

Fronttlir-Schloss

Deckel

Chipkartenleser

Tasten fiir den Programmiermodus:

L N+ Blattern im Meni
USB-Schnittstelle - Blattern im Meni

Exit Abbruchtaste (ohne Speichern)

Ein/Aus
Clean  Reinigungstaste
bzw. Speichertaste
(im Programmiermodus) ®

Adjust plus Karte I

2

Auf den folgenden Seiten
sind alle Menupunkte der

Die Adjust plus Karte bendtigen Sie fur: Programmierung dargestellt.
Maschinenbedienung (Zugriffsbeschrankung) Je nach Konfiguration Ihrer

N Andern der Parameter Spectra kdnnen einzelne
Sichern der Einstellungen Mentpunkte fehlen.
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Programmierstruktur im Detail

—

Produktdefinition

w

Temperatur

4 Abrechnung

ol

Zahler anzeigen

6 Zahler 16schen

7 Fehler anzeigen

8 Anzeige

9 Karten Service

10 Quality Check

11 Download Menu

Andern Sie

Ihre Produkteinstellungen. Sie
konnen Uber diverse Parameter
die Qualitat und die Quantitat
Ihrer Produkte steuern und
bestimmen.

Um Einstellungen vornehmen
zu kdnnen, missen Sie unter
1.1 Produktewahl ein Produkt
auswahlen.

1 Produktdefinition
1.1 Produktewahl

1.2 Briihwassermenge

= ’ +

1.3 MahIlmenge links

= ‘ +

Produkttasten zum Wahlen

Zum Auswahlen des zu
andernden Produkts die
entsprechende Produkttaste
driicken.

Das gewahlte Produkt blinkt.

+/- dricken (+/- ca. 50ml)

Die Wassermenge des
Kaffees einstellen.

Der Kaffee wird starker/
schwacher.

+/-drlcken (+/- ca. 2g)

Die Mahlmenge kann
flir jede Mihle separat
eingestellt werden.

Der Kaffee wird starker/
schwacher.

1.4 Mahlmenge mitte

- ‘ +

1.5 Mahlmenge rechts

- ‘ +

1.6 Vorbriihung

— ‘ +

+/- dricken (+/- ca. 2g)

Die Mahimenge kann fir jede
Mihle separat eingestellt
werden.

Der Kaffee wird starker/
schwacher.

*+ /- dricken (+/- ca. 2g)

Die Mahlmenge kann fir jede
Mihle separat eingestellt
werden.

Der Kaffee wird starker/
schwécher.

+/- dricken (+/- ca. 20ml)

Vorbriihmenge andern.
Der Kaffee wird starker/
schwacher.

1.7 Menge Milch

- TS -

1.8 Temperatur Milch

- 7S -

1.9 Menge Schaum

- 'S +

+/- drlcken (+/- ca. 4s)

Die Menge der Milch
beeinflusst den Geschmack.
Die Milchmischprodukte
werden schwacher/stéarker.

+/- drlcken (+/- ca. 20%)

Die Temperatur der
Milch anpassen.
Das Getrank wird
heiBer/kalter.

+/-drlcken (+/- ca. 4s)

Die Flllmenge des
Schaums andern.

Der Kaffee wird
aromatischer/schwacher.
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Produktdefinition

1.10 Temperatur Schaum

- 'S -

1.12 Menge HeiBwasser

= ’ +

1.13 Menge Kaltwasser

= ‘ +

w

Temperatur

4 Abrechnung

ol

Zahler anzeigen

6 Zahler 16schen

7 Fehler anzeigen

8 Anzeige

9 Karten Service

10 Quality Check

11 Download Menu

+/-drlcken (+/- ca. 20%)

Die Temperatur des Schaums
andern.

Das Getrank wird
heiBer/kalter.

+/- drlcken (+/- ca. 4s)

Die Fillmenge des heiBen
Wassers andern.

Es lauft mehr/weniger Wasser
aus.

+/- dricken (+/- ca. 45s)

Die Flllmenge des kalten
Wassers andern.

Es lauft mehr/weniger Wasser
aus.

1.14 Menge Dampf

- ‘ +

1.15 Temp AutoDampf

- ‘ +

1.16 Anpressdruck

— ‘ +

+/- dricken (+/- ca. 8s)

Die Menge des ausgestoBenen
Dampfes wird definiert.

Es wird mehr/weniger Dampf
ausgestoBen.

+/- drlcken (+/-ca. 10 °C)

AutoDampf erhitzt die
Fliissigkeit, bis die
programmierte Temperatur
erreicht wurde.

Die Milchspezialitat wird
heiBer/weniger heiB.

+/- driicken (+/- ca. 20%)

Anpressdruck

des Kaffeepulvers bestimmt
die Extraktionszeit.

Der Kaffee wird fad/bitter.

1.17 Instant Pulver links

- 'S -

1.18 Instant Wasser links

- 7S -

1.19 Instant Pulver mitte

- r'S +

+/- drlcken (+/- ca. 4g)

Die Pulvermenge

bestimmt die Konsistenz

der Pulverspezialitat.

Die Instantspezialitat wird
kraftiger und stiBer/flissiger
und weniger suB.

+/-drlcken (+/- ca. 100ml)

Die Wassermenge beeinflusst
den Geschmack.

Die Instantspezialitat wird
kraftiger/leichter.

+/-drlcken (+/- ca. 4g)

Die Pulvermenge

bestimmt die Konsistenz

der Pulverspezialitat.

Die Instantspezialitat wird
kraftiger und stBer/flissiger
und weniger suB.
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1 Produktdefinition

1.20 Instant Wasser mitte

- 4

+

2 Uhr

3 Temperatur

4 Abrechnung

5 Z&hler anzeigen

6 Zahler I16schen

7 Fehler anzeigen

8 Anzeige

9 Karten Service

10 Quality Check

11 Download Menu

+/- driicken (+/- ca. 100ml)

Die Wassermenge beeinflusst

den Geschmack.
Die Instantspezialitat wird
kraftiger/leichter.

2.2 Datum/Zeit

2.3 Schaltuhr 1

2.4 Schaltuhr 2

t: 20 m: 08 j: 2006 05:30 Ein 06:00 Ein
h: 09 m: 45 12:00 Aus 20:00 Aus
MDMDFSS MDMDFSS

Sie konnen Datum und Uhrzeit

einstellen.

Mit Clean navigieren

Sie im Meni und mit +/-
andern Sie die Werte.

Einschaltzeit einstellen.
Ausschaltzeit einstellen.
Wochentag wahlen.

Die Schaltuhr ist eingestellt.

2.5 Schaltuhr 3

2.6 Schaltuhr 4

07:00 Ein 08:00 Ein
24:00 Aus 22:00 Aus
MDMDFSS MDMDFSS

Einschaltzeit einstellen.
Ausschaltzeit einstellen.
Wochentag wahlen.

Die Schaltuhr ist eingestellt.

Einschaltzeit einstellen.
Ausschaltzeit einstellen.
Wochentag wahlen.

Die Schaltuhr ist eingestellt.

Einschaltzeit einstellen.
Ausschaltzeit einstellen.
Wochentag wahlen.

Die Schaltuhr ist eingestellt.

SESEDLEITO
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1 Produktdefinition

3.1 Kaffee

- 7S +

2 Uhr

3 Temperatur

4 Abrechnung

5 Zahler anzeigen

6 Zahler I16schen

7 Fehler anzeigen

8 Anzeige

9 Karten Service

10 Quality Check

11 Download Menu

+/- driicken (+/-ca. 5 °C)

Die Kaffeetemperatur kann
eingestellt werden.
Der Kaffee wird heiB3er/kalter.

4.1 Kreditbetrieb

Ausgeschaltet

+/- zum Andern

Der Abrechungsbetrieb
kann ein- bzw. ausgeschaltet
werden.

HINWEIS

Bei der Gerateausfiihrung mit
Dampfvariante oder CF2/CF
kann die HeiBwassertemperatur
nicht eingestellt werden.

3.2 HeiBwasser

= ‘ +

+/- dricken (+/-ca. 5 °C)

Die HeiBwassertemperatur
kann eingestellt werden.

Das heiBe Wasser wird heifer/
kalter.

5.1 Maschine Total
Anzahl: 31
Loschen: 01.01.2006 00:00

5.2 Kolbenhiibe
Anzahl: 31
Loschen: 01.01.2006 00:00

5.3 Wassermenge Filter
Anzahl: 31
Loschen: 01.01.2006 00:00

Die Gesamtanzahl aller jemals
produzierten Produkte wird
angezeigt.

Die Anzahl der Produkte, die
mit der aktuellen Briheinheit
produziert wurden, wird
angezeigt.

Die Restmenge bis zum
VerschleiB des Wasserfilters
wird angezeigt.
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1 Produktdefinition

5.4 Miihle /Dosierer

links: 00h 45m 12s Anzahl: 8 Anzahl: 31
mitte: 00h 45m 12s Léschen: 01.07.2006 09:25 Léschen: 01.01.2006 00:00
rechts 00h 45m 12s

5.5 Reinigungen

5.6 Kaffeeprodukte Total

2 Uhr

3 Temperatur

4 Abrechnung

5 Zahler anzeigen

6 Zahler I16schen

7 Fehler anzeigen

8 Anzeige

9 Karten Service

10 Quality Check

11 Download Menu

Die Betriebsdauer der
Muhlen oder Pulverdosierer
wird angezeigt.

Die Anzahl der Reinigungen
und der Zeitpunkt der letzten
Reinigung werden angezeigt.

Alle Kaffeeprodukte werden
angezeigt.

5.7 Milchprodukte Total

Anzahl: 31
Loschen: 01.01.2006 00:00

5.8 Wasserprodukte Total

Anzahl: 31
Loschen: 01.01.2006 00:00

5.9 Instantprodukte Total

Anzahl: 31
Loschen: 01.01.2006 00:00

Alle Milchprodukte werden
angezeigt.

Alle Wasserprodukte werden
angezeigt.

Alle Instantprodukte werden
angezeigt.

5.10 Flavourprodukte Total 5.11 Produkte 5.12 Wartung

Anzahl: 31 Espresso Wartungszahler: 1

Léschen: 01.01.2006 00:00 Anzahl: 31 néchste: 01.09.2006 1
Léschen: 01.01.2006 00:00 letzte: 05.08.2006 0

Alle Flavourprodukte werden
angezeigt.

Wahlen Sie mit der
Produkttaste das gewlinschte
Produkt aus.

Die Gesamtmenge dieses
gewahlten Produkts wird
ausgegeben.

Die Anzahl der Wartungen und
der Termin der nachsten bzw.
der letzten Wartung

werden angezeigt.
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Produktdefinition

—

6.1 Produkte total

Zéhler l6schen? ->Taste -

w

Temperatur

4 Abrechnung

ol

Zahler anzeigen

6 Zahler I16schen

7 Fehler anzeigen

8 Anzeige

9 Karten Service

10 Quality Check

11 Download Menu

Der Produktzahler wird
zurickgesetzt. Die anderen
Zahler bleiben bestehen.

7.1 Liste laden
E xxx: 01.08.2006 14:35

q

Die letzten 1000 Fehler kénnen
eingesehen werden.

Mit Clean erreichen Sie die
nachste Seite bzw.

die nachste Fehleranzeige.

8.1 Sprache

Deutsch

8.2 Display

- 7S -

+/- zum Andern

Wahlen Sie die gewlinschte
Maschinensprache aus.
Bestatigen Sie lhre Wahl mit
Clean.

+/- zum Andern

Die Helligkeit des Displays
einstellen.
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1 Produktdefinition

9.1 Pin Code eingeben

0000

9.1 Pin Code eingeben

Neuen Pin Code eingeben

0000

9.1 Pin Code eingeben

Neuen Pin Code bestatigen

0000

2 Uhr

3 Temperatur

4 Abrechnung

5 Z&hler anzeigen

6 Zahler I16schen

7 Fehler anzeigen

8 Anzeige

9 Karten Service

10 Quality Check

11 Download Menu

+/- zum Andern

Zum Andern des Pin-Codes
geben Sie den aktuellen
Pin-Code ein und bestatigen
Sie mit Clean.

+/- zum Andern

Geben Sie den neuen PinCode
ein und bestéatigen Sie mit
Clean.

+/- zum Andern

Bestatigen Sie den neuen Pin-
Code mit Clean.

10.1 Mahimenge

10.2 Pulver Instant

10.3 Produkt

Mit Clean starten

Das Mahlgut wird in den
Satzbehélter ausgeworfen.

Mit Clean starten

Das Pulver wird in den
Satzbehalter ausgeworfen.
Spezialwerkzeug erforderlich.

11 Download Menu
11.1 Maschine >> Karte

11 Download Menu
11.2 Karte >> Maschine

+/- zum Andern

Speichern Sie die Einstellungen
der Spectra S auf

der Adjust plus Karte ab.

Mit 38 Clean fiihren Sie die
Speicherung aus.

+/- zum Andern

Kopieren Sie die Einstellungen
auf der Karte auf die Spectra S.
Mit 38 Clean flhren Sie den
Kopiervorgang aus.

Mit Clean starten

Das Produkt wird in
Einzelschritten zubereitet und
ausgegeben.

Jeder Schritt muss mit
Produkttaste ausgelost werden.
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Ausserbetriebnahme und Entsorgung

Mochten Sie Ihre Spectra Kaffeemaschine fur langere Zeit ausser Betrieb nehmen oder entsorgen? Wenden
Sie sich an unseren Service. Wir recyceln unsere Kaffeemaschinen zu fast 100%, damit die Umwelt und die

Ressourcen geschont werden.

Ausserbetriebnahme

Nehmen Sie fir eine
léanger andauernde

Ausserbetriebnahme der
Kaffeemaschine den Service zu
Hilfe.

Die Kaffeemaschine und ihre Die Kaffeemaschine abschalten
Komponenten mit Hilfe der und vom Stromnetz trennen.
Reinigungsanleitung reinigen.

Langere Ausserbetriebnahme und Einlagerung

HINWEIS

Maschinenschéden!

Wenden Sie sich an das FRANKE-Service-Team fiir eine fachgerechte Einlagerung.

Beachten Sie die Lagerbedingungen und lassen Sie die Kaffeemaschinen entwéssern.
Lagertemperaturen: -10° C bis +50° C

Luftfeuchtigkeit: max. 80%

Fir eine spatere Inbetriebnahme ist es unumgénglich, den Service in Anspruch zu nehmen.

Die Kaffeemaschinen miissen gewartet, installiert und vor dem Produktbezug gereinigt werden.
Ein korrektes Funktionieren der Kaffeemaschine ist ansonsten nicht méglich.

Die Wasserzufuhr abstellen. Alle Lebensmittelreste aus der
Kaffeemaschine entfernen.

Entsorgung

Verbrauchsmaterialien entsorgen
Achten Sie bei der Entsorgung von Verbrauchsmaterialien und
Abféllen auf die geltenden Entsorgungsbestimmungen.

Kaffeemaschine entsorgen

Ihre Kaffeemaschine kdnnen Sie direkt und kostenlos bei lhrer
Verkaufsstelle abgeben. Wir ibernehmen den Rest fir Sie. Eine
Entsorgung durch Sie mdchten wir aus Umweltschutzgriinden
vermeiden.
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Bei bestehenden Problemen gibt Ihnen Ihre Spectra Kaffeemaschine Anleitung. Mit Hilfe des Displays
werden lhnen Fehlercodes angezeigt. Wie Sie reagieren konnen, erfahren Sie in der folgenden Tabelle.
Sollten Sie ein Problem trotz allem nicht I6sen konnen, wenden Sie sich bitte an Ihren Service.

Ereignis Nr. Losungsansatz

E002 Satztiir schlieBen

EO0O3 bis E046 Gerat neu starten, wenn keine Reaktion: Kundendienst kontaktieren

E050 bis E061 Adjust plus Karte entfernen, reinigen und neu versuchen

E060 Neue Adjust plus Karte bestellen

E090 und E099 Kundendienst kontaktieren

E100 und E101 Satzbehalter leeren

E110 Und E111 Gerat neu starten, Produkt erneut wahlen, wenn keine Reaktion: Kundendienst kontaktieren
E120 Bohnen oder Pulver nachfiillen und Produkt nochmals wahlen

E121 Bohnen im Behélter links nachfllen

E122 Bohnen im Behalter Mitte nachfiillen

E123 Bohnen im Behalter rechts nachfiillen

E124 Deckel der Kaffeemehlbevorratung schlieBen

E125 Pulverklappe schlieBen

E126 und E127 Néachstes Produkt wahlen

E130 Milchbehalter auffillen, In Kiihleinheit stellen und Clean driicken

E133 Milchbehalter auffiillen

E160 Kundendienst kontaktieren

E170 Frischwassertank auffillen, Schmutzwassertank leeren, mit Clean bestatigen

E200 bis E220 Gerét neu starten, wenn keine Reaktion: Kundendienst kontaktieren

E221 Flavour Station ausschalten, 10 Sekunden warten, wieder einschalten, wenn keine Reaktion: Kundendienst kontaktieren
E222 Kihleinheit neu starten bzw. einschalten, wenn keine Reaktion: Kundendienst kontaktieren

E223 Geréat neu starten, wenn keine Reaktion: Kundendienst kontaktieren





Hilfe bei Problemen mit der Produktqualitat

Geschmackloser Kaffee

Mogliche Ursachen
Zu grobe Mahlung

Zu wenig Pulver
Temperatur zu niedrig
Kaffee ist zu alt

Kaffee schmeckt fremd

Méogliche Ursachen
Schlechte Mahlung
Geringer Kaffeeverbrauch
Kaffeebohnen schlecht
Reinigungsmittelrickstande
Tasse verschmutzt

Wasser (Chlor, Harte, ...)

Losung

Mahlgrad feiner wahlen
Kaffeemenge erhchen
Temperatur erhohen
Kaffee richtig lagern

Losung

Kundendienst kontaktieren

Kleine Kaffeemenge einfiillen
Kaffeebohnen ersetzen

Maschine spiilen

Spilmaschine kontrollieren
Wasserqualitat kontrollieren lassen

Konsistenz der Pulverprodukte

Mogliche Ursachen

Dickflissig

Dinnflissig

Klumpig

Losung

Weniger Pulver verwenden
Mehr Wasser verwenden
Mehr Pulver verwenden
Weniger Wasser verwenden
Instantsystem reinigen

Kaffee schmeckt bitter

Mogliche Ursachen
Temperatur zu hoch
Zu feine Mahlung
Zu wenig Pulver
Rostung zu dunkel

Kaffee schmeckt sauer

Mogliche Ursachen
Temperatur zu niedrig
Rostung zu hell

Zu grobe Mahlung

Losung

Kaffeetemperatur herabsetzen

Mahlgrad grober einstellen
Kaffeemenge erhchen
Kaffee wechseln

Losung

Kaffeetemperatur erhohen
Kaffee wechseln

Mahlung feiner einstellen

Geschmack der Pulverprodukte

Maogliche Ursachen

Zu Siiss

Zu wenig suss

Fremder Geschmack

Losung

Weniger Pulver verwenden
Mehr Wasser verwenden
Mehr Pulver verwenden
Weniger Wasser verwenden
Instantsystem reinigen
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