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ДИАгНОСТИКА И УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙДИАгНОСТИКА И УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ

Проблема Решение

Индикаторы подачи пара и горячей воды мигают Поверните регуляторы подачи горячей воды и пара в положение CLOSED

Вода не проходит через варочный узел Подождите, пока кофейная станция достигнет рабочей температуры 93 °С (по умолчанию) 
и перейдет в режим ожидания

Наполните резервуар для воды и установите его в кофейную станцию

Пар/горячая вода не подается Подключите устройство к электросети и нажмите кнопку POWER

Наполните резервуар для воды

Прочистите трубку-капучинатор с помощью инструмента для чистки. В случае сильного 
загрязнения снимите наконечник, поместите в воду на некоторое время, прочистите

Если в процессе эксплуатации возникли какие-либо трудности, попробуйте найти 
причину ошибки и способы ее устранения, руководствуясь приведенными ниже 
рекомендациями.

Уважаемый покупатель, при возникновении любых вопросов, связанных 
с покупкой, эксплуатацией и обслуживанием техники BORK, Вы можете 
проконсультироваться по телефону 8 800-700-55-88 (cлужба информационной 
поддержки) или посетить наш сайт www.bork.ru
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ДИАгНОСТИКА И УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙДИАгНОСТИКА И УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ

Проблема Решение

Кофе без пенки Используйте свежемолотый кофе

Используйте фильтры с двойным дном

Кофе выливается через края держателя фильтра Установите держатель фильтра в варочный узел, повернув его вправо до фиксации

Удалите лишний кофе с краев фильтра, чтобы обеспечить должную герметичность

Равномерно распределите молотый кофе в фильтре и утрамбуйте с помощью пресса

Функция автозапуска не работает Установите текущее время

Проблема Решение

Кофе проливается слишком медленно/капельно Кофе слишком тонкого помола

Избыточное количество кофе в фильтре

Кофе утрамбован слишком плотно

Возможно, фильтры засорены. Прочистите фильтры, используя тонкую иглу на конце 
инструмента для чистки

Кофе проливается слишком быстро Кофе слишком грубого помола

Недостаточное количество кофе в фильтре

Кофе недостаточно плотно утрамбован

Кофе негорячий Прогрейте чашки горячей водой из диспенсера, поместите на панель для подогрева

При добавлении молока проверьте, что оно достаточно подогрето
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РЕЦЕПТы

КАПУчИНО

Ингредиенты
 — 30 мл эспрессо
 — 60–100 мл молока

Приготовление
•	 Приготовьте эспрессо.
•	 С помощью трубки-капучинатора взбейте 

молоко в кувшине. чашку заполните на  
эспрессо, на  — взбитым молоком. Верхнюю 
треть чашки заполните молочной пенкой.

•	 готовый напиток можно посыпать тертым 
шоколадом или молотой корицей.

Традиционно капучино подается 
в предварительно прогретой фарфоровой 
чашке.

АмЕРИКАНО

Ингредиенты
 — 30 мл эспрессо
 — 60 мл горячей воды
 — сахар

Классический итальянский американо
•	 Приготовьте эспрессо без предварительного 

заваривания. 
•	 Перелейте в большую чашку и добавьте 

к нему горячую воду (84−92 °С).

В получившемся американо пенка разрушается, 
получается просто черный кофе без пенки.

Современный скандинавский американо
•	 В большую чашку налейте горячую 

воду (84−92 °С).
•	 Эспрессо влейте в эту чашку.

В получившемся американо сохраняется пенка.
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РЕЦЕПТы

АФРИКАНО

Ингредиенты
 — 60 мл эспрессо
 — 30 мл горячего шоколада
 — 10 мл сливок
 — ванильный сахар

Приготовление
•	 Приготовьте эспрессо.
•	 Добавьте горячий шоколад, сливки и сахар 

по вкусу.

готовый напиток можно посыпать молотой 
корицей.

СЛОИСТыЙ ЭСПРЕССО С шОКОЛАДОм

Приготовление
•	 Растопите шоколад. 
•	 С помощью трубки-капучинатора взбейте 

молоко в густую пенку. 
•	 Приготовьте эспрессо. 
•	 В подогретый бокал или кружку налейте 

шоколад, затем горячий эспрессо (по ложке, 
чтобы слои не смешивались) и украсьте 
шапкой из молочной пенки. 

Подавайте горячим. Красиво смотрится такой 
кофе в прозрачной посуде — бокале или чашке.

Ингредиенты
 — 30 мл эспрессо
 — 10–20 г горького шоколада
 — 1–2 ст. ложки молочной пенки
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РЕЦЕПТы

ЛАТТЕ С КОРИЦЕЙ

Ингредиенты
 — 30 мл эспрессо
 — 30 мл молока
 — щепотка молотой корицы
 — сахар по вкусу

КОФЕ С КАРДАмОНОм

Ингредиенты
 — 60 мл эспрессо
 — 10 мл сливок
 — щепотка молотого кардамона
 — тростниковый сахар

Приготовление
•	 молоко подогрейте примерно 

до 75 °С и взбейте до легкой пенки.
•	 Приготовьте эспрессо, добавьте сахар 

по вкусу.
•	 Немного молочной пенки отложите, молоко 

налейте в подогретый стеклянный бокал. 
•	 По ложке аккуратно влейте эспрессо, сверху 

выложите молочную пенку и посыпьте 
молотой корицей.

Приготовление
•	 Приготовьте эспрессо, добавьте кардамон, 

сливки и сахар по вкусу. 
•	 Дайте настояться 5–7 минут.

готовый напиток можно посыпать ванильным 
сахаром.

Используйте кардамон в зернах — зеленые 
и коричневые зерна отличаются по вкусу 
и аромату.
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РЕЦЕПТы

КОФЕ «гАЛьЯНО» СО СЛИВКАмИ

Ингредиенты
 — 60 мл эспрессо
 — 250 мл взбитых сливок
 — 30 мл ликера «гальяно»

КОФЕ СО СЛИВКАмИ И «АмАРЕТТО»

Ингредиенты
 — 60 мл эспрессо
 — 1 ч. ложка ликера «Амаретто»
 — 1 ст. ложка сливок

Приготовление
•	 Приготовьте эспрессо. 
•	 К горячему кофе добавьте ликер 

и при помощи миксера или блендера взбейте 
до появления густой пенки. 

•	 Разлейте по бокалам или прозрачным 
чашкам. Сверху выложите сливки. Следите, 
чтобы слои не смешались.

Приготовление
•	 Приготовьте эспрессо. Добавьте ликер. 
•	 Дайте настояться 1–2 минуты и перемешайте.
•	 При подаче добавьте в кофе сливки.
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РЕЦЕПТы

чЕРНыЙ КОФЕ С АПЕЛьСИНОВым ЛИКЕРОм КОФЕ «БОРДжИА»

Ингредиенты
 — 50 мл двойного эспрессо
 — 50 мл горячего шоколада
 — 1 ст. ложка взбитых сливок
 — 1 ч. ложка тертой цедры 
апельсина

Приготовление
•	 Приготовьте эспрессо. 
•	 Добавьте апельсиновый ликер — влейте 

его тонкой струйкой, аккуратно помешивая 
напиток, затем выложите сверху взбитые 
сливки с апельсиновой цедрой и сахарной 
пудрой (предварительно аккуратно 
перемешайте). 

•	 Украсьте бокал долькой апельсина — это 
подчеркнет аромат апельсинового ликера.

Ингредиенты
 — 60 мл некрепкого эспрессо
 — 1 ст. ложка апельсинового ликера
 — 1 долька апельсина
 — ¼ ч. ложки тертой цедры 
апельсина

 — ½ ч. ложки сахарной пудры
 — взбитые сливки

Приготовление
•	 В подогретую чашку налейте горячий 

шоколад, затем тонкой струйкой в центр 
влейте горячий кофе, так чтобы образовалась 
пенка. 

•	 Сверху положите взбитые сливки и посыпьте 
цедрой апельсина.
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РЕЦЕПТы

КОФЕ «КУзНЕчИК»

Ингредиенты
 — 35 мл крепкого горячего кофе
 — черный и белый шоколад 
с мятной начинкой

 — 5 мл мятного ликера
 — 5 мл кофейного ликера
 — взбитые сливки

мИНДАЛьНыЙ КОФЕ ПО-ТУРИНСКИ

Приготовление
•	 Поломайте шоколадные плитки на квадраты, 

разрежьте каждый квадрат по диагонали 
на два треугольника. 

•	 В стакан налейте мятный и кофейный ликер 
и как следует перемешайте. Наполните 
каждый стакан горячим кофе и украсьте 
взбитыми сливками и шоколадными 
треугольниками, чередуя белые и черные.

чтобы ликеры не забили вкус кофе, следует 
приготовить его достаточно крепким.

Ингредиенты
 — 100 мл крепкого эспрессо
 — 175 мл молока
 — ½ плитки черного шоколада
 — взбитые сливки
 — миндальная стружка 
для украшения

Приготовление
•	 шоколад поломайте на кусочки. молоко 

с кусочками шоколада доведите до кипения 
на медленном огне, постоянно перемешивая.

•	 Приготовьте крепкий эспрессо.
•	 В высокий бокал или прозрачную чашку 

налейте шоколадное молоко, сверху 
по лезвию ножа или по внешней стороне 
ложки осторожно влейте кофе. Слои 
не должны смешиваться. 

•	 Поверх кофе выложите взбитые сливки 
и украсьте их миндальной стружкой. 

Подавайте с ложечкой.
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РЕЦЕПТы

КОКТЕЙЛь «КОчЕВНИК»

Ингредиенты
 — 30 мл эспрессо
 — 20 мл ликера «Бейлиз»
 — 50 мл молока
 — 120 г мороженого
 — взбитые сливки

шОКОчИНО СО ЛьДОм

Ингредиенты
 — 30 мл охлажденного эспрессо
 — 50 мл молока
 — 50 г ванильного мороженого
 — 2–3 средних кубика льда
 — 1 ст. ложка шоколадного сиропа
 — взбитые сливки

Приготовление
•	 Взбейте в блендере молоко и мороженое 

до однородной массы. Получившуюся смесь 
перелейте в айриш-стакан.

•	 Приготовьте эспрессо и аккуратно влейте его 
в айриш-стакан для образования слоя.

•	 Украсьте содержимое айриш-стакана 
взбитыми сливками.

•	 Поверх сливок налейте ликер «Бейлиз». 

Подавайте с ложечкой на длинной ручке 
и широкой соломинкой.

Приготовление
•	 Все ингредиенты, кроме сливок, тщательно 

смешайте в блендере, чтобы получилась 
густая однородная масса. Перелейте крем-
кофе в высокий бокал и украсьте взбитыми 
сливками.

Подавайте с ложечкой на длинной ручке 
и широкой соломинкой.
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РЕЦЕПТы

КОФЕ С ЛИКЕРОм «НЕжНОСТь» АЙС-КОФЕ «шОКОЛАДНыЙ ПОЦЕЛУЙ»

Ингредиенты
 — 30 мл эспрессо
 — 2 ч. ложки ликера «Бейлиз»
 — 2 ч. ложки ликера «Тиа мария»
 — 2 ч. ложки ликера «Туака»
 — сахар по вкусу

Приготовление
•	 Приготовьте эспрессо, добавьте сахар. 
•	 В бокал налейте ликеры и хорошо 

перемешайте. В центр тонкой струйкой 
влейте горячий кофе. Не перемешивайте.

Ингредиенты
 — 30 мл эспрессо
 — 15 мл шоколадного сиропа
 — молочная пенка
 — лед

Приготовление
•	 Приготовьте эспрессо. Бокал на  заполните 

льдом, выложите сверху молочную пенку. 
Аккуратно по ложке влейте шоколадный 
сироп.

•	 В центр сиропа по ложке влейте эспрессо.

Подавайте с ложечкой на длинной ручке 
и широкой соломинкой.
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РЕЦЕПТы

КРЕм-КОФЕ «мЯТНОЕ НАСЛАжДЕНИЕ» мОККО «СВЕжАЯ КЛУБНИКА»

Ингредиенты
 — 30 мл растопленного черного 
шоколада

 — 30 мл пюре из клубники
 — 30 мл эспрессо
 — 100 мл вспененного молока

Ингредиенты
 — 40–60 мл крепкого эспрессо
 — 40–60 мл мятного ликера
 — 50–60 г шоколадного мороженого
 — шоколадная крошка
 — листочек мяты

Приготовление
•	 Приготовьте эспрессо. Охладите до 10–12 °С.
•	 В блендере взбейте кофе с мороженым 

и ликером до получения однородной массы.
•	 Влейте кофейный крем в высокий бокал, 

сверху посыпьте шоколадной крошкой 
и украсьте листочком свежей мяты.

Подавайте с ложечкой на длинной ручке.

Приготовление
•	 В бокал налейте растопленный черный 

шоколад. Поверх шоколада выложите слой 
клубничного пюре. затем влейте вспененное 
молоко. Аккуратно добавьте эспрессо поверх 
молочной шапки.

Идеальным дополнением к кофе будут 
круассаны с клубникой.
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РЕЦЕПТы

КОКТЕЙЛь «СОН ПИРАТА»

Ингредиенты
 — 60 мл эспрессо
 — 30 мл белого рома
 — 15 мл кокосового сиропа
 — взбитые сливки

АЙС-КОФЕ «БАхИЯ» С БАНАНОм И ТРОСТНИКОВым САхАРОм

Приготовление
•	 Налейте ром в айриш-стакан.
•	 Поднесите зажженную спичку к рому 

и подожгите его. Пока ром еще горит, влейте 
в стакан кокосовый сироп.

•	 Потушите пламя, прикрыв айриш-стакан 
блюдцем, и влейте в него кофе верхним 
слоем.

•	 Украсьте коктейль взбитыми сливками.

Ингредиенты
 — 90 мл эспрессо
 — ¼ банана
 — 1 ч. ложка тростникового сахара
 — 1 ст. ложка кокосового молока
 — лед
 — 1 долька ананаса

Приготовление
•	 Приготовьте эспрессо, немного охладите. 

В блендере взбейте банан, кофе 
и тростниковый сахар до однородной массы. 
Добавьте кокосовое молоко и лед, тщательно 
перемешайте.

•	 Разлейте напиток в охлажденные бокалы. 
Украсьте кусочками ананаса, банана или 
другими фруктами. Добавьте лед.
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ИНФОРмАЦИЯ О  СЕРТИФИКАЦИИ

Товар сертифицирован в соответствии с законом 
«О защите прав потребителей».

Установленный производителем в соответствии 
с п. 2 ст. 5 Федерального закона РФ «О защите 
прав потребителей» срок службы данного 
изделия равен 5 годам с даты продажи 
при условии, что изделие используется в строгом 
соответствии с настоящим руководством 
по эксплуатации и применяемыми техническими 
стандартами.

ТЕхНИчЕСКИЕ хАРАКТЕРИСТИКИ

Напряжение: 220–240 В
частота: 50 гц
мощность: 1500–1800 Вт
Вес: 13,9 кг

Внимание! Производитель сохраняет 
за собой право на внесение изменений 
в технические характеристики вследствие 
постоянного совершенствования продукции 
без дополнительного уведомления об этих 
изменениях.

КОмПЛЕКТАЦИЯ

Кофейная станция: 1 шт.
Пенал для хранения принадлежностей: 1 шт.
Кувшин для вспенивания молока: 1 шт. 
Фильтры с одинарным дном на одну  

и две чашки: 1 пара. 
Фильтры с двойным дном на на одну  

и две чашки: 1 пара. 
Пресс для утрамбовки молотого кофе: 1 шт.
Комплект фильтров для воды: 1 шт.
Держатель фильтра для воды: 1 шт.
Комплект инструментов: 1 шт.  

(ложка для кофе, чистящий диск,  
инструмент для чистки, ключ шестигранник)

Руководство по эксплуатации  
с гарантийным талоном: 1 шт.

ИСТИННыЕ шЕДЕВРы ДОмАшНЕЙ КОЛЛЕКЦИИ



БЛЕНДЕР B800

• Мощность 2 000 Вт
• Система ножей Kinetix
• Легкая высокопрочная чаша 2 л
• Автоматические режимы работы

КОФЕЙНАЯ СТАНЦИЯ C801

• Встроенная коническая жерновая 
кофемолка с регулировкой степени помола

• Помпа с давлением 15 бар
• Пресс для утрамбовки молотого кофе
• Фильтры с одинарным и двойным дном 

СОКОВЫЖИМАЛКА S810

• Соковыжималка и блендер на единой базе
• Мощность 1 800 Вт
• 5 скоростей отжима сока, 

8 режимов работы блендера
• Система ножей Kinetix

СОКОВЫЖИМАЛКА Z800

• Комбинированная система отжима
• Универсальная конструкция конуса 

для отжима всех видов цитрусовых
• 2 степени фильтрации сока
• Функция «Капля-стоп»

ЧАЙНИК К810

• Технология заваривания чая 
• Индивидуальные настройки температуры 

и крепости заваривания чая
• Функция отложенного старта
• Функция поддержания температуры

ТОСТЕР T800

• Функция Lift&Look — контроль готовности тостов
• Функция одностороннего обжаривания 

тостов Crumpet
• Функция быстрого дожаривания тостов — 

A bit more
• 5 степеней обжарки



МИКСЕР Е800

• Планетарная система смешивания
• 12 режимов работы, плавная регулировка 

скорости
• Таймер прямого и обратного отсчета
• Эксклюзивный комплект насадок

ХЛЕБОПЕЧЬ X800

• 14 автоматических режимов
• 9 программируемых режимов
• 4 размера готовой выпечки
• Диспенсер для автоматического 

добавления ингредиентов

ГРИЛЬ G801

• Система равномерного нагрева Element IQ
• Закрытый контактный гриль, открытый гриль 

для барбекю
• Устойчивое к царапинам антипригарное 

покрытие Quantanium
• Съемные рабочие поверхности

гАРАНТИЙНыЙ ТАЛОН

Компания BORK несет гарантийные обязательства в течение 3-х лет с даты продажи данного изделия.  
гарантия действительна, только если гарантийный талон заполнен полностью и заверен печатью фирмы-продавца.

 Изделие КОФЕЙНАЯ СТАНЦИЯ

 модель C802

 Серийный номер  

 Дата приобретения  

 Информация    
 о фирме-продавце   
   

Изделие проверено, укомплектовано, механических  
повреждений не имеет.

С условиями гарантийных обязательств и сервисного  
обслуживания согласен.

Подпись покупателя    Подпись продавца

       

 мП



УСЛОВИЯ СЕРВИСНОгО ОБСЛУжИВАНИЯ

гарантия действительна только при соблюдении клиентом условий гарантийных обязательств.

Гарантия действительна при условиях:
•	 Наличия гарантийного талона, прилагаемого 

к руководству по эксплуатации на изделие.
•	 Правильно заполненного гарантийного талона 

(имеется дата продажи, печать, подпись 
продавца и покупателя, серийный номер 
изделия).

•	 Обслуживания изделия только 
в авторизованных сервисных центрах.

Гарантия не распространяется на:
•	 Элементы и детали, имеющие естественный 

износ.

Гарантия не распространяется на изделия с повреждениями вызванными:
•	 Неправильной эксплуатацией, небрежным 

обраще нием, нарушением правил хранения, 
неправильным подключением, несоблюдением 
прилагаемого руководства по эксплуатации.

•	 Попаданием внутрь корпуса изделия  
посторонних предметов.

•	 Воздействием высоких и низких внешних тем-
ператур на нетермостойкие части изделия.

•	 механическими воздействиями.
•	 Неквалифицированным ремонтом и другим  

вмеша тель ством, повлекшим изменения в кон-
струкции изделия. 

•	 Подключением в сеть с напряжением, отлич-
ным от указанного в руководстве по эксплу-
атации на изделие, или с несоответствием 
параметров питающей сети государственным 
стандартам Российской Федерации.

•	 Исполь зованием изделия в промышленных  
и / или коммерческих целях.

•	 Повреждением электрических шнуров.
•	 Использованием чистящих средств,  

не предусмотренных данным руководством 
по эксплуатации.

•	 Действием непреодолимой силы  
(пожар, наводнение, молния).

ОТмЕТКИ СЕРВИС-ЦЕНТРА

Рекомендуется пользоваться услугами 
только авторизованных сервисных центров

 модель C802

 Серийный номер  

 Дата продажи  

 Подпись покупателя  

ОТмЕТКИ СЕРВИС-ЦЕНТРА

Рекомендуется пользоваться услугами 
только авторизованных сервисных центров

 модель C802

 Серийный номер  

 Дата продажи  

 Подпись покупателя  

ОТмЕТКИ СЕРВИС-ЦЕНТРА

Рекомендуется пользоваться услугами 
только авторизованных сервисных центров

 модель C802

 Серийный номер  

 Дата продажи  

 Подпись покупателя  















Инструкция загружена с сайта http://mcgrp.ru большой выбор руководств и инструкций в 
формате pdf, doc, exe и с возможностью онлайн просмотра.

http://mcgrp.ru/

