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m Allgemeine Sicherheitshinweise

» Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungsanleitung sehr
sorgféltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und
nach Mdglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf.

+ Benutzen Sie das Geréat ausschlieBlich fir den privaten und den daftr
vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht flir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Benutzen Sie es nicht im Freien (auBer es ist fir den bedingten
Einsatz im Freien vorgesehen). Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnenein-
strahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei feucht
oder nass gewordenem Gerat sofort den Netzstecker ziehen. Nicht ins Wasser
greifen.

+ Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht
benutzen, Zubehdorteile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Arbeitsplatz
verlassen, schalten Sie das Gerat bitte immer aus, bzw. ziehen Sie den Ste-
cker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

+ Um Kinder vor Gefahren elektrischer Gerate zu schiitzen, sorgen Sie bitte
dafir, dass das Kabel nicht herunter héngt und Kinder keinen Zugriff auf das
Gerét haben.

« Prifen Sie Gerat und Kabel regelmaBig auf Schaden. Ein beschadigtes Gerat
bitte nicht in Betrieb nehmen.

» Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie bitte einen
autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein defektes
Netzkabel bitte nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

» Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheitshinweise...”.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

+ Die Metallteile werden sehr hei3. Fassen Sie nur die Griffe an.

+ Stellen Sie das Gerat auf eine hitzebestandige, flache, ebene und rutschfeste
Unterlage.

* Um einen Hitzestau zu vermeiden, das Gerat nicht direkt unter einen Schrank

stellen. Sorgen Sie fiir genligend Freiraum.

Achten Sie beim Offnen des Boilerdeckels auf den austretenden Dampf.

Benutzen Sie das Geréat nicht ohne Wasser.

Fillen Sie den Boiler immer nur mit kaltem Wasser.

Um sicherzustellen, dass von vorherigen Brihvorgangen kein Restdampf-

druck mehr vorhanden ist, stellen Sie einen Behalter mit kaltem Wasser unter

die Dampfdlse. Heben Sie den Behalter an, bis die Dampfdlse ins Wasser

eintaucht. Drehen Sie den Kontrollschalter in die Dampf-Ablass-Stellung.
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- Entfernen Sie den Filterhalter und den Deckel des Boilers nur, wenn der _
gesamte Dampfdruck abgelassen wurde.

Boilerdeckel linksherum drehen = aufschrauben,
Boilerdeckel rechtsherum drehen = zuschrauben.

« Achten Sie darauf, dass im Betrieb der Deckel des Boilers und der Filterhalter
korrekt und sicher geschlossen sind, da dieses Gerat unter Druck arbeitet.

« Fllen Sie nur Wasser in den Boiler. Keine anderen Flissigkeiten!

»  Wenn sich der Deckel des Boilers nur schwer aufdrehen lasst, so kénnte das
eine Hinweis dafir sein, dass in dem Gerat Dampfdruck aufgestaut ist. Lassen
Sie den Druck mit dem vorher beschriebenen Verfahren ab.

Ubersicht der Bedienelemente

1 Boilerkappe 12 Abtropfrost

2 Offnung des Boilertanks 13 Sockel

3 Kontrollschalter 14 Briihen

4 Boiler 15 Dampf ablassen

5 Betriebsanzeige 16 Aus

6 Brihkopf 17 Dampfréhrchen

7 Filterschale 18 Dampfdise

8 Filterhalter 19 @ Offen — Griffstellung zum
9 Filtersicherung Einlegen des Filtersystem.
10 Filtergriff 20 ® Geschlossen — Griffstellung zum
11 Filtertllle Verriegeln des Filtersystems

Vor dem ersten Gebrauch

Um allen Staub, der sich wahrend der Verpackung angesammelt haben kénnte,
zu entfernen, waschen Sie das Glaskannchen, die Filterschale, den Filterhalter
und die Abtropfwanne mit warmem Seifenwasser aus. Verwenden Sie keine rauen
oder scharfen Reinigungsmittel. Den Sockel mit einem sauberen, feuchten Tuch
abwischen.

Beachten Sie die Sicherheitshinweise!

Wir empfehlen Ihnen, dass Sie vor der Zubereitung der ersten Tassen Espresso
oder Cappuccino einen kompletten Briihvorgang, wie unter ,Zubereitung von
Espresso” beschrieben, jedoch ohne Kaffeepulver, durchfiihren. Dadurch wird jeg-
licher Staub, der sich in der Espressomaschine abgesetzt haben kénnte, entfernt.
Die Zubereitung von Espresso und Cappuccino ist anders als die Zubereitung von
herkémmlichem Kaffee. Sowohl Espresso als auch Cappuccino werden zuberei-
tet, indem kochendes Wasser unter Druck durch feingemahlenes Kaffeepulver
gepresst wird. Dazu ist besondere Aufmerksamkeit notwendig, und wir empfehlen
Ihnen, alle in dieser Anleitung enthaltenen Anweisungen und Sicherheitshinweise
sorgféltig durchzulesen, bevor Sie zu briihen beginnen.
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m Tipp: Weil die Aufrechterhaltung der Hitze das Aroma erhélt, ist es sehr zu emp-
fehlen, Espresso und Cappuccino in vorgewarmten Tassen zu servieren!

W=

Zubereitung von Espresso

Beachten Sie die Sicherheitshinweise!

Stellen Sie den Kontrollschalter in die Aus-Stellung.

Legen Sie den Abtropfrost auf die runde Vertiefung in der Abtropfwannenab-
deckung.

Entfernen Sie den Boilerdeckel und den Filterhalter. Sollte sich im Boiler Was-
ser befinden, drehen Sie das Gerat um und schitten Sie das Wasser aus.
Legen Sie die Filterschale in den Filterhalter. Schwenken Sie die Filtersiche-
rung nach hinten.

Fullen Sie die Filterschale bis zur gewiinschten Héhe (das Innere der Filter-
schale ist mit MaBstrichen markiert, 2 = 2 Tassen, 4 = 4 Tassen) mit Espresso-
Kaffeepulver. Verteilen Sie den Kaffee gleichmaBig und driicken Sie ihn leicht
mit einem Loffel an.

Wichtig: Der Zweck des Andrlickens ist eher, das Kaffeepulver in der
Filterschale zu verteilen als das Pulver zu verdichten. Durch Uberfillen wird
der Wasserfluss blockiert, wodurch das Geréat beschadigt werden kann oder
Verletzungen entstehen kénnen. Entfernen Sie sorgféltig jeglichen Kaffee vom
Rand des Filters.

Flhren Sie den Filterhalter in den Briihkopf ein und drehen Sie den Griff nach
rechts (in Richtung ), um ihn an der korrekten Stelle zu arretieren. Achten Sie
darauf, dass der Filterhalter korrekt im Briihkopf festsitzt, damit das Heraus-
spritzen heiBen Kaffees vermieden wird.

Fillen Sie das Glask@nnchen entsprechend der gewiinschten Tassenzahl mit
kaltem Wasser (nicht tber die 4-Tassen-Marke hinaus fiillen!). Schitten Sie
dieses Wasser in den Boiler.

Setzen Sie den Boilerdeckel wieder auf das Gerét auf und drehen Sie ihn zu.

. Stellen Sie das leere Glask&nnchen mit aufgesetztem Deckel, mittig auf den

Abtropfrost.

. SchlieBen Sie das Gerét an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontakt-

steckdose 230 V, 50 Hz an. Drehen Sie den Kontrollschalter in die Briihstel-
lung. Die Betriebsanzeige leuchtet auf. Nach etwa 3 Minuten flieBt Espresso in
das Glaskannchen.

. Wenn die Zubereitung beendet ist, drehen Sie den Kontrollschalter in die Aus-

Stellung. Nehmen Sie das Glask&nnchen vom Abtropfrost herunter.

. Warten Sie nach der Zubereitung ein paar Sekunden, bevor Sie den Filterhal-

ter abnehmen. Fixieren Sie die Filterschale mit der Filtersicherung. Klopfen
Sie das gebrauchte Kaffeepulver aus. Reinigen Sie das Gerét, wie unter
,Reinigung und Wartung“ beschrieben.
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Zubereitung von Cappuccino

Um Cappuccino zuzubereiten, gehen Sie zuerst anhand der Schritte 1 bis 12 der
Espressozubereitung vor und fahren Sie dann fort, wie unten beschrieben.

1. Fullen Sie den fertigen Espresso in (eine) vorgewarmte Tasse(n).

2. Befillen Sie das Glask@nnchen bis hdchstens zur 4-Tassen-Marke mit frischer,
kalter Milch. Um einen guten Schaum zu erhalten, sollte Milch mit einem
hohen Fettanteil verwendet werden!

3. Stellen Sie das Glaskannchen unter die Dampfdiise. Heben Sie das GefaB an, bis
die Dampfdiise etwa einen halben Zentimeter in die Milch eintaucht. Drehen Sie
den Kontrollschalter langsam in die Dampf-Ablassen-Stellung. Es tritt Dampf aus
der Dampfdise aus, um die Milch aufzuschdumen. Wahrend Sie die Spitze der
Dampfdiise knapp unter der Oberflache der Milch halten, bewegen Sie das GefaB
in einer kreisenden Bewegung. Wenn das Volumen des Schaums zunimmt,
heben Sie das Glaskénnchen leicht an, so dass sich die Spitze der Dampfdiise
noch immer in der Milch befindet. Setzen Sie den Aufschaumvorgang fiir etwa 45
bis 90 Sekunden fort, je nach Ihrem Geschmack, oder bis die Milch ihr Volumen
verdoppelt hat. Geben Sie Acht, dass Sie die Milch nicht Gberhitzen oder verbrii-
hen, weil dadurch der Schaum zerstért wirde. Tauchen Sie die DampfdUse nicht
tiefer als einen Zentimeter in die Milch ein. Fir ein befriedigendes Aufschaumen
sollte ein zischendes Gerausch hérbar sein. Nachdem das Aufschaumen beendet
ist, drehen Sie den Kontrollschalter in die Aus-Stellung. Das Glaskénnchen enthélt
nun zur Halfte erwarmte Milch und Schaum.

4. Loffeln Sie den Schaum aus dem Glaské@nnchen in die Tasse(n) mit dem
Espresso-Kaffee. Fligen Sie die fliissige Milch hinzu. Ein Cappuccino besteht
zu einem Drittel aus Kaffee, zu einem Drittel aus heiBer Milch und zu einem
Drittel aus geschdumter Milch.

5. Um sicherzugehen, dass kein Restdampfdruck mehr aufgestaut ist, stellen Sie
einen Behalter mit kaltem Wasser unter die Dampfdiise und tauchen Sie die
Dampfdise in das Wasser. Drehen Sie den Kontrollschalter in die Dampf-Ab-
lassen-Stellung. Der aufgestaute Dampf wird abgelassen, wenn es am Ende
der Dampfdiise blubbert.

Wichtig: Der Druck des Gerates muss jedes Mal abgelassen werden, bevor
Sie einen Briihvorgang durchfiihren. Sobald das Blubbern aufhért, ist der
Druck vollstandig abgebaut. Drehen Sie den Kontrollschalter in die Aus-Stel-
lung. Warten Sie nach der Zubereitung ein paar Sekunden, bevor Sie den
Filterhalter abnehmen. Klopfen Sie das gebrauchte Kaffeepulver aus. Reinigen
Sie das Gerat wie unter ,Reinigung und Wartung“ beschrieben.

Hilfreiche Hinweise

» Der Gebrauch von gefiltertem Wasser oder Flaschenwasser wird sehr empfoh-
len, um den Geschmack Ihres Espresso zu verbessern und die Verkalkung der
Maschine zu vermindern. Destilliertes Wasser sollte nicht verwendet werden,
weil es fade und geschmacklos ist.
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m + Das Geheimnis fir das Aufschaumen von Milch ist die richtige Technik, die

man nur durch Ubung erlangen kann.

« Wenn die Zubereitungszeit des Kaffees langer ist (d. h. wenn der Kaffee
langsam aus dem Briihkopf flieBt), dann ist mdglicherweise der Kaffee zu fein
gemahlen, oder es wurde zu viel Kaffee verwendet bzw. der Kaffee wurde zu
fest angedriickt.

» Wenn die Zubereitungszeit des Kaffees kiirzer ist (d. h. wenn der Kaffee
schnell aus dem Brlhkopf flieBt), dann ist mdglicherweise entweder der Kaffee
zu grob gemabhlen, oder es wurde eine zu geringe Menge Kaffee verwendet
bzw. der Kaffee wurde nicht fest genug angedriickt.

* Wenn Sie einen dickeren ,Schaum* zu lhrer Milch bevorzugen, lassen Sie die
geschaumte Milch 30 bis 60 Sekunden stehen, bevor Sie diese zum Espresso
geben.

+ Wenn Sie eine offensichtliche Zunahme der Zubereitungszeit und/oder ein
haufiges Verstopfen der Dampfdiise feststellen, sollte das Gerét entkalkt
werden. Fillen Sie in den Boiler ein Entkalkungsmittel auf Zitronensaurebasis
(siehe Dosierungsanleitung des Herstellers). Befolgen Sie die Punkte wie in
+Zubereitung von Espresso*“. Filllen Sie jedoch kein Kaffeepulver in die Filter-
schale! Nach der Entkalkung flihren Sie erneut 2-3 Zubereitungsvorgénge mit
klarem Wasser durch.

Reinigung und Wartung

» Beachten Sie die Sicherheitshinweise, bevor Sie das Geréat reinigen.

+ Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Geréat abkihlen.

» Zur Entkalkung verwenden Sie nur ein Entkalkungsmittel auf Zitronens&ureba-
sis.

« Wischen Sie das Gerat mit einem sauberen, feuchten Tuch ab.

« Verwenden Sie keine Ldsungsmittel.

» Reinigen Sie die Filterschale, den Filterhalter, das Glaskannchen, den Kannen-
deckel, die Boilerkappe und den Abtropfrost in einem Spiilbad in gewohnter
Weise.

» Reinigen Sie keine Teile in der Spllmaschine.

»  Zur Reinigung der Dampfdise lassen Sie den Dampf nach dem Herausneh-
men aus der Milch fir etwa 3 Sekunden weiter entweichen. Drehen Sie den
Kontrollschalter auf Aus und wischen Sie die Dampfdlise mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab.

Vorsicht: Die metallene Dampfduse ist heiB!

+ Benetzen Sie die Dichtung in der Boileréffnung und am Filterhalter von Zeit zu
Zeit mit Pflanzendl.
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Garantie _

Wir tbernehmen fur das von uns vertriebene Gerat eine Garantie von 24 Monaten
ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich die Méngel des Geréates
oder des Zubehdrs*), die auf Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch
Reparatur oder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch. Garantieleistungen
bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein
Anspruch auf eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis kann ein kosten-
loser Austausch oder eine kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerét in der Originalverpackung
zusammen mit dem Kassenbon an Ihren Handler.

*) Schaden an Zubehdrteilen flihren nicht automatisch zum kostenlosen Umtausch
des kompletten Geréates. Wenden Sie sich in diesem Fall bitte an unsere Hotline!
Glasbruchschaden bzw. Briiche von Kunststoffteilen sind grundsétzlich kosten-
pflichtig!

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehdr bzw. VerschleiBteilen (z.B. Motorkohlen,
Knethaken, Antriebsriemen, Ersatzfernbedienung, Ersatzzahnbirsten, Sageblat-
tern usw.), als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch von VerschleiBteilen,
fallen nicht unter die Garantie und sind deshalb kostenpflichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kbnnen Reparaturen kostenpflichtig vom entspre-
chenden Fachhandel oder Reparaturservice ausgefiihrt werden.
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m Algemene veiligheidsinstructies

» Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvuldig
door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en zo
mogelijk de doos met de binnenverpakking.

»  Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorgeschreven
toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel gebruik (tenzij het
bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht). Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (i geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe
kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat ge-
worden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken. Niet in het water
grijpen.

» Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer (trek aan de
steker, nooit aan de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht werken. Schakel het
apparaat altijd uit of trek de steker uit de contactdoos (trek aan de steker, niet
aan de kabel) voordat u de werkplek verlaat.

» Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dat kabels nooit los omlaag
hangen en dat het apparaat buiten het bereik van kinderen blijft.

« Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen vertoont. Een bescha-
digd apparaat mag niet in gebruik worden genomen.

» Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geautoriseerde
vakman. Voorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen door de
fabrikant, onze technische dienst of een eender gekwalificeerde persoon
vervangen door een soortgelijke kabel.

« Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

» Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in acht.

Speciale veiligheidsinstructies

+ De metalen delen worden zeer heet. Pak dus alleen de handgrepen beet.

« Zet het apparaat op een hittebestendige, vlakke en antislip ondergrond.

» Voorkom opstuwing van hitte en plaats het apparaat niet direct onder een kast.
Zorg voor voldoende vrije ruimte.

Pas op. Als u het boilerdeksel opent, ontsnapt stoom.

Gebruik het apparaat niet zonder water.

Vul de boiler altijd alleen met koud water.

Stel veilig dat geen resterende druk van een eerdere bereiding meer in het
apparaat voorhanden is. Plaats een kom met koud water onder de stoom-
mond. Til de kom zo ver op dat de stoommond in het water steekt. Draai nu de
controleschakelaar in de stand voor stoomafvoer.
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»  Verwijder de filterhouder en het deksel van de boiler alleen als alle druk daad- m
werkelijk is afgevoerd.

Boilerdeksel linksom draaien = open schroeven
Boilerdeksel rechtsom draaien = dicht schroeven

« Zorg ervoor dat de filterhouder en het deksel van de boiler tijdens de werking
goed gesloten zijn, aangezien dit apparaat onder druk staat.

« Vul alleen water in de boiler en nooit andere vloeistoffen!

« Als het deksel van de boiler moeilijk opent, kan dat een aanwijzing zijn dat zich
dampdruk stuwt in het apparaat. Voer de druk in dat geval af zoals hierboven
beschreven staat.

Overzicht van de bedieningselementen

1 Boilerkap 12 Druppelrooster

2 Opening van de boilertank 13 Sokkel

3 Controleschakelaar 14 Koffie zetten

4 Boiler 15 Stoom afvoeren

5 Controlelampje 16 Uit

6 Heetwaterkop 17 Stoompijpje

7 Filterschaal 18 Stoommond

8 Filterhouder 19 &' Open — stand voor het

9 Filterbeveiliging aanbrengen van het filtersysteem
10 Filtergreep 20 & Gesloten — stand voor het
11 Filtertule vergrendelen van het filtersysteem

Vaor het eerste gebruik

Om al het stof te verwijderen dat tijdens de verpakking is ontstaan, wast u het
glazen kannetje, de filterschaal, de filterhouder en de druppelbak af in een warme
sop. Gebruik geen scherpe of bijtende afwasmiddelen. Veeg de sokkel af met een
schone, vochtige doek.

Volg de veiligheidsinstructies op!

Wij adviseren u, véor de bereiding van uw eerste kopje espresso of cappuccino
eerst eenmaal water door te laten lopen zoals beschreven onder ,Bereiding van
espresso”, maar dan zonder koffiepoeder. Op deze wijze wordt al het stof verwi-
jderd dat zich mogelijk nog in de machine bevindt. De bereiding van espresso of
cappuccino is anders dan de bereiding van gewone koffie. Bij de bereiding van
zowel espresso als cappuccino wordt heet water door fijngemalen koffiepoeder
geperst. Dit vereist bijzondere oplettendheid en wij adviseren u dan ook om alle
in deze handleiding beschreven veiligheidsinstructies en aanwijzingen zorgvuldig
door te lezen voordat u het apparaat in gebruik neemt.

11
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m Tip: Door warmte blijft het aroma behouden. Daarom is het ten zeerste aan te
bevelen, espresso en cappuccino in voorverwarmde kopjes te serveren!

HowpO~

oo

Bereiding van espresso

Volg de veiligheidsinstructies op!

Zet de controleschakelaar op Uit.

Leg het druppelrooster op de ronde uitholling in de druppelopvang.
Verwijder het boilerdeksel en de filterhouder. Als zich eventueel nog water in
de boiler bevindt, draait u het apparaat om en giet dit water weg.

Leg de filterschaal in de filterhouder. Zwenk de filterbeveiliging naar achter.
Vul de filterschaal tot de gewenste hoogte (de filterschaal heeft markeringen
aan de binnenzijde: 2 = 2 kopjes, 4 = 4 kopjes) met espressokoffiepoeder.
Verdeel de koffie gelijkmatig en druk hem iets aan met een lepel.

Belangrijk: dit aandrukken is meer bedoeld om de koffie in de filterschaal te
verdelen en niet om het poeder vast te drukken. Teveel poeder blokkeert de
doorstroming van het water - daardoor kunnen verwondingen ontstaan of kan
het apparaat beschadigd raken. Verwijder zorgvuldig alle koffie van de rand
van de filter.

Draai de filterhouder onder de sproeikop en draai de handgreep naar rechts
(richting ) zodat hij op de juiste plaats wordt vastgezet. Zorg ervoor dat de
filterhouder correct in de heetwaterkop zit. Zo voorkomt u dat hete koffie eruit
kan ontsnappen.

Vul het glazen kannetje al naargelang de gewenste hoeveelheid kopjes met
koud water (niet verder vullen dan tot de 4-kopjes-grens). Giet dit water in de
boiler.

Plaats het boilerdeksel weer op het apparaat en draai het vast.

. Plaats het lege glazen kannetje met deksel in het midden op het druppel-

rooster.

. Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerd en geaard stopcontact

230 V, 50 Hz. Draai de controleschakelaar op de kookstand. Het controle-
lampje brandt. Na ongeveer 3 minuten loopt de koffie in het glazen kannetje.

. Draai de controleschakelaar na de bereiding weer op Uit. Neem het glazen

kannetje van het druppelrooster.

. Wacht na de bereiding een paar seconden voordat u de filterhouder eruit

neemt. Zet de filterschaal vast met de filterbeveiliging. Klop de verbruikte koffie
uit de filterschaal. Reinig het apparaat zoals beschreven onder ,Reiniging en
onderhoud".

Bereiding van cappuccino

Voor de bereiding van cappuccino begint u te werken aan de hand van de
hierboven beschreven punten 1 t/m 12 voor de espressobereiding. Dan zet u de
bereiding als volgt voort:

12
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-

. Vul de bereide espresso in een of meer voorverwarmde kopjes. m
2. Vul het glazen kannetje maximaal tot de 4-kopjes-markering met verse, koude

melk, Gebruik melk met een hoog vetgehalte, zodat u ook genoeg schuim op

de melk krijgt.

3. Plaats het glazen kannetje onder de stoomkop. Til het kannetje zodanig op dat
de stoommond ongeveer een halve centimeter in de melk gedompeld is. Draai
de controleschakelaar langzaam naar de stand voor stoomafvoer. Nu ontsnapt
stoom uit de stoommond om de melk op te schuimen. Beweeg het kannetje
in een cirkelende beweging terwijl u de stoommond net onder het opperviak
van de melk houdt. Wanneer het volume van het schuim toeneemt, tilt u het
glazen kannetje iets op zodat de punt van de stoomkop zich nog steeds in de
melk bevindt. Zet deze behandeling al naar gelang uw smaak ongeveer 45
seconden voort of totdat het volume van de melk is verdubbeld. Pas op dat
u de melk niet oververhit - daardoor wordt het schuim afgebroken. Dompel
de stoommond niet dieper dan een centimeter in de melk. Als u een sissend
geluid hoort, schuimt de melk precies goed. Na het opschuimen draait u de
controleschakelaar weer op Uit. Nu bevat het glazen kannetje voor de ene
helft warme melk en voor de andere helft schuim.

4. Lepel het schuim vanuit het glazen kannetje in het/de kopje/s met de espres-
sokoffie. Voeg de vloeibare melk toe. Cappuccino bestaat voor eenderde deel
uit koffie, eenderde uit hete melk en eenderde uit melkschuim.

5. Om veilig te stellen dat geen resterende druk meer voorhanden is, zet u een
kom met koud water onder de stoommond en dompelt de stoommond in het
water. Vervolgens zet u de controleschakelaar op stoomafvoer. De opgestu-
wde stoom wordt afgevoerd als aan het uiteinde van de stoommond blaasjes
worden gevormd.

Belangrijk: de druk moet steeds worden afgevoerd vé6r een nieuwe berei-
ding. Zodra geen blaasjes meer worden gevormd, is de druk volledig afgevo-
erd en kunt u de schakelaar op Uit zetten. Wacht een paar seconden na elke
bereiding, voordat u de filterhouder verwijdert. Klop de verbruikte koffie uit de
filterschaal. Reinig het apparaat zoals beschreven staat onder ,Reiniging en
onderhoud*.

Handige tips

« Wij adviseren het gebruik van gefilterd water of bronwater (fles). Dit levert een
aanzienlijk betere smaak op en er ontstaat minder kalkaanslag in het apparaat.
Gebruik geen gedistilleerd water. Dit heeft in het geheel geen smaak.

« Het geheim van het goede opschuimen van de melk is een techniek die
iedereen kan leren.

» Als de bereiding van de koffie langer duurt (d.w.z. als de koffie te langzaam
uit de heetwaterkop stroomt), is de koffie mogelijk te fijn gemalen, is er teveel
koffie in de filterschaal gevuld of mogelijk te vast aangedrukt.

« Als de bereiding van de koffie sneller gaat (d.w.z. dat de koffie zeer snel uit
de heetwaterkop stroomt), kan het zijn dat de koffie te grof gemalen is, er te
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m weinig koffie in de filterschaal is gevuld of de koffie niet vast genoeg werd

aangedrukt.

« Als u de voorkeur geeft aan dikker ,schuim ,, op de melk, laat u de opge-
schuimde melk 30 tot 60 seconden staan voordat u deze aan de espresso
toevoegt.

» Als de bereidingstijd merkbaar langer duurt en/of de stoommond verstopt
raakt, moet het apparaat ontkalkt worden. Vul een ontkalkingsmiddel op citro-
enbasis in de boiler (zie aanwijzingen van de fabrikant). Handel vervolgens als
onder ,Bereiding van espresso“. Vul echter géén koffiepoeder in de filtersc-
haal! Na de ontkalking voert u 1 - 2 bereidingen met alleen water uit.

Reiniging en onderhoud

Lees de veiligheidsinstructies door voordat u het apparaat reinigt.

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

Gebruik voor het ontkalken alleen een ontkalkingsmiddel op citroenbasis.
Veeg het apparaat af met een schone, vochtige doek.

Gebruik géén ontkalkingsmiddelen.

Reinig de filterschaal, de filterhouder, het glazen kannetje, het deksel, de
boilerkap en het druppelrooster zoals gebruikelijk in een warme sop.

» Reinig geen onderdelen in de afwasmachine.

» Voor de reiniging van de stoommond laat u de stoom, nadat u de stoommond
uit de melk verwijderd heeft, nog ongeveer 3 seconden lang ontsnappen.
Zet de schakelaar daarna op Uit en veeg de stoommond af met een schone,
vochtige doek.

Voorzichtig: de metalen stoommond is heet!

* Smeer de afdichtingen in de boileropening en aan de filterhouder regelmatig in
met plantaardige olie.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepassing zijnde CE-
richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische compatibiliteit en laagspan-
ningsvoorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische
voorschriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!
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Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een garantie van 24 maanden
vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toebehoren*) die zijn ontstaan
door productie- of materiaalfouten verhelpen wij binnen deze periode kosteloos
door middel van reparatie of, naar ons oordeel, door vervanging. Eventuele
garantiegevallen verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint
daardoor een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan geen kosteloze
reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de originele verpakking
samen met de kassabon af bij uw handelaar.

*) Schade aan onderdelen leidt niet automatisch tot kosteloze vervanging van het
complete apparaat. Neem in dit geval contact op met onze hotline! De reparatie
van glasbreuk of breuk van kunststofonderdelen wordt altijd berekend!

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende onderdelen (bijv. koolbors-
tels, deeghaken, drijfriemen, reserveafstandsbediening, reservetandenborstels,
zaagbladen enz.), maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging van slijtende
delen vallen niet onder de garantie en geschieden altijd tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen berekening worden
uitgevoerd door de betreffende vakhandelaar of de technische dienst.

15
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n Conseils généraux de sécurité

« Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil en marche
pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de garan-
tie, votre ticket de caisse et si possible, le carton avec I'emballage se trouvant
a l'intérieur.

» Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches auxquelles il
est destiné. Cet appareil n'est pas prévu pour une utilisation professionnelle.
Ne I'utilisez pas en plein air (sauf s'il est indiqué que vous pouvez le faire).
Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le
plongez en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet
appareil avec des mains humides. S'il arrive que de I'humidité ou de I'eau
atteignent 'appareil, débranchez aussitét le cable d’alimentation. Ne touchez
pas les parties mouillées.

« Arrétez 'appareil et débranchez toujours le cable d’alimentation de la prise de
courant (tirez sur la fiche, pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

« Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance. Arrétez toujours
I'appareil ou débranchez le cable d’alimentation (en tirant sur la fiche et non
pas sur le cable) si vous devez vous absenter.

« Pour protéger les enfants des risques engendrés par les appareils électriques
, veillez a ce que le cable ne pende pas de I'appareil et que I'appareil ne soit
pas a portée des enfants.

« Controlez régulierement I'appareil et le cable. Ne mettez pas I'appareil en
marche s'il est endommagé.

» Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét un technicien qualifié.
Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente ou
toute personne de qualification similaire.

» Nutilisez que les accessoires d'origine.

* Respectez les ,conseils de sécurité spécifiques a cet appareil” ci-dessous ...

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

* Les parties métalliques deviennent tres chaudes. Ne touchez que les poig-
nées.

« Placez I'appareil sur une surface lisse, plane, qui résiste aux températures
élevées et qui ne soit pas glissante.

*  Pour éviter une accumulation de chaleur, ne placez jamais I'appareil sous un
meuble. Veillez a ce qu'il y ait suffisamment d’espace autour de la machine.

* Soyez trés prudent lorsque vous ouvrez le réservoir d’eau: des vapeurs peu-
vent s’en échapper.

« Nutilisez jamais I'appareil sans eau.

» Ne remplissez le réservoir que d’eau froide.

« Pour vous assurer qu'il ne reste aucune pression de vapeur dans la machine,
placez un récipient sous la sortie de vapeur. Levez votre récipient jusqu’a ce
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que I'extrémité de la sortie de vapeur soit complétement plongée dans I'eau. _
Mettez le sélecteur de fonctions sur la position Jet-vapeur.

« Ne retirez le porte-filtre et le bouchon du réservoir a eau que lorsque toute la
pression de vapeur s’est échappée.

Bouchon du réservoir vers la gauche = ouvrir
Bouchon du réservoir vers la droite = fermer.

« Veillez toujours a ce que, pendant le fonctionnement, le bouchon du réservoir
a eau et le porte-filtre soient correctement fermés, car cet appareil fonctionne
Sous pression.

« Ne versez que de I'eau dans le réservoir, jamais aucun autre liquide !

« Sivous avez des difficultés a dévisser le bouchon du réservoir, cela signifie
que I'appareil est encore sous pression. Laissez alors s’échapper la pression
en suivant les indications données ci-dessus.

Liste des différents éléments de commande

1 Bouchon du réservoir a eau 12 Grille d’égouttage

2 Ouverture du réservoir a eau 13 Socle

3 Interrupteur témoi 14 Café

4 Réservoir a eau 15 Jet de vapeur

5 Affichage de fonctionnement 16 Arrét

6 Sortie du café 17 Embout vapeur

7 Filtre 18 Sortie vapeur

8 Porte-filtre 19 & Ouvert — Position de la poignée
9 Sécurité filtre pour placer le systeme filtre
10 Poignée du filtre 20 ® Fermé — Position de la poignée
11 Douille du filtre pour verrouiller le systeme filtre.

Avant la premiére utilisation

Lavez la verseuse en verre, le porte-filtre, le filtre et le bac collecteur a I'eau
savonneuse chaude afin d‘éliminer les poussiéres ayant pu se déposer lors de
I'emballage. N'utilisez en aucun cas de produit de nettoyage agressif ou rayant.
Nettoyez le socle avec un torchon propre humide.

Suivez attentivement les conseils de sécurité!

Nous vous recommandons, avant de préparer votre premiére tasse de café
expresso ou de cappuccino, de laisser fonctionner la machine completement une
fois, comme décrit dans «Préparation d‘un expresso», mais sans café. Cela per-
mettra ainsi d’éliminer les poussieres qui ont pu se déposer dans votre machine
a expresso. La préparation d’un expresso et d’'un cappuccino est différente de celle
d’un café traditionnel. Les expresso tout comme les cappuccinos sont préparés de
telle fagon que I'eau bouillante sous pression passe a travers du café trés finement
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n moulu. Une grande attention est donc requise et nous vous conseillons, avant de
mettre la machine en marche, de lire attentivement toutes les indications et tous les
conseils de sécurité donnés dans ce mode d’emploi.

Conseils: Il est fortement conseillé de servir vos cafés expresso et cappuccino dans
des tasses préchauffées car le maintien de la chaleur conserve I'aréme!

Préparation d’un expresso

Suivez attentivement les conseils de sécurité!

Placez le sélecteur de fonctions sur la position Arrét.

Installez la grille du bac d’égouttage sur 'ouverture en arrondi.

Retirez le bouchon du réservoir a eau et le porte-filtre. S’il y a de I'eau dans le

réservoir, renversez |'appareil pour le vider.

5. Placez le filtre dans le porte-filtre. Faites pivoter le verrouillage du filtre vers
l'arriere.

6. Remplissez le filtre de la quantité de café a expresso désirée (I'intérieur du

filtre est gradué, 2 = 2 tasses, 4 = 4 tasses). Répartissez le café uniformément

et comprimez-le Iégérement avec une cuillére.

Bl Sl

Attention: Nous vous conseillons de tasser le café pour obtenir une meilleure
répartition et non pas pour rendre la poudre de café plus dense. Si le filtre est
trop rempli, 'eau ne pourra pas circuler a travers, ce qui peut engendrer une
détérioration de votre appareil ou des blessures lors de la manutention. Veillez
a retirer toute trace de café se trouvant sur les bords du filtre.

7. Introduisez le porte-filtre dans la partie centrale de I'appareil et tournez la poig-
née vers la droite (direction &) afin de le serrer dans la bonne position. Veillez
a ce que le porte-filtre soit correctement vissé sous I'axe central de facon a
éviter toute éclaboussure de café chaud.

8. Remplissez la verseuse en verre d'eau froide, pour le nombre de tasses désiré
(ne dépassez pas la marque des 4 tasses indiquée). Versez alors I'eau dans
le réservoir.

. Vissez le bouchon du réservoir sur I'appareil.

10. Placez la verseuse vide équipée de son couvercle au milieu de la grille du bac
collecteur.

11. Branchez I'appareil dans une prise de courant en bon état de fonctionnement
de 230V, 50 Hz. Réglez le sélecteur de fonctions sur la position de mise en
température. Lindicateur de fonctionnement s’allume. Apres environ 3 minutes,
la verseuse se remplit de café expresso.

12. Lorsque les tasses sont pleines, placez le sélecteur de fonctions sur la positi-
on Arrét. Retirez la verseuse de la grille.

13. Attendez ensuite quelques secondes avant de retirer le porte-filtre. Fixez le
filtre grace au dispositif de sécurité du filtre. Renversez le filtre tout en le tapant
Iégérement pour faire sortir le café. Nettoyez I'appareil comme décrit dans
« Nettoyage et entretien ».
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Préparation d’un cappuccino _

Pour préparer un cappuccino suivez d’abord les instructions décrites ci-dessus de
1 a 12 pour la préparation d’'un expresso puis procédez comme décrit ci-dessous.

1. Versez I'expresso dans une ou des tasses préchauffées.

2. Remplissez la verseuse de lait frais et froid, jusqu‘a la marque des 4 tasses
maximum. Pour obtenir une belle mousse, il est conseillé de choisir un lait
riche en graisse!

3. Placez la verseuse sous la buse a vapeur. Soulevez votre récipient jusqu’a ce
qu’environ un demi centimetre de I'extrémité de la sortie de vapeur soit dans le
lait. Tournez alors tout doucement le sélecteur de fonctions sur la position Jet
de vapeur. De la vapeur s’échappe alors de I'extrémité pour faire mousser le
lait. Pendant que vous maintenez I'extrémité de la sortie de vapeur légérement
sous la surface du lait, remuez doucement le récipient, dans un mouvement
circulaire. Soulevez la verseuse légérement lorsque le volume de mousse
augmente, de fagon a ce que le bout de la buse se trouve toujours dans le
lait. Continuez pendant environ 45 secondes, selon vos go(ts ou jusqu’a ce
que le lait ait doublé de volume. Attention a ne pas trop chauffer le lait, sinon
vous risquez de détruire la mousse. Ne plongez pas I'extrémité a vapeur plus
d’un centimétre dans le lait. Pour étre sir de réussir votre mousse, vous devez
pouvoir entendre un léger sifflement. Lorsque votre mousse est préte, tournez
le sélecteur de fonctions sur la position Arrét. La verseuse contient alors pour
la moitié du lait chaud et I‘autre moitié de la mousse.

4. Versez alors a la cuillere la mousse de la verseuse dans la tasse de café
expresso. Versez ensuit le lait chaud. Un cappuccino est fait d’'un tiers de café,
un tiers de lait chaud et un tiers de mousse.

5. Pour vous assurez qu’il n'y a plus de pression de vapeur dans 'appareil,
placez un récipient plein d’eau sous la sortie de vapeur et plongez I'extrémité
dans I'eau. Tournez le sélecteur de fonctions sur la position Jet de vapeur. Si
vous observez la formation de bulles, le reste de vapeur s’échappe alors.

Attention : Vous devez toujours libérez le reste de pression de vapeur de
I'appareil avant de mettre votre machine en marche. Dés que les bulles
disparaissent, la pression de vapeur est alors éliminée. Tournez le sélecteur
de fonction sur la position Arrét. Attendez apres chaque préparation, quelques
secondes avant de retirer le porte-filtre. Jetez le café déja utilisé. Nettoyez la
machine comme décrit dans « Nettoyage et entretien ».

Remarques importantes

« Nous vous recommandons vivement ['utilisation d’eau filtrée ou en bouteille
pour enrichir le golt de votre expresso et éviter I'entartrage de votre machine.
N'utilisez en aucun cas d’eau distillée car c’est une eau au godt fade.

« Le secret pour obtenir une mousse parfaite pour le cappuccino réside dans la
technique, que vous ne pouvez acquérir qu’avec la pratique.

19
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n « Sila préparation de vos expresso dure plus longtemps qu'a I'accoutumé (c-a-d
que le café passe tout doucement), il est possible que le café soit moulu trop
finement ou que vous ayez utilisé une trop grande quantité de café ou que
vous l'ayez trop tassé.

» Sila préparation de vos expresso dure moins longtemps qu’a I'accoutumé
(c-a-d que le café passe rapidement), il est possible que le café ne soit pas
moulu assez finement ou que vous n'ayez pas utilisé assez de café ou que
vous ne l'ayez pas assez tassé.

«  Sivous préférez avoir une mousse plus épaisse, laissez le lait et la mousse
reposer entre 30 et 60 secondes avant de le verser sur votre expresso.

» Sivous remarquez que le temps de préparation augmente de plus en plus et
/ ou que la sortie de vapeur se bouche souvent, il est alors temps de détartrer
votre appareil. Versez un produit antitartre & base d’acide citrique dans le
réservoir a eau (respectez les instructions données par le fabricant).

Suivez les indications décrites dans « Préparation d’un expresso ». Ne versez
néanmoins pas de café dans le filtre | Apres le détartrage, faites fonctionner
votre appareil 2 ou 3 fois seulement avec de I'eau claire.

Nettoyage et entretien

» Suivez attentivement les conseils de sécurité, avant de commencer le nettoya-
ge de votre appareil.

« Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.

» Pour le détartrage, n'utilisez que des produits antitartes a base d’acide cit-
rique.

» Nettoyez I'appareil & I'aide d’'un torchon propre humide.

+ Nutilisez jamais de dissolvant.

+ Lavez a l'eau savonneuse le filtre, le porte-filtre, la verseuse en verre, le
couvercle de la verseuse, le couvercle du réservoir a eau et la grille du bac
collecteur.

* Ne lavez jamais aucun élément de votre machine dans le lave-vaisselle.

« Pour nettoyer la sortie de vapeur, laissez la vapeur s’échapper encore environ
3 secondes aprés l'avoir retiré I'extrémité du lait. Tournez le sélecteur de fonc-
tions sur Arrét et nettoyez la sortie de vapeur avec un torchon propre humide.

Attention: 'extrémité métallique est brilante !

+ Humidifiez de temps en temps le joint de I'ouverture du réservoir et du
porte-filtre avec de I'huile végétale.

Cet appareil a été controlé d’'apres toutes les directives européennes actuelles
applicables, comme par exemple concernant la compatibilité électromagnétique
et la basse tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des réglementations
techniques de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.
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6....-05-ES 2970 20 28.01.2005, 11:22:29 Uhr



Garantie _

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la date d’achat (ticket de
caisse) pour I'appareil que nous vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuitement les défauts de I'appa-
reil ou des accessoires *) découlant d’'un vice de matériau ou de fabrication au
moyen d’une réparation ou, selon notre estimation, au moyen d’un remplacement.
Les prestations dans le cadre de la garantie n’entrainent aucune prorogation de la
durée de garantie et ne donnent pas droit a une nouvelle garantie !

Le justificatif de garantie est le recu. Sans ce justificatif, aucun remplacement
gratuit ni aucune réparation gratuite ne peuvent étre effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil complet, dans son
emballage d‘origine, accompagné de votre preuve d‘achat, a votre revendeur.

*) Les endommagements de piéces d’accessoires ne justifient pas automati-
guement I'échange gratuit de I'appareil complet. Contactez alors notre centrale
téléphonique! La casse de pieces en verre ou en plastique est dans tous les cas
a votre charge!

Les défauts sur les accessoires ou les pieces d’'usure (p.ex. les charbons de mo-
teurs, crochets, courroies d’entrainement, télécommande de rechange, brosses
a dents de rechange, lames de scies etc.) ainsi que le nettoyage, I'entretien ou le
remplacement de pieces d’usure ne sont pas garantis et sont donc payants !

En cas d'intervention étrangere, la garantie devient caduque.

Apres la garantie

Apres écoulement de la durée de garantie, les réparations peuvent étre effectu-
ées, contre paiement, par le commerce spécialisé ou le service de réparation.
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n Indicaciones generales de seguridad

» Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el manual
de instrucciones y guarde este bien incluido la garantia, el recibo de pago y si
es posible también el cartén de embalaje con el embalaje interior.

« Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previsto. Este
aparato no esta destinado para el uso profesional. No lo utilice al aire libre (en
excepto que esté destinado para el uso limitado al aire libre). No lo exponga
al calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la humedad ( en ningun caso
sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato con
las manos humedas. En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe. No tocar el agua.

» Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de enchufe (tire de
la clavija no del cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o
en caso de limpieza o defectos.

» No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que tenga que dejar su lugar de
trabajo, desconecte siempre el aparato o retire la clavija de la caja de enchufe
(por favor tire de la clavija y no del cable).

» Para evitar que los nifios se hagan dafios eléctricos, siempre tenga atencion,
que el cable no cuelgue hacia abajo y que los nifios no tengan acceso al
aparato.

» Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defectos. No ponga en
servicio un aparato defecto.

» No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento autoriza-
do. Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por uno de la misma
calidad solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar
persona cualificada.

» Solamente utilice accesorios originales.

» Por favor tenga atencién a las “Indicaciones especiales de seguridad...” indi-
cadas a continuacion.

Indicaciones especiales de seguridad

» Las piezas de metal se calientan mucho. Por favor sélo coja las piezas por los
asideros.

« Ponga el aparato encima de una placa que sea resistente al calor, llana, plana
y antideslizante.

« Para evitar una presion de calor no ponga el aparato debajo de un armario.
Preocupese de suficiente espacio.

« Al abrir la tapadera del termosifén tenga cuidado del vapor que salga.

» Nunca use el aparato sin agua.

* Solamente llene el termosifén con agua fria.

« Para garantizar que del proceso de cocer anterior no quedan restos de pre-
sién del vapor, ponga un recipiente con agua fria debajo de la tobera de vapor.
Levante el recipiente hasta que la tobera se inmerja en el agua fria. Gire el
botén de control a la posicién de purgar el vapor.
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« Solamente aleje el soporte del filtro y la tapadera del termosifén, cuando se _
haya salido toda la presién de vapor.

Girar la tapadera del termosifén hacia la izquierda = desentornillar
Girar la tapadera del termosifén hacia la derecha = entornillar

« Tenga atencion de que en proceso de marcha la tapadera del termosifén y
el portafiltro estén seguros y correctamente puestos, ya que este aparato
solamente trabaja bajo presion.

« Por favor llene el termosifén solamente con agua. Ningtn otro liquido !

« Encaso de que la tapadera del termosifén se desentornille mal, puede ser
una sefial que en el aparato exista todavia presién de vapor. Purgue el vapor
con el procedimiento, que se ha explicado anteriormente.

Indicacion de los elementos de manejo

1 Tapadera del termosifén 12 Parilla para el goteo
2 Apertura de dep6sito del termosifon 13 Base
3 Boton de control 14 Hervir
4 Termosifén 15 Salida de vapor
5 Visualizador de funcionamiento 16 Desconectado
6 Pieza para hervir 17 Tubito de vapor
7 Recipiente para el filtro 18 Tobera de vapor
8 Portafiltro 19 @ Abierto — Posicién de asa para
9 Seguro del filtro introducir el sistema del filtro
10 Asa del filtro 20 & Cerrado — Posicion de asa
11 Boquilla del filtro para bloquear el sistema del filtro

Antes del primer uso

Para quitar todo el polvo que se podria haber acumulado durante el embalaje,
enjuague con agua caliente y jabon la jarrita de vidrio, el recipiente del filtro, el
soporte del filtro y la bandeja de goteo. Por favor no utilice detergentes fuertes ! El
pie puede limpiarlo con un pafio limpio y himedo.

Tenga atencion de estas indicaciones de seguridad!

Antes de iniciar la primera coccién de espresso o café, le recomendamos que
realice una coccion completa sin polvos de café como explicado bajo ,Prepara-
cion de espresso“. Asi se garantiza que todo el polvo que haya cogido la maquina
sea quitado. La preparacion de espresso y cappuccino es diferente que la de café
normal. El espresso igual que el cappuccino se preparan apretando bajo presion
el agua cocida en el café molido. Para esto es necesario un poco de atencién y

le recomendamos leer detenidamente todas las instrucciones y indicaciones de
seguridad antes de empezar a cocer.
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n Consejo: Como el calor es importante para mantener el aroma, le recomenda-
mos servir el espresso y cappuccino en tazas precalentadas!

Preparacion de espresso

Tenga atencion de las indicaciones de seguridad!

Ponga el botén de control en la posicién Desconectado.

Ponga la parilla para gotear el agua encima del ahondamiento redondo que

esta en el enjugador.

4. Retire la tapadera del termosifon y el portafiltro. En caso de que se encuentre
agua en el termosifon, dé la vuelta al aparato y quite el agua.

5. Ponga un filtro en el portafiltro. Gire el seguro del filtro hacia atras.

6. Llene el filtro con polvos de café con la cantidad que usted desee ( en el

interior del recipiente hay rayas de medida, 2=2 tazas, 4=4 tazas). Reparta el

café de forma homogénea y apriete éste levemente con una cuchara.

wn =

Importante: El motivo de apretar el café es mas bien para repartirlo en el filtro
que para comprimirlo. Sobrellenar el filtro puede causar un bloqueo del flujo
de agua y esto puede causar dafios en el aparato o heridas. Retire cuidadosa-
mente todo el café que esté en el borde del filtro.

7. Coloque el recipiente del filtro bajo la salida del agua y gire el asa hacia la
derecha (en direccion ®) para fijarlo en el sitio correcto. Tenga atencién que
el portafiltro esté correctamente encajado con la salida del agua hervida para
evitar que salpique el café caliente.

8. Llene la jarrita de vidrio con agua fria segun la cantidad de tazas deseadas
(por favor no llenar mas que hasta la indicacién de 4 tazas). Eche este en
termosifon.

. Ponga la tapadera del termosifén otra vez en el aparato y cierrelo.

10. Coloque la jarrita de vidrio vacia con la tapadera puesta en el centro de la
bandeja de goteo.

11. Conecte el aparato a una caja de enchufe de contacto de proteccion 230 V,
50 Hz instalada por la norma. Gire el botén de control a la posicién de hervir.
El indicador de funcion reluce. Después de 3 minutos se llena la jarrita de
vidrio con espresso.

12. Gire el boton de control hacia la posicién Desconectado, cuando haya ter-
minado la preparacion. Aparte la jarrita de vidrio de la bandeja de goteo.

13. Espere unos segundos antes de quitar el portafiltro. Fije el recipiente del filtro
con el seguro del filtro. Quite el polvo de café usado. Limpié el aparato como
explicado bajo el apartado “Limpieza y mantenimiento*.

Preparacion de cappuccino

Para preparar cappuccino realice los mismos pasos de 1 a 12 como explicado en
la preparacién de espresso. Continue como explicado a continuacién:
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Llene en taza(s) precalentada(s) el espresso preparado. _

2. Vierta en la jarrita de vidrio leche fresca y fria, pero solamente hasta la indica-

cién de 4 tazas. jPara conseguir buena espuma, debaria utilizar leche con alto

grado de grasa!

3. Coloque la jarrita de vidrio debajo de la tobera. Levante la jarrita hasta que la
tobera se inmerja aprox. medio centimetro en la leche. Gire el botén de control
despacio hasta la posicién de salida de vapor. Ahora sale vapor de la tobera
para espumear la leche. Mientras que mantiene la tobera de vapor justo en la
superficie de la leche, mueva la jarrita girdndola. En cuanto suba el volumen
de la espuma, eleve de forma leve la jarrita de vidrio, pero de tal manera
que se encuentre la tobera de vapor todavia en la leche. Dependiendo de su
gusto o hasta que el volumen de la leche se duplique puede continuar con el
proceso de espumear de unos 45 segundos mas. Tenga atencién que la leche
no se sobrecaliente o sobrehierva, para que no desaparezca la espuma. No
inmerja la tobera de vapor mas de un centimetro en la leche. Para realizar una
espuma buena se debe oir un ruido sibilante. Después de haber terminado el
proceso de espumear, gire el botén de control hacia la posiciéon Desconecta-
do. La jarrita de vidrio contiene ahora mitad de leche calentada y mitad de
espuma.

4. Ponga la espuma de la jarrita de vidrio en la(s) taza(s) con café espresso.
Afada la leche liquida. Un cappuccino consiste de una parte de café, otra
parte de leche caliente y otra parte de leche en espuma.

5. Para garantizar que no haya un resto de presién de vapor, coloque un recipi-
ente con agua fria debajo de la tobera de vapor y inmerja la tobera en el agua.
Gire el boton de control en la posicién de salida de vapor. El resto de vapor
saldra cuando al final de la tobera se oiga un burbujear.

Importante: La presion del aparato se tiene que dejar salir, antes de que se
inicie un proceso de hervir nuevo. Ha salido toda la presién, cuando termine el
burbujear. Gire el botén de control a la posicién Desconectado. Espere unos
segundos antes de quitar el portafiltro. Quite el polvo de café usado. Limpié el
aparato como explicado bajo el apartado “Limpieza y mantenimiento®.

Indicaciones utiles

+ Se recomienda el uso de agua filtrada o de agua potable para mejorar el
sabor de su espresso y evitar una calcificacion de la maquina. Por favor no
utilice agua destilada, ya que no tiene sabor y sabe a nada.

« El secreto para espumear la leche es la técnica correcta que sélo se puede
aprender con la practica.

« Siel tiempo de preparar el café se alarga o sea que el café sale demasiado
lento, puede ser que el polvo de café sea muy fino, o que se haya echado
demasiado polvos de café o que el café se haya comprimido demasiado.

« Siel tiempo de preparar el café tarda menos o sea cuando el café sale dema-
siado rapido, puede ser que el polvo de café sea muy grueso, o que se haya
echado pocos polvos de café o que el café se haya comprimido poco.
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n -+ Si prefiere una espuma de leche todavia méas consistente, debe dejar reposar

la leche de 30 a 60 segundos antes de echarla en el espresso.

« En caso de que observe una tardanza en el tiempo de preparacién o la tobera
de vapor se atasca a menudo, debe descalcificar el aparato. Llene el termo-
sifon con un descalcificador a base de acido de limén (consulte las instrucci-
ones de uso del fabricante). Siga los puntos como explicado en “Preparacioén
de espresso*, pero no llene el recipiente con polvos de café! Después de la
descalcificacién deje pasar de 2 a 3 veces agua fria por la maquina.

Limpieza y mantenimiento

» Antes de limpiar el aparato, tenga atencioén de las indicaciones de seguridad.

« Desconecte el cable de la red y deje enfriar el aparato.

« Para la descalcificacion solamente utilice un descalcificador a base de &acido
de limén.

+ Limpie el aparato con un pafio limpio y himedo.

« No utilice disolventes.

» Limpie el recipiente del filtro, el soporte del filtro, la jarrita de vidrio, la tapadera
de la jarrita, la cofia del depésito y la bandeja de goteo en un bafio jabonoso
de forma habitual.

« Para limpiar estas piezas no utilice el lavavajillas.

« Para limpiar la tobera de vapor debe dejar seguir saliendo el vapor unos tres
segundos mas, después de haber sacado la tobera de la leche.

» Gire el botén de control a la posicién Desconectado y limpie la tobera con un
pano limpio y himedo.

Cuidado: La tobera de metal esta caliente!

« De vez en cuando pase con un poco de aceite vegetal sobre la junta en la
apertura del termosifon y en el portafiltro.

Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales y vigentes de la
Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de
baja tensién y se ha construido segun las mas nuevas especificaciones en razén
de la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.
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Garantia _

Para el aparato comercializado por nosotros nos responsabilizamos con una
garantia de 24 meses a partir de la fecha de compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente de los defectos del
aparato y de los accesorios*), que se hayan originado por defectos del material o
de la fabricacién. Dependiendo de nuestra estimacion se realizara una reparacion
0 un cambio. jLos servicios de garantia no prolangan la garantia, ni se incia por
ello un periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura de compra. Sin este
comprobante no se podra realizar un cambio o una reparacién gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en su embalaje original
junto con la factura a su agente comerciante.

*) Defectos en las piezas de accesorio, no significan automaticamente el recambio
gratuito del aparato completo. jEn este caso dirijase por favor a nuestra linea

de atencién al cliente! jRotos de vidrio o roturas en las piezas de plastico deben
pagarse siempre por el cliente |

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste (p.ej. escobillas de
carbo6n del motor, varillas amasadoras, correas de transmisién, mando a distancia
de repuesto, cepillos de dientes de repuesto, hojas de sierra etc.), como también
la limpieza, mantenimiento o el recambio de piezas de desgaste no recaen en la
garantia e irén al cargo del cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las reparaciones por
el concesionario o por el servicio de reparaciones. Los gastos iran al cargo del
cliente.

27

6....-05-ES 2970 27 28.01.2005, 11:22:33 Uhr



m Instrucoes gerais de seguranga

» Antes de pér este aparelho a funcionar, leia muito atentamente as instrugdes
de emprego e guarde-as muito bem, juntamente com o taldo de garantia, o
taldo de compra e, tanto quanto possivel, a embalagem com os elementos
interiores.

» Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e para a finalidade para a
qual o mesmo foi concebido. Este aparelho ndo se destina a fins comerciais.
N&o o utilize ao ar livre (a no ser que o0 mesmo possa ser usado ao ar livre
sob determinadas condigdes). Mantenha-o protegido do calor, de irradiagéo
solar directa, da humidade (néo o imergir de forma alguma em quaisquer liqui-
dos) e de arestas agugadas. N&o utilize o aparelho com as maos molhadas.
No caso de o aparelho ficar himido ou molhado, retire imediatamente a ficha
da tomada. No tocar na agua.

« Sempre que nao utilizar o aparelho, ou desejar montar acessorios, ou queira
limpéa-lo, ou ainda em caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da
tomada (puxe pela ficha e ndo pelo fio).

» O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. No caso de ter de se ausen-
tar do local onde o aparelho estiver a funcionar, desligue-o sempre ou retire a
ficha da tomada (puxe pela ficha e néao pelo fio).

« Para proteger as criangas dos perigos relacionados com aparelhos eléctricos,
nunca deixe os fios pendurados e atente em que as criangas ndo possam
chegar a tais aparelhos.

« Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns danos. Nunca ponha
a funcionar um aparelho com quaisquer danos.

+ Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da especialidade,
devidamente autorizado. Para evitar quaisquer perigos, é favor substituir um
fio danificado por um fio da mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo
fabricante, pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa com as
mesmas qualificagoes.

+ Utilize apenas acessorios de origem.

« E favor observar as seguintes ,Instrugées especiais de seguranga...”.

Instruc6es especiais de seguranca

+ As partes de metal ficam muito quentes. Tocar apenas nas partes proprias
para pegar.

» Colocar o aparelho sobre uma superficie plana e nao escorregadia que seja
resistente ao calor.

« Para se evitar uma acumulagao de calor, ndo colocar o aparelho directamente
por baixo de um armario. O aparelho necessita de espaco livre suficiente a
sua volta.

* Quando se abrir a tampa do fervedor, tomar cuidado com o vapor quente que
sai do mesmo.

» Nao utilizar o aparelho sem agua.

» Encher sempre o fervedor com &gua fria.
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« Para se ficar com a certeza de que nao resta qualquer pressdo de vapor das _
fervuras anteriores, colocar um recipiente com agua fria por baixo do bocal
do vapor. Elevar o recipiente até aquele bocal ficar dentro da dgua. Girar o
interruptor de controle para a posi¢ao de saida do vapor.
« Retirar o suporte do filtro e a tampa do fervedor s6 depois de ter saido todo o
vapor.

Girar a tampa do fervedor para a esquerda = desatarrachar.
Girar a tampa do fervedor para a direita = atarrachar.

* Quando a maquina estiver a funcionar, a tampa do fervedor e o suporte do
filtro terdo de estar bem fechados, pois este aparelho trabalha sob pressao.

+ Deitar apenas agua na caldeira. Ndo usar outros liquidos!

* Quando houver dificuldades para desatarrachar a tampa da caldeira, tal
podera ser sinal de que ha uma acumulagédo de presséo no aparelho. Deixar
sair a pressao da forma descrita acima.

Descricao dos elementos

1 Tampa do fervedor 12 Grelha de pingos
2 Abertura do depésito do fervedor 13 Base
3 Interruptor de controle 14 Ferver
4 Fervedor 15 Deixar sair o vaporafvoeren
5 Indicador de funcionamento 16 Fora
6 Dispositivo de fervura 17 Tubo do vapor
7 Recipiente do filtro 18 Bocal do vapor
8 Suporte do filtro 19 @ Aberto — posigao para introdugéo
9 Dispositivo de seguranga do filtro do sistema de filtragem
10 Pega do filtro 20 & Fechado — posigao para blo-
11 Bico do filtro queamento do sistema de filtragem

Antes da primeira utilizacédo

Para se remover o p6 que se tenha juntado na embalagem, devera lavar-se em
agua com detergente a cafeteirinha de vidro, o recipiente do filtro, o suporte do
filtro e o recipiente de pingos. N&o utilizar detergentes causticos. Limpar a base
com um pano limpo e himido.

Seguir as instrucoes de seguranca!

Antes da preparagao das primeiras bicas ou capuccinos sera conveniente
proceder-se a uma fervura completa, da forma descrita na rubrica ,Preparagdo
de bicas®, sem se usar café, mas apenas agua. Desta forma, saira todo o p6 que
se possa ter acumulado na maquina. A preparacéo de bicas e de capuccinos é
diferente da do café normal. Tanto as bicas como os capuccinos séo feitos com
agua a ferver que passa a pressao por café moido finamente. Assim, é neces-
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m sério agir com toda a ateng&o e, por tal, recomenda-se uma leitura cuidadosa das
indicagdes e instru¢des de seguranga que fazem parte deste folheto, antes de se
comegar a trabalhar com a maquina.

Recomendagao: Como o aroma do café se conserva com o calor, recomenda-se
servir as bicas e os capuccinos em chavenas pré-aquecidas!

Preparacgao de bicas

Seguir as instrugcoes de seguranca!

Colocar o interruptor de controle na posigao de desligar.

Colocar a grelha para os pingos na reentrancia redonda que se encontra na

tampa do recipiente para os pingos.

4. Retirar a tampa do fervedor e o suporte do filtro. No caso de haver 4gua no
fervedor, virar a maquina e despejar a agua.

5. Colocar o filtro no suporte. Girar o dispositivo de seguranga do filtro para tras.

6. Deitar no filtro a quantidade desejada de café moido (no interior daquele

encontram-se marcagoes, 2 = 2 chavenas, 4 = 4 chavenas). Espalhe o café de

forma homogénea e calque-o ligeiramente com uma colher.

W~

Importante: Este pressionamento ndo tem como finalidade a compresséao

do café, mas destina-se sobretudo a espalha-lo. Se houver quantidade
demasiada de café, a passagem da &gua sera bloqueada; tal podera provocar
estragos na maquina ou ferimentos. Retirar meticulosamente todos os restos
de café que se encontrem na borda do filtro.

7. Introduzir o suporte do filtro no dispositivo donde sairé a agua a ferver e girar
o manipulo para a direita (na direccdo 8), a fim de o suporte ficar fixo na
posigao correcta. O suporte do filtro terd de ficar colocado correctamente, de
contrério, o café a ferver podera espirrar do mesmo.

8. Deitar na cafeteirinha de vidro a quantidade de agua fria necessaria para o
numero de chavenas que se deseja obter (ndo ultrapassar a marcagéo para 4
chavenas). Deitar esta agua no fervedor.

. Tornar a colocar a tampa no fervedor e atarracha-la.

10. Colocar a cafeteirinha de vidro, ja vazia e com a tampa, no meio da grelha de
pingos.

11. Ligue o aparelho a uma tomada com contacto de seguranga de 230 V, 50
Hz, devidamente instalada. Girar o interruptor de controle para a posi¢ao de
fervura. A lampada de controle de funcionamento iluminar-se-a. Apés cerca de
3 minutos o café correra para dentro da cafeteirinha.

12. Quando se terminar, girar o interruptor de controle para a posi¢ao de desligar.
Retirar a cafeteirinha da grelha de pingos.

13. Esperar alguns segundos e retirar o suporte do filtro. Fixar o filtro com o
dispositivo de seguranca. Deitar fora o café usado batendo com o suporte
contra um objecto apropriado. Lavar a maquina da forma descrita na rubrica
“Limpeza e manutengao”.
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Preparagao de capuccinos

Proceder da forma descrita acima até ao nimero 12 e continuar como passamos
a descrever:

1. Deitar o café para uma ou varias chavenas pré-aquecidas.

2. Deitar leite frio na cafeteirinha, ndo ultrapassando a marcagao para 4
chavenas. Para uma espuma bem cremosa, devera utilizar-se leite com alta
percentagem de gordura!

3. Colocar a cafeteirinha de vidro por baixo do bocal de vapor. Elevar o recipiente
até o bocal ficar cerca de meio centimetro dentro do leite. Girar o interruptor
de controle devagar para a posigao de saida do vapor. O vapor saira do
bocal e fara o leite ficar espumoso. Mover o recipiente em circulos pequenos,
mantendo o bocal ligeiramente imergido no leite. A medida que a espuma for
aumentando, dever4 elevar-se ligeiramente a cafeteirinha, de forma a que o
bico do bocal de vapor permaneca dentro do leite. Continuar a fazer espuma
durante 45 segundos, como se desejar, ou até o leite ter duplicado a sua qu-
antidade. Ter cuidado em nédo aquecer demais o leite, de contrario a espuma
desaparecera. Nao imergir o bocal do vapor mais de um centimetro no leite.
Um som semelhante a um assobio indicara que se tera formado espuma
suficiente. Chegando ao fim, girar o interruptor de controle para a posi¢éo de
desligar. A cafeteirinha tera agora metade de leite quente e metade de espu-
ma.

4. Tirar a espuma com uma colher e deita-la na(s) chavena(s) com a(s) bica(s).
Acrescentar o leite quente. Um capuccino compde-se de um tergo de café, um
terco de leite quente e um tergo de leite em espuma.

5. Para se ficar com a certeza de que ndo ha acumulagao de restos de vapor,
colocar um recipiente com agua fria por baixo do bocal do vapor e imergir o
mesmo na agua. Girar o interruptor de controle para a posicdo de saida de
vapor. O vapor acumulado saira quando se virem bolhas no extremo do bocal.

Importante: Devera retirar-se sempre a pressédo do aparelho, de cada vez
que se va fazer café ou espuma. Logo que as bolhas parem de sair, a pressdo
tera desaparecido completamente. Girar o interruptor de controle para a po-
sicdo de desligar. Esperar alguns segundos e retirar o suporte do filtro. Deitar
fora o café usado batendo com o suporte contra um objecto apropriado. Lavar
a maquina da forma descrita na rubrica “Limpeza e manutengdo”.

Indicagoes praticas

» Recomenda-se sobremaneira o uso de agua filtrada ou de agua mineral para
que as bicas saibam melhor e para diminuir a calcificagdo da maquina. Nao
se deveria usar agua destilada, pois ndo é saborosa.

« O segredo para fazer espuma no leite, é a técnica correcta. Com o tempo e a
experiéncia, conseguir-se-a torna-la perfeita.

* Sempre que se depare com uma maior duragao da preparacéo do café (isto &,
sempre que o café saia com lentiddo), tal dever-se-a possivelmente ao facto

31

6....-05-ES 2970 31 28.01.2005, 11:22:35 Uhr



m de o café ter sido demasiado moido, ou porque se deitou café demais, ou

ainda porque se carregou demais no mesmo.

+ Sempre que se depare com uma menor duragéo da preparagéo do café (isto
é, sempre que o café saia rapidamente), tal dever-se-a possivelmente ao facto
de o café ter sido moido mais grosseiramente, ou porque se deitou pouca
quantidade de café, ou ainda porque se carregou pouco no mesmo.

« Se preferir uma espuma mais espessa no seu café, esperar 30 a 60 segundos
depois de se ter feito a espuma e deita-la entdo no café.

» Se se verificar que a maquina leva mais tempo a fazer café e/ou se o bocal do
vapor se entupir com frequéncia, deveria descalcificar-se o aparelho. Deitar no
fervedor um descalcificante a base de limao (de acordo com as quantidades
indicadas na respectiva embalagem). Proceder da forma indicada na rubrica
“Preparacéao de bicas”, mas néo deitar café no filtro! Apds a descalcificagao,
pdr a maquina a trabalhar 2 a 3 vezes, usando porém apenas agua.

Limpeza e manutencao

* Antes de se proceder a limpeza da maquina, seguir as intrugdes de seguran-
ca.

» Retirar a ficha da tomada e deixar a maquina arrefecer.

» Utilizar para a descalcificacdo apenas um produto a base de limao.

+ Limpar o aparelho com um pano limpo e himido.

* Na&o usar diluentes.

+ Lavar em 4gua com detergente o recipiente do filtro, o suporte do filtro, a ca-
feteirinha de vidro, a tampa da cafeteirinha, a tampa do fervedor e o recipiente
de pingos.

+ Nao lavar nenhuma das pegas na maquina de lavar louga.

« Para se proceder a limpeza do bocal do vapor, depois de se tirar o mesmo
do leite, deixar o vapor continuar a sair durante cerca de 3 segundos. Girar
o interruptor de controle para a posi¢do de desligar e limpar o bocal com um
pano limpo e himido.

Cuidado, o bocal esta quente, pois é de metal!

+ Untar de vez em quando, com éleo vegetal, a junta da abertura do fervedor e
do suporte do filtro.

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas da CEE aplicaveis,
tais como inocuidade electromagnética e directiva sobre baixa tenséo, e fabricado
de acordo com as mais novas prescri¢gdes da seguranca técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!
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Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de 24 meses a partir
da data da compra (talao).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remogao gratis - por reparagao,
ou, segundo a nossa decisdo, por substitui¢cao - das deficiéncias do aparelho
ou dos acessérios*) que provenham de erros de material ou de fabricagdo. A
prestacdo de servigos relacionados com a garantia ndo prolongardo a mesma,
nem iniciardo um novo prazo de garantia!

O taldo de compra consistira prova desta garantia. Sem o mesmo, nao sera
possivel proceder-se a qualquer troca ou reparagao gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, juntamente com o taldo de
compra, na loja onde o mesmo foi comprado.

*) No caso de danos em quaisquer acessorios, ndo sera efectuada automatica-
mente uma substituicdo completa do aparelho. Contacte neste caso a nossa
hotline! Danos causados por quebras de pecas de vidro ou de plastico terdo de
ser pagos pelo cliente!

N&o estao incluidos na garantia quaisquer defeitos de acessorios ou de pegas
que se desgastem (como, por exemplo, carvées do motor, varinhas, correias do
motor, telecomandos, escovas de dentes, folhas de serra, etc.), nem a limpeza, a
manutengao ou a substituicdo de pecas que se desgastem, devendo tais despe-
sas ser reembolsadas!

A garantia terminard sempre que tenha havido intervengéo alheia nos aparelhos.

Apds a garantia

Apés a expiracdo do prazo de garantia, poderdo ser efectuados arranjos por pes-
soal especializado, ou pelos nossos servicos de reparagdes, contra reembolso.
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- Norme di sicurezza generali

« Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attentamente
le istruzioni per I'uso e conservarle con cura unitamente al certificato di ga-
ranzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati e conformemente al
tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non & stato concepito ai fini di
un impiego in ambito industriale. Non utilizzarlo all’aperto (a meno che non
sia contemplato un particolare tipo di uso all'aperto nel rispetto di specifiche
condizioni). Proteggerlo dal calore, nonché dall’esposizione diretta ai raggi so-
lari e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio con le mani umide.
Nel caso in cui si bagni o si inumidisca I'apparecchio, staccare immediatamen-
te la spina. Evitare il contatto con 'acqua.

« Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa presa
(si raccomanda di afferrare il connettore e non il cavo quando si effettua
questa operazione) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si applicano
degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano manifestate
anomalie.

» Non mettere in funzione I' apparecchio senza sorveglianza. Se si dovesse as-
sentarsi dal posto di lavoro, spegnere e disconnettere sempre I' apparecchio,
(prendendo in mano la spina, non tirando il cavo).

» Allo scopo di proteggere i bambini contro i pericoli che possono derivare dagli
apparecchi elettrici, accertarsi che non vi siano cavi pendenti e che i bambini
non possano accedere in alcun modo all’apparecchio stesso.

« Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che non vi siano danni.
Non mettere in funzione I'apparecchio nel caso in cui sia guasto.

« Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico autoriz-
zato. Al fine di evitare I'insorgere di situazioni di pericolo, si raccomanda di
contattare il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un tecnico
ugualmente qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione difettoso
con un cavo equivalente.

« Utilizzare esclusivamente accessori originali.

» Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza...“.

Avvertenze speciali per la sicurezza

« Le parti in metallo diventano molto calde. Afferrate solo i manici.

» Mettete I'apparecchio su una superficie resistente al calore, piana, liscia e
antisdrucciolevole.

« Alfine di evitare un surriscaldamento non mettete I'apparecchio direttamente
sotto un armadio. Fate in modo che ci sia spazio a sufficienza.

» Aprendo il coperchio del bollitore fate attenzione alla fuoriuscita del vapore.

« Non usate I'apparecchio senza acqua.

» Riempite il bollitore solo con acqua fredda.
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« Per essere sicuri che non ci sia nessun residuo di vapore da bolliture _
precedenti, mettete sempre un contenitore con acqua fredda sotto I'ugello del
vapore. Sollevate il contenitore finché 'ugello € immerso nell’acqua. Mettete
l'interruttore di controllo nella posizione di scarico del vapore.
« Togliete il supporto del filtro e il coperchio del bollitore solo quando tutto il
vapore ¢ stato scaricato.

Girare il coperchio del bollitore a sinistra = aprire
Girare il coperchio del bollitore a destra = chiudere.

« Fate attenzione che durante il funzionamento il coperchio del bollitore e il sup-
porto del filtro siano chiusi correttamente e sicuri, dato che questo apparecchio
lavora sotto pressione.

» Mettete solo acqua nel bollitore. Mai altri liquidi!

« Se é difficile aprire il coperchio del bollitore, questo potrebbe essere un sinto-
mo che nell’apparecchio si & accumulata tensione del vapore. Fate fuoriuscire
la pressione con il procedimento di cui sopra.

Elementi di comando

1 Coperchio del bollitore 12 Griglia per sgocciolare

2 Apertura del bollitore 13 Base

3 Interruttore di controllo 14 Bollire

4 Bollitore 15 Getto di vapore

5 Indicatore di funzionamento 16 Off

6 Dispositivo di bollitura 17 Tubetto vapore

7 Recipiente per filtro 18 Ugello vapore

8 Porta-filtro 19 & Aperto — Posizione maniglia
9 Dispositivo di sicurezza per il filtro per inserire il sistema filtro
10 Maniglia del filtro 20 ® Chiuso — Posizion maniglia
11 Beccuccio del filtro per bloccare il sistema filtro

Prima dell’'uso

Per rimuovere la polvere, che eventualmente si € depositata durante le operazioni
di imballaggio, lavare il bricco di vetro, il filtro, il supporto per il filtro e lo sgoccio-
latoio con acqua calda e detersivo. Non usate detergenti forti o abrasivi. Pulite la
base con un panno pulito umido.

Rispettate le avvertenze per la sicurezza!

Prima di preparare il primo espresso o cappuccino effettuare una bollitura
completa come descritto in ,Come preparare un espresso®, pero senza polvere.
Cosi si ripulisce la polvere che potrebbe essere penetrata nella macchina per
caffé espresso. Le modalita di preparazione per il caffé espresso o il cappuccino
sono diverse da quelle per il tradizionale caffé tedesco. Sia il caffé espresso che
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- il cappuccino si preparano facendo passare dell’acqua bollente sotto pressione

attraverso il caffé in polvere macinato finemente. A questo scopo & necessaria
un’attenzione particolare e noi vi raccomandiamo di leggere attentamente tutte le
indicazioni e le avvertenze contenute in queste istruzioni prima di iniziare a usare
I'apparecchio.

Awertenza: Giacché il calore contribuisce alla conservazione dell‘aroma, si consi-
glia di servire I'espresso e il cappuccino in tazze preriscaldate!

Preparazione del caffé espresso

Rispettate le avvertenze per la sicurezza!

Mettete I'interruttore di controllo nella posizione Off.

Appoggiate lo sgocciolatoio sull'incavo rotondo nella copertura della vasca di

sgocciolamento.

4. Togliete il coperchio del bollitore e il supporto del filtro. Se nel bollitore c’e
ancora acqua, rovesciate I'apparecchio e buttate via I'acqua.

5. Mettete il filtro nel supporto. Spingete la sicurezza del filtro all'indietro.

6. Riempite il filtro fino all'altezza desiderata (all'interno del filtro ci sono delle tac-

che di misurazione, 2 = 2 tazze, 4 = 4 tazze) di caffé per espresso. Distribuire

il caffé uniformemente e premere leggermente con un cucchiaino.

wn =

Importante: il caffe nel filtro viene premuto per distribuirlo e non tanto

per renderlo compatto. Se si riempie troppo il filtro c’€ il rischio di danni
all’apparecchio o di lesioni alle persone. Togliete con cautela ogni residuo di
caffé dal bordo del filtro.

7. Inserire il supporto del filtro nella testina di bollitura e girare I'impugnatura
verso destra (in direzione &) per bloccarlo nel punto corretto. Fate attenzione
che il supporto del filtro sia inserito correttamente e ben fisso nella testina di
bollitura onde evitare spruzzi di caffé bollente.

8. Versare nel bricco una quantita di acqua fredda in relazione al numero di tazze
desiderato (non riempire oltre la tacca di 4 tazze). Versate quest'acqua nel
bollitore.

. Rimettete il coperchio del bollitore sull’apparecchio e chiudetelo avvitando.

10. Mettere il bricco di vetro vuoto con il coperchio al centro della grata di sgoccio-
lamento.

11. Collegare I'apparecchio ad una presa da 230V/50Hz montata ad arte e
collegata a terra. Mettete I'interruttore di controllo nella posizione di bollitura.
La spia di funzionamento si accende. Dopo circa tre minuti il bricco di vetro si
riempira di caffé espresso.

12. Quando il procedimento & terminato, mettete I'interruttore di controllo nella
posizione Off. Togliere il bricco di vetro dalla grata di sgocciolamento.

13. Attendete qualche secondo prima di togliere il supporto del filtro. Fissate il
filtro con la sicurezza del filtro. Picchiettando fate uscire il caffé usato. Pulite
I'apparecchio come descritto in “Pulizia e Manutenzione*.
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Preparazione del cappuccino

Per preparare il cappuccino procedete come per il caffé fino al punto 12 e quindi
proseguite come descritto qui di seguito.

1. Versare |'espresso pronto in una o piu tazzine preriscaldate.

2. Versare nel bricco di vetro latte fresco freddo facendo attenzione a non supe-
rare la tacca indicante le 4 tazze. Per ottenere una buona schiuma si dovrebbe
usare latte con un‘alta percentuale di grasso!

3. Mettere il bricco di vetro sotto I'ugello vapore. Sollevate il recipiente finché
I'ugello del vapore € immerso nel latte per circa mezzo centimetro. Girate
l'interruttore di controllo lentamente nella posizione di scarico del vapore.
Dall'ugello uscira vapore per schiumare il latte. Quando la punta dell’'ugello si
trovera appena sotto la superficie del latte, muovete il recipiente con movimenti
circolari. Quando il volume della schiuma aumenta, sollevare leggermente il
bricco di vetro in modo che la punta dell‘'ugello vapore rimanga immersa nel
latte. Continuate a formare schiuma per 45 secondi, a seconda del gusto,
oppure finché il latte ha raddoppiato il suo volume. Fate attenzione a non
scaldare troppo né bruciare il latte perché la schiuma si sgonfierebbe. Non
immergete I'ugello del vapore nel latte per piu di un centimetro. Per ottenere
una bella schiuma si dovrebbe sentire un sibilo. Quando la schiuma & pronta
mettete 'interruttore di controllo nella posizione Off. Ora il bricco di vetro
contiene per meta latte caldo e per meta schiuma.

4. Con un cucchiaio spingere la schiuma nelle tazzine di caffe. Aggiungete il
latte. Il cappuccino consiste per un terzo di caffe, un terzo di latte caldo e un
altro terzo di latte schiumato.

5. Per essere certi che non ci siano residui di tensione di vapore mettete un
contenitore con acqua fredda sotto 'ugello del vapore ed immergete I'ugello
nell’acqua. Mettete l'interruttore di controllo nella posizione di scarico del vapo-
re. Il vapore accumulatosi viene scaricato quando alla fine dall’'ugello esce un
gorgoglio.

Importante: la pressione dell’apparecchio deve essere sempre scaricata
prima di ogni procedimento di bollitura. La fine del gorgoglio segnala che non
c’e pit pressione. Mettete I'interruttore di controllo nella posizione Off. Dopo la
preparazione attendete qualche secondo prima di togliere il filtro. Fate uscire

il caffé usato picchiettando. Pulite 'apparecchio come descritto in “Pulizia e
manutenzione”.

Avvertenze utili

» Siconsiglia 'uso di acqua filtrata per migliorare il gusto del caffé espresso e ri-
durre al minimo il formarsi di depositi calcarei nella macchina. Non si dovrebbe
usare acqua distillata perché insapore e insipida.

» |l segreto per schiumare il latte € una tecnica corretta che si pu6 apprendere
solo con I'esercizio.
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- « Se la preparazione del caffé dura a lungo (cioé se il caffé fuoriesce lentamente
dalla testina di bollitura) probabilmente il caffé & stato macinato troppo fine
oppure si & usato troppo caffe oppure il caffe e stato premuto troppo.

« Se la preparazione del caffé & troppo breve (ovvero se il caffe fuoriesce troppo
velocemente dalla testina di bollitura), probabilmente il caffe & stato macinato
troppo grosso oppure si € usato troppo poco caffé oppure il caffe non ¢ stato
premuto a sufficienza.

» Se preferite una schiuma spessa al latte, lasciate riposare il latte schiumato
per 30 - 60 secondi prima di versarlo nell’'espresso.

« Se vedete che la preparazione diventa sempre piu lunga e/o l'ugello & ostruito,
dovreste decalcificare I'apparecchio. Versate nel bollitore un decalcificante
a base di acido citrico (v. istruzioni per il dosaggio del fabbricante). Non
mettete pero polvere di caffé nel filtro. Dopo la decalcificazione fate funzionare
I'apparecchio due o tre volte con sola acqua.

Pulizia e Manutenzione

» Prima di pulire 'apparecchio leggete attentamente le avvertenze per la
sicurezza.

« Estraete la spina di collegamento alla rete e fate raffreddare I'apparecchio.

» Per decalcificare usate solo un decalcificante a base di acido citrico.

« Pulite 'apparecchio con un panno pulito umido.

+ Non usate decalcificanti.

« Pulire il filtro, il supporto filtro, il bricco in vetro, il coperchio del bricco, la
chiusura del bollitore e la grata di sgocciolamento come sempre in acqua e
detergente per stoviglie.

» Nessuna parte dell’apparecchio & idonea al lavaggio in lavastoviglie.

« Per pulire l'ugello del vapore fate fuoriuscire il vapore dopo averlo tolto dal latte
per circa 3 secondi. Mettete I'interruttore di controllo su Off e pulite 'ugello del
vapore con un panno pulito e umido.

Attenzione: I'ugello in metallo & bollente!

« Ditanto in tanto spennellate la guarnizione nell’apertura del bollitore e sul
supporto del filtro con olio di semi.

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le direttive CE attuali in
vigore in questo settore, quali per esempio la normativa in materia di compatibilita
elettromagnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed & stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza pit moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.
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Garanzia _

Per I'apparecchio da noi messo in commercio ¢i assumiamo una garanzia di
24 mesi dalla data di acquisto (scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gratuitamente i guasti
dell’apparecchio o degli accessori*), dovuti a difetti di materiale o di fabbricazione,
riparandoli o, a nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in garanzia danno
luogo a una proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia & sufficiente lo scontrino di acquisto. Senza questo scontrino non
sussiste il diritto né ad una sostituzione né ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore I'apparecchio completo in
ogni sua parte, nell’'imballaggio originale unitamente allo scontrino.

*) Danni agli accessori non giustificano automaticamente lo scambio gratuito
dell'apparecchio completo. Si prega di mettersi in contatto con la nostra centrale
telefonica. Danni alle parti di vetro oppure fratture ai pezzi di materia plastica sono
obbligatoriamente a spese del cliente.

La riparazione di pezzi d’'uso ovvero soggetti a logoramento (cursori, ganci
impastatori, cinghie di trasmissione, telecomandi di ricambio, spazzolini di ricam-
bio, lame di seghe ecc.) come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la
sostituzione di pezzi soggetti a logoramento non rientrano nella garanzia e quindi
sono a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere eseguite dietro pagamento
dal corrispettivo negozio specializzato o servizio riparazioni.
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m Generelle sikkerhetsanvisninger

» Les noye gjennom bruksanvisningen for du tar apparatet i bruk. Ta godt vare
pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen og helst ogsa esken med
innvendig emballasje.

» Apparatet ma bare brukes til private formal og de formal det der er beregnet
pa. Dette apparatet er ikke ment for industriell bruk. Det ma ikke benyttes
utenders (bortsett fra hvis det bare er beregnet pa utenders bruk). Hold det
unna varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned i veesker) og skarpe
kanter. Ikke bruk apparatet hvis du er fuktig pa hendende. Hvis apparatet har
blitt fuktig eller vatt, ma du trekke ut stopselet med en gang. Ikke kom borti
vannet.

» Sla av apparatet og trekk alltid stapselet ut av stikkontakten (trekk i stapselet,
ikke i ledningen) nar du ikke bruker apparatet, fest tilbeharsdeler for rengjering
eller ved feil.

» lkke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater arbeidsplassen, ma du alltid
sla apparatet av eller trekke stopselet ut av stikkontakten (trekk i stopselet,
ikke i ledningen.

» For & beskytte barn mot farer forbundet med elektriske apparater, ma du alltid
sorge for at ledningen ikke henger ned, og at apparatet ikke er tilgjengelig for
barn.

» Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning. Skadede apparater
ma ikke brukes.

» Ikke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert fagmann. Hvis en nettled-
ning er defekt, ma du serge for at den kun skiftes ut med en lik ledning, for
slik & unnga farer. Dette ma gjares av produsenten, var kundetjeneste eller en
lignende kvalifisert person.

* Bruk bare originaltilbeher.

» Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Spesielle sikkerhetsinstrukser for dette apparatet

+ Metalldelene blir veldig varme. Ikke ta pa noe annet enn handtakene.

» Sett apparatet pa et ildfast, flatt, jevnt og sklisikkert underlag.

» For & unnga varmeoppsamling ma du ikke sette apparatet like under et skap.
Sarg for tilstrekkelig med ledig plass.

»  Veer oppmerksom pa at det kommer ut damp nar du apner lokket pa vanntan-
ken.

« Apparatet ma ikke brukes uten vann.

+ Fyll alltid bare kaldt vann pa vanntanken.

» For & forsikre deg om at det ikke er igjen noe damptrykk fra tidligere bruk,
setter du en beholder med kaldt vann under dampmunnstykket. Laft opp
beholderen til dampmunnstykket kommer ned i vannet. Vri kontrollbryteren til
posisjonen for damputslipp.
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« Filterholderen og lokket p& vanntanken mé ikke fiernes uten at alt damptrykket m
er tappet ut.

Vri lokket pa vanntanken mot venstre = skru opp.
Vri lokket pa vanntanken mot hayre = skru igjen.

+ Pass pa at lokket pa vanntanken og filterholderen er ordentlig og trygt lukket
nar apparatet er i bruk, for apparatet virker under trykk.

« Det ma bare fylles vann pa tanken, ingen andre vaesker!

» Hvis det er vanskelig & apne lokket pa vanntanken, kan det veere en indikasjon
pa at det har samlet seg opp mye damptrykk i apparatet. Reduser trykket slik
det er beskrevet over.

Oversikt over betjeningselementene

1 Lokk til vanntank 12 Drypprist

2 Apning i vanntanken 13 Sokkel

3 Kontrollbryter 14 Brygge

4 Vanntank 15 Slippe ut damp

5 Funksjonsindikator 16 Av

6 Gruppe 17 Damprar

7 Filterskal 18 Dampmunnstykke

8 Filterholder 19 &' Apen — handtaksstilling mot
9 Filtersikring Legge inn filtersystemet

10 Filterhandtak 20 @ Last — handtaksstilling mot
11 Filtertut Lase filtersystemet

For forste gangs bruk

For & fierne stov som kan ha samlet seg mens apparatet har lagt innpakket,
vasker du glasskannen, filterskalen, filterholderen og dryppkaret med varmt
sapevann. Ikke bruk grove eller sterke rengjeringsmidler. Tark av sokkelen med en
ren, fuktig klut.

Les sikkerhetsinstruksene!

For du lager dine forste kopper med espresso eller cappuccino, anbefaler vi at du
giennomfarer hele kokeprosessen slik den er beskrevet under “Lage espresso”,
men uten kaffepulver. Da far du fiernet alt stav som eventuelt har samlet seg i
espressomaskinen. Espresso og cappuccino lages pa en annen mate enn vanlig
kaffe. Bade espresso og cappuccino lages ved at kokende vann under trykk
presses gjennom finmalt kaffepulver. Derfor ma du passe ekstra godt pa, og vi
anbefaler at du leser grundig gjennom alle veiledninger og sikkerhetsinstrukser for
du begynner & lage kaffe.

Tips: For & bevare aromaen pa espresso og cappuccino er det viktig & oppretthol-
de temperaturen. Derfor anbefales det & bruke forvarmede kopper!
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m Lage espresso

1. Les sikkerhetsinstruksene!

2. Sett kontrollbryteren i av-posisjon.

3. Legg dryppristen pa den runde fordypningen i dekselet pa dryppkaret.

4. Ta bort lokket pa vanntanken og filterholderen. Hvis det er vann i tanken, snur
du apparatet opp ned og heller det ut.

5. Legg filterskalen i filterholderen. Sving filtersikringen bakover.

6. Fyll gnsket mengde espressopulver i filterskalen (filterskélen er merket med

malestreker pd innsiden, 2 = 2 kopper, 4 = 4 kopper ).
Fordel kaffen jevnt og press den forsiktig ned med en skje.

Viktig: Hensikten med & presse pulveret ned er forst og fremst a fa fordelt det
jevnt i filterskalen, ikke & presse det sammen. Hvis skalen overfylles, blokkeres
vanntilfarselen. Det kan fare til skader pa apparatet. Fjern all overfladig kaffe
forsiktig fra filterkanten.

7. Fer filterholderen inn i gruppen og vri handtaket mot heyre (i retning &) for &
lase det pa korrekt sted. Kontroller at filterholderen sitter ordentlig fast i grup-
pen, slik at du unngar at det spruter ut varm kaffe.

8. Fyll glasskannen med kaldt vann i forhold til ansket antall kopper (ikke fyll over
merket for 4 kopper!). Hell vannet over i vanntanken.

9. Sett pa igjen tanklokket og vri det fast.

10. Sett den tomme glasskannen med lokket midt pa dryppristen.

11. Koble apparatet til en forskriftsmessig installert jordet kontakt, 230 V, 50 Hz.
Vri kontrollbryteren til kokeposisjon. Funksjonsindikatoren begynner & lyse.
Etter ca.3 minutter renner det espresso ned i glasskannen.

12. Nar espressoen er ferdig, vrir du kontrollbryteren tilbake til av-posisjon. Ta
glasskannen av dryppristen.

13. Vent i noen sekunder for du tar av filterholderen. Las fast filterskalen med
filtersikringen. Bank ut det brukte kaffepulveret. Rengjer apparatet slik det er
beskrevet under “Rengjering og vedlikehold”.

Lage cappuccino

For & lage cappuccino gjer du farst som beskrevet i trinn 1 til 12 under “Lage
espresso”. Deretter gjor du som forklart under.

1. Fyll den ferdige espressoen i (en) forvarmet / forvarmede kopp(er).

2. Fyll fersk, kald melk pa glasskannen, maksimalt opp til merket for 4 kopper.
For & f& et godt skum bar du bruke melk med hgyt fettinnhold!

3. Sett glasskannen under dampmunnstykket. Laft opp kannen sa munnstyk-
ket kommer ca. en halv centimeter nedi melken. Vri kontrollbryteren sakte
til posisjonen for damputslipp. Na kommer det ut damp som skummer opp
melken. Hold spissen pa dampmunnstykket like under melkeoverflaten og for
kannen i en roterende bevegelse. Etter hvert som volumet pa skummet eker,
lofter du glasskannen litt opp, slik at spissen pa dampmunnstykket fremdeles
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ligger nedi melken. Skum melken i ca. 45 til 90 sekunder, alt etter smak, eller m
til melken har dobbelt sa stort volum. Pass pa at melken ikke blir overopphetet
eller koker, for da blir skummet gdelagt. Ikke far dampmunnstykket lenger
enn én centimeter ned i melken. Hvis skummingen foregar pa riktig mate, skal
du kunne hgre en hvesende lyd. Nar du er ferdig med skummingen, vrir du
kontrollbryteren tilbake til av-posisjon. Glasskannen inneholder na halvparten
varm melk og halvparten skum.

4. Bruk en skje og hell skummet fra glasskannen over i koppen(e) med espresso.
Hell ogsa oppi den flytende melken. En cappuccino bestar av én tredjedel
kaffe, én tredjedel varm melk og én tredjedel melkeskum.

5. For & forsikre deg om at det ikke er igjen noe damptrykk i apparatet, setter du
en beholder med kaldt vann under dampmunnstykket og legger munnstykket
nedi vannet. Vri kontrollbryteren til posisjonen for damputslipp. Den oppdem-
mede dampen tappes ut nar det bobler pa enden av dampmunnstykket.

Viktig: Trykket i apparatet ma tappes ut hver gang for du skal brygge kaffe.
Med en gang boblingen slutter, er trykket helt borte. Vri kontrollbryteren til av-
posisjon. Vent et par sekunder etter at kaffen er ferdig for du tar ut filterholde-
ren. Bank ut det brukte kaffepulveret. Rengjor apparatet slik det er beskrevet
under “Rengjering og vedlikehold”.

Hjelpsomme tips

« Det anbefales pa det sterkeste & bruke filtrert vann eller flaskevann for & for-
bedre smaken pa espressoen og redusere forkalkningen i maskinen. Destillert
vann bar ikke brukes, for det er flatt og smaklgst.

» Hemmeligheten bak et godt melkeskum ligger i teknikken, og riktig teknikk kan
bare leeres gjennom gving.

* Hvis det gar lengre tid & lage kaffe (dvs. dersom kaffen renner sakte ut av
gruppen), kan det bety at kaffen er for finmalt, at du har brukt for mye kaffe,
eller at den er presset for hardt sammen.

* Hvis det gar raskere a lage kaffe (dvs. dersom kaffen renner fort ut av grup-
pen), kan det enten bety at kaffen er for grovmalt, at du har brukt for lite kaffe,
eller at den ikke har blitt presset hardt nok sammen.

« Foretrekker du et tykkere “melkeskum”, kan du la den skummede melken sta i
30 til 60 sekunder for du heller den i espressoen.

* Hvis koketiden gker merkbart og/eller dampmunnstykket tilstoppes ofte, bar
apparatet avkalkes. Fyll et sitronsyrebasert avkalkningsmiddel i vanntanken
(se produsentens doseringsveiledning). Folg punktene under “Lage espresso”.
Ikke fyll kaffepulver i filterskélen! Etter avkalkingen ma du gjennomfere 2—3
kokeprosesser med bare rent vann.

Rengjoering og vedlikehold

« Les sikkerhetsinstruksene far du rengjer apparatet.
« Trekk ut stopselet og la apparatet avkjoles.
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m » Du ma kun bruke sitronsyrebaserte avkalkingsmidler til & avkalke apparatet

med.

« Tork av apparatet med en ren, fuktig klut.

* Ikke bruk lgsemidler.

* Rengjer filterskalen, filterholderen, glasskannen, lokket til kannen, lokket til
vanntanken og dryppristen i vanlig oppvaskvann.

» Ingen av delene ma rengjares i oppvaskmaskinen.

» For & rengjore dampmunnstykket lar du dampen fortsette & komme utica. 3
sekunder etter at du har tatt munnstykket ut av melken. Vri kontrollbryteren til
Av og tark avdampmunnstykket med en ren, fuktig klut.

Forsiktig: Dampmunnstykket er av metall og blir veldig varmt!

» Pakningen i tankapningen og pa filterholderen ber fuktes med planteolje med
jevne mellomrom.

Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-retningslinjer som det
rammes av, f.eks. elektromagnetisk toleranse og direktiver om lavspenning. Det er
laget i henhold til dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!

Garanti

For apparat som vi har solgt, patar vi oss en garanti pa 24 maneder fra kjgpsdato
(kassalapp).

Innenfor garantitiden fjerner vi mangler pa apparat eller tilbehgr*) uten omkost-
ninger hvis manglene skyldes material- eller produksjonsfeil. Dette gjor vi ved
reparasjon eller — etter var vurdering — bytting.

Garantiytelser medferer ingen forlengelse av garantitiden, og det oppstar heller
ikke noe krav pa en ny garanti pa grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjgpsbeviset. Uten dette beviset kan du ikke fa byttet
eller reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet i originalemballasjen
sammen med kassalappen til din forhandler.

*) Skader pa tilbehgrsdeler farer ikke automatisk til at du far byttet hele apparatet
gratis. | slike tilfeller ber vi deg om & henvende deg til var hotline! Glasskader eller
sprekker i plastdeler er i prinsippet kostnadspliktige!

Verken defekter pa forbrukstilbeher og slitasjedeler (for eksempel motorkull, elte-
kroker, drivremmer, ekstra fjernbetjening, ekstra tannbgrster, sagblader osv.) eller
rengjering, vedlikehold og utskifting av slitasjedeler gar inn under garantien. Slike
ting er derfor kostnadspliktige!
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Garantien utgar ved inngrep utenfra. m

Etter garantien

Etter at garantitiden har gatt ut, kan reparasjoner utferes av den aktuelle faghan-
delen eller reparasjonsservice mot betaling.
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m General Safety Instructions

+ Read the operating instructions carefully before putting the appliance into
operation and keep the instructions including the warranty, the receipt and, if
possible, the box with the internal packing.

« The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged
purpose. This appliance is not fit for commercial use. Do not use it outdoors
(except if it is designed to be used outdoors). Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do
not use the appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug
it immediately. Do not put it in water.

«  When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out
the plug from the socket (pull on the plug, not the cable) if the appliance is not
being used and remove the attached accessories.

« Do not operate the machine without supervision. If you should leave the work-
place, always switch the machine off or remove the plug from the socket (pull
the plug itself, not the lead).

« To protect children from the dangers posed by electrical appliances, make
sure that the cable is hanging low and that children do not have access to the
appliance.

» Check the appliance and the cable for damage on a regular basis. Do not use
the appliance if it is damaged.

» Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an authorized
technician. To avoid the exposure to danger, always have a faulty cable be
replaced only by the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

* Use only original spare parts.

« Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions*.

Special Safety Instructions

* The metallic parts become extremely hot. Touch only the handle.

* Place the machine on a heat-resistant, smooth, flat and non-slip surface.

« In order to avoid overheating, do not place the machine inside or under a
cabinet. Make sure that enough space is left around the machine.

Watch out for the hot vapor when opening the boiler lid.

Never use the machine without water in it.

Always fill the boiler with cold water.

In order to make sure that no vapor pressure is left from the previous brewing
operation, place a recipient filled with cold water under the vapor jet. Lift the
recipient until the vapor nozzle is immersed in the water. Turn the control knob
to vapor release mode.

« Remove the filter holder and the boiler’s lid only if all the vapor has been let out.

Turn the boiler lid to the left to screw it off;
Turn the boiler lid to the right to screw it on.
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+ Make sure that the boiler lid and the filter holder are properly and securely m
closed while using the machine since this machine is pressurized when opera-
ting.
» Use only water to fill the boiler. Do not use any other liquid!
« If difficulties are encountered when unscrewing the boiler lid, this may indicate
that the machine is still pressurized. Let out the pressure with the procedure
described above.

Overview of the Components

1 Boiler lid 12 Drop grid

2 Boiler tank opening 13 Base

3 Control selector 14 Brew

4 Boiler 15 Release vapor

5 Display 16 Off

6 Brewing head 17 Vapor tube

7 Filter bowl 18 Vapor jet

8 Filter holder 19 & Open — Handle position for
9 Filter catch the insertion of the filter unit
10 Filter handle 20 ® Closed — Handle position
11 Filter spout for the use of the filter unit

Before using for the first time

In order to remove all the dust that has deposited during the packing, wash the
glass pot, the filter shell, the filter holder and the drip collection tray with warm
soapy water. Do not use coarse or sharp cleansing agents. Wipe the base with a
clean and humid towel.

Follow carefully the Safety Instructions!

It is highly recommended to carry out a complete brewing cycle as described in
,Espresso Preparation“ without any coffee powder before making your first cup of
espresso or cappuccino. By doing so, any residual dust left inside the espresso
machine will be removed. The preparation of an espresso or cappuccino is diffe-
rent from that required for a normal cup of coffee. Both espressos and cappuc-
cinos are made by pressing boiling water under pressure through finely ground
coffee. Great attention is needed and it is highly recommended to read carefully all
the instructions and safety indications provided herein, before brewing.

Tip: It is recommended to serve the espresso or cappuccino in pre-heated cups
because the heat helps to retain the aroma!
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m How to make an Espresso

Follow carefully the safety indications!

Place the control knob in Off position.

Lay the drop grid on the round depression in the drop collector cover.
Remove the boiler lid and the filter holder. Should there be water in the boiler,
turn the machine upside down and drain the water.

Insert the filter bowl in the filter holder. Swing the filter protection to the back.
Fill the filter bowl to the desired level (the inside of the filter bowl is marked
with measure markings, 2 = 2 cups, 4 = 4 cups) with ground espresso coffee.
Spread out the coffee evenly and press it down lightly with a spoon.

Bl ol

oo

Important: The reason why the coffee is pressed in the filter bowl is to distri-
bute evenly the coffee and not to compress it. If there is too much coffee, the
flow of the water is blocked. This may cause damage to the machine or lead to
injuries. Remove carefully any coffee from the rim of the filter.

7. Insert the filter holder in the brewing head and turn the handle to the right (in
® direction) to position it correctly. Make sure that the filter holder is fastened
properly to the brewing head to avoid the splashing of hot coffee.

8. Fill the glass pot with enough cold water for the desired number of cups (do
not exceed the 4 cup mark). Pour the water into the boiler.

. Put back into place the boiler lid and screw it on.

10. Place the empty glass pot with the lid on at the center of the drip collection
grid.

11. Connect the appliance to a duly installed 230V/50Hz socket with earthing
protection. Turn the control knob to brew position. The display lights up. After
three minutes the espresso starts to flow into the glass pot.

12. When the brewing is over, turn the control knob to the Off position. Remove the
glass pot from the drip collection grid.

13. Wait a few seconds before removing the filter holder. Remove the filter bowl
with the filter protection. Remove the remaining coffee. Clean the machine as
described in ,Cleaning and Maintenance®.

How to make a Cappuccino

To make a cup of cappuccino follow steps 1 to 12 described above for espresso
coffee and continue as described below.

1. Fill the hot espresso into (a) pre-heated cup/s.

2. Fill the glass pot with fresh, cold milk without exceeding the 4-cup mark. To
obtain a good foam, use a high-fat milk!

3. Place the glass pot under the steam nozzle. Lift the recipient until the vapor
jetis immersed 1/2 cm in the milk. Turn the control knob slowly to the vapor
jet position. The vapor is ejected from the vapor jet to froth up the milk. As the
volume of the foam rises, lift the glass pot slightly so that the tip of the nozzle
is always immersed in the milk. Continue this operation for approximately 45
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seconds according to your taste or until the milk’s volume has doubled. Make m
sure that the milk does not get too hot or scalded to avoid ruining the froth.
Never dip the tip more than a centimeter into the milk. For proper frothing a
hissing sound must be heard. Once the frothing is over, turn the control knob
to the Off position. When finished, half of the contents of the glass pot will be
composed of hot milk and the other half of foam.

4. Scoop out the foam from the glass pot into the cup/s with espresso coffee. Add
some milk. A cappuccino is 1/3 coffee, 1/3 hot milk and 1/3 frothed milk.

5. In order to make sure that no vapor is left in the machine, place a recipient
with cold water under the vapor jet and dip the vapor jet into the water. Turn the
control knob to the vapor jet position. The remaining vapor is released if the
vapor jet starts to bubble.

Important: the pressure of the machine must be released each time before
brewing. As soon as the bubbling stops, pressure has been completely
reduced. Turn the control knob to the Off position. Wait a few seconds after
the brewing before removing the filter holder. Remove the remaining ground
coffee. Clean the machine as described in ,Cleaning and Maintenance".

Useful Tips

« The use of filtered water or bottled water is highly recommended to enhance
the taste of the espresso and to avoid the calcification of the machine. Distilled
water must not be used, as it is dull and tasteless.

« The secret for frothing the milk is the right technique, which can be acquired
only with practice.

« If the brewing time of the coffee is longer than usual (i.e. if it takes too long for
the coffee to flow out of the brewing head), then it is likely that the coffee is
too fine, that too little coffee has been used or that the coffee was not pressed
enough.

« If the preparation time for the coffee is shorter (i.e. if the coffee flows quickly
out of the brewing head), then it is possible that either the coffee was too
coarse after it had been ground, the amount of coffee used was too small or
the coffee was not pressed down firmly enough.

« If you prefer to have thicker “foam” for your milk, allow the foamed milk to stand
for 30 to 60 seconds before you put it in the espresso.

« If there is a significant increase in the brewing time and/or frequent clogging of
the vapor jet occurs, the machine is calcified. Fill the boiler with a citric acid-
based decalcifying agent (see dosing instructions provided by the manufac-
turer). Follow the instructions provided above in ,How to make an espresso*.
Do not fill the filter bowl with coffee! After this operation carry out 2-3 brewing
cycles with clear water.
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m Cleaning and Maintenance

Follow carefully the safety instructions before cleaning the machine.
Remove the plug and let the machine cool.

Use a citric acid-based decalcifying agent for decalcifying.

Wipe the machine with a clean humid towel.

Do not use detergents.

Wash the filter shell, the filter holder, the glass pot, the pot lid, the boiler cap
and the drip collection grid in a sink as usual.

» Do not wash any of the parts in the dishwasher.

« In order to clean the vapor jet let the vapor out for approximately three seconds
after removing it from the milk. Turn the control knob to the Off position and
wipe the vapor jet with a clean humid towel.

Attention: the metal vapor jet is hot!

» Lubricate the boiler opening and the filter holder with vegetable oil from time to
time.

This device has been tested according to all relevant current CE guidelines,
such as electromagnetic compatibility and low voltage directives, and has been
constructed in accordance with the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a 24 month guarantee starting
on the date of purchase (receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or its accessories *) ascri-
bable to material or manufacturing defects will be eliminated free of charge by
repairing or, at our discretion, by replacing it. The guarantee services do not entail
an extension of the life of the guarantee nor do they give rise to any right to a new
guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase. Without proof of
purchase no free replacement or repair will be carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please return the entire machine
in the original packaging to your dealer together with the receipt.

*) Damage to accessories does not mean automatic free replacement of the whole
machine. In such cases please contact our hotline. Broken glass or breakage of
plastic parts are always subject to a charge.
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Defects to consumables or parts subject to wearing (e.g. motor pistons, kneading m
blades, drive shafts, spare remote control, spare toothbrushes, saw blades, etc.)

as well as cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not covered

by the guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the competent dealer or
repair service against the payment of the ensuing costs.
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m Ogolne wskazéwki bezpieczenstwa

* Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczytaé¢
instrukcje obstugi.Prosze zachowac jg wraz z kartg gwarancyjna, paragonem i
w miare mozliwosci réwniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.

» Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla prywatnego celu,jaki zostat
przewidziany dla urzadzenia.Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku
w ramach dziatalno$ci gospodarczej.Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na
zewnatrz (chyba ze w okreslonych warunkach).Prosze trzymaé urzadzenie
z daleka od ciepta,bezposredniego promieniowania stonecznego,wilgoci
(w zadnym wypadku nie zanurzaé¢ w substancjach ptynnych)oraz ostrych
krawedzi.Prosze nie obstugiwaé urzadzenia wilgotnymi dtorimi.Jezeli
urzadzenie jest wilgotne lub mokre,prosze¢ natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

« Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia,jezeli chcecie Panstwo
zamontowac jakie$ akcesoria,w celu wyczyszczenia lub w przypadku jakichkol-
wiek zakiocen,prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka
(prosze pociagna¢ za wtyczke,nie za przewod zasilajacy).

» Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru. Jezeli
opuszczajg Panstwo miejsce pracy, nalezy zawsze pamigta¢ o wytaczeniu
urzadzenia, wzgl. wyjeciu wtyczki z gniazda (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie
za przewdd).

* Aby uchroni¢ dzieci przed niebezpieczenstwem zwigzanym z elektrycznymi
urzadzeniami,prosze zadbaé o to,aby przewdd zasilajacy nigdy nie wisiat
luzno,oraz aby dzieci nie mialy dostepu do urzadzenia.

* Prosze regularnie kontrolowa¢ urzadzenie pod katem uszkodzen.Prosze nie
uruchamia¢ uszkodzonego urzadzenia.

« W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu lecz skorzysta¢ z
pomocy autoryzowanego specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtgczalny
ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta lub w
specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe w celu
uniknigcia zagrozenia.

» Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

» Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéwkach dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania“.

Specjalne wskazowki dotyczace bezpiecznego uzytkowania

» Czesci metalowe bardzo sig nagrzewajg. Prosze podnosi¢ urzadzenie
wytacznie za uchwyty.

» Prosze ustawi¢ urzadzenie na zaroodpornej, ptaskiej, rownej i bezposlizgowej
podktadce.

» Aby zapobiec kumulacji ciepta prosze nigdy nie ustawia¢ urzadzenia
bezposrednio pod szafka. Prosze zapewni¢ mu wystarczajaco duzo wolnej
przestrzeni.

» Przy otwieraniu pokrywy bojlera prosze uwaza¢ na wydobywajaca sie pare.

» Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia bez wody.
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« Prosze napetnia¢ bojler wytacznie zimng woda. m
« Aby sie upewni¢, ze usunigte zostaty resztki ci$nienia pary z poprzednie-

go zaparzania, prosze pod dysze pary postawi¢ pojemnik z zimng woda.

Prosze unie$¢ pojemnik, az dysza zanurzy sie w wodzie. Prosze przekreci¢

przetacznik kontrolny na pozycje wypuszczania pary.
* Prosze zdejmowac uchwyty filtra i pokrywe bojlera jedynie wéwczas, gdy

spuszczone zostanie cate ci$nienie pary.

Przekrecanie pokrywy bojlera w lewg strone = odkrecanie
Przekrecanie pokrywy bojlera w prawg strone = przykrecanie

« Prosze uwaza¢, aby podczas zaparzania pokrywa bojlera i uchwyt filtra
byty prawidtowo i doktadnie zamkniete, poniewaz urzadzenie pracuje pod
ci$nieniem.

* Prosze napetni¢ bojler wytacznie woda. Prosze nie stosowaé zadnych innych
cieczy!

« Jezeli beda mieli Panstwo trudnosci z odkreceniem pokrywy bojlera, przyczyna
moze sig¢ okaza¢ kumulacja zbyt duzego ci$nienia pary. Prosze zmniejszy¢
ci$nienie w sposo6b opisany powyzej.

Przeglad elementéw obisugi

1 Klapa bojlera 12 Ruszt odciekowy

2 Otwor zbiornika bojlera 13 Cokét

3 Przetacznik kontrolny 14 Zaparzanie

4 Bojler 15 Wypuszczanie pary

5 Wskaznik pracy 16 Wytaczone

6 Pokretto zaparzania 17 Rurka pary

7 Szala filtra 18 Dysza pary

8 Obsada filtra 19 @ Otwarte — pozycja uchwytu do
9 Zabezpieczenie filtra umieszczenia w $rodku systemu filtra
10 Uchwyt filtra 20 ® Zamkniety — pozycja uchwytu
11 Tuleja filtra do zaryglowania systemu filtra

Przed pierwszym uzyciem

Aby usuna¢ zabrudzenia, ktére mogty sie nagromadzi¢ podczas pakowania,
prosze umy¢ szklany dzbanuszek, obudowe filtra, uchwyt filtra oraz wanienke

na skropliny ciepta woda z mydtem. Prosze nie uzywac¢ zadnych szorstkich lub
ostrych $rodkéw czyszczacych. Cokot nalezy przetrze¢ czysta wilgotng Sciereczka.

Prosze pamieta¢ o wskazéwkach dotyczacych

bezpiecznego uzytkowania urzadzenia!

Zalecamy, aby przed przyrzadzeniem pierwszej filizanki espresso lub cappucci-
no przeprowadzi¢ petny proces zaparzania, jak opisano w punkcie ,Zaparzanie
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m espresso*, nie wsypujac jednak kawy. W ten sposéb usuniety zostanie kurz, ktéry

mogt sie nagromadzi¢ w maszynie. Przygotowywanie espresso czy cappuccino
przebiega inaczej niz przygotowywanie zwyktej kawy. Zaréwno espresso jak i cap-
puccino przygotowuje sie przepuszczajac pod ci$nieniem gotujaca sie wode przez
drobno zmielong kawe. Niezbedne jest przy tym zachowanie szczegdinej uwagi,
a my zalecamy Panstwu przed rozpoczeciem zaparzania uwazne przeczytanie
wszystkich wskazéwek zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

Typ: Poniewaz ciepto sprzyja zachowaniu i podkresleniu aromatu zaleca sig, aby
espresso i cappuccino serwowaé we wczesniej podgrzanych filizankach!

Przygotowywanie espresso

1. Prosze przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych bezpiecznego

uzytkowania!

Prosze ustawi¢ przetacznik kontrolny na pozycji wytaczone.

Prosze umiesci¢ kratke odciekowg w okragtym wgtebieniu pokrywy naczynia

odciekowego.

4. Prosze zdja¢ pokrywe bojlera i uchwyt filtra. JeZeli w bojlerze bedzie
znajdowata sie¢ woda, prosze odwréci¢ urzadzenie i wyla¢ wode.

5. Prosze umiesci¢ szale filtra w uchwycie filtra. Prosze odchyli¢ zabezpieczenie
filtra do tytu.

6. Prosze napetni¢ szalg filtra do wybranej wysokosci (wnetrze szali filtra jest
oznaczone podziatka, 2 = 2 filiznaki, 4 = 4 filiznaki) zmielona kawa espresso.
Rozprowadz kawe réwnomiernie, dociskajac ja lekko tyzka.

w N

Wazne: celem doci$nigcia kawy tyzeczka jest bardziej rownomierne jej
rozprowadzenie niz docisnigcie. Nadmierna ilo§¢ moze zablokowaé przeptyw
wody, co spowoduje uszkodzenie urzadzenia lub powstanie obrazen. Prosze
ostroznie usuna¢ resztki kawy z brzegéw filtra.

7. Prosze wprowadzi¢ uchwyt filtra do gtowicy zaparzajacej i przekrecic raczke w
prawo (w kierunku @), aby ustawié ja w odpowiedniej pozycji. Prosze przy tym
zwrdci¢ uwage, czy uchwyt filtra jest wtasciwie osadzony w gtowicy zaparza-
nia, w przeciwnym razie moze doj$¢ do rozpryskiwania sie goracej kawy.

8. Prosze napetni¢ szklany dzbanek zimng wodg, w zaleznosci od ilosci wyma-
ganych filizanek (prosze nie nalewa¢ wody powyzej oznakowania 4 filizanek).
Prosze wla¢ odmierzong wode do bojlera.

9. Prosze ponownie osadzi¢ pokrywe bojlera na urzadzeniu i przykrecic ja.

10. Prosze ustawié pusty dzbanek z przykrywka na $rodku rusztu skraplania.

11. Prosze podtaczy¢ urzadzenie do przepisowo zainstalowanego gniazda
230V, 50 Hz. Prosze przekreci¢ przetacznik kontrolny na pozycje zaparza-
nia. Zaswieci sie wskaznik pracy urzadzenia. Po okoto 3 minutach espresso
poptynie do szklanego dzbanka.

12. Gdy proces zaparzania zostanie zakonczony prosze przekreci¢ przetacznik
kontrolny na pozycje wytaczone. Prosze zdja¢ szklany dzbanek z rusztu skra-
plania.

54

6....-05-ES 2970 54 28.01.2005, 11:22:47 Uhr



13. Po zaparzeniu espresso prosze odczekaé kilka sekund zanim zdejmiecie m
Panstwo uchwyt filtra. Prosze zaryglowac¢ szalg filtra przy pomocy zabezpiec-
zenia filtra. Prosze opukujac naczynie usuna¢ zuzyta kawe. Prosze oczysci¢
urzadzenie jak opisano w punkcie ,Czyszczenie i pielegnacja”.

Przygotowywanie cappuccino

Aby przygotowaé cappuccino prosze postepowac wedtug punktéw 1 - 12 instrukcji
dotyczacej przygotowywania espresso, a nastepnie jak opisano ponizej.

1. Prosze napetnié¢ wcze$niej podgrzang (-e) filizanke (-i) gotowym espresso.

2. Prosze napetni¢ szklany dzbanek $wiezym, zimnym mlekiem, maksymalnie do
oznakowania 4 filizanek. Aby piana miata odpowiednig konsystencjg, nalezy
stosowaé mleko z duzg zawartoscig ttuszczu!

3. Prosze ustawi¢ szklany dzbanuszek pod dysza wylotu pary. Prosze unie$¢
naczynie, az dysza pary zanurzy si¢ w mleku na ok. pét centymetra. Prosze
wolno przekreci¢ przetacznik kontrolny na pozycje wypuszczania pary. Z dyszy
zacznie wydobywac¢ sie para spieniajaca mleko. Gdy zanurzycie Panstwo
koncéwke dyszy w mleku, prosze poruszaé naczyniem wykonujac przy tym
okrezny ruch. Gdy ilo$¢ piany sie zwiekszy, prosze delikatnie unie$¢ dzbanus-
zek w taki sposéb, aby dysza caty czas byta lekko zanurzona w mleku. Prosze
jeszcze przez 45 sekund kontynuowac spienianie, wedle panstwa uznania, lub
do chwili, gdy mleko podwojnie zwigkszy swojg objetos¢. Prosze uwazaé, aby
mleko nie przegrzato sie lub nie zagotowato, poniewaz zniszczytoby to piane.
Prosze nie zanurza¢ dyszy piany w mleku gtebiej niz na jeden centymetr. Spie-
nianie odbywa sie prawidtowo, jezeli stycha¢ syczacy odgtos. Po zakonczeniu
spieniania prosze przekreci¢ przetacznik kontrolny na pozycje wytaczone. W
dzbanku znajduja sie pét na pét podgrzane mileko i pianka.

4. Prosze tyzeczka przetozy¢ piang z dzbanuszka do filizanek z kawa espresso.
Prosze dola¢ mleko. Cappuccino przyrzadza sie z jednej trzeciej kawy, jednej
trzeciej goracego mleka i jednej trzeciej spienionego mleka.

5. Aby sig upewni¢, ze nie nastgpita kumulacja resztek ci$nienia pary, prosze
ustawi¢ pojemnik z zimng woda pod dysze pary i zanurzy¢ dysze w wodzie.
Prosze przekreci¢ przetacznik kontrolny na pozycje upuszczanie pary. Resztki
pary zostana spuszczone, gdy na koricéwka pary zacznie bulgotaé.

Wazne: za kazdym razem przed rozpoczeciem kolejnego zaparzania nalezy
spusci¢ pozostate cisnienie. Gdy bulgotanie ustanie, ci$nienie zostato zlikwi-
dowane. Prosze przekreci¢ przetacznik kontrolny na pozycje wytaczone. Po
zakonczeniu zaparzania prosze odczekac jeszcze kilka sekund zanim zdejmie-
cie Panstwo uchwyt filtra. Prosze czy$ci¢ urzadzenie jak opisano w punkcie
,Czyszczenie i pielegnacja”.
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m Wskazowki pomochnicze

» Aby poprawi¢ smak espresso i zapobiec osadzaniu sie kamienia w maszynie
zaleca sig uzywanie filtrowanej lub butelkowanej wody. Nie nalezy uzywaé
wody destylowanej poniewaz jest ona bez smaku.

+ Tajemnica spieniania mleka jest wtasciwa technika, ktérg mozna osiagnaé
tylko przez éwiczenie.

» Jezeli czas przygotowania kawy wydtuza sie (tzn. gdy kawa wolno wyptywa
z glowicy zaparzania), przyczyng moze by¢ zbyt drobne zmielenie ziaren, lub
uzycie zbyt duzej iloSci kawy ewent. zbyt silne doci$nigcie tyzeczka.

» Gdy czas przygotowanie kawy trwa bardzo krétko (tzn. gdy kawa szybko
wyptywa z gtowicy zaparzania), przyczyna moze by¢ zbyt grube zmielenie
ziaren, uzycie zbyt matej iloSci kawy ewent. za lekkie dociénigcie tyzeczka.

« Jezeli wolg Panstwo otrzymac¢ z mleka gesciejsza piane, prosze po spienieniu
mleka i przed dodaniem piany do espresso odstawi¢ je na 30 do 60 sekund.

« Jezeli stwierdzg Parnstwo, ze okres zaparzanie znacznie sig wydtuzyt i/ lub
dysza pary jest czesto zapchana, urzadzenie powinno zosta¢ oczyszczone z
kamienia. Prosze napeti¢ bojler srodkiem usuwajacym kamier wyprodukowa-
nym na bazie kwasu cytrynowego (patrz instrukcja producenta dotyczaca do-
zowania). Prosze postepowaé kolejno jak podano w punktach ,Przygotowanie
espresso”. Prosze nie napetnia¢ szali filtra zmielong kawg! Po oczyszczeniu z
kamienia prosze 2-3krotnie przeprowadzi¢ proces zaparzania z samg woda.

Czyszczenie i pielegnacja

» Przed czyszczeniem urzadzenia prosze zapoznac sig ze wskazéwkami
dotyczacymi bezpiecznego uzytkowania.

» Prosze wyciagna¢ wtyczke z sieci i poczekaé az urzadzenie ostygnie.

« Do usuwania kamienia prosze uzywaé zawsze tego samego $rodka
wyprodukowanego na bazie kwasu cytrynowego.

» Prosze przetrzeé urzadzenie czysta, wilgotng szmatka.

* Prosze nie stosowa¢ zadnych rozpuszczalnikow.

* Prosze w zwykly sposéb umy¢ obudowe filtra, uchwyt filtra, szklany dzbanus-
zek, pokrywe dzbanka, pokrywe podgrzewacza wody oraz ruszt skraplania.

» Prosze nie my¢ zadnych cze$ci maszyny w zmywarce.

» Aby oczysci¢ dysze pary prosze przez 3 sekundy po wyjeciu dyszy z mleka
wypuszczad reszte pary. Prosze przekrecié przetacznik kontrolny na pozycije
wylgczone i przetrze¢ dysze czystg, wilgotng szmatka.

Ostroznie: metalowa dysza moze by¢ goraca.

» Prosze przeciera¢ od czasu do czasu uszczelki otworu bojlera i uchwytu filtra
olejem roslinnym.
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Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpieczenstwa m
uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy niskonapigciowe;j i
kompatybilnos$ci elektromagnetyczne;.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI
Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w terminie 14 dni od daty dostarc-
zenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie usz-
kodzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego
wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli uznamy za
stosowne) wymieniajac cate urzgdzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie wraz zdowodem
zakupu oraz z wazna karta gwarancyjna do sprzedawcy w miare mozliwosci
w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego, ryzyko usz-
kodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi,
do wykonania ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na
wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych
nimi wad,

« uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak
wytadowania atmosferyczne, zmiana napigcia zasilania i innych zdarzen
losowych,

« nieprawidtowego ustawienia warto$ci napiecia elektrycznego, zasilanie z
nieodpowiedniego gniazda zasilania,

« sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii, akumulatoréw,

« uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub niezgodnego z
instrukcjg jego uzytkowania, przechowywania, konserwacji, samowolnego
zrywania plomb oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

« roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg one zgodne z
podanymi przez producenta,

« prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny wptyw na warto$¢ lub
dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetniona,

Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia, bez
mozliwos$ci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.
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m Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty waznoéci
gwarancji. Gwarancja na czegsci lub cate urzadzenie, ktére sa wymieniane konczy
sie, wraz z koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg wykluczone chyba,
ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg umowe nie sg
uwzgledniane przez ta gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z
umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie Rzeczpospolitej
Polskiej.
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Vseobecné bezpecnostni pokyny

« Pred uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k
obsluze a tento navod spolu se zaruénim listem, pokladnim blokem a podle
moznosti i s obalem a vnitfnim vybavenim obalu dobfe uschovejte.

« Pouzivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou potiebu a pro stanovené
Gcely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni pouziti. NepouZzivejte jej v
otevieném prostoru (s vyjimkou pfistroji, které jsou podminéné pouzivani
venku uréeny). Chrarite jej pfed horkem, pfimym sluneénim zafenim, vihkosti
(v z&dném pfipadeé jej neponofujte do kapalin) a stykem s ostrymi hranami.
Nepouzivejte pfistroj v pfipadé, Ze mate vlhké ruce. Jestlize dojde k navihéeni
nebo namoceni pfistroje, okamzité vytahnéte zastréku ze zasuvky. Vyvarujte
se styku s vodou.

« Pfistroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (tahejte jen za zastréku,
nikdy ne za kabel), jestlize nebudete pfistroj pouzivat, chcete-li namontovat
prisluSenstvi, pfistroj vycistit nebo v pfipadé poruchy.

« PFistroj nesmi zUstat v provozu bez dozoru. Jestlize musite pracovisté opustit,
vzdy pfistroj vypnéte, resp. vytahnéte zastréku ze zasuvky (vzdy tahejte za
zastréku, nikdy ne za kabel).

« Abyste ochranili déti pred riziky spojenymi s elektrickymi pfistroji, postarejte se
o to, aby kabel nevisel dolt a déti na pfistroj nedosahly.

» Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska poSkozeni. Jestlize
pfistroj vykazuje néjakou zavadu, neuvadéjte jej do provozu.

* Neopravuite pfistroj vlastnimi silami, nybrz vyhledejte autorizovaného
opravére. Abyste eliminovali rizika, nechejte poSkozeny pfivodni kabel nahradit
kabelem se stejnymi hodnotami a to jen vyrobcem, nasim servisem pro zakaz-
niky nebo jinou kvalifikovanou osobou.

« Pouzivejte jen originalni pfisluSenstvi.

« Respektujte, prosim, nasledujici ,Specialni bezpe¢nostni pokyny ...“.

Specialni bezpecnostni pokyny

« Kovové asti pfistroje se zahfivaji na velmi vysokou teplotu. Pfi obsluze proto
pouzivejte jen rukojeti.

« Instalujte pfistroj jen na rovnou a neklouzavou plochu, ktera je odoln& vuci
pusobeni tepla.

« Abyste zamezili hromadénti tepla, instalujte pfistroj tak, aby kolem ného byl
dostatek prostoru pro proudéni vzduchu (nestavte jen nikdy pfimo pod skfifiku
apod.).

« P¥iotevirani vika ohfivace vody méjte na paméti, Ze z néj vystupuje horka para.

» Nikdy nepouzivejte pfistroj bez vody.

« Ohfiva¢ vody vzdy plnte jen studenou vodou.

« Abyste zajistili, Ze v pfistroji uz neni Zadna zbytkova tlakova para, postavte
nadobku se studenou vodou pod parni trysku a poté jej nadzdvihnéte tak,
aby se parni tryska ponofila do vody. Pak pootocte pfepinacem do polohy pro
vypousténi pary.
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m « Drzék filtr a viko ohfivace vody snimeijte jen tehdy, kdyz byla vypusténa
veskera tlakova para.

Otaceni vikem ohfivace doleva = vySroubovavani
Otéaceni vikem ohfivace doprava = zasroubovavani

» Dbejte na to, aby viko ohfivace vody a drzak filtru byly pfi provozu spravné a
bezpecné uzavreny, protoze pfistroj pracuje pod tlakem.

« Do ohfivage vody nalévejte vzdy jen vodu. Nikdy Zadné jiné tekutiny !

» Jestlize Ize vikem ohfivage vody otacet jen ztézka, mlze to byt zndmkou toho,
Ze v pristroji je jesté tlakova para. Snizte, resp. zlikvidujte jej vy$e popsanym

zplsobem.
Prehled ovladacich prvku
1 Klapka bojleru 12 Odkapavaci mfizka
2 Plnici otvor nadrzky bojleru 13 Podstavec
3 Kontrolni spina¢ 14 Sparovani
4 Bojler 15 Vypousténi pary
5 Indikace provozniho stavu 16 Vypnuto
6 Sparovaci hlavice 17 Trubicka
7 Miska filtru 18 Parni tryska
8 Drzak filtru 19 @ Otevtit — poloha rukojeti
9 Pojistka filtru k vlozeni filtraéniho systému
10 Rukojet filtru 20 @ Uzavieno — poloha rukojeti
11 Hubicka filtru k zablokovani filtra¢niho systému

Pred prvni pouzitim
Abyste odstranili veSkery prach, ktery se mdze béhem baleni nahromadit, vymyijte
sklenénou konvicku, filtraéni misku, drzak filtr a odkapavaci misku teplou mydlo-
vou vodou. Nepouzivejte zadné drsné nebo ostré Cistici prostfedky. Podstavec
otfete Cistym vihkym hadfikem.

Dodrzujte bezpeénostni pokyny!

Doporucujeme Vam, abyste pred pfipravou prvnich $alkl espresa nebo cappuc-
cina nechali probéhnout kompletni proces sparovani, jak je popsano v kapitole
,Pfiprava espresa“, avSak bez mleté kavy. Tim se odstrani veskery prach, ktery
se v pristroji mohl usadit. Pfiprava espressa a cappuccina je jina nez pfiprava
bézné kavy. Jak espresso, tak i cappuccino se pfipravuii tak, Ze vafici voda je pod
tlakem vehnana do jemné mleté kavy. K tomu je tfeba mimofadné pozornosti a
doporucujeme Vam peclivé si procist veskeré pokyny a rady v tomto navodu pred
tim, nez za¢nete s pfipravou.

Tip: Protoze se aroma nejlépe uchova pfi zachovani spravné teploty, Ize jen
doporucit, abyste espreso a cappuccino servirovali v pfedehfatych Salcich!
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Pfiprava espressa E

1. Dbejte bezpeé&nostnich pokynu!

2. Nastavte pfepina¢ do polohy vypnuto.

3. Polozte odkapavaci mfizku na kulaté prohloubeni v krytu odkapavaci misky.

4. Sejméte viko ohfivace vody a drzak filtru. Jestlize je v ohfivaci voda, otocte
pfistroj a vodu vylijte.

5. Vlozte filtraéni misku do drzaku filtru. Otocte pojitskou filtru smérem dozadu.

6. Naplrite filtraéni misku k&vou pro pfipravu espressa az do pozadované vysky

(vnitrek filtrani misky je opatfen znackami, 2 = 2 8alky, 4 = 4 8alky). Kavu
rovhomérné rozdélte a lehce ji pfitlacte Izici.

Dulezité upozornéni: Uselem pritladeni je rovnomémé rozdéleni kavy ve
filtraéni misce a nikoliv jejf slisovani. PfepInéni by zpusobilo zablokovani
prutoku vody, coz by mohlo vést k poskozeni pfistroje nebo ke zranéni.
Rovnéz peclivé odstrarite veskeré zbytky kavy z okraje filtru.

7. Drzak filtru zasurite do spafovaci hlavice a otoéte rukojet doprava (ve sméru
®), aby ji bylo mozno zaaretovat na spravném misté. Dbejte na to, aby drzak
filtru spravné a pevné sedél ve spafovaci hlavé, aby tak bylo zamezeno
vystfiknuti horké kavy.

8. Sklenénou konvicku naplrite studenou vodou v mnozstvi odpovidajicim
pozadovanému poctu $alkl (nalévejte ale vodu jen v takovém mnozstvi, aby
hladina nepfeséahla znacku pro Ctyfi $alky). Nalijte vodu do ohfivace vody.

9. Opét nasadte viko ohfivace vody na pfistroj a utahnéte jej.

10. Prazdnou sklenénou konvicku s nasazenym vickem postavte doprostfed
odkapavaciho rostu.

11. Pfipojte pfistroj do pfedpisové instalované zasuvky s ochrannym kolikem 230
V, 50 Hz. Pfepinaem otocte do polohy pro spafovani. Rozsviti se provozni
kontrolka. Po zhruba 3 minutach za¢ne espreso vytékat do sklenéné konvicky.

12. Jestlize je pfiprava kavy dokonéena, otocte prepinacem do polohy vypnuto.
Sejméte sklenénou konvicku z odkapavaciho rostu.

13. Po skoné&eni pfipravy vyckejte jesté par sekund, nez za¢nete odnimat drzak
filtru. Zafixujte filtracni misku pomoci pojistky. PouZitou kavu vyklepnéte.
Vycistéte pfistroj zplisobem popsanym v kapitole ,Cisténi a idrzba“.

Pfiprava cappuccina

Chcete-li pfipravit cappuccino, postupuijte nejprve stejné jako pfi pfipravé espres-

sa, jak je uvedeno v bodech 1 az 12, a poté pokracuijte tak, jak je popsano nize.

1. Nalijte hotové espreso do pfedehratého Salku (Salka).

2. Sklenénou konvi¢ku naplrite ¢erstvym, studenym mlékem maximalné po
znacku pro 4 Salky. Pro vytvofeni spravné pény by mélo byt pouzito miéko s
vysokym obsahem tuku!
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m 3. Postavte sklenénou konvi¢ku pod parni trysku. Zdvihnéte nadobku tak, aby
parni tryska byla ponofena asi pll centimetru do mléka. Otacejte pfepinatem

pomalu do polohy Vystup pary. Z parni trysky vystupuje para, aby tak bylo
provedeno napénéni mléka. Drzte $piCku parni trysky stale mirné pod hladinou
mléka a pohybuijte nddobkou krouzivym pohybem. Jakmile se za¢ne objem
pény zvétsovat, lehce nadzdvihnéte sklenénou konvicku tak, aby Spic¢ka parni
trysky se jesté vice ponorila do mléka.. Pokracdujte v tomto napénovacim pro-
cesu asi 45 sekund, podle Vasi chuti, nebo do té doby, nez mléka zdvojnasobi
svlj objem. Davejte pozor, aby nedoslo k prehrati mléka nebo k jeho spareni,
protoze tim by doslo ke zni¢eni pény. Neponotuijte parni trysku do mléka
hloubgji nez 1 centimetr. Pfi spravném napénovani by mél byt slySet charak-
teristicky sycivy zvuk. Po ukonéeni napénovani otocte prfepinac¢em do polohy
vypnuto. Sklenéna konvi¢ka nyni obsahuje z jedné poloviny mléko a z jedné
poloviny pénu.

4. Pomoci IZicky vyberte pénu ze sklenéné konvicky a viozZte ji do $alku (Salku) s
espresem. Pridejte tekuté mléko. Cappuccino sestava z jedné tretiny z kavy, z
jedné tfetiny z horkého miéka a z jedné tfetiny z napénéného miéka.

5. Abyste zajistili, Ze v pfistroji neni zadny zbytkovy tlak pary, postavte néjakou
nadobku se studenou vodou pod parni trysku a ponotte parni trysku do vody.
Otocte spina¢em do polohy pro vypousténi pary. Eventualné zbyla para pak
ute€e, coz se projevi bublanim na konci parni trysky.

Dulezité upozornéni: Tlak v pfistroji musi vzdy nulovy, jestlize chcete zahdjit
pfipravu napoje. Jakmile prestanou z parni trysky vystupovat bublinky, neni
uz v pfistroji Zzadny tlak. Otocte pfepinac¢em do polohy vypnuto. Po skon&eni
pfipravy vyckejte jesté par sekund, neZ zaénete odnimat drzak filtru. PouZitou
kavu vyklepnéte. Vycistéte pfristroj zplisobem popsanym v kapitole ,Cisténi a
Udrzba“.

Tipy pro pouzivani

« Lze doporucit pouzivani filtrované vody nebo balené vody, protoZe chut
Vaseho espressa bude lepsi a snizi se znecisténi pfistroje Usadami vapniku.
Destilovanou vodu v§ak nepouzivejte, protoze ta je mdla a bez chuti.

+ Tajemstvim napénéni mléka je spravna technika, které Ize dosahnout jen
cvikem.

« Jestlize je doba pfipravy kavy delSi (tzn. Jestlize kava pomalu vytéka ze
spafovaci hlavy), pak je to mozna zplsobeno tim, Ze kava je pfilis jemné
namletd, nebo Ze bylo pouzito pfili§ mnoho kavy resp. tim, Ze kava byla pfili§
stlaena.

« Jestlize je doba pfipravy kavy kratka (tzn. Jestlize kava vytéka ze spafovaci
hlavy rychle), mlze to zplsobeno tim, Ze kdva byla namleta pfili§ hrubé, nebo
bylo pouZzito pfili§ malé mnozstvi kavy resp. tim, Ze kava nebyla dostate¢né
stlacena.

» Jestlize davate prednost ponékud hustsi ,péné“, nechte napénéné miéko pred
pfidanim do espressa stat 30 az 60 sekund.
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- Jestlize zjistite zjevné prodlouZeni doby pfipravy a/nebo Gastéjsi ucpavani E
pyrna trysky, bude nutno pfistroj odvapnit. K tomuto tG¢elu naplrite ohfiva¢ vody
odvapnovacim prostfedkem na bazi kyseliny citronové (davkovani viz idaje
vyrobce). Postupuijte podle bodl kapitoly ,Priprava espressa“. Nedavejte vSak
zadnou kavu do filtraéni misky ! Po skon€eni odvapriovaciho procesu nechte
2 - 3x probéhnout proces pfipravy kavy naprazdno, jen s pouzitim &isté vody.

Cisténi a udrzba

«  P¥i gisténi pfistroje vzdy dbejte bezpe€nostnich pokynu.

« Vytadhnéte zastrku ze zasuvky a nechte pfistroj vychladnout.

« Kodvapnéni pouzivejte jen odvapnovaci prostfedky na bazi kyseliny
citronové.

« Pristroj Cistéte Cistym, vihkym hadiikem.

« Nepouzivejte Zadna rozpoustédia.

« Filtraéni misku, drzak filtru, sklenénou konvi¢ku, vicko konvicky, krytku
ohfivace a odkapdavaci rost Cistéte obvyklym zptsobem v myci lazni.

« Nemyjte zadné dily pfistroje v my&ce nadobi.

« Kvycisténi parni trysky nechte paru vystupovat jesté asi 3 sekundy poté, co ji
vytdhnete z mléka. Pak otoéte pfepinacem do polohy vypnuto a otfete trysku
Cistym, vihkym hadfikem.

Pozor: Kovova parni tryska je horka !

« Cas od ¢asu potiete tésnéni v otvoru ohfivace vody a na drzaku filtru rost-

linnym olejem.

Tento pfistroj byl testovan podle vSech pfisluSnych, v sou¢asné dobé plat-

nych smérnic CE, jako je napt. elektromagnetick& kompatibilita a direktiva o
nizkonapétové bezpecénosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjsich bezpecnostné-
technickych predpis(.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Zaruka

Na nami prodany pfistroj poskytujeme zaruku v trvani 24 mésicu od data prodeje
(pokladni doklad).

Béhem zaruéni Ihdty odstranime bezplatné vSechny vady pfistroje nebo
pfislusenstvi*), které vzniknou v disledku vad materialu nebo vyrobnich vad, a to
opravou nebo, podle naseho uvazeni, formou vymeény. Zaruéni plnéni nemaji za
nasledek ani prodlouzeni zaruéni doby ani tim nevznika narok na novou zaruku!

Jako zaruéni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu nelze uskute¢nit
bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravu.

V pfipadé uplatnéni zaruky predejte, prosim, kompletni pfistroj v originalnim
obalu spolu s pokladnim dokladem Vasemu obchodnikovi.
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m *) Poskozeni prislusenstvi neni automaticky divodem pro bezplatnou vyménu
kompletniho pfistroje. V takovém piipadé se obratte na nasi Hotline! Prasklé
sklenéné resp. plastové dily zasadné podléhaji povinnosti Ghrady!

Jak na vady na spotfebnim pfislusenstvi, resp. dilech podléhajicich rychlému
opotiebeni (napt. uhliky motoru, hnétaci haky, hnaci femeny, nadhradni dalkové
ovladani, nahradni zubni kartacky, pilové listy atd.), tak i na ¢isténi, adrzbu nebo
vymeénu dili podIéhajicich rychlému opotfebeni se zaruka nevztahuje a je proto
nutno je uhradit!

Zaruka zanikd v pripadé, Ze dojde k zasahu neautorizovanou osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaruéni doby je mozno za Uplatu provést opravy v prislusném odbor-
ném obchodé nebo opravné.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok _

« Akészllék haszndlatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a hasznalati
utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és lehetéleg a
csomagolokartonnal, ill. az abban lévé bélésanyaggal egydtt!

« Kizarélag személyi célra hasznalja a készlléket, és csupan arra, amire valé!
A készulék nem ipari jelleg(i hasznalatra készllt. Ne hasznalja a szabadban
(hacsak nem a szabadban val6, meghatarozott korlatok kozoétti hasznalatra
van szanva)! Ne tegye ki er6s héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba), és 6vja az éles szélekidl!
Ne hasznalja a készlléket vizes kézzel! Ha a készllék vizes vagy nedves lett,
azonnal huzza ki a konnektorb6l! Ne nyuljon bele a vizbe!

» Kapcsolja ki a készlléket, és amikor nem hasznalja, tartozékokat helyez r3, tisz-
titja, vagy ha zavart észlel, mindig hiizza ki a csatlakoz6 dugaszt a konnektorbol!

+ Ne m(ikddtesse a készlléket felligyelet nélkll! Ha elhagyja a munkahelyet,
mindig kapcsolja ki a késziiléket, ill. hizza ki a dugaszt a konnektorbdl (a
dugasznal, és nem a kabelnél fogva)!

* Annak érdekében, hogy a gyermekeket megvédje az elektromos késziilékek
okozta veszélyekidl, soha ne hagyja a kabeleket szabadon I6gva, és olyan
helyre tegye a késziléket, ahol gyermekek nem férhetnek hozza!

* Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a készilléken vagy a kabelen sériilés!
Sériilt készlléket soha ne helyezzen lizembe!

* A kockazatok elkerlilése végett ne maga javitsa a készliléket, hanem keres-
sen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha hibas a csatlakozé kabel, csak a
gyartotol, a vevészolgalatunktdl vagy hasonld képzettségl személytdl kérjen
helyette azonos értékl masik kabelt!

« Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

» Tartsa be az itt kdvetkez§ ,Specialis biztonsagi rendszabalyokat” ...

Specialis biztonsagi rendszabalyok

» Afém részek er6sen felforrésodnak. Csak a fogékhoz nyuljon!

* Helyezze a készliléket h64llo, sik és cslszasmentes felliletre.

* Ne tegye kdzvetlenil szekrény ald, hogy elkerllje a h6 megrekedését. Legyen
korildtte elegendd szabad légtér.

« A f6z6tartaly fedelének felemelésekor vigyazzon a kiaramlé g6zre!

+ Ne haszndlja a készlléket viz nélkil!

* Mindig csak hideg vizzel téltse meg a tartalyt!

* Hogy biztos lehessen benne, nem maradt-e vissza a készilékben a korabbi
hasznalatbél g6znyomas, tegyen hideg vizzel teli edényt a g6zkifivé csé ala.
Emelje meg az edényt gy, hogy a csé belemeriljén a vizbe. Forditsa az
ellen6rzé kapcsolét a gézkiereszt6 allasba.

« Csak akkor vegye ki a f6z6tartaly sz(r6jét, és emelje fel a fed6t, amikor mar az
egész géznyomast kiengedte.

A tartalyfedét balra csavarva nyithatja, és jobbra csavarva zarhatja.
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m « Ugyeljen ra, hogy a f6zétartaly fedele és a sz(ir6tartd hasznalat kozben
teljesen és biztonsagosan le legyen zarva, mivel a készllék csak nyomas alatt
mUikodik.

» Csak vizet tegyen a viztartalyba, mas folyadékot ne!

* Ha csak nehezen csavarhat6 le a f6z&tartaly fedele, az annak a jele lehet,
hogy g6znyomas rekedt a készilékben. Engedje ki a nyomast a fent leirt

médon!
A kezel6 elemek attekintéseé
1 Forréviztartaly-fedd 12 Csepegetbracs
2 A forréviztartaly nyilasa 13 Labazat
3 Ellen6rzé kapcsold 14 F6zés
4 Forréviztartaly 15 Gdzkieresztés
5 Mikodéskijelz 16 Ki
6 F6zbfej 17 G6z6l6csé
7 Sz(ir 18 Gozkifuvé csé
8 Sz(ir6tartd 19 & Nyitva — a nyél allasa a
9 Sz(rbbiztositd sz(ir6rendszer behelyezésekor
10 Sztir6nyél 20 ® Lezarva —a nyél allasa a
11 Sz(ir6betét sziirérendszer reteszelt helyzetében

Az els6 hasznalat el6tt

Meleg szappanos vizzel mossa ki az livegkannat, a sz(ir6t, a szlr6tartét és a
csepegtet6talkat, hogy megtisztitsa a csomagolés soran esetleg rarakédott portdl!
Ne hasznéljon érdes és erds tisztitészert. A labazatot tiszta, nedves ruhaval t6rdlje
le.

Vegye figyelembe a biztonsagi rendszabalyokat!

Ajanljuk, hogy az els6 presszékavé vagy kapucsiné elkészitése el6tt csindlja
végig az egész fézési folyamatot a ,Presszokavé készitése” cimszo alatt leirt
maédon, de 6rolt kavé nélkil. Ezzel minden port eltavolithat, ami a pressz6gépben
esetleg lelilepedett. A presszékavé és a cappuccino masképp készil, mint a
hagyomanyos kavé. Mind a presszékavé, mind a cappuccino ugy készil, hogy a
nyomas alatt forrasban 1évé viz finomra 6r6lt kavén préselédik at. Ez kiilénds figy-
elmet igényel, és javasoljuk, hogy gondosan olvassa végig az itt kdzolt valamennyi
utasitast és biztonsagi rendszabalyt, miel6tt hozzafogna a kavéfézéshez.

Tipp: Mivel a hémérséklet fenntartasa évja az aromat, a presszokavét vagy
kapucsin6t nagyon ajanlatos elémelegitett csészében szervirozni!
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Presszokavé készitése _
Vegye figyelembe a biztonsagi rendszabalyokat!
Forditsa az ellen6rzé kapcsolot az ki allasba.
Helyezze a csepegtet6racsot a csepegtetétal fedelének kerek mélyedésébe.
Vegye le a f6z6tartaly fedelét, és emelje ki a sz(irétartét! Ha vizmaradék lenne
a tartalyban, a készllék megforditasaval dntse ki beldle!
Helyezze be a sz(ir6t a szlr6tartoba! Billentse hatra a szlr6biztositét.
Toltse meg a sz(ir6t a kivant szintig 6rélt kavéval (a sziiré belsejében
jelz&vonalak vannak, 2 = 2 csésze, 4 = 4 csésze). Egyenletesen teritse szét,
és egy kandllal enyhén nyomkodja meg a kavédérleményt!

hal el i

oo

Fontos: A nyomogatas célja inkabb a kavépor egyenletes szétteritése a
sz(ir6ben, mintsem a tdmorités. Tultdltéssel elzarjuk a vizaram Gtjat, és ez
rongélhatja a késziiléket, vagy sérilésekre vezethet. Gondosan tavolitson el a
sz(ir§ szélérél minden kavémaradékot!

7. Helyezze bele a szlir6tartot a f6zéfejbe, és forditsa a nyelét jobb felé ®
iranyba), hogy a megfelelé helyen reteszelje! Ugyeljen ra, hogy a sz(irétarté
pontosan felfekiidjon a f6zéfejben, ellenkezé esetben a forrd kavé kifréccsen-
het.

8. Engedjen az livegkannéba a kivant szamu csészének megfelelé mennyiség(
hideg vizet! (Ne tltse meg a 4 csészét jelzd vonalkan fellill) Ontse a vizet a
féz6tartalyba.

9. Tegye fel a f6z6tartaly fedelét a késziilékre, és csavarja ra.

10. Tegye az Ures Uvegkannat rahelyezett fed6vel a csepegtetbrostély kdzepére!

11. Csatlakoztassa a késziiléket el6irasszerlien szerelt 230 V, 50 Hz-es foldelt
konnektorba! Forditsa az ellen6rzé kapcsolét a f6zéallasba. A mikddéskijelzé
kigyullad. Kériilbelll 3 perc elteltével a presszokavé az livegkannéba folyik.

12. Ha befejez6dott a kavéf6zés, forditsa az ellenérzé kapcsolot az ki allasba.
Vegye le az vegkannat a csepegtetérostélyrol!

13. A sziir6tarto levételével a f6zés befejezése utan varjon még néhany ma-
sodpercet. Rogzitse a sz(irét a szlir6biztositoval. Utdgesse ki a sz(ir6bél a
kavézaccot. Tisztitsa meg a késziléket, ahogy a ,Tisztitas és karbantartas”
részben le van irva.

Cappuccino készitése

Cappucino készitésekor el6szér ugyanugy jarjon el, ahogy a presszékavé készité-
sének 1-12. pontjaban le van irva, majd a tovabbiak szerint folytassa.

1. Toltse a kész presszokavét elémelegitett csészé(k)be!
2. Ontson friss, hideg tejet az Gvegkanndba, de legfeljebb a 4 csészét jelz6
vonalkaig! J6 habot akkor fog kapni, ha nagy zsirtartalmu tejet hasznal.
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m 3. Allitsa az Givegkannat a gézkifivo csé ala! Emelje meg az edényt gy, hogy
a cs6 korulbelll fél centiméternyire belemerdiljén a tejbe. Forditsa most az

ellendrzé kapcsolét lassan a gézkiereszt6 allasba. G6z aramlik ki a csébél,
hogy felhabositsa a tejet. A gézkifivo csé hegyét épp csak a tej felszine alatt
tartva, mozgassa korkdrosen az edényt. Amikor a hab volumene névekedni
kezd, enyhén emelje meg az livegkannat Ugy, hogy a gézkifuvé csé vége még
mindig beleérjen a tejbe! Folytassa a habositast izlése szerint még kérilbelil
45 méasodpercig, vagy amig a tej tdmege meg nem duplazédott. Ugyeljen ra,
hogy ne hevitse tul, vagy ne f6zze el a tejet, mert ezzel ténkreteszi a habot. Ne
dugja a g6zkifuvé csovet egy centiméternél mélyebbre a tejbe! A felhabositas
akkor kielégité mértékd, ha sziszegé hang hallatszik. Miutan a felhabositas
befejez6dbtt, forditsa az ellenérzé kapcsolét az ki allasba. Az ivegkanna most
fele-fele aranyban tartalmaz felmelegitett tejet és habot.

4. Kanalazza at a habot az livegkannabdl a presszékavéval telt csészé(k)be!
Tegye hozz4 a folyékony tejet. A cappuccino egyharmad-egyharmad aranyban
kavébol, forré tejbdl és habositott tejbdl all.

5. Ahhoz, hogy megbizonyosodjék, nem maradt-e vissza g6znyomas, allitson
a gbzkifuvo csé ala hideg vizzel teli edényt a vizbe. Forditsa az ellen6rzé
kapcsolot a gézkiereszt6 allasba. A felgyllemlett g6z akkor tavozott el, amikor
a g6zkifivé végén a viz bugyborékolni kezd.

Fontos: A készUlékbdl mindig ki kell engedni a nyomast, miel6tt Gjabb f6zésbe
fognank. Amikor a bugyborékolas véget ért, a nyomas teljesen megsz(int.
Forditsa az ellen6rz6 kapcsol6t az ki allasba. A f6zés utan varjon néhany ma-
sodpercet, miel6tt levenné a szlr6tartot. Utdgesse ki a szlir6bél a kavézaccot.
Tisztitsa meg a készlléket, ahogy a ,Tisztitas és karbantartas” részben le van
frva.

Hasznos utmutatasok

» Nagyon ajanlatos sz(irt vagy palackos vizet hasznalni, hogy javitsuk a
presszokavé izét, és csdkkentsiik a gép vizkdvesedését. Desztillalt vizet ne
hasznaljunk, mert jellegtelen és izetlen.

« Atejfelhabositasanak titka a j6 technika, amit csak gyakorlassal sajatithatunk el.

» Ha akavé elkészitési ideje tovabb tart (azaz a kavé lassan folyik ki a
f6z6fejbdl), akkor a kavé valészindileg tdl finomra van 6rolve, vagy tal sok kavét
hasznaltunk, ill. tilsdgosan 6sszetdméritettilk az 6rolt kavét.

* Ha akavé elkészitése ideje révidebb (azaz a kavé gyorsan folyik ki a
f6z6fejbdl), akkor a kavé valdszinlileg tul durvara van 6rolve, vagy tul kevés
kavét hasznaltunk, ill. nem nyomogattuk meg eléggé az &rolt kavét.

+ Hajobban szereti a vastagabb ,habot*, akkor hagyja a felhabositott tejet 30-60
masodpercig allni, miel6tt a presszokavéhoz adna.

» Ha azt allapitja meg, hogy az elkészitési id6 feltin6en meghosszabbodott,
vagy a g6zkifivo csé s(riln eldugul, akkor vizkémentesiteni kell a készUléket.
Tegyen a f6z6tartalyba citromsav alapl vizkGoldészert (lasd a gyarté ada-
golasi utasitasat). Ugyanugy jarjon el, ahogy a ,Presszokavé készitése” cim(l
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részben le van irva, de ne tegyen Grolt kavét a sziirébe. A vizk6mentesités _
utén végezzen el 2-3 f6zési folyamatot tiszta vizzel!

Tisztitas és karbantartas

A készulék tisztitasakor tartsa be a biztonsagi rendszabalyokat!

Huzza ki a készlléket a konnektorbdl, és hagyja lehdilni.

Vizkémentesitéshez csak citromsav alapu vizk&oldét hasznaljon.

Tiszta, nedves ruhaval torélje le a késziléket.

Ne hasznaljon oldészert.

A sz(ir6t, a sz(ir6tartét, az Gvegkannat, a kannafed6t, a kavéf6z6 sapkajat és a

csepegtetbrostélyt megszokott médon mosogassa el!

« Egyetlen alkatrészt se mosogasson mosogatégépben!

« Miutan a g6zkifuvé csévet kivette a tejbdl, tisztitas el6tt hagyja még mintegy 3
mésodpercig a gézt tavozni. Forditsa az ellenérzd kapcsolot az ki allasba, és
tiszta, nedves ruhaval térélje le a csévet.

Legyen dvatos: a fémbd| készilt kifavo csé forrd!

« 1d6rél id6re kenje be a f6z6tartalyban és a szlrétartdn 1év6 tdmitést névényo-

lajjal.

Ezt a készliléket az Eurépa Tanacs minden vonatkozé aktudlis irdnyelve szerint
(pl. elektromagnesesség-elvisel6 képesség vagy kisfeszlltség-elviseld képesség)
ellendriztlk, és a legujabb biztonsagtechnikai eléirasok szerint készdilt.

Megjegyezzik az esetleges miiszaki valtozasokat!

Garancia
Garancialis igényeivel forduljon, kérem, a szerz6déses keresked&jéhez!

A garancia igazolasara a pénztari nyugta szolgal. E nélkil az igazolas nélkil sem
dijmentes csere, sem dijtalan javitds nem végezhet6.

Garancidlis esetben eredeti csomagolasaban adja at az alapkésziiléket a pénz-
tari bizonylattal egy(tt annak a kereskeddnek, akitél a késziiléket vasarolta!

*) A tartozékok hibai nem eredményezik automatikusan az egész készilék dijtalan
cseréjét. llyen esetekben forduljon ,forré vonalunkhoz”! Az tvegtérésbdl, ill. a
mUanyag alkatrészek térésébdl eredd hibak megsziintetése mindenkor téritésko-
teles.

Sem az elhaszndl6dé tartozékokban, ill. kopd alkatrészekben (pl. szénkefe,
dagaszt6horog, hajtoszij, péttavvezérld, potfogkefe, flirészlap stb.) bekdvetkezd
hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kopé alkatrészek cseréje nem esik a
garancia hatdlya ala, kdvetkezésképp téritéskoteles.

llletéktelen beavatkozas a garancia megsz(inését eredményezi.
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A garancialis id6 utan

A garancidlis id6 eltelte utan a megfelel6 szakkereskedésben vagy javitészolgalat-
nal végeztethet téritéskoteles javitasokat.
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O6wue yKasaHHUA No TeXHUKe 6e30nacHOCTH m

« Tepen Havanom akcniyaraumu npubéopa BHUMATENLHO NPOYUTaNTE
npunaraeMyto MHCTPYKLMIO N0 3KCMlyaTauun U COXpaHuTe ee B HaZeXXHOM
MecTe, BMeCTe C rapaHTUiHbLIM TanoHOM, KaCCOBbIM YEKOM U, No
BO3MOXXHOCTH, KAPTOHHON KOPOBKOW C YNaKoBOYHBIM MaTepuanom.

+  [MonbayitTecb NPMGOPOM TONBLKO YaCTHEIM 06Pa3oM M Mo HasHaueHuto. Mprubop
He npeaHasHayeH AnA KOMMEpPYECKOro Mcnonb3osaHua. He nonb3yiitech
np1MBOpPOM NoA OTKPLITLIM HEBOM (MCKAOYan NPUOOPLI, SKCMNyaTaumus
KOTOPbIX N0 OTKPLITHIM HEGOM AonycTuma). MpeaoxpaHsiTe Nnpuéop
OT )Kapbl, NPAMbIX CONHEYHbIX yYen, BIAXKHOCTU (HU B KOEM Cryyae He
norpy><aiTe ero B BoAy) 4 yaapos 00 ocTpble yribl. He npukacaitech k
npuBopy BRaXHbIMW pyKamu. Ecnn npu6op yBRAXKHUICA UK HAMOK, TYT e
BbIHbTE BUIKY U3 pO3eTKW. He npukacantecb K MOKpbIM MecTam.

« Tlocne aKkcnnyarauun, MOHTaXXe NPUHAANEXHOCTEH, YNCTKE MK NONOMKe
npubopa Bceraa BbIHUMANTE BUIKY U3 PO3ETKM (TAHUTE 3a BUIIKY, a He 3a
kabenb).

* He ocrasnsiTe BKOYeHHbIe anekTponpubopsl 6e3 npucmotpa. Ecnu
BO3HWUKHET HEOBXOANMOCTb OTITYUUTLCA, TO BBIKIHOUUTE SNEKTPONPUOOP MK
BbIHBTE BUIIKY 13 PO3ETKU (TAHUTE 3a BUIIKY, @ He 3a kabenb).

+ JAnA 3aWwuThl AeTei OT NOPaXKEHUi ANEKTPOTOKOM, CleauTe 3a TeM, YTOObI
Kaberb He BUCEN rAe Nonasno 1 IeTh He UMenn AocTyna K npuéopy.

+ PerynAapHo ocmartpuaiite npubop v kabenb Ha NnpeaAMeT BO3MOXHbIX
noBpexxAeHuin. Hu B KoeM cryyae He BKtouaiTe npubop, MMeroLLUi
NOBPEXAEHHUA.

* Hu B KOem crnyyae He PeMOHTUPYiTe NPMOBOP CaMOCTOATENLHO, a
o6palLaiTecb B TaKOM Cilyyae 3a NOMOLLbIO K CMELMUAUCTY, UMEoLLIeMy
COOTBETCTBYHOLLMIA AonycK. M3 cooBparkeHnit 6e3onacHOCTH, 3aMmeHa CeTeBOro
LUHYpa Ha paBHO3HAYHbIN AOMYCKAETCA TONbKO Yepes 3aBOA-U3roTOBUTENb,
Hallly CEePBMCHYIO MaCcTEPCKYIO MM COOTBETCTBYIOLLErO KBaMOULMPOBAHHOMO
cneunanucra.

*  HcnonbayiTte TONLKO OPUrMHanbHbIe 3anyacTy.

« Moxanyicta, cobnioaaiite Hkecneaytowme ,CrelnanbHble yKasaHWa no
TexXHUKe 6e30MacHOCTY ...

CneuuanbHbie YKa3aH!A No TeXxHUKe 6esonacHocTH

«  MeTannuuyeckue 4acT CUNbHO HarpeBaroTca. bepuTech TONbKO 3a PyuyKH.

»  YcTaHoBWTE NPUOOP Ha KAPOCTOMKYHO, MNOCKYH, POBHYHO M HECKONb3KYHO
OCHOBY.

- [nq npeaoTBpaLleH1a Tennosoi Npobku, He cTaBbTe NpuGop
HEenocpeACTBEHHO NOA HaBECHBIMM LWKapamu 1 nonkamu. Obecneyste
0CTaTO4YHO CBOBOAHOMO NPOCTPaHCTBA.

«  OTKpbIBan KpbilKy Goinepa, ByabTe OCTOPOXKHbBI C BBICTYNAOLLMM U3 HEro
napom.
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m + He Brntouaiite npubop 6e3 BoAbI.

« HanonHsaiite 6oinep ToNbKO XONOAHOM BOAOH.

»  Yrto6bl y6eanTbCa B TOM, HE OCTaNoCh 1 B Boiinepe napoBoe AaBneHue
OT npeAblAyLLe paboTkl, NOACTaBLTE NOA NapoBOE COMIO COCYA C BOZOH.
MpunoabIMKUTE COCyA TaK, YTOObI MApPOBOE COMMO OKYHYNOCH B BOAY.
YcTaHoBWTE KOHTPOSbHLIM Nepekntoyartens B nonoxxeHue ,Mogava napa“
(,Dampf-Ablass*).

+  OrkpblBaiiTe KpbILLKY Goiinepa v yaanante Aepxxatenb GunbTpa ToNAbKO nocne
MOSHOro CnycKa napa.

MoBepHyTb KpbiLwKy Goitnepa BNEBO - OTKPbITh.
MoBepHYTb KpbiLLKy Goinepa BNpaso - 3aKPbITb.

» Tak kak npubop paboTtaeT NoA AaBNeHUEM, TO NEPEA KaXkAbIM BKIOUEHUEM
ybeautech B TOM, YTO iepykaTteNib pUNbTPa YCTAHOBEH NPaBUILHO W KPbILLKA
Gomnepa HaAEXHO 3aKpbITa.

» HanonHsitte 6oiinep TonbKo BOAOW. HUKaKWX APYTvX XUAKOCTE!

+  Ecnu kpeiwka Boiinepa oTkpbiBaeTcA ¢ 60NbLUIMM TPYAOM, TO 3TO MOXET ObiTb
NPUYUHOM TOrO, YTO NPUOOP eLle CTOUT NoA AaBneHuem napa. B atom cnyvyae
cHauana cnycTuTe nap no npoueaype, kotopas 6bina onucaHa BhiLLe.

O630p netanen npubopa

1 OTKuAHaA Kpblwka Goinepa 13 Llokonb npubopa

2 HanusHoe oTBepcThe Boitnepa 14 3aBaputb

3 KoHTponbHbIM nepekntoyatens 15 MNoaava napa

4 Boiinep 16 Bobikn

5 CeeTtonHAMKaTOP 17 Maposas Tpy6ka

6 KvunAtunbHaA ronoska 18 MNaposoe conno

7 BopoHka ¢punstpa 19 @ OTKPLITO — NONOXKEHHE PyKOATKM
8 Hepxatenb ¢punsrpa ANA BCTaBNEeHUA GpUILTPYOLLIEH
9 ®ukcarop punsTpa cUCTEMbI
10 PykosTka dunstpa 20 @ 3aKpbITo — NonoKeHue
11 TioneBoe cuteuKo punstpa PYKOATKM ANA GpUKcaumm
12 CeTtKa - Kanneynosurenb uUnLTpytoLLIei cUCTeMbI

Mepen nepBbIM BKAOUYEHUEM

[na Toro, 4toBbl yaanuTh Nbinb, KOTOPaA Morna nonacts B npu6op Bo Bpemsa
YNaKoBKH, MPOMOITE CTEKNAHHYIO KPY>KKY, BOPOHKY GUIbTpa, AepaTenb
duUnLTPa M NOAACH B TENNOM MbIILHOM pacTBope. He NnpumeHsaiTe ana atoro
HUKaKMX abpasnBHbIX UK CUIBHOMOROLLMX cpeacTB. Kopnyc npubopa npotpute
UMCTBIM, BIAXKHBLIM NONOTEHLEM.
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Cobnropaiite ykazaHua no TexHuke 6esonacHocTu! m

Mbl pekomeHayem BaMm, Nepea TeM Kak NPUroToBUTb NEPBYHO HalLKy Kode-
3CMPECCO WM Kanmy4YnHO NPOBECTY MOJIHbINA LMK padoT, Kak 3To OMUCaHO B rnase
L[puroToBneH1e kodpe-acnpecco”, oaHako 6es fobasneHna MonoToro kode. 310
No3BONAET YAA/UTb BCHO Mblfb, KOTOPAA Morna KakumM-nnbéo o6pasomM nonactb

B npu6op. Mpoueaypa NPUroToBREHNA ECMPECCO M Kanmy4YuHO OTIMYAETCA OT
npoueaypbl NPUroToBReHUA 0BbIYHOTO Kode. Kak ecnpecco, Tak 1 KanmnyunHo
NPUroToBAAKTCA C NPUMEHEHWEeM NpoLieaypbl, NPU KOTOPOK KuNALas Bosa noa
ZaBNeHneM NporoHAETCA Yepes MenKko NoMOsOTLIN KOperHbIA NOPOoLLOK. [pu
3TOM HeobxoaMma 0coban OCTOPOXKHOCTL M BHUMAHKE, U Mbl PEKOMEHAYEeM

BaMm, nepe/l TeM Kak HauaTb pabotark, TLiaTeNbHO 03HAaKOMUTLCA CO BCEMM
MHCTPYKUMAMM U YKa3aHUAMM MO TeXHWUKe 6@30MacHOCTH, COAePXKaLUMMUCA B 3TOM
MHCTPYKLMK MO SKCnnyaraumu.

YkasaHue: Tak Kak BKyC Kode-KanmnyyuHo U 3CNPecco CUNbHO 3aBUCHT OT
TemMneparypbl, T0 PEKOMEHAYETCA pasnueathb kode B NogorpeTbie Yatlku!

MpuroroBneHue ecnpecco

Cobntonaiite yKasaHua no TexHuke 6esonacHocTu!

2. YcTaHOBWTE KOHTPOSbHbLIA NepeKtoyaresib B NONOXKEHNE BbIKI.

3. BcraBbTe ceTKy-Kanneynosutenb B Kpyrnoe yrinyénexue Ha KpbiLUKe BaHHbI-
KannecOopHuKa.

4. CHumuTE KpbILLKY ¢ Boinepa v yaanute Aepxartenb ¢uistpa. Ecnu B 6oitnepe
HaxoAATCA OCTATKK BOALI, TO NepeBepHUTe Npubop u cneiite ee.

5. BcTaBbTe BOPOHKY GunbTpa B Aepkarens. Haxkmute Ha puxcatop punstpa 1
OTKMHLTE ero Hasaa.

6. HanonHuTte BOPOHKY GpunbTpa 0 HEOBXOAMMON BbICOTHI MONOTLEIM €CNPECCO-

Kode (Ha BHYyTPEHHe YacTh BOPOHKN GUbTpa MMEeTCA MapK1poBKa: 2 = 2

valku, 4 = 4 yawku. PaBHomepHO pacnpenenute Kode 1 cnerka npmxmure

€ero NIOXKKOW.

—_

BaxxHoe npuMeuaHue: aT1a npoleaypa Ciy>ut ana 6onee paBHOMEPHOro
pacnpeaeneHua Kode no BOPOHKe GUILTPA, @ He ANA ero YraoTHEHMS.
MepenonHeHue GuILTPa MOXKET NMPUBECTH K BIIOKMPOBKE NOTOKA BOALI Yepes
HEro, YTO MOXKET NPUBECTH K MOIOMKe NpUdopa U1 HeCHacTHOMY Cryyato.
TlatensHo yaanuTe ¢ Kpaes GpunbTpa BCE OCTaTKU Kode.

7. BcTaBbTe Aepxatenb GUALTPA B KUMATUILHYIO FONOBKY 1, ANA TOrO YTOObI
HaJeXHO 3apUKCMPOBATL €ro, NOBEPHUTE PYUKY BNPaBO (B HanpaBneHuu
®). Mpu atoM 0BpaTUTEe BHUMAHHE Ha TO, 4ToBLI AepXaTens GUALTPa
NPaBWbHO U HAAEXHO CUAEN B rONOBKE KUNATUIBHUKA, MHAYE HeobpaTumMo
BbIGpLI3rMBaH1e ropayero kode us npubopa.

8. HanonHuTe CTEKNAHHYIO KPY>KKY HEOBXOAMMBIM KONMYECTBOM XONOAHOW BOAbI
(He BbILE MeTKu 4 yaluku®). MepeneiTe aTy BoAY B Goinep.

9. 3akpoite 6oinep KpLILLKOM U 3aKpyTUTE ee.
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10.

11.

YcTaHOBWTE NYCTYIO CTEKMAHHYIO KPYXKKY Ha CEPEANHY CETKU KarnneynoBuTens.
Bkntounte npubop B po3eTKy ¢ HanpsxkeHnem cetn 230 V, 50 Hz,
YCTaHOBINEHHYIO B COOTBETCTBUM C NPEANUCaHUAMU. YCTAHOBUTE KOHTPOMbHbIN
nepeknoyatens B NonoxeHue ,3aBaputb”). CBETOMHAMKATOP HAauYMHaeT
cBeTUTbCA. MPUMEPHO Yepe3 3 MUHYTHI KOPEe-aCNpPecco HauMHaeT nocTynarb
B CTEKINAHHYIO KPYXKKY.

. Kak Tonbko npuroToBneHune Kocpe 3aKOHYUIOCh, yCTaHOBUTE KOHTpOJ’IbeIVI

nepexnoyaresb B NOIOXKeHWe BblKI. CHumute CTEKNAHHYH KPYXKY C CETKU
Kanneynosutend.

. Mocne okoHuaHwuA paéOTbI, nepea CHATUEM AepxKaTena q)vmpra, noaoxxaute

HECKOMBKO CEKyHA. 3adnKCUpyiTe BOPOHKY GUNLTPa NpU NOMOLLM puKcaTopa.
BLIKONOTUTE OCTaTKK MONOTOro Kode U3 dunsTpa. OuncTuTe NPUBOp Kak aTto
onucaHo B rnaee ,, Y1CcTKa 1 yxoZd 3a npuéopom*.

anrOTOBHEHMe Kanny4yuHo

[na Toro, 4toBbl NPUroTOBKTL KannyunHo, NOCTynanTe AnA Hayana Kak a1o
onucaHo B nyHkTax 1-12 rna.bl ,[1pUroToBneHne ecnpecco”, 3atTeM noctynanre
KaK OnuMcaHo Huxe.

1.
2.

74

HanonHuTe rotoBbIn KOde-acnpecco B NOAOrpeTyo(ble) YaLlKy(1).
HanonHuTe CTEKNAHHYIO KPYXKKY CBEXWUM, XONOAHBIM MOMIOKOM, OAHAKO

He BbILLIE METKHM ,4 yallku®. [InA nonyyeHus XopoLLei neHsl HeobxoaAuMo
NPUMEHATL MOMIOKO MOBbLILLEHHON XUPHOCTK!

[MoAcTaBbTe CTEKNAHHYIO KPYXXKy NoA naposoe conno. MNpunoaeiMute ero Tak,
4TOBbI MAPOBOE COMIO NOTPY3UNOCh B MOSIOKO Ha MPUMEPHO NONCaHTUMETpa.
MeaneHHO noBepHUTE KOHTPONBHbLIN NepeKntoyaTens B nonoxexue lMoaava
napa“ (,Dampf-Ablassung“). U3 napoBoro conna HauynHaeT nocTynarb nap

1 BCNEHWBATb MOJIOKO. YAep)KMBaA KOHYMK NapoBoro conna noa camon
NOBEPXHOCTLIO MOMNOKA, NepemMeLLanTe CoCya KPYroBbIMU ABMXEHUAMM.
Koraa KonnMuyecTBO NeHbl YBENUUUTCA, CErka NnpunoAbIMUTE CTEKSIAHHYO
KPYXXKY, TaK 4ToBbl KOHeL NapoBOro conna BCe BPEMA HAXOAUICA B MOJOKE.
lMpoaomxante 3Ty npoueaypy B TEHEHUM NPUMEPHO 45 CeKyHz, Ha BaL
BKYC WM NoKa 06bem MOoKa YBENUUYKTCS HanonosuHy. Cneaute 3a Tem,
4TOBbl MOSIOKO HE NEPErPENOCH U HE BCKUMENO, 3TO TYT XKE YHUUTOXMT NeHy.
He norpy»xaiTte napoBoe conio B MOSIOKO ryGxe 0AHOro CaHTUMETpa.
YaoBneTBOpUTENbHbIA pesynbTar A0CTUraeTcA ecin NpocnyLwmMBaeTca
paBHOMepHoe LwmnneHue. MNocne oKoHYaHKA Npoueaypbl BCneHUBaHUA
YCTaHOBWTE KOHTPOSbHbINA NepKItoyaTtesnb B NONOXKeHUEBbIKN. CTeknAHHanA
KPY>XKa COAEPXKMT Tenepb HanonoBUHY NOAOTPETOE MOIOKO, HAMOTOBUHY
nexy.

Mpu nomoLLmM NOXKKM A0GaBLTE NEHY U3 CTEKAHHOM KPY>KKU B YaLLKy(u1) C
roToBbIM Kode-acnpecco. MNepenenTe Tyaa e 0CTaTOK XXMUAKOrO MOOKa.
KannyunHo cocTouT Ha 0AHY TPeTb M3 Kode, Ha TPETb 13 XUAKOro, ropAYero 1
TpeTb BCMEHEHHOro MOMOKa.
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5. YroBbl ybeanTbca B TOM, He OCTasoch Niv B Boinepe napoBoe AaBneHne m
OT npeAblAyLen paboTsl, NoACTaBLTe NOA NapPOBOE COMNO COCYA C BOAOH 1
OKyHUTe ero B BoZy. YCTaHOBUTE KOHTPOJIbHbIM NepeKntoyatenb B NONOXKEHUe
JMoaaua napa“. Ecnv npubop cToAn noa AasneHUeM, TO BOAA Ha BbIXOAE
napoBoro conna Gyaet GypnuThb.

BaxkHOe npumeyaHmne: nepel KXKAbIM HOBbIM BKtOYeHUeM ¢ npubopa
HEOBX0AMMO CMyCTUTb OCTATOYHOE AaBineHue napa. Kak Tonbko Bypnexue
BOAblI NpeKpaTuTCcA, AaB/ieHWe NONHOCTbHO ynano. YcraHoBuTe KOHTpOJ'IbeIH
nepekntoyarens B NOIOKEHUEBLIKI. Mocne okoHuaHus paGoTsl, nepea
CHATUEM AepXKaTensa GunbTpa, NOAOKANTE HECKONBKO CEKYHA. 3aduKcupyite
BOPOHKY puibTpa npy nomoLum pukcatopa. Beikonotute octatku MonoToro
Kode 13 dunsTpa. OuncTUTe NPUBOP Kak 3TO OMUCAHO B rMase , YncTKa 1 yxon
3a npubopom*.

Mone3Hble coBeTbl

» JIna ynyuileHna BKyCOBbIX KayecTB ecnpecco-kode 1 AnA npeaoTBpaLLeHua
00pas3oBaHnA HaKUNK B annapare PeKOMeHAYETCA NPUMEHATL
$UILTPOBaHHYIO BOAY M BoZy M3 ByTbINOK. [MCLUMAMPOBaHHYIO BOAY He
PEKOMEHAYETCA NMPUMEHATb, TaK Kak OHa HEMPUATHA U Ge3BKyCHA.

«  CeKperT xopoLuero BCNeHMBaHMA MOJTOKA JIEXUT B HaBbIKE, KOTOPbIA MOXHO
npeoBpecTy TOMbKO PErYAAPHO YNPaXKHAACH B 3TOM.

« Ecnu Bpema npurotoBneHuna kode yanmHaeTca (kode 13 ronoBku
KUNATUNBHUKA NOCTYNAeT CAULLKOM MeZANEHHO), TO MPUYUHON STOMY MOXKET
6bITb CIMULLIKOM MENIKO MOMONOThIA Kode, 3aBbilLeHHanA A03MPOBKa Wik
CNWLLKOM CU/bHOE YNNOTHEHHE ero B GpunbTpe.

« Ecnu Bpema npurotoBneHna kope ykopaunsaetca (Kope U3 ronosku
KMNATUABHMKA MOCTYNAEeT CAULLKOM BbICTPO), TO MPUYUHOK STOMY MOXKET ObITb
CNULLIKOM rpy60 NMOMONOTHIN Kode, 3aHWKEHHaA A03UPOBKA UK CTULLKOM
cnaboe ynnotHeHWe ero B GuUnLTpe.

«  Ecnu Bbl ntobute Gonee NNOTHYH MOMOYHYHO ,MEHY", TO AaiTe BCNEHEHHOMY
MOJIOKy npUMepHO 30-60 CeKyHA NOCTOATb, U TONLKO Moc/e 3Toro AobaBkTe
ero B ecnpecco-koge.

+ Ecnu HabntopaeTcA 3HauMTENBLHOE YBENMYEHUE BPEMEHHU NPUrOTOBAEHUA
Kode 1/Mnu rofoBKa KUNATUIIbHUKA MOCTOSHHO 3a6MBaETCA, TO HEOBXOAMMO
yaanutb o6pasoBaBLUytocA Hakunb. HanonHute Goiinep pactsopom Ans
yaaneHus Hakunu Ha 6ase IMMOHHOW KUCNOThI (cobntofaiTe yKasaHua
3aB0/Ia-M3roToBUTENA NO A03MPOBKeE). MNocTynaiTe cornacHo nyHKTam rnasbl
JMpurotosnexue ecnpecco”. OaHako 6e3 Toro, YTobbl HackINaTb MOOThIN
kode B BOPOHKY ¢punbtpal MNocne yaanenna Hakunu nporowute annapar 2-3
pasa TofIbKO C XONOAHOW BOAOM.

UucTKa u yxon 3a npubopom

« Tlepen uMCTKOM eLle pas NpoYUTaiTe yKazaHus No TEXHUKE 6e30MacHOCTU.
*  BblHbTE BUNKY M3 PO3ETKM U aiiTe NpUoopy OCTbITb.
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m + JAnA ynaneHus HaKkunv npuMeHsitTe ToNbKo cpeacTBa Ha 6as3e IMMOHHON

KMACNOTbI.

+  [MpoTpute NPUBOP YMCTLIM, BAAXKHBIM MONOTEHLIEM.

* He npumenaiTe HMKaknx pactBopuTenen.

+ [lpomoliite BOPOHKY GUILTPa, AepxKaTenb GUNLTPa, CTEKNAHHYIO KPYXKKY,
KPbILLKY KOpeiH1Ka, Konnak 6oinepa n ceTky-KamnieynoBuUTeNb Kak 00bI4HO B
MOIOLLEM PacTBOpE..

* He MoiiTe HUKakux AeTanen B NOCYAOMOMKeE.

+  [InA 04MCTKM NapoBOro comnna nocne BCneHnBaHna MOJOKa, AanTe napy
BbICTYNaTh eLle NPUMEPHO 3 CeKyH/bl. 3aTeM YCTaHOBUTE KOHTPOMbHbIN
nepeknyaTenb B NONOXKeHUEBLIKA. [poTpMTE NAapoBOE COMIO YUCTLIM,
BNaXXHLIM NONOTEHLEM.

ByAabTe 0CTOPOXHBI! MeTannmyeckue 4actv NapoBoro Comnna CuUibHO
HarpeBatotca!

« Bpems OT BpeMeHu cMasbiBaiTe NpoKnask1 B 0TBepCcTuM Goinepa u Ha

nepxarene GpunsTpa pacTUTenbHbIM Macsiom.

310 n3aeneHue NpoLLNo Bce HEOBXOAUMBIE U aKTyaslbHbIE MPOBEPKM,
npeanucarHble aupekTeoi CE, K NpUM. Ha 3N1eKTPOMarH1THy0 COBMECTMMOCTb
1 cooTBETCTBME TPeBOBaHUAM K HU3KOBOSILTHOW TEXHUKE, OHO ObINO TaKKe
CKOHCTPYMPOBAHO M MOCTPOEHO C YUETOM MOCNeAHUX TPeBoBaHUMi Mo TEXHUKE
6esonacHoCTy.

Mol ocTaBnsem 3a cobou npaBo Ha TeXxHU4yecKue n3MeHeHus!

FapaHTHitHOe 06A3aTenbLCTBO

lapaHTWiiHbI CpOoK Ha TeppuTopun Poccuiickon ®eaepaunm yctaHaBnmBaeTca
NOSHOMOYHBIMW NPEACTaBUTENAMM.

KaccoBblit Yek ABNAETCA rapaHTUHLIM TarnoHOM. Bes Hero HeBo3MOXKeH
GecnnaTHblil PEMOHT UK 3aMeHa U3Aenua.

B cnyyae BO3HMKHOBXHWA MPUTEH3WUH NO rapaHTuu, NPeabABUTE U3Lenne B
NONHOWKOMMNIEKTaLMu, C OPUrMHanbHON YNaKOBKOM 1 KACCOBBLIM YEKOM
TOProBOW TOUKe, NpoAaBLLEN 3TO U3AENHe.

*) [edeKTbl NPUHAANEHOCTEN HE CRy>XKaT MPUYMHON ANA aBTOMATUYECKOM
3aMeHbl BCero nsaenuda. B atom cnyyae no3BoHUTE HaMm, NoXkanymcra, no
ropaven nHun! Pasbutble CTEKNAHHBIE M NONOMAaHbIE NNACcCTMACCOoBLIE AeTanu
BO3MELLIAKOTCA TONbKO 3a AONONHUTENbHYIO onnary!

JedeKTbl n3HaluMBaeMbIx NPUHAANEKHOCTEN UK TPYLLIMXCA AeTanen (Hanpumep
KOHTaKTHbIE LLETKM MOTOPOB, CMECHUTESbHBLIE KPIOKKW, MPUBOAHBIE PEMHM,
3anacHble NyNbThl yNpaBneHus, 3anacHble 3yGHble LETKKU, NUIbHbIE NONOTHA

W T.A.), @ TAKXKE YMCTKA, TEXOBCTY)KMBAHUE WM 3aMEHA TPYLLIMXCH AeTanei He
nonazaroT Mo rapaHT1io, M NO3TOMY NPOBOAATCA 3a OTAeNbHYO onnary!
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lapaHT1A TepAeTCcA NpU BCKPLITUM U3AENUA NOCTOPOHHUMM NIULAMM. m

Mocne rapaHTum

[Mocne okoHYaHuA CpoOKa rapaHtMn, pemMoHT nsaenvn npousBoanTCA 3a onnary,
COOTBETCTBYHOLUNMU MACTEPCKUMU UNKU NYHKTAMU CEPBUCHOIO OﬁCl’Iy)KMBaHMFl.
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Technische Daten

Modell: ES 2970
Spannungsversorgung: 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 650 W
Schutzklasse: I

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffen-
den, aktuellen CE-Richtlinien gepriift, wie
z.B. elektromagnetische Vertraglichkeit
und Niederspannungsdirektive und wurde
nach den neuesten sicherheitstechni-
schen Vorschriften gebaut.

Technische Anderungen vorbehalten!

Bitte fithren Sie das ausgediente Gerat
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

cic INTERNATIONAL GMBH

D-47906 Kempen/Germany - Industriering Ost 40

Telefon 02152/2006-888

Internet: http://www.clatronic.de - email: info@clatronic.de

ClAT:ONC™
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