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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerites sorgfiltig die Bedienungs-
anleitung.

Bitte bewahren Sie diese Anleitung, den Garantieschein, den Kassenbon und
nach Méglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf!

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerét nicht
benutzen, Zubehbrteile anbringen, es reinigen oder wenn eine Stérung auftritt.
Schalten Sie das Gerat zuvor aus. Ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel.

Um Kinder vor den Gefahren elekirischer Geréte zu schiitzen, lassen Sie diese
damit niemals unbeaufsichtigt. Wahlen Sie den Standort Ihres Gerétes deshalb
so, dass Kinder keinen Zugriff auf das Gerét haben. Achten Sie darauf, dass
das Kabel nicht herunterhangt.

Priifen Sie das Kabel und das Gerat regelmaBig auf Schaden hin. Ein Gerét ist
bei Schéden jeglicher Art nicht in Betrieb zu nehmen.

Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie bitte einen autori-
sierten Fachmann auf.

Ein defektes Netzkabel darf nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder
einer dhnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzt wer-
den, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Halten Sie das Geréat und das Kabel fern von Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit, scharfen Kanten und ahnlichem.

Benutzen Sie das Gerét niemals unbeaufsichtigt! Schalten Sie das Gerit immer
aus, wenn Sie es nicht benutzen, selbst wenn es nur fir einen Moment ist.
Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Das Gerét darf auf keinen Fall in Wasser oder andere Flissigkeiten eingetaucht
werden oder damit in Beriihrung kommen. Benutzen Sie das Gerit nicht mit
nassen oder feuchten Hénden.

Solite das Gerat feucht oder nass geworden sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker aus der Steckdose. Nicht ins Wasser greifen!

Benutzen Sie das Gerat nur fir den vorgesehenen Zweck.

Spezielle Sicherheitshinweise

Die Metallteile werden sehr hei3. Fassen Sie nur die Griffe an.

Stellen Sie das Gerat auf eine hitzebesténdige, flache, ebene und rutschfeste
Unterlage.

Um einen Hitzestau zu vermeiden, das Gerat nicht direkt unter einen Schrank
stellen. Sorgen Sie fur gentigend Freiraum.

4
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Achten Sie beim Offnen des Boilerdeckels auf den austretenden Dampf.
Benutzen Sie das Gerét nicht ohne Wasser.
Flllen Sie den Boiler immer nur mit kaltem Wasser.
Um sicherzustellen, dass von vorherigen Brithvorgéngen kein Restdampfdruck
mehr vorhanden ist, stellen Sie einen Behdlter mit kaltem Wasser unter die
Dampidise. Heben Sie den Behélter an, bis die Dampfdiise ins Wasser ein-
taucht. Drehen Sie den Kontrollschalter in die Dampf-Ablass-Stellung.
* Entfernen Sie den Filterhalter und den Deckel des Boilers nur, wenn der
gesamte Dampfdruck abgelassen wurde.
Boilerdeckel linksherum drehen = aufschrauben,
Boilerdeckel rechtsherum drehen = zuschrauben.
» Achten Sie darauf, dass im Betrieb der Deckel des Boilers und der Filterhalter
korrekt und sicher geschlossen sind, da dieses Gerat unter Druck arbeitet.
* Fiillen Sie nur Wasser in den Boiler. Keine anderen Fliissigkeiten!
* Wenn sich der Deckel des Boilers nur schwer aufdrehen ldsst, so kénnte das
eine Hinweis dafiir sein, daf3 in dem Gerat Dampfdruck aufgestaut ist. Lassen
Sie den Druck mit dem vorher beschriebenen Verfahren ab.

Vor dem ersten Gebrauch

Um ailen Staub, der sich wihrend der Verpackung angesammelt haben kénnte, zu
entfernen, waschen Sie die Tassen, das Metallkidnnchen, die Filterschale, den
Filterhalter und die Abtropfwanne mit warmem Seifenwasser aus. Verwenden Sie
keine rauhen oder scharfen Reinigungsmittel. Den Sockel mit einem sauberen,
feuchten Tuch abwischen.

Beachten Sie die Sicherheitshinweise!

Wir empfehlen Ihnen, dass Sie vor der Zubereitung der ersten Tassen Espresso
oder Cappuccino einen kompletten Brilhvorgang nur mit kaltem Wasser ohne
Kaffeepulver durchfiihren. Dadurch wird jeglicher Staub, der sich in der
Espressomaschine abgesetzt haben kénnte, entfernt.

Die Zubereitung von Espresso und Cappuccino ist anders als die Zubereitung von
herkdmmlichem Kaffee. Sowoh! Espresso als auch Cappuccino werden zubereitet,
indem kochendes Wasser unter Druck durch feingemahlenes Kaffeepulver gepresst
wird. Dazu ist besondere Aufmerksamkeit notwendig, und wir empfehlen thnen, alle
in dieser Anleitung enthaltenen Anweisungen und Sicherheitshinweise sorgféltig
durchzulesen, bevor Sie zu brihen beginnen.

Tassenwédrmplatte:

Weil die Aufrechterhaltung der Hitze das Aroma erhélt, ist es sehr zu empfehien,
Espresso und Cappuccino in vorgewérmten Tassen zu servieren. Zur Vorwarmung
dient die Warmeplatte am Gerateoberteil.

——
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Zubereitung von Espresso

Beachten Sie die Sicherheitshinweise!

Stellen Sie den Kontrollschalter in die AUS-Stellung.

Legen Sie den Abtropfrost auf die runde Vertiefung in der Abtropfwannen-
abdeckung.

Entfernen Sie den Boilerdeckel und den Filterhalter. Solite sich im Boiler Wasser
befinden, drehen Sie das Gerét um und schiitten Sie das Wasser aus.

Legen Sie die Filterschale in den Filterhalter. Schwenken Sie die Filtersicherung
nach hinten.

Fillen Sie die Filterschale bis zur gewiinschten Hohe (das Innere der
Filterschale ist mit MaBstrichen markiert, 1 = 1 Tasse, 2 = 2 Tassen) mit
Espresso-Kaffeepulver. Verteilen Sie den Kaffee gleichméBig und driicken Sie
ihn leicht mit einem MeBioffel an.

Wichtig: Der Zweck des Andrlickens ist eher, das Kaffeepulver in der
Filterschale zu verteilen als das Pulver zu verdichten. Durch Uberfiillen wird der
WasserfluB blockiert, wodurch das Gerét beschédigt werden kann oder
Verletzungen entstehen kénnen. Entfernen Sie sorgféltig jeglichen Kaffee vom
Rand des Filters.

Fihren Sie den Filterhalter in den Brithkopf ein und drehen Sie den Griff nach
rechts, um ihn an der korrekten Stelle zu arretieren. Achten Sie darauf, dass der
Filterhalter korrekt im Brithkopf festsitzt, damit das Herausspritzen heiBen
Kaffees vermieden wird.

Fdllen Sie das Metallkdnnchen mit kaltem Wasser (héchstens bis zur MAX-
Marke). Schitten Sie dieses Wasser in den Boiler.

Setzen Sie den Boilerdecke! wieder auf das Gerét auf und drehen Sie ihn zu.

. Stellen Sie eine Tasse mittig bzw. zwei Tassen nebeneinander (ohne

Untertasse) auf den Abtropfrost.

SchlieBen Sie das Gerét an eine 230 V/50 Hz-Steckdose an. Drehen Sie den
Kontrofischalter in die Briihstellung. Die Betriebsanzeige leuchtet auf. Nach
etwa 3 Minuten flief3t Espresso in die Tasse(n).

12. Wenn die Zubereitung beendet ist, drehen Sie den Kontrollschalter in die AUS-

13.

Stellung. Nehmen Sie die Tasse(n) vom Abtropfrost herunter.

Warten Sie nach der Zubereitung ein paar Sekunden, bevor Sie den Filterhalter
abnehmen. Fixieren Sie die Filterschale mit der Filtersicherung. Klopfen Sie das
gebrauchte Kaffeepulver aus. Reinigen Sie das Gerat, wie unter ,Reinigung und
Wartung" beschrieben.

Zubereitung von Cappuccino

Um Cappuccino zuzubereiten, gehen Sie zuerst anhand der Schritte 1 bis 10 der
Espressozubereitung vor und fahren Sie dann fort, wie unten beschrisben.

1.

Flllen Sie das Metallkannchen bis héchstens zur MAX-Marke mit frischer, kal-
ter Milch.

—b—
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12.

13.

14.

15.

16.

SchlieBen Sie das Gerét an eine 230 V/50 Hz-Steckdose an. Drehen Sie den
Kontrollschalter in die Briih-Stellung. Die Betriebsanzeige leuchtet auf. Nach
etwa 3 Minuten wird kochendes Wasser durch das Kaffeepulver gepresst und
flieBt in die Tasse(n).

Wenn die Tasse(n) zu 1/3 gefilllt ist (sind), drehen Sie den Kontrollschalter in
die AUS-Stellung. Dadurch wird der Briihvorgang gestoppt.

Stellen Sie das Metallkannchen unter die Dampfdiise. Heben Sie das Gef4B
an, bis die Dampfdiise etwa einen halben Zentimeter in die Milch eintaucht.
Drehen Sie den Kontrollschalter langsam in die Dampf-Ablassen-Stellung.

Es tritt Dampf aus der Dampfdiise aus, um die Milch aufzuschdumen. Wahrend
Sie die Spitze der Dampfdiise knapp unter der Oberfldche der Milch halten,
bewegen Sie das Geféf in einer kreisenden Bewegung. Wenn das Volumen
des Schaums zunimmt, heben Sie das Metallkdnnchen leicht an, so dass sich
die Spitze der Dampfdiise noch immer in der Milch befindet. Setzen Sie den
Aufschdumvorgang fiir etwa 45 bis 90 Sekunden fort, je nach Ihrem
Geschmack, oder bis die Milch ihr Volumen verdoppelt hat. Geben Sie Acht,
dass Sie die Milch nicht Uberhitzen oder verbriihen, weil dadurch der Schaum
zerstort wiirde. Tauchen Sie die Dampfdise nicht tiefer als einen Zentimeter in
die Milch ein. Fiir ein befriedigendes Aufschiumen sollte ein zischendes
Geréusch horbar sein. Nachdem das Aufschiaumen beendet ist, drehen Sie den
Kontrollschalter in die AUS-Stellung. Das Metallkinnchen enthalt nun zur Halfte
erwérmte Milch und Schaum.

Nehmen Sie die Tasse(n) heraus. Léffeln Sie den Schaum in die Tasse(n) mit
dem Espresso-Kaffee. Fligen Sie die fliissige Milch hinzu. Ein Cappuccino
besteht zu einem Drittel aus Kaffee, zu einem Drittel aus heiSer Milch und zu
einem Drittel aus geschaumter Milch.

Um sicherzugehen, dass kein Restdampfdruck mehr aufgestaut ist, stellen Sie
einen Behélter mit kaltem Wasser unter die Dampfdise und tauchen Sie die
Dampfdise in das Wasser. Drehen Sie den Kontrolischalter in die Dampt-
Ablassen-Stellung. Der aufgestaute Dampf wird abgelassen, wenn es am Ende
der Dampfdiise blubbert.

Wichtig: Der Druck des Gerates muss jedesmal abgelassen werden, bevor Sie
einen Briihvorgang durchfiihren.

Sobald das Blubbern aufhért, ist der Druck vollstandig abgebaut. Drehen Sie
den Kontrollschalter in die AUS-Stellung.

Warten Sie nach der Zubereitung ein paar Sekunden, bevor Sie den Filterhalter
abnehmen. Kiopfen Sie das gebrauchte Kaffeepulver aus. Reinigen Sie das
Gerét wie unter ,Reinigung und Wartung* beschrieben.

Hilfreiche Hinweise

Der Gebrauch von gefiltertem Wasser oder Flaschenwasser wird sehr smpfoh-
len, um den Geschmack thres Espresso zu verbessern und die Verkalkung der
Maschine zu vermindern. Destilliertes Wasser sollte nicht verwendet werden,
weil es fade und geschmacklos ist.
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Das Gehei_r_nnis fur das Aufschaumen von Milch ist die richtige Technik, die man
nur durch Ubung erfangen kann.

Wenn die Zubereitungszeit des Kaffees [édnger ist (d. h. wenn der Kaffee lang-
sam aus dem Briihkopf flieBt), dann ist moglicherweise der Kaffee zu fein
gemahlen, oder es wurde zu viel Kaffee verwendet bzw. der Kaffee wurde zu
fest angedriickt.

Wenn die Zubereitungszeit des Kaffees kiirzer ist (d. h. wenn der Kaffee schnell
aus dem Briihkopf flieBt), dann ist moglicherweise entweder der Kaffee zu grob
gemahlen, oder es wurde eine zu geringe Menge Kaffee verwendet bzw. der
Kaffee wurde nicht fest genug angedriickt.

Wenn Sie einen dickeren ,Schaum® zu Ihrer Milch bevorzugen, lassen Sie die
geschdumte Milch 30 bis 60 Sekunden stehen, bevor Sie diese zum Espresso
geben.

Wenn Sie eine offensichtliche Zunahme der Zubereitungszeit und/oder ein hiu-
figes Verstopfen der Dampfdiise feststellen, sollte das Gerét entkalkt werden.
Fiillen Sie in den Boiler ein Entkalkungsmittel auf Zitronenséurebasis (siche
Dosierungsanleitung des Herstellers). Befolgen Sie die Punkte wie in
~Zubereitung von Espresso“. Fiillen Sie jedoch kein Kaffeepulver in die
Filterschale! Nach der Entkalkung fiihren Sie erneut 2-3 Zubereitungsvorgénge
mit klarem Wasser durch.

Reinigung und Wartung

Beachten Sie die Sicherheitshinweise, bevor Sie das Geriit reinigen.
Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerét abkiihlen.

Zur Entkalkung verwenden Sie nur ein Entkalkungsmittel auf
Zitronens&durebasis.

Wischen Sie das Gerét mit einem sauberen, feuchten Tuch ab.

Verwenden Sie keine Lésungsmittel.

Reinigen Sie die Filterschale, den Filterhalter, die Tassen, den Kannendeckel,
die Boilerkappe und den Abtropfrost in einem Spiilbad in gewohnter Weise.
Reinigen Sie keine Teile in der Spiilmaschine.

Zur Reinigung der Dampfdiise lassen Sie den Dampf nach dem Herausnehmen
aus der Milch fir etwa 3 Sekunden weiter entweichen. Drehen Sie den
Kontrollschalter auf AUS und wischen Sie die Dampfdiise mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab. Vorsicht: Die metallene Dampfdiise ist heiB!

Benetzen Sie die Dichtung in der Boilerdffnung und am Filterhaiter von Zeit zu
Zeit mit Pflanzendl.

Dieses Gerat entspricht den einschlagigen CE-Richtlinien und
ist nach den neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften gebaut.
Technische Anderungen vorbehalten!

o
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m Garantie

Wir ibernehmen flir unser Gerét eine Garantie von 12 Monaten ab Kaufdatum
(Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltiich Méngel des Gerétes, die auf
Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch Reparatur oder Umtausch.

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Im Garantiefall geben Sie bitte das volistidndige Gerat mit dem Kassenbon lhrem
Handler.

10
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Technische Daten

Modell: ES 2494
Spannungsversorgung: 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 750 Watt
Schutzklasse: I

Dieses Gerét entspricht den CE-Richtlinien.

Bitte fiihren Sie das ausgediente Gerit
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

—CATRONC?
INTERNATIONAL GMBH

D-47906 Kempen/Germany - Industriering-Ost 40
Internet: http:/www.clatronic.de - email: clatronic@t-online.de
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