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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates sorgfiltig die Bedienungs-
anleitung.

Bitte bewahren Sie diese Anleitung, den Garantieschein, den Kassenbon und
nach Méglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf!

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerét nicht
benutzen, Zubehdrteile anbringen, es reinigen oder wenn eine Stérung auftritt.
Schalten Sie das Gerat zuvor aus. Ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel.

Um Kinder vor den Gefahren elektrischer Gerate zu schitzen, lassen Sie diese
damit niemals unbeaufsichtigt. Wéhlen Sie den Standort lhres Gerates deshalb
so, dass Kinder keinen Zugriff auf das Gerat haben. Achten Sie darauf, dass
das Kabel nicht herunterhangt.

Prifen Sie das Kabel und das Gerat regelméBig auf Schaden hin. Ein Gerét ist
bei Schaden jeglicher Art nicht in Betrieb zu nehmen.

Reparieren Sie das Gerét nicht selbst, sondern suchen Sie bitte einen autori-
sierten Fachmann auf.

Ein defektes Netzkabel darf nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzt wer-
den, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Halten Sie das Gerat und das Kabel fern von Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit, scharfen Kanten und ahnlichem.

Benutzen Sie das Gerét niemals unbeaufsichtigt! Schalten Sie das Gerat immer
aus, wenn Sie es nicht benutzen, selbst wenn es nur fiir einen Moment ist.
Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien®).

Das Gerat darf auf keinen Fall in Wasser oder andere Flissigkeiten eingetaucht
werden oder damit in Berlihrung kommen*). Benutzen Sie das Gerét nicht mit
nassen oder feuchten Handen*).

Sollte das Gerat feucht oder nass geworden sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker aus der Steckdose*). Nicht ins Wasser greifen!

Benutzen Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen Zweck.

Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheitshinweise...".

Spezielle Sicherheitshinweise

Die Metallteile werden sehr heif3. Fassen Sie nur die Griffe an.

Stellen Sie das Gerét auf eine hitzebesténdige, flache, ebene und rutschfeste
Unterlage.

Um einen Hitzestau zu vermeiden, das Gerét nicht direkt unter einen Schrank
stellen. Sorgen Sie flir genligend Freiraum.

Achten Sie beim Offnen des Boilerdeckels auf den austretenden Dampf.
Benutzen Sie das Gerét nicht ohne Wasser.

Fullen Sie den Boiler immer nur mit kaltem Wasser.

—
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m e Um sicherzustellen, dass von vorherigen Brilhvorgéngen kein Restdampfdruck
mehr vorhanden ist, stellen Sie einen Behalter mit kaltem Wasser unter die
Dampfdiise. Heben Sie den Behélter an, bis die Dampfdiise ins Wasser ein-
taucht. Drehen Sie den Kontrollschalter in die Dampf-Ablass-Stellung.

¢ Entfernen Sie den Filterhalter und den Deckel des Boilers nur, wenn der
gesamte Dampfdruck abgelassen wurde.

Boilerdeckel linksherum drehen = aufschrauben,
Boilerdeckel rechtsherum drehen = zuschrauben.

¢ Achten Sie darauf, dass im Betrieb der Deckel des Boilers und der Filterhalter
korrekt und sicher geschlossen sind, da dieses Gerat unter Druck arbeitet.

* Fllen Sie nur Wasser in den Boiler. Keine anderen Flissigkeiten!

* Wenn sich der Deckel des Boilers nur schwer aufdrehen lasst, so kdnnte das
ein Hinweis dafirr sein, dass in dem Gerat Dampfdruck aufgestaut ist. Lassen
Sie den Druck mit dem vorher beschriebenen Verfahren ab.

Vor dem ersten Gebrauch

Um allen Staub, der sich wéahrend der Verpackung angesammelt haben kdnnte, zu
entfernen, waschen Sie das Glaskannchen, die Filterschale, den Filterhalter und
die Abtropfwanne mit warmem Seifenwasser aus. Verwenden Sie keine rauhen
oder scharfen Reinigungsmittel. Den Sockel mit einem sauberen, feuchten Tuch
abwischen.

Beachten Sie die Sicherheitshinweise!

Wir empfehlen lhnen, dass Sie vor der Zubereitung der ersten Tassen Espresso
oder Cappuccino einen kompletten Briihvorgang wie unter ,Zubereitung von
Espresso“ beschrieben, jedoch ohne Kaffeepulver, durchfiihren. Dadurch wird jegli-
cher Staub, der sich in der Espressomaschine abgesetzt haben kdnnte, entfernt.
Die Zubereitung von Espresso und Cappuccino ist anders als die Zubereitung von
herkdmmlichem Kaffee. Sowohl Espresso als auch Cappuccino werden zubereitet,
indem kochendes Wasser unter Druck durch feingemahlenes Kaffeepulver gepresst
wird. Dazu ist besondere Aufmerksamkeit notwendig, und wir empfehlen lhnen, alle
in dieser Anleitung enthaltenen Anweisungen und Sicherheitshinweise sorgfaltig
durchzulesen, bevor Sie zu briihen beginnen.

TIP:

Weil die Aufrechterhaltung der Hitze das Aroma erhélt, ist es sehr zu empfehlen,
Espresso und Cappuccino in vorgewdrmten Tassen zu servieren!

Zubereitung von Espresso

Beachten Sie die Sicherheitshinweise!

2. Stellen Sie den Kontrollschalter in die AUS-Stellung.

3. Legen Sie den Abtropfrost auf die runde Vertiefung in der Abtropfwannen-
abdeckung.

—_

—
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12.

13.

Entfernen Sie den Boilerdeckel und den Filterhalter. Sollte sich im Boiler Wasser
befinden, drehen Sie das Gerat um und schitten Sie das Wasser aus.

Legen Sie die Filterschale in den Filterhalter. Schwenken Sie die Filtersicherung
nach hinten.

Fullen Sie die Filterschale bis zur gewlinschten Héhe (das Innere der
Filterschale ist mit MaBstrichen markiert, 2 = 2 Tassen, 4 = 4 Tassen) mit
Espresso-Kaffeepulver. Verteilen Sie den Kaffee gleichméBig und driicken Sie
ihn leicht mit dem MeBI6ffel an.

Wichtig: Der Zweck des Andrlickens ist eher, das Kaffeepulver in der
Filterschale zu verteilen als das Pulver zu verdichten. Durch Uberfiillen wird der
Wasserfluf3 blockiert, wodurch das Gerat beschadigt werden kann oder
Verletzungen entstehen kdnnen. Entfernen Sie sorgféltig jeglichen Kaffee vom
Rand des Filters.

Fuhren Sie den Filterhalter in den Briihkopf ein und drehen Sie den Griff nach
rechts (in Richtung LOCK), um ihn an der korrekten Stelle zu arretieren. Achten
Sie darauf, dass der Filterhalter korrekt im Briihkopf festsitzt, damit das
Herausspritzen heiBen Kaffees vermieden wird.

Fullen Sie das Glaskédnnchen entsprechend der gewlinschten Tassenzahl mit
kaltem Wasser (nicht Gber die 4-Tassen-Marke hinaus filllen). Schitten Sie die-
ses Wasser in den Boiler.

Setzen Sie den Boilerdeckel wieder auf das Gerat auf und drehen Sie ihn zu.

. Stellen Sie das leere Glaskédnnchen mit aufgesetztem Deckel mittig auf den

Abtropfrost.

. SchlieBen Sie das Gerat an eine vorschriftsmaBig installierte

Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz an. Drehen Sie den Kontrollschalter in die
Brihstellung. Die Betriebsanzeige leuchtet auf. Nach etwa 3 Minuten flie3t
Espresso in das Glaskénnchen.

Wenn die Zubereitung beendet ist, drehen Sie den Kontrollschalter in die AUS-
Stellung. Nehmen Sie das Glaskannchen vom Abtropfrost herunter.

Warten Sie nach der Zubereitung ein paar Sekunden, bevor Sie den Filterhalter
abnehmen. Fixieren Sie die Filterschale mit der Filtersicherung. Klopfen Sie das
gebrauchte Kaffeepulver aus. Reinigen Sie das Gerét, wie unter ,Reinigung und
Wartung“ beschrieben.

Zubereitung von Cappuccino

Um Cappuccino zuzubereiten, gehen Sie zuerst anhand der Schritte 1 bis 12 der
Espressozubereitung vor und fahren Sie dann fort, wie unten beschrieben.

13.

14.

15.

Fullen Sie den fertigen Espresso in (eine) vorgewérmte Tasse(n). Zum
Warmhalten kénnen Sie diese auf die Warmhalteplatte aufstellen.

Beflillen Sie das Glaskannchen bis hochstens zur 2-Tassen-Marke mit frischer,
kalter Milch. Um einen guten Schaum zu erhalten, sollte Milche mit einem
hohen Fettanteil verwendet werden!

Stellen Sie das Glaskannchen unter die Dampfdise. Heben Sie das GefaR an,
bis die Dampfdiise etwa einen halben Zentimeter in die Milch eintaucht. Drehen

—
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Sie den Kontrollschalter langsam in die Dampf-Ablassen-Stellung. Es tritt
Dampf aus der Dampfdiise aus, um die Milch aufzuschdumen. Wéahrend Sie die
Spitze der Dampfduse knapp unter der Oberflache der Milch halten, bewegen
Sie das GefaB in einer kreisenden Bewegung. Wenn das Volumen des
Schaums zunimmt, heben Sie das Glaskénnchen leicht an, so dass sich die
Spitze der Dampfdlse noch immer in der Milch befindet. Setzen Sie den
Aufschaumvorgang fiir etwa 45 Sekunden fort, je nach Ihrem Geschmack, oder
bis die Milch ihr Volumen verdoppelt hat. Geben Sie Acht, dass Sie die Milch
nicht Gberhitzen oder verbriihen, weil dadurch der Schaum zerstért wiirde.
Tauchen Sie die Dampfdise nicht tiefer als einen Zentimeter in die Milch ein.
Fur ein befriedigendes Aufschdumen sollte ein zischendes Gerausch hérbar
sein. Nachdem das Aufschaumen beendet ist, drehen Sie den Kontrollschalter
in die AUS-Stellung. Das Glaskénnchen enthélt nun zur Hélfte erwarmte Milch
und Schaum.

Loffeln Sie den Schaum aus dem Glaskénnchen in die Tasse(n) mit dem
Espresso-Kaffee. Fligen Sie die fllissige Milch hinzu. Ein Cappuccino besteht
zu einem Drittel aus Kaffee, zu einem Drittel aus heiBer Milch und zu einem
Drittel aus geschaumter Milch.

Um sicherzugehen, dass kein Restdampfdruck mehr aufgestaut ist, stellen Sie
einen Behélter mit kaltem Wasser unter die Dampfdiise und tauchen Sie die
Dampfdiise in das Wasser. Drehen Sie den Kontrollschalter in die Dampf-
Ablassen-Stellung. Der aufgestaute Dampf wird abgelassen, wenn es am Ende
der DampfdUse blubbert.

Wichtig: Der Druck des Geréates muss jedesmal abgelassen werden, bevor Sie
einen Brithvorgang durchfiihren.

Sobald das Blubbern aufhért, ist der Druck vollstédndig abgebaut. Drehen Sie
den Kontrollschalter in die AUS-Stellung.

Warten Sie nach der Zubereitung ein paar Sekunden, bevor Sie den Filterhalter
abnehmen. Klopfen Sie das gebrauchte Kaffeepulver aus. Reinigen Sie das
Gerét wie unter ,Reinigung und Wartung“ beschrieben.

Hilfreiche Hinweise

Der Gebrauch von gefiltertem Wasser oder Flaschenwasser wird sehr empfoh-
len, um den Geschmack Ihres Espresso zu verbessern und die Verkalkung der
Maschine zu vermindern. Destilliertes Wasser sollte nicht verwendet werden,
weil es fade und geschmacklos ist.

Das Geheimnis fur das Aufschdumen von Milch ist die richtige Technik, die man
nur durch Ubung erlangen kann.

Wenn die Zubereitungszeit des Kaffees langer ist (d. h. wenn der Kaffee lang-
sam aus dem Briihkopf fliet), dann ist méglicherweise der Kaffee zu fein
gemahlen, oder es wurde zu viel Kaffee verwendet bzw. der Kaffee wurde zu
fest angedriickt.

Wenn die Zubereitungszeit des Kaffees kiirzer ist (d. h. wenn der Kaffee schnell
aus dem Briihkopf flieBt), dann ist méglicherweise entweder der Kaffee zu grob
gemahlen, oder es wurde eine zu geringe Menge Kaffee verwendet bzw. der

—
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Kaffee wurde nicht fest genug angedriickt. _

¢ Wenn Sie einen dickeren ,Schaum* zu Ihrer Milch bevorzugen, lassen Sie die
geschaumte Milch 30 bis 60 Sekunden stehen, bevor Sie diese zum Espresso
geben.

¢ Wenn Sie eine offensichtliche Zunahme der Zubereitungszeit und/oder ein hau-
figes Verstopfen der Dampfduse feststellen, sollte das Gerét entkalkt werden.
Fillen Sie in den Boiler ein Entkalkungsmittel auf Zitronenséurebasis (siehe
Dosierungsanleitung des Herstellers). Befolgen Sie die Punkte wie in
+Zubereitung von Espresso“. Fillen Sie jedoch kein Kaffeepulver in die
Filterschale! Nach der Entkalkung fiihren Sie erneut 2-3 Zubereitungsvorgénge
mit klarem Wasser durch.

Reinigung und Wartung

* Beachten Sie die Sicherheitshinweise, bevor Sie das Gerit reinigen.

e Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkihlen.

e Zur Entkalkung verwenden Sie nur ein Entkalkungsmittel auf
Zitronensaurebasis.

¢ Wischen Sie das Geréat mit einem sauberen, feuchten Tuch ab.

e Verwenden Sie keine Lésungsmittel.

* Reinigen Sie die Filterschale, den Filterhalter, das Glaskannchen, den
Kannendeckel, die Boilerkappe und den Abtropfrost in einem Spilbad in
gewohnter Weise.

* Reinigen Sie keine Teile in der Spilmaschine.

e Zur Reinigung der Dampfdiise lassen Sie den Dampf nach dem Herausnehmen
aus der Milch fur etwa 3 Sekunden weiter entweichen. Drehen Sie den
Kontrollschalter auf AUS und wischen Sie die Dampfdlse mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab. Vorsicht: Die metallene Dampfdise ist heif3!

* Benetzen Sie die Dichtung in der Boileréffnung und am Filterhalter von Zeit zu
Zeit mit Pflanzendl.

Dieses Gerat entspricht den einschléagigen CE-Richtlinien und
ist nach den neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften gebaut.
Technische Anderungen vorbehalten!

Garantie

Wir Gbernehmen fiir das von uns vertriebene Gerat eine Garantie von 24 Monaten
ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich Méngel des Gerates, die auf
Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch Reparatur oder Umtausch.

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis kann ein
Austausch oder eine Reparatur nicht kostenlos erfolgen.

—
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m Im Garantiefall geben Sie bitte das vollstéandige Gerét in der Originalverpackung
zusammen mit dem Kassenbon an lhren Handler.

Defekte an Zubehdrteilen fihren nicht zum Umtausch des Gerates, sondern wer-
den kostenlos im Austausch zugesandt. In diesem Fall nicht das Gerat einschicken,
sondern nur das defekte Zubehérteil bestellen! Glasbruchschéden sind grundsétz-
lich kostenpflichtig!

Reinigung, Wartung oder der Austausch von VerschleiBteilen fallt nicht in den
Rahmen der Garantie und ist deshalb kostenpflichtig.

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kdnnen Reparaturen vom entsprechenden
Fachhandel oder Reparaturservice kostenpflichtig ausgefiihrt werden.

10
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor ingebruikname van dit apparaat de gebruiksaanwijzing zorgvul-
dig door.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing, het garantiebewijs, de kassabon en indien
mogelijk de doos met binnenverpakking goed!

Het apparaat is uitsluitend bestemd voor particulier gebruik en niet voor industrie-
le doeleinden.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet gebruikt,
accessoires aanbrengt, het apparaat schoonmaakt of in het geval van een sto-
ring. Schakel het apparaat eerst uit Trek nooit aan het snoer om de stekker uit
het stopcontact te nemen, maat pak de stekker vast.

Wees alert wanneer kinderen het apparaat gebruiken, zo voorkomt u ongeluk-
ken. Houd het appparaat buiten het bereik van kinderen. Zorg ervoor dat het
snoer niet naar beneden hangt.

Controleer regelmatig of het snoer en het apparaat niet beschadigd zijn.
Wanneer dit wel het geval is, mag het apparaat niet worden gebruikt.
Repareer het apparaat niet zelf, maar laat dit door een erkende vakman doen.
Om gevaren te vermijden, mag een defecte netkabel alleen door de fabrikant,
onze technische dienst of een gekwalificeerde vakman door een gelijkwaardige
kabel worden vervangen.

Houd het apparaat uit de buurt van hitte, direct invallende zonnestralen, vocht,
scherpe randen en dergelijke.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter! Schakel het altijd uit wanneer u het
niet gebruikt, zelfs voor een kort ogenblik.

Gebruik uitsluitend originele accessoires.

Gebruik het apparaat niet buiten®).

Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen en laat het
nooit hiermee in aanraking komen*). Gebruik het apparaat niet met natte of
vochtige handen®).

Mocht het apparaat vochtig of nat geworden zijn, trek dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact*). Houd uw handen niet in her water!

Gebruik het apparaat uitsluitend voor de voorziene doeleinden.

Neem de onderstaande ,Bijzondere Veiligheidsinstructies...“ in acht.

Speciale veiligheidsinstructies

De metalen delen worden zeer heet. Pak dus alleen de handgrepen beet.

Zet het apparaat op een hittebestendige, vlakke en antislip ondergrond.
Voorkom opstuwing van hitte en plaats het apparaat niet direct onder een kast.
Zorg voor voldoende vrije ruimte.

Pas op. Als u het boilerdeksel opent, ontsnapt stoom.

Gebruik het apparaat niet zonder water.

Vul de boiler altijd alleen met koud water.

—
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m » Stel veilig dat geen resterende druk van een eerdere bereiding meer in het
apparaat voorhanden is. Plaats een kom met koud water onder de stoommond.
Til de kom zo ver op dat de stoommond in het water steekt. Draai nu de contro-
leschakelaar in de stand voor stoomafvoer.

* Verwijder de filterhouder en het deksel van de boiler alleen als alle druk daad-
werkelijk is afgevoerd.
Boilerdeksel linksom draaien = open schroeven
Boilerdeksel rechtsom draaien = dicht schroeven

e Zorg ervoor dat de filterhouder en het deksel van de boiler tijdens de werking
goed gesloten zijn, aangezien dit apparaat onder druk staat.

e Vul alleen water in de boiler en nooit andere vloeistoffen!

* Als het deksel van de boiler moeilijk opent, kan dat een aanwijzing zijn dat zich
dampdruk stuwt in het apparaat. Voer de druk in dat geval af zoals hierboven
beschreven staat.

Overzicht van de elementen

1 Boilerklep 12 Druppelrooster

2 Opening van de boilertank 13  Sokkel

3  Controleschakelaar 14  Koffie zetten

4 Boiler 15 Stoom afvoeren

5 Warmteplaat 16 Controlelampje

6  Heetwaterkop 17 Stoompijpje

7  Filterschaal 18 Stoommond

8  Filterhouder 19 Open - stand voor het aanbrengen
9 Filterbeveiliging van het filtersysteem

10 Filtergreep 20 LOCK - stand voor het vergrende-
11 Filtertule len van het filtersysteem

Voor het eerste gebruik

Om al het stof te verwijderen dat tijdens de verpakking is ontstaan, wast u het gla-
zen kannetje, de filterschaal, de filterhouder en de druppelbak af in een warme sop.
Gebruik geen scherpe of bijtende afwasmiddelen. Veeg de sokkel af met een scho-
ne, vochtige doek.

Volg de veiligheidsinstructies op!

Wij adviseren u, véor de bereiding van uw eerste kopje espresso of cappuccino
eerst eenmaal water door te laten lopen zoals beschreven onder "Bereiding van
espresso”, maar dan zonder koffiepoeder. Op deze wijze wordt al het stof verwij-
derd dat zich mogelijk nog in de machine bevindt.

De bereiding van espresso of cappuccino is anders dan de bereiding van gewone
koffie. Bij de bereiding van zowel espresso als cappuccino wordt heet water door
fiingemalen koffiepoeder geperst. Dit vereist bijzondere oplettendheid en wij advise-

12

—
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ren u dan ook om alle in deze handleiding beschreven veiligheidsinstructies en
aanwijzingen zorgvuldig door te lezen voordat u het apparaat in gebruik neemt.

TIP

Door warmte blijft het aroma behouden. Daarom is het ten zeerste aan te bevelen,
espresso en cappuccino in voorverwarmde kopjes te serveren!

Eal S\

o o

11.

12.

13.

Bereiding van espresso

Volg de veiligheidsinstructies op!

Zet de controleschakelaar op AUS (UIT)

Leg het druppelrooster op de ronde uitholling in de druppelopvang.

Verwijder het boilerdeksel en de filterhouder. Als zich eventueel nog water in de
boiler bevindt, draait u het apparaat om en giet dit water weg.

Leg de filterschaal in de filterhouder. Zwenk de filterbeveiliging naar achter.

Vul de filterschaal tot de gewenste hoogte (de filterschaal heeft markeringen
aan de binnenzijde: 2 = 2 kopjes, 4 = 4 kopjes) met espressokoffiepoeder.
Verdeel de koffie gelijkmatig en druk deze licht aan met de maatlepel.
Belangrijk: dit aandrukken is meer bedoeld om de koffie in de filterschaal te ver-
delen en niet om het poeder vast te drukken. Teveel poeder blokkeert de door-
stroming van het water - daardoor kunnen verwondingen ontstaan of kan het
apparaat beschadigd raken.

Verwijder zorgvuldig alle koffie van de rand van de filter.

Draai de filterhouder onder de sproeikop en draai de handgreep naar rechts
(richting LOCK) zodat hij op de juiste plaats wordt vastgezet. Zorg ervoor dat de
filterhouder correct in de heetwaterkop zit. Zo voorkomt u dat hete koffie eruit
kan ontsnappen.

Vul het glazen kannetje al naargelang de gewenste hoeveelheid kopjes met
koud water (niet verder vullen dan tot de 4-kopjes-grens). Giet dit water in de
boiler.

Plaats het boilerdeksel weer op het apparaat en draai het vast.

. Plaats het lege glazen kannetje met deksel in het midden op het druppel-

rooster.

Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerd en geaard stopcontact
230V, 50 Hz.. Draai de controleschakelaar op de kookstand. Het controlelampje
brandt. Na ongeveer 3 minuten loopt de koffie in het glazen kannetje.

Draai de controleschakelaar na de bereiding weer op AUS (UIT). Neem het gla-
zen kannetje van het druppelrooster.

Wacht na de bereiding een paar seconden voordat u de filterhouder eruit
neemt. Zet de filterschaal vast met de filterbeveiliging. Klop de verbruikte koffie
uit de filterschaal. Reinig het apparaat zoals beschreven onder "Reiniging en
onderhoud".

—
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m Bereiding van cappuccino

Voor de bereiding van cappuccino begint u te werken aan de hand van de hierbo-
ven beschreven punten 1 t/m 12 voor de espressobereiding. Dan zet u de bereiding
als volgt voort:

13. Vul de bereide espresso in een of meer voorverwarmde kopjes. Voor het warm
houden kunt u deze op het warmteplaatje zetten.

14. Vul het glazen kannetje maximaal tot de 2-kopjes-markering met verse, koude
melk, Gebruik melk met een hoog vetgehalte, zodat u ook genoeg schuim op
de melk krijgt.

15. Plaats het glazen kannetje onder de stoomkop. Til het kannetje zodanig op dat
de stoommond ongeveer een halve centimeter in de melk gedompeld is. Draai
de controleschakelaar langzaam naar de stand voor stoomafvoer. Nu ontsnapt
stoom uit de stoommond om de melk op te schuimen. Beweeg het kannetje in
een cirkelende beweging terwijl u de stoommond net onder het oppervlak van
de melk houdt. Wanneer het volume van het schuim toeneemt, tilt u het glazen
kannetje iets op zodat de punt van de stoomkop zich nog steeds in de melk
bevindt. Zet deze behandeling al naar gelang uw smaak ongeveer 45 seconden
voort of totdat het volume van de melk is verdubbeld. Pas op dat u de melk niet
oververhit - daardoor wordt het schuim afgebroken. Dompel de stoommond niet
dieper dan een centimeter in de melk. Als u een sissend geluid hoort, schuimt
de melk precies goed. Na het opschuimen draait u de controleschakelaar weer
op (AUS) UIT. Nu bevat het glazen kannetje voor de ene helft warme melk en
voor de andere helft schuim.

16. Lepel het schuim vanuit het glazen kannetje in het/de kopje/s met de espresso-
koffie. Voeg de vloeibare melk toe. Cappuccino bestaat voor eenderde deel uit
koffie, eenderde uit hete melk en eenderde uit melkschuim.

17. Om veilig te stellen dat geen resterende druk meer voorhanden is, zet u een
kom met koud water onder de stoommond en dompelt de stoommond in het
water. Vervolgens zet u de controleschakelaar op stoomafvoer. De opgestuwde
stoom wordt afgevoerd als aan het uiteinde van de stoommond blaasjes wor-
den gevormd.

Belangrijk: de druk moet steeds worden afgevoerd véér een nieuwe bereiding.
Zodra geen blaasjes meer worden gevormd, is de druk volledig afgevoerd en
kunt u de schakelaar op AUS (UIT) zetten. Wacht een paar seconden na elke
bereiding, voordat u de filterhouder verwijdert. Klop de verbruikte koffie uit de fil-
terschaal. Reinig het apparaat zoals beschreven staat onder "Reiniging en
onderhoud".

Handige tips

¢  Wij adviseren het gebruik van gefilterd water of bronwater (fles). Dit levert een
aanzienlijk betere smaak op en er ontstaat minder kalkaanslag in het apparaat.
Gebruik geen gedistilleerd water. Dit heeft in het geheel geen smaak.

* Het geheim van het goede opschuimen van de melk is een techniek die iedere-

—
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en kan leren. m
¢ Als de bereiding van de koffie langer duurt (d.w.z. als de koffie te langzaam uit

de heetwaterkop stroomt), is de koffie mogelijk te fijn gemalen, is er teveel kof-

fie in de filterschaal gevuld of mogelijk te vast aangedrukt.

¢ Als de bereiding van de koffie sneller gaat (d.w.z. dat de koffie zeer snel uit de
heetwaterkop stroomt), kan het zijn dat de koffie te grof gemalen is, er te weinig
koffie in de filterschaal is gevuld of de koffie niet vast genoeg werd aangedrukt.

* Als u de voorkeur geeft aan dikker "schuim " op de melk, laat u de opgeschuim-
de melk 30 tot 60 seconden staan voordat u deze aan de espresso toevoegt.

* Als de bereidingstijd merkbaar langer duurt en/of de stoommond verstopt raakt,
moet het apparaat ontkalkt worden. Vul een ontkalkingsmiddel op citroenbasis
in de boiler (zie aanwijzingen van de fabrikant). Handel vervolgens als onder
"Bereiding van espresso". Vul echter géén koffiepoeder in de filterschaal! Na de
ontkalking voert u 1 - 2 bereidingen met alleen water uit.

Reiniging en onderhoud

Lees de veiligheidsinstructies door voordat u het apparaat reinigt.

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

Gebruik voor het ontkalken alleen een ontkalkingsmiddel op citroenbasis.

Veeg het apparaat af met een schone, vochtige doek.

Reinig de filterschaal, de filterhouder, het glazen kannetje, het deksel, de boiler-

kap en het druppelrooster zoals gebruikelijk in een warme sop.

Reinig geen onderdelen in de afwasmachine.

* Voor de reiniging van de stoommond laat u de stoom, nadat u de stoommond
uit de melk verwijderd heeft, nog ongeveer 3 seconden lang ontsnappen. Zet de
schakelaar daarna op AUS (UIT) en veeg de stoommond af met een schone,
vochtige doek. Voorzichtig: de metalen stoommond is heet!

e Smeer de afdichtingen in de boileropening en aan de filterhouder regelmatig in

met plantaardige olie.

Dit apparaat is in overeenstemming met de CE-richtlijnen t.a.v. ontstoring en lage
volt-veiligheid en is geconstrueerd conform de allerlaatste veiligheidstechnische
voorschriften.

Garantie

Wij verlenen op het door ons verkochte apparaat een garantie van 24 maanden
vanaf koopdatum (kassabon).

Gedurende de garantieperiode verhelpen wij defecten aan het apparaat kosteloos
door middel van reparatie of vervanging, voor zover deze defecten voortvioeien uit
materiaal- of fabricagefouten.

Uw koopbewijs is tevens het garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan geen kosteloze
reparatie of vervanging plaatsvinden.

—
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In geval van garantieverlening dient u het complete apparaat in de originele verpak-
king samen met de kassabon bij uw handelaar af te geven.

Defecten aan hulpstukken leiden niet tot omruil van het apparaat, maar worden
kosteloos als vervanging toegezonden. In dit geval niet het apparaat insturen, maar
alleen het defecte hulpstuk bestellen! Glasbreuk wordt altijd alleen tegen kostenbe-
rekening vervangen!

Reiniging, onderhoud en/of vervanging van slijtende delen vallen niet onder de
garantiebepalingen en worden dus in rekening gesteld.

De garantie vervalt bij eigenhandige reparaties of ingrepen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen berekening worden uit-
gevoerd door de desbetreffende vakhandel of reparatieservice.

16
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Generelle sikkerhedshenvisninger

Laes brugervejledningen omhyggeligt igennem, for vaffelautomaten tages
i brug.

Opbevar denne vejledning, garantibeviset, kassesedlen og helst ogsa kartonna-
gen med den indvendige emballage pa et sikkert sted !

Apparatet er udelukkende beregnet til privat og ikke til erhvervsmaessig brug.
Treek altid stikket ud af stikdasen, nar apparatet ikke benyttes, rengeres eller
ved forstyrrelser. Sluk forst apparatet. Traek kun i stikket, ikke i kablet.

For at beskytte barn mod farer fra elektriske apparater skal de altid veere under
opsyn. Placer derfor apparatet pa et sted, som er utilgeengeligt for bern. Serg
for at kablet ikke haenger ned.

Kontroller med jeevne mellemrum kablet og apparatet for skader. Ved enhver
form for beskadigelser ma apparatet ikke szettes i gang.

Reparer aldrig selv apparatet, kontakt derimod en autoriseret fagmand.

For at undga risici ma et defekt netkabel kun udskiftes med et aekvivalent kabel
af fabrikanten, vor kundeservice eller en tilsvarende kvalificeret person.
Apparatet og kablet ma ikke udseettes for varme, direkte solstraler og fugt. Pas
pa skarpe kanter og lignende.

Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det er i brug ! Sluk altid apparatet,
nar det ikke skal benyttes, ogsa hvis det kun er for et kort gjeblik.

Brug udelukkende originaltilbehor.

Brug aldrig apparatet ude i det fri*).

Apparatet ma aldrig kommes i vand eller andre veesker eller pa anden made
komme i kontakt hermed*). Apparatet ma ikke berares med vade eller fugtige
heaender, nar det er i brug®).

Treek omgaende netstikket ud af stikdasen, hvis apparatet er blevet fugtigt eller
vadt*). Grib ikke ned i vandet!

Brug kun apparatet til det beregnede formal.

Folg efterfalgende ,Specielle sikkerhedshenvisninger...”.

Specielle sikkerhedshenvisninger

Metaldelene bliver meget varme. Rer kun ved handtagene.

Stil apparatet pa et varmebestandigt, fladt, jeevnt og skridsikkert underlag.

For at undga varmeophobning méa apparatet ikke placeres direkte under et
skab. Apparatet skal sta frit.

Veer opmaerksom pa at der stiger damp op, nar laget pa vandbeholderen abnes.
Apparatet ma ikke bruges uden vand.

Fyld kun koldt vand i vandbeholderen.

Stil en beholder med koldt vand under dampdysen for at sikre sig mod evt.
damptryk fra foregaende brygninger. Loft beholderen, til dampdysen er under
vand. Drej funktionsveelgeren i dampudslip-stilling.

Filterholderen og vandbeholderens lag ma kun fiernes, nar damptrykket er sivet
helt ud.

17
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m Venstredrejning af vandbeholderens lag = laget abnes,
hgjredrejning af vandbeholderens lag = laget lukkes.

e Maskinen star under tryk, nar den er i drift. Veer derfor sikker pa, at vandbehol-
derens lag og filterholderen er sikkert og korrekt lukket til.

¢ Fyld kun vand i vandbeholderen. Ikke andre vaesker! Hvis det er sveert at skrue
vandbeholderens lag op, kan det veere tegn pa, at der har hobet sig damptryk
op i apparatet. Serg for, at trykket siver ud. Ga herved frem som beskrevet oven
for.

Oversigt over enkeltdelene

1 Vandbeholderens lag 12 Afdrypningsrist

2 Abning pa vandbeholder 13 Sokkel

3  Funktionsveelger 14 Brygning

4 Vandbeholder 15 Udslip af damp

5 Varmeplade 16 Driftsindikator

6  Filterhoved 17 Damprer

7  Filtersi 18 Dampdyse

8  Filterholder 19 Aben — handtagets stilling til place-
9  Filtersikring ring af filtersystemet

10 Filterhandtag 20 LOCK - handtagets stilling til las-
11 Filtertud ning af filtersystemet

For apparatet tages i brug ferste gang

Fjern alt stov, som matte have samlet sig under indpakningen, ved at vaske glas-
kanden, filtersien, filterholderen og drypsamleren af med varmt ssebevand. Der ma
ikke bruges ridsende eller skrappe rengeringsmidler. Soklen terres af med en ren,
fugtig klud.

Folg sikkerhedshenvisningerne!

For brygning af de allerferste kopper espresso eller cappuccino anbefales det at
gennemfere en komplet brygningsproces som beskrevet under "Tilberedning af
espresso”, dog uden kaffe. Herved fiernes eventuelt stov, som matte have samlet
sig i espressomaskinen.

Brygning af espresso og cappuccino er anderledes end normal kaffebrygning.
Espresso og cappuccino laves ved, at kogende vand, der star under tryk, presses
gennem fintmalet kaffe. Det kreever saerlig opmaerksomhed, og det anbefales at
leese alle anvisninger og sikkerhedshenvisninger i denne vejledning grundigt igen-
nem, for kaffebrygningen pabegyndes.

TIP:

Da en opretholdelse af varmen serger for, at aromaen bibeholdes, anbefales det at
servere espressoen og cappuccinoen i forvarmede kopper!

18

—



42034-05-ES 2611 04.04.2003 $O6 Uhr Seite 19

Tilberedning af espresso

Folg sikkerhedshenvisningerne!

Stil funktionsveelgeren i AUS-stilling.

Leeg afdrypningsristen pa den runde fordybning p& drypsamlerens over-

deekning.

4. Fjern vandbeholderens lag og filterholderen. Hvis der er vand i vandbeholderen,

vendes apparatet om, og vandet hzeldes ud.

Leeg filtersien i filterholderen. Filtersikringen svinges bagud.

Fyld espressokaffe i filtersien i den gnskede hgjde (filtersien er markeret med

malestreger indvendigt, 2 = 2 kopper, 4 = 4 kopper). Fordel kaffen jeevnt og tryk

den let med maleskeen.

Vigtigt: Formalet med at trykke kaffen er at fordele den malede kaffe i filtersien

og ikke at trykke den sammen. Fyldes der for meget pa, blokeres vandstrem-

men. Herved kan apparatet beskadiges. Det kan desuden medfere kvaestelser.

Er der kommet kaffe pa filterets kant, skal den fiernes fuldsteendigt.

7. Seet filterholderen ind i filterhovedet og drej handtaget mod hgjre (i retning af
LOCK), séledes at den laser det korrekte sted. Vaer opmaerksom pa at filterhol-
deren er sat korrekt i og sidder fast i filterhovedet. Herved undgas, at varm kaffe
sprojter ud.

8. Kom koldt vand i glaskanden svarende til det onskede antal kopper (vand-
maengden ma ikke overstige 4-kop-maerket). Haeld vandet i vandbeholderen.

9. Seetigen laget pa vandbeholderen og skru det til.

10. Stil den tomme glaskande med lag pa pa midten af drypristen.

11. Slut apparatet til en korrekt installeret stikkontakt 230 V, 50 Hz. Stil funktions-
veelgeren i bryg-stilling. Driftsindikatoren teendes. Efter ca. 3 minutters forleb
leber espressoen ned i glaskanden.

12. Drej funktionsveelgeren i AUS-stilling, nar tilberedningen er afsluttet. Fjern glas-
kanden fra drypristen.

13. Vent et par sekunder efter at tilberedningen er afsluttet, for filterholderen fier-

nes. Fastger filtersien ved hjeelp af filtersikringen. Bank den brugte kaffe ud.

Renger apparatet som beskrevet under ,Rengering og vedligeholdelse,,.

(S

o o

Tilberedning af cappuccino

Ga frem pa samme made som beskrevet under tilberedning af espresso i punkter-
ne 1 - 12. Fortseet herefter som beskrevet neden for.

13. Kom den feerdige espresso i en eller flere forvarmede kopper. Koppen/kopperne
kan holdes varme pa varmepladen.

14. Kom frisk, kold meelk i glaskanden, dog hgjest til 2-kop-mzerket. Brug helst
meelk med hgj fedtandel for at opna fint skum.

15. Stil glaskanden under dampdysen. Left kanden en smule, indtil dampdysen er
ca. en halv centimeter nede i maelken. Drej funktionsveelgeren langsomt i dam-
pudslip-stilling. Der stremmer damp ud af dampdysen, som skummer maelken
op. Medens dampdysens spids holdes knapt under meelkens overflade, bevae-

—
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ges kanden med cirklende bevaegelser. Loft glaskanden lidt, sa snart skummets
volumen tiltager, saledes at dampdysens spids stadigvaek befinder sig i mael-
ken. Alt efter smag eller indtil maelkens volumen er fordoblet fortsaettes opskum-
ningen i ca. 45 sekunder. Veer opmaerksom pa, at meelken ikke overophedes
eller breender pa. Skummet vil blive gdelagt. Dampdysen ma ikke veere leengere
end en centimeter nede i maelken. Nar meelken er skummet rigtigt op, heres en
hveesende lyd. Efter at opskumningsprocessen er afsluttet, drejes funktionsvael-
geren i AUS-stilling. Der er nu halvt opvarmet meelk og halvt skum i glaskan-
den.

Fyld skummet i koppen/kopperne med espressoen ved hjeelp af en ske. Kom
herefter resten af maelken i. En cappuccino bestar af en tredjedel kaffe, en tred-
jedel varm meelk og en tredjedel opskummet maelk.

For at sikre sig mod et resterende ophobet damptryk stilles en beholder med
koldt vand under dampdysen. Dampdysen saenkes ned i vandet. Drej funktions-
veelgeren i dampudslip-stilling. Den ophobede damp siver ud, nar det begynder
at boble ved enden af dampdysen. Vigtigt: Fer en ny brygning pabegyndes, skal
det sikres, at apparatet ikke star under tryk. Nar der ikke kommer flere bobler, er
der sket en fuldsteendig reduktion af trykket. Drej funktionsveelgeren i AUS-stil-
ling. Fjern forst filterholderen et par sekunder efter, at tilberedningen er afsluttet.
Bank den brugte kaffe ud. Renger apparatet som beskrevet under ,Rengering
og vedligeholdelse,.

Gode rad

Til forbedring af espressoens smag anbefales det isaer at bruge filtreret vand
eller vand pa flasker. Herved tilkalker maskinen desuden ikke sa let. Der ber
ikke bruges destilleret vand, da det har en kedelig smag.

For at opna en optimal opskumning af meelken, skal der anvendes den rigtige
teknik. Den kommer kun ved gvelse.

Hvis der sker en forggelse af kaffens tilberedningstid (dvs. hvis kaffen lgber
langsomt ud af filterhovedet), kan grunden veere brugen af for fintmalet kaffe, for
meget kaffe eller kaffen har veeret for steerkt sammentrykt.

Hvis der sker en formindskelse af kaffens tilberedningstid (dvs. hvis kaffen laber
hurtigt ud af filterhovedet), kan grunden veere brugen af for groftmalet kaffe,
eller der er ikke kommet nok kaffe pa, eller den har ikke veeret presset tilstreek-
kelig sammen.

Lad den opskummede meelk sta ca. 30 til 60 sekunder, for den kommes i
espressoen, hvis man foretraekker et tykkere "meelkeskum".

Hvis der sker en vaesentlig foragelse af tilberedningstiden og/eller dampdysen
er ofte tilstoppet, ber maskinen afkalkes. Fyld et afkalkningsmiddel pa citronsy-
rebasis i vandbeholderen (se producentens doseringsvejledning). Ga frem som
beskrevet under punkterne for "Tilberedning af espresso". Der ma dog ikke
kommes kaffe i filtersien! Lad klart vand lebe gennem maskinen 2 - 3 gange
efter afkalkningen.

—
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Rengoring og vedligeholdelse

Folg sikkerhedshenvisningerne ved rengering af apparatet.

Treek netstikket ud og lad apparatet afkole.

Brug kun et afkalkningsmiddel pa citronsyrebasis til afkalkning.

Tor apparatet af med en ren, fugtig klud.

Der ma ikke benyttes oplasningsmidler.

Renger filtersien, filterholderen, glaskanden plus laget pa kanden, deekslet pa

vandbeholderen og drypristen pa seedvanlig vis i opvaskevand.

¢ Ingen af delene ma kommes i opvaskemaskinen.

* Rengering af dampdyse: Lad dampen sive ud i yderligere ca. 3 sekunder, efter
at dysen er taget ud af meelken. Drej funktionsveelgeren pa AUS, og ter
dampdysen af med en ren, fugtig klud. Forsigtig: Dampdysen er af metal og
meget varm!

e Befugt pakningen i vandbeholderens &bning og pa filterholderen med planteolie

af og til.

Ovnen er i overensstemmelse med geeldende EF-direktiver og konstrueret i hen-
hold til nyeste sikkerhedstekniske forskrifter. Tekniske aendringer forbeholdes!

Garanti

Vi yder en garanti pa det af os solgte apparat i 24 maneder fra kebsdatoen (kasse-
bon).

Via reparation eller ombytning afhjeelper vi vederlagsfrit mangler pa apparatet i
garantiperioden, som skyldes materiale- eller fabrikationsfejl.

Kabsnotaen geelder som garantibevis. Uden dette bevis er det ikke muligt at ombyt-
te eller reparere apparatet uden beregning.

Det komplette apparat i originalemballagen bedes overgivet til forhandleren sam-
men med kassebonen, hvis der geres brug af garantien.

Fejl ved tilbehgrsdele medfarer ikke ombytning af apparatet. Defekte tilbehorsdele
udskiftes, hvilket sker ved tilsendelse uden beregning. | dette tilfaelde skal apparatet
ikke indsendes. Derimod bestilles den defekte tilbeharsdel! Glasbrud beregnes prin-
cipielt!

Garantien omfatter ikke rengering, service eller udskiftning af sliddele og vil derfor
blive beregnet.

Garantien opherer ved ukyndig behandling.

Efter garantiens udiob

Efter udlebet af garantiperioden kan reparationer udferes af den tilsvarende for-
handler eller reparationsservice mod beregning.

—
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Consignes de sécurité générales

Avant de mettre cet appareil en service, veuillez lire attentivement son
mode d’emploi.

Veuillez conserver ce mode d’emploi, le bon de garantie, le bon de caisse et,
dans la mesure du possible, le carton avec 'emballage intérieur!

Cet appareil est exclusivement destiné a une utilisation privée et non commer-
ciale.

Veuillez toujours débrancher votre appareil de la prise de courant si vous ne
vous servez pas de votre appareil, si vous mettez des accessoires en place, si
vous le nettoyez ou si des dérangements se produisent. Avant d’effectuer quoi
que ce soit, débranchez votre appareil. Le débranchement doit se faire au
niveau de la fiche et non pas sur le cable.

Ne laissez jamais cet appareil fonctionner sans contréle pour protéger les
enfants contre des dangers liés a des appareils électriques. Choisissez un
emplacement pour votre appareil de maniere qu’il soit hors de portée des
enfants. Veillez a ce que le cable ne soit pas lache.

Contrdlez régulierement la présence d’'endommagements sur le cable et sur
Fappareil. Si un dommage de nature quelconque est constaté, 'appareil ne doit
pas étre mis en service.

Ne réparez pas votre appareil vous-mémes; remettez-le a un spécialiste agréé.
Seuls le fabricant, notre service aprés-vente ou un technicien a qualification
semblable sont habilités a remplacer un cable défectueux par un autre sem-
blable, afin d’éviter tout risque.

Tenez 'appareil et le cable a I'écart de la chaleur, des rayons directs du soleil,
de I'humidité, des arétes vives et autres.

N'utilisez jamais votre appareil sans surveillance! Débranchez toujours votre
appareil si vous ne vous en servez pas, méme si ce n'est que pour un moment.
N'utilisez que des accessoires d’origine.

N'utilisez pas votre appareil a l'air libre*).

Lappareil ne doit en aucun cas étre plongé dans de 'eau ou d’autres liquides ou
entrer en contact avec eux*). Ne vous servez pas de votre appareil avec des
mains mouillées ou humides®).

Si 'appareil devait étre humide ou mouillé, retirez immédiatement la fiche sec-
teur de la prise*). Ne plongez pas les mains dans de I'eau!

Servez-vous de I'appareil uniquement aux fins auxquelles il est destiné.

Suivez les ,Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil” ci-aprés indiqués.

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

Les parties métalliques deviennent tres chaudes. Ne touchez que les poignées.
Placez I'appareil sur une surface lisse, plane, qui résiste aux températures éle-
vées et qui ne soit pas glissante.

Pour éviter une accumulation de chaleur, ne placez jamais I'appareil sous un
meuble. Veillez a ce qu'il y ait suffisamment d’espace autour de la machine.

—
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» Soyez trés prudent lorsque vous ouvrez le réservoir d’eau: des vapeurs peuvent _
s’en échapper.

e Nutilisez jamais I'appareil sans eau.

* Ne remplissez le réservoir que d’eau froide.

* Pour vous assurer qu'il ne reste aucune pression de vapeur dans la machine,
placez un récipient sous la sortie de vapeur. Levez votre récipient jusqu’a ce
que I'extrémité de la sortie de vapeur soit complétement plongée dans I'eau.
Mettez le sélecteur de fonctions sur la position Jet-vapeur.

¢ Ne retirez le porte-filtre et le bouchon du réservoir a eau que lorsque toute la
pression de vapeur s’est échappée.

Bouchon du réservoir vers la gauche = ouvrir
Bouchon du réservoir vers la droite = fermer.

* Veillez toujours a ce que, pendant le fonctionnement, le bouchon du réservoir a
eau et le porte-filtre soient correctement fermés, car cet appareil fonctionne
sous pression.

* Ne versez que de I'eau dans le réservoir, jamais aucun autre liquide !

* Sivous avez des difficultés a dévisser le bouchon du réservoir, cela signifie que
I'appareil est encore sous pression. Laissez alors s’échapper la pression en sui-
vant les indications données ci-dessus.

Description des différentes parties de I‘appareil

1 Couvercle du réservoir a eau 12 Grille d’égouttage

2 Ouverture du réservoir a eau 13 Socle

3 Interrupteur témoin 14 Café

4 Réservoir a eau 15 Jet de vapeur

5  Plaque pour garder chaud 16 Affichage de fonctionnement

6  Sortie du café 17 Embout vapeur

7  Filtre 18 Sortie vapeur

8  Porte-filtre 19 Ouvert- Position de la poignée
9  Sécurité filtre pour placer le systeme filtre

10 Poignée du filtre 20 LOCK — Position de la poignée
11 Douille du filtre pour verrouiller le systeme filtre.

Avant la premiére utilisation

Lavez la verseuse en verre, le porte-filtre, le filtre et le bac collecteur a I'eau savon-
neuse chaude afin d'éliminer les poussiéres ayant pu se déposer lors de I'emballa-
ge. N'utilisez en aucun cas de produit de nettoyage agressif ou rayant. Nettoyez le
socle avec un torchon propre humide.

Suivez attentivement les conseils de sécurité!

Nous vous recommandons, avant de préparer votre premiére tasse de café expresso
ou de cappuccino, de laisser fonctionner la machine complétement une fois, comme
décrit dans «Préparation d'un expresso», mais sans café. Cela permettra ainsi d’éli-
miner les poussiéres qui ont pu se déposer dans votre machine a expresso.

—
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La préparation d’un expresso et d’'un cappuccino est différente de celle d’'un café
traditionnel. Les expresso tout comme les cappuccinos sont préparés de telle fagon
que I'eau bouillante sous pression passe a travers du café trés finement moulu.
Une grande attention est donc requise et nous vous conseillons, avant de mettre la
machine en marche, de lire attentivement toutes les indications et tous les conseils
de sécurité donnés dans ce mode d’emploi.

CONSEILS:

Il est fortement conseillé de servir vos cafés expresso et cappuccino dans des tas-
ses préchauffées car le maintien de la chaleur conserve I'aréme!

Ao

o

1

-

12.

24

Préparation d’un expresso

Suivez attentivement les conseils de sécurité !

Placez le sélecteur de fonctions sur la position Arrét.

Installez la grille du bac d’égouttage sur 'ouverture en arrondi.

Retirez le bouchon du réservoir a eau et le porte-filtre. S’il y a de 'eau dans le
réservoir, renversez I'appareil pour le vider.

Placez le filtre dans le porte-filtre. Faites pivoter le verrouillage du filtre vers l'ar-
riere.

Remplissez le filtre de la quantité de café a expresso désirée (Iintérieur du filtre
est gradué, 2 = 2 tasses, 4 = 4 tasses). Répartissez bien le café et appuyez
légérement dessus avec la cuillere mesureuse.

Attention: Nous vous conseillons de tasser le café pour obtenir une meilleure
répartition et non pas pour rendre la poudre de café plus dense. Si le filtre est
trop rempli, 'eau ne pourra pas circuler a travers, ce qui peut engendrer une
détérioration de votre appareil ou des blessures lors de la manutention. Veillez a
retirer toute trace de café se trouvant sur les bords du filtre.

Introduisez le porte-filtre dans la partie centrale de I'appareil et tournez la poig-
née vers la droite (direction LOCK) afin de le serrer dans la bonne position.
Veillez a ce que le porte-filtre soit correctement vissé sous 'axe central de
fagon a éviter toute éclaboussure de café chaud.

Remplissez la verseuse en verre d'eau froide, pour le nombre de tasses désiré
(ne dépassez pas la marque des 4 tasses indiquée). Versez alors 'eau dans le
réservoir.

Vissez le bouchon du réservoir sur 'appareil.

. Placez la verseuse vide équipée de son couvercle au milieu de la grille du bac

collecteur.

. Branchez I'appareil dans une prise de courant en bon état de fonctionnement

de 230V, 50 Hz. Réglez le sélecteur de fonctions sur la position de mise en
température. Lindicateur de fonctionnement s’allume. Aprés environ 3 minutes,
la verseuse se remplit de café expresso.

Lorsque les tasses sont pleines, placez le sélecteur de fonctions sur la position
Arrét. Retirez la verseuse de la grille.

—
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13.

Attendez ensuite quelques secondes avant de retirer le porte-filtre. Fixez le filtre
grace au dispositif de sécurité du filtre. Renversez le filtre tout en le tapant
légérement pour faire sortir le café. Nettoyez I'appareil comme décrit dans «
Nettoyage et entretien ».

Préparation d’un cappuccino

Pour préparer un cappuccino suivez d’abord les instructions décrites ci-dessus de
1 a 12 pour la préparation d’un expresso puis procédez comme décrit ci-dessous.

13.

14.

15.

16.

17.

Versez I'expresso dans une ou des tasses préchauffées. Pour éviter que cela
refroidisse, vous pouvez utiliser la plaque pour garder au chaud.

Remplissez la verseuse de lait frais et froid, jusqu'a la marque des 2 tasses
maximum. Pour obtenir une belle mousse, il est conseillé de choisir un lait riche
en graisse!

Placez la verseuse sous la buse a vapeur. Soulevez votre récipient jusqu’a ce
qu’environ un demi centimétre de I'extrémité de la sortie de vapeur soit dans le
lait. Tournez alors tout doucement le sélecteur de fonctions sur la position Jet
de vapeur. De la vapeur s’échappe alors de I'extrémité pour faire mousser le
lait. Pendant que vous maintenez I'extrémité de la sortie de vapeur légérement
sous la surface du lait, remuez doucement le récipient, dans un mouvement cir-
culaire. Soulevez la verseuse légerement lorsque le volume de mousse aug-
mente, de fagon a ce que le bout de la buse se trouve toujours dans le lait.
Continuez pendant environ 45 secondes, selon vos godts ou jusqu’a ce que le
lait ait doublé de volume. Attention a ne pas trop chauffer le lait, sinon vous ris-
quez de détruire la mousse. Ne plongez pas I'extrémité a vapeur plus d’un cen-
timétre dans le lait. Pour étre sir de réussir votre mousse, vous devez pouvoir
entendre un léger sifflement. Lorsque votre mousse est préte, tournez le sélec-
teur de fonctions sur la position Arrét. La verseuse contient alors pour la moitié
du lait chaud et I'autre moitié de la mousse.

Versez alors a la cuillere la mousse de la verseuse dans la tasse de café
expresso. Versez ensuit le lait chaud. Un cappuccino est fait d’'un tiers de café,
un tiers de lait chaud et un tiers de mousse.

Pour vous assurez qu’il n'y a plus de pression de vapeur dans I'appareil, placez
un récipient plein d’eau sous la sortie de vapeur et plongez I'extrémité dans
I'eau. Tournez le sélecteur de fonctions sur la position Jet de vapeur. Si vous
observez la formation de bulles, le reste de vapeur s’échappe alors.

Attention : Vous devez toujours libérez le reste de pression de vapeur de I'ap-
pareil avant de mettre votre machine en marche. Dés que les bulles disparais-
sent, la pression de vapeur est alors éliminée. Tournez le sélecteur de fonction
sur la position Arrét. Attendez aprés chaque préparation, quelques secondes
avant de retirer le porte-filtre. Jetez le café déja utilisé. Nettoyez la machine
comme décrit dans « Nettoyage et entretien ».

25
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Remarques importantes

Nous vous recommandons vivement I'utilisation d’eau filtrée ou en bouteille
pour enrichir le godt de votre expresso et éviter I'entartrage de votre machine.
N'utilisez en aucun cas d’eau distillée car c’est une eau au godt fade .

Le secret pour obtenir une mousse parfaite pour le cappuccino réside dans la
technique, que vous ne pouvez acquérir qu’avec la pratique.

Si la préparation de vos expresso dure plus longtemps qu’a 'accoutumé (c-a-d
que le café passe tout doucement), il est possible que le café soit moulu trop
finement ou que vous ayez utilisé une trop grande quantité de café ou que vous
l'ayez trop tassé.

Si la préparation de vos expresso dure moins longtemps qu’a 'accoutumé (c-a-
d que le café passe rapidement), il est possible que le café ne soit pas moulu
assez finement ou que vous n'ayez pas utilisé assez de café ou que vous ne
'ayez pas assez tassé.

Si vous préférez avoir une mousse plus épaisse, laissez le lait et la mousse
reposer entre 30 et 60 secondes avant de le verser sur votre expresso.

Si vous remarquez que le temps de préparation augmente de plus en plus et/
ou que la sortie de vapeur se bouche souvent, il est alors temps de détartrer
votre appareil. Versez un produit antitartre a base d’acide citrique dans le réser-
voir a eau (respectez les instructions données par le fabricant).

Suivez les indications décrites dans « Préparation d’un expresso ». Ne versez
néanmoins pas de café dans le filtre | Apres le détartrage, faites fonctionner
votre appareil 2 ou 3 fois seulement avec de 'eau claire.

Nettoyage et entretien

Suivez attentivement les conseils de sécurité, avant de commencer le nettoya-
ge de votre appareil.

Débranchez 'appareil et laissez-le refroidir.

Pour le détartrage, n'utilisez que des produits antitartes a base d’acide citrique.
Nettoyez I'appareil a I'aide d’un torchon propre humide.

N’utilisez jamais de dissolvant.

Lavez a l'eau savonneuse le filtre, le porte-filtre, la verseuse en verre, le couver-
cle de la verseuse, le couvercle du réservoir a eau et la grille du bac collecteur.
Ne lavez jamais aucun élément de votre machine dans le lave-vaisselle.

Pour nettoyer la sortie de vapeur, laissez la vapeur s’échapper encore environ 3
secondes apres I'avoir retiré 'extrémité du lait. Tournez le sélecteur de fonctions
sur Arrét et nettoyez la sortie de vapeur avec un torchon propre humide.
Attention: I'extrémité métallique est brllante !

Humidifiez de temps en temps le joint de 'ouverture du réservoir et du
porte-filtre avec de I'huile végétale.

—
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Cet appareil satisfait aux directives CE pour |'antiparasitage et pour la sécurité _
basse tension et a été congu selon les toutes récentes prescriptions techniques de

sécurité.

Sous réserve de modifications techniques.

Garantie

Nous fournissons une garantie de 24 mois a partir de la date d’achat (ticket de
caisse) pour tous les appareils de notre marque.

Nous assurons les réparations ou le remplacement des appareils pour toutes les
pannes et tous les défauts de matériau ou de fabrication, apparus pendant la durée
de la garantie.

Le ticket de caisse est votre certificat de garantie. Sans cette preuve d’achat, aucun
remplacement ni aucune réparation ne seront faits gratuitement.

Si vous devez avoir recours a la garantie, rapportez tout votre appareil dans 'em-
ballage original avec le ticket de caisse a votre vendeur.

En cas de défaut de fabrication d'une piece de I'appareil, une piece de rechange
vous sera envoyée gratuitement mais I'appareil ne sera pas échangé. Dans ce cas-
1a, ne renvoyez pas tout I'appareil mais commandez seulement la piéce a échan-
ger! Les casses de verre doivent dans tous les cas étre payées!

Le nettoyage, la maintenance et le remplacement des piéces résistantes a lusure
ne font pas partie de la garantie et ne sont donc pas proposés gratuitement.

La garantie est annulée lorsque 'appareil est utilisée par une tierce personne.

Aprés la garantie

Aprés expiration de la garantie, les réparations peuvent étre effectuées, moyennant
paiement, par des commerces spécialisés ou des services de réparations qualifiés.

27
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Indicaciones generales para su seguridad

Lea cuidadosamente las instrucciones de servicio antes de poner en fun-
cionamiento este aparato.

Guarde estas instrucciones, la boleta de garantia, el comprobante de la caja
registradora y, en lo posible, la caja de cartén inclusive el embalaje interior.
Este aparato esta previsto exclusivamente para uso privado y no para el
empleo industrial.

Desenchufar siempre el aparato al no utilizarlo, al aplicarle algun accesorio, al
limpiarlo o si aparece algun fallo en el mismo. Apague siempre primero el apa-
rato. No tire del cable sino siempre de la clavija de enchufe.

Para proteger a los nifios de los peligros que emanan de aparatos eléctricos,
no los deje jamas con ellos sin vigilarlos. Seleccione, por ello, un lugar de
emplazamiento para el aparato donde los nifios no tengan acceso al mismo.
Preste atencion a que el cable no éste colgado.

Revisar con regularidad el cable y el aparato en cuanto a deterioros. Cualquiera
que sea el defecto de un aparato, éste no debera ser puesto en funcionamiento.
No repare usted mismo el aparato; mas bien recurra a un técnico especialista
autorizado.

Soélo el fabricante, nuestro servicio posventa o un técnico con una cualificacion
similar pueden cambiar un cable defectuoso por otro similar, para evitar todo
tipo de riesgo.

Mantenga alejados el aparato y el cable del calor, de la radiacién solar directa,
de la humedad, aristas agudas y similares.

iNo utilice jamas el aparato sin que esté vigilado! Apague siempre el aparato si
no lo estd utilizando, incluso si fuese por un momento solamente.

Emplee Unicamente accesorios originales.

No utilice el aparato al aire libre*).

Bajo ninguin concepto se inmergira el aparato en agua u otros liquidos; ni
siquiera debera entrar en contacto con ellos*). No utilice el aparato teniendo las
manos mojadas o humedas®).

Si el aparato se ha humedecido o mojado, desenchufelo inmediatamente®).
iNo meta la mano en el agua!

Utilice el aparato unicamente para el fin previsto.

Por favor tenga atencién a las siguientes ,indicaciones especiales de seguri-
dad...”.

Indicaciones especiales de seguridad

Las piezas de metal se calientan mucho. Por favor sélo coja las piezas por los
asideros.

Ponga el aparato encima de una placa que sea resistente al calor, llana, plana
y antideslizante.

Para evitar una presion de calor no ponga el aparato debajo de un armario.
Preocupese de suficiente espacio.
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Al abrir la tapadera del termosifén tenga cuidado del vapor que salga. _
Nunca use el aparato sin agua.
Solamente llene el termosifén con agua fria.
Para garantizar que del proceso de cocer anterior no quedan restos de presion
del vapor, ponga un recipiente con agua fria debajo de la tobera de vapor.
Levante el recipiente hasta que la tobera se inmerja en el agua fria. Gire el
botén de control a la posicién de purgar el vapor.
e Solamente aleje el soporte del filtro y la tapadera del termosifén, cuando se
haya salido toda la presion de vapor.
Girar la tapadera del termosifén hacia la izquierda = desentornillar
Girar la tapadera del termosifén hacia la derecha = entornillar
¢ Tenga atencion de que en proceso de marcha la tapadera del termosifén y el
portafiltro estén seguros y correctamente puestos, ya que este aparato sola-
mente trabaja bajo presion.
¢ Por favor llene el termosifén solamente con agua. Ningun otro liquido !
* En caso de que la tapadera del termosifon se desentornille mal, puede ser una
sefal que en el aparato exista todavia presién de vapor. Purgue el vapor con el
procedimiento, que se ha explicado anteriormente.

Descripcion de las piezas sueltas

1 Chapaleta del termosifén 12 Parilla para el goteo

2 Apertura de depdsito del termosifén 13 Base

3 Botdén de control 14 Hervir

4 Termosifén 15 Salida de vapor

5 Placa para mantener caliente 16 Visualizador de funcionamiento
6  Pieza para hervir 17 Tubito de vapor

7  Recipiente para el filtro 18 Tobera de vapor

8  Portafiltro 19 Abierto — Posicién de asa para
9  Seguro del filtro introducir el sistema del filtro
10 Asa del filtro 20 LOCK — Posicion de asa para blo-
11 Bogquilla del filtro quear el sistema del filtro

Antes del primer uso

Para quitar todo el polvo que se podria haber acumulado durante el embalaje,
enjuague con agua caliente y jabdn la jarrita de vidrio, el recipiente del filtro, el
soporte del filtro y la bandeja de goteo. Por favor no utilice detergentes fuertes ! El
pie puede limpiarlo con un pafio limpio y humedo.

Tenga atencion de estas indicaciones de seguridad!
Antes de iniciar la primera coccién de espresso o café, le recomendamos que realice
una coccién completa sin polvos de café como explicado bajo "Preparacion de
espresso”. Asi se garantiza que todo el polvo que haya cogido la maquina sea quita-
do. La preparacion de espresso y cappuccino es diferente que la de café normal. El
espresso igual que el cappuccino se preparan apretando bajo presion el agua cocida

—
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‘ en el café molido. Para esto es necesario un poco de atencién y le recomendamos
leer detenidamente todas las instrucciones y indicaciones de seguridad antes de
empezar a cocer.

Consejo:

iComo el calor es importante para mantener el aroma, le recomendamos servir el
espresso y cappuccino en tazas precalentadas!

Preparacion de espresso

Tenga atencién de las indicaciones de seguridad!

2. Ponga el botén de control en la posicion AUS.

3. Ponga la parilla para gotear el agua encima del ahondamiento redondo que
esta en el enjugador.

4. Retire la tapadera del termosifén y el portafiltro. En caso de que se encuentre

agua en el termosifén, dé la vuelta al aparato y quite el agua.

Ponga un filtro en el portafiltro. Gire el seguro del filtro hacia atras.

Llene el filtro con polvos de café con la cantidad que usted desee ( en el interi-

or del recipiente hay rayas de medida, 2=2 tazas, 4=4 tazas). Esparza el café

de forma uniforme y presionelo levemente con la cuchara-medida.

Importante: El motivo de apretar el café es mas bien para repartirlo en el filtro

que para comprimirlo. Sobrellenar el filtro puede causar un bloqueo del flujo de

agua y esto puede causar dafios en el aparato o heridas. Retire cuidadosa-
mente todo el café que esté en el borde del filtro.

7. Coloque el recipiente del filtro bajo la salida del agua y gire el asa hacia la
derecha (en direccion LOCK) para fijarlo en el sitio correcto. Tenga atencion
que el portafiltro esté correctamente encajado con la salida del agua hervida
para evitar que salpique el café caliente.

8. Llene la jarrita de vidrio con agua fria segun la cantidad de tazas deseadas
(por favor no llenar mas que hasta la indicacion de 4 tazas). Eche este en ter-
mosifén.

. Ponga la tapadera del termosifén otra vez en el aparato y cierrelo.

10. Coloque la jarrita de vidrio vacia con la tapadera puesta en el centro de la ban-

deja de goteo.

. Conecte el aparato a una caja de enchufe de contacto de proteccion 230 V,

50 Hz instalada por la norma. Gire el botén de control a la posicion de hervir. El
indicador de funcion reluce. Después de 3 minutos se llena la jarrita de vidrio
con espresso.

12. Gire el botdn de control hacia la posicién AUS, cuando haya terminado la pre-
paracion. Aparte la jarrita de vidrio de la bandeja de goteo..

13. Espere unos segundos antes de quitar el portafiltro. Fije el recipiente del filtro

con el seguro del filtro. Quite el polvo de café usado. Limpié el aparato como

explicado bajo el apartado “Limpieza y mantenimiento®.

-

oo

1

-
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Preparacion de cappuccino

Para preparar cappuccino realice los mismos pasos de 1 a 12 como explicado en
la preparacién de espresso. Continue como explicado a continuacion:

13. Llene en taza(s) precalentada(s) el espresso preparado. Para mantener caliente

14,

1

1

1

5.

6.

h

puede colocar esto encima de la placa para mantener caliente.

Vierta en la jarrita de vidrio leche fresca y fria, pero solamente hasta la indica-
cién de 2 tazas. jPara conseguir buena espuma, debaria utilizar leche con alto
grado de grasa!

Coloque la jarrita de vidrio debajo de la tobera. Levante la jarrita hasta que la
tobera se inmerja aprox. medio centimetro en la leche. Gire el botén de control
despacio hasta la posicion de salida de vapor. Ahora sale vapor de la tobera
para espumear la leche. Mientras que mantiene la tobera de vapor justo en la
superficie de la leche, mueva la jarrita girandola. En cuanto suba el volumen de
la espuma, eleve de forma leve la jarrita de vidrio, pero de tal manera que se
encuentre la tobera de vapor todavia en la leche. Dependiendo de su gusto o
hasta que el volumen de la leche se duplique puede continuar con el proceso
de espumear de unos 45 segundos mas. Tenga atencion que la leche no se
sobrecaliente o sobrehierva, para que no desaparezca la espuma. No inmerja
la tobera de vapor mas de un centimetro en la leche. Para realizar una espuma
buena se debe oir un ruido sibilante. Después de haber terminado el proceso
de espumear, gire el botdn de control hacia la posicion AUS. La jarrita de vidrio
contiene ahora mitad de leche calentada y mitad de espuma..

Ponga la espuma de la jarrita de vidrio en la(s) taza(s) con café espresso.
Afada la leche liquida. Un cappuccino consiste de una parte de café, otra parte
de leche caliente y otra parte de leche en espuma.

Para garantizar que no haya un resto de presién de vapor, coloque un recipien-
te con agua fria debajo de la tobera de vapor y inmerja la tobera en el agua.
Gire el botén de control en la posicién de salida de vapor. El resto de vapor
saldra cuando al final de la tobera se oiga un burbujear.

Importante: La presion del aparato se tiene que dejar salir, antes de que se
inicie un proceso de hervir nuevo. Ha salido toda la presion, cuando termine el
burbujear. Gire el botén de control a la posicién AUS. Espere unos segundos
antes de quitar el portafiltro. Quite el polvo de café usado. Limpié el aparato
como explicado bajo el apartado “Limpieza y mantenimiento*.

Indicaciones utiles

Se recomienda el uso de agua filtrada o de agua potable para mejorar el sabor
de su espresso y evitar una calcificacion de la maquina. Por favor no utilice
agua destilada, ya que no tiene sabor y sabe a nada.

El secreto para espumear la leche es la técnica correcta que sélo se puede
aprender con la practica.
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‘ » Siel tiempo de preparar el café se alarga o sea que el café sale demasiado
lento, puede ser que el polvo de café sea muy fino, o que se haya echado
demasiado polvos de café o que el café se haya comprimido demasiado.

* Si el tiempo de preparar el café tarda menos o sea cuando el café sale
demasiado rapido, puede ser que el polvo de café sea muy grueso, o que se
haya echado pocos polvos de café o que el café se haya comprimido poco.

* Si prefiere una espuma de leche todavia mas consistente, debe dejar reposar
la leche de 30 a 60 segundos antes de echarla en el espresso.

e En caso de que observe una tardanza en el tiempo de preparacién o la tobera
de vapor se atasca a menudo, debe descalcificar el aparato. Llene el termo-
sifén con un descalcificador a base de &cido de limén (consulte las instruccio-
nes de uso del fabricante). Siga los puntos como explicado en “Preparacion de
espresso“, pero no llene el recipiente con polvos de café! Después de la des-
calcificacion deje pasar de 2 a 3 veces agua fria por la maquina.

Limpieza y mantenimiento

* Antes de limpiar el aparato, tenga atencién de las indicaciones de seguridad.

* Desconecte el cable de la red y deje enfriar el aparato.

* Para la descalcificacién solamente utilice un descalcificador a base de acido de
limon.

e Limpie el aparato con un pafio limpio y humedo.

* No utilice disolventes.

* Limpie el recipiente del filtro, el soporte del filtro, la jarrita de vidrio, la tapadera
de la jarrita, la cofia del depésito y la bandeja de goteo en un bafo jabonoso de
forma habitual.

e Para limpiar estas piezas no utilice el lavavajillas.

e Para limpiar la tobera de vapor debe dejar seguir saliendo el vapor unos tres
segundos mas, después de haber sacado la tobera de la leche.

* Gire el botén de control a la posiciéon AUS y limpie la tobera con un pafio limpio
y himedo. Cuidado: La tobera de metal esta caliente!

* De vez en cuando pase con un poco de aceite vegetal sobre la junta en la
apertura del termosifén y en el portafiltro.

Este aparato responde a las directivas de CE para la supresion de interferencias y
la seguridad de baja tensién y ha sido construido segun las Ultimas prescripciones
de seguridad técnica.
No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Garantia

Este producto esta garantizado por nosotros durante 24 meses a partir de la fecha
de adquisicién (factura de compra).
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En el tiempo de garantia nos hacemos cargo de eliminar gratuitamente mediante _
reparacion o cambio todos los defectos del aparato debidos a una imperfecta fabri-
cacion o a los materiales.

La garantia tendra validez con la factura de compra. Si no dispone de la factura no
se podra realizar el cambio o la reparacién de forma gratuita.

En caso de garantia debe llevar el producto completo con el embalaje original y la
factura de compra a su establecimiento de adquisicion.

En caso de que un accesorio esté defectuoso no quiere decir que se cambie todo
el aparato, sino el accesorio defectuoso se recambiara enviando gratuitamente uno
en buen estado. |En este caso no envie todo el aparato, sino encargue solamente
el accesorio defectuoso! jEn caso de roturas de vidrio, el fabricanteno se hara
cargo de los gastos!

La limpieza, el mantenimiento o el cambio de piezas que se desgastan no entran
en la garantia y deben ser abonados por usted.

La garantia no tendra validez si el defecto es ocasionado por tercera personas.

Después de la garantia

Cuando se haya expirado la garantia las reparaciones se realizan por el comercio
especializado o el servicio al cliente y seran abonados por usted.
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Instrucoes gerais de seguranca

Leia cuidadosamente este manual de instrucdes antes de por o aparelho
a funcionar.

Queira, por favor, conservar este manual, o certificado de garantia, o taldo da
caixa e, se possivel, o cartdo com a balagem interior, devidamente guardados.
O aparelho destina-se exclusivamente ao uso particular, e ndo a fins industriais.
Retire a ficha da tomada de corrente quando o aparelho estiver inactivo e
quando da aplicagao de acessorios, da limpeza do mesmo ou da ocorréncia de
uma avaria. Antes disso, desligue o aparelho. Puxe, segurando a tomada, mas
nao o cabo.

N&o abandone nunca o aparelho sem vigilancia, a fim de evitar os perigos que
os aparelhos eléctricos representam para as criangas. Por isso, escolha o lugar
para o Seu aparelho, de modo que o acesso ao mesmo fique vedado a cri-
ancas. Preste atengao para que o cabo nao fique suspenso.

Queira inspeccionar periodicamente o cabo e o aparelho quanto a existéncia
de danos. Um aparelho néo deve ser posto em funcionamento no caso de
danos de qualquer indole.

Nao conserte o aparelho por si mesmo, mas procure antes um especialista
autorizado.

Se o fio se estragar e para se evitarem perigos, 0 mesmo tera de ser substitui-
do por outro de qualidade idéntica através do fabricante, dos nossos Servigos
de Assisténcia Técnica ou de uma pessoa com qualificagdes semelhan-tes.
Mantenha o aparelho e o cabo afastados do calor, da radiagdo directa do sol,
da humidade e de arestas vivas ou similares.

N&o use nunca o aparelho sem vigilancia! Desligue-o sempre que néo fizer uso
dele, mesmo que seja por um s6 momento.

Empregue apenas acessorios originais.

N&o use o aparelho ao ar livre*).

O aparelho n&o deve, de forma nenhuma, ser imerso em agua ou outros liqui-
dos, nem entrar em contacto com os mesmos*). Nao faca uso do aparelho com
as maos molhadas ou humidas®).

Se o aparelho tiver sido humedecido ou molhado, queira retirar imediatamente
a ficha da tomada de corrente*). Nao toque na agua!

Use o aparelho somente para a finalidade prevista.

E favor observar as seguintes JInstrucd es especiais de seguranca...”.

Instrucoes especiais de seguranca

As partes de metal ficam muito quentes. Tocar apenas nas partes proprias para
pegar.

Colocar o aparelho sobre uma superficie plana e ndo escorregadia que seja
resistente ao calor.

Para se evitar uma acumulagéo de calor, ndo colocar o aparelho directamente por
baixo de um armario. O aparelho necessita de espaco livre suficiente a sua volta.
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e Quando se abrir a tampa do fervedor, tomar cuidado com o vapor quente que
sai do mesmo.

¢ Nao utilizar o aparelho sem agua.

* Encher sempre o fervedor com agua fria.

* Para se ficar com a certeza de que ndo resta qualquer pressado de vapor das
fervuras anteriores, colocar um recipiente com agua fria por baixo do bocal do
vapor. Elevar o recipiente até aquele bocal ficar dentro da agua. Girar o inter-
ruptor de controle para a posicdo de saida do vapor.

e Retirar o suporte do filtro e a tampa do fervedor sé depois de ter saido todo o
vapor.

Girar a tampa do fervedor para a esquerda = desatarrachar.
Girar a tampa do fervedor para a direita = atarrachar.

¢ Quando a maquina estiver a funcionar, a tampa do fervedor e o suporte do filtro
terdo de estar bem fechados, pois este aparelho trabalha sob presséo.

¢ Deitar apenas agua na caldeira. Ndo usar outros liquidos!

e Quando houver dificuldades para desatarrachar a tampa da caldeira, tal podera
ser sinal de que ha uma acumulagéo de pressao no aparelho. Deixar sair a
pressao da forma descrita acima.

Descricao dos elementos

1 Tampa do fervedor 12 Grelha de pingos

2 Abertura do depésito do fervedor 13 Base

3 Interruptor de controle 14 Ferver

4 Fervedor 15 Deixar sair o vapor

5 Placa de aquecimento 16 Indicador de funcionamento

6 Dispositivo de fervura 17 Tubo do vapor

7  Recipiente do filtro 18 Bocal do vapor

8  Suporte do filtro 19 Aberto — posicéo para introdugdo
9 Dispositivo de seguranca do filtro do sistema de filtragem

10 Pega do filtro 20 LOCK — posicao para bloquea-
11 Bico do filtro mento do sistema de filtragem

Antes da primeira utilizacao

Para se remover o p6 que se tenha juntado na embalagem, devera lavar-se em
agua com detergente a cafeteirinha de vidro, o recipiente do filtro, o suporte do fil-
tro e o recipiente de pingos. N&o utilizar detergentes causticos. Limpar a base com
um pano limpo e humido.

Seguir as instrucoes de seguranca!

Antes da preparacado das primeiras bicas ou capuccinos sera conveniente proce-
der-se a uma fervura completa, da forma descrita na rubrica ,,Preparacdo de
bicas", sem se usar café, mas apenas agua. Desta forma, saira todo o p6 que se
possa ter acumulado na maquina.

A preparagdo de bicas e de capuccinos é diferente da do café normal. Tanto as

—
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l bicas como os capuccinos sAo feitos com agua a ferver que passa a pressao por

café moido finamente. Assim, é necessario agir com toda a atencéo e, por tal,
recomenda-se uma leitura cuidadosa das indicagdes e instru¢des de seguranca
que fazem parte deste folheto, antes de se comecar a trabalhar com a maquina.

Recomendacéo:

Como o aroma do café se conserva com o calor, recomenda-se servir as bicas e
os capuccinos em chavenas pré-aquecidas!

Preparacao de bicas

Seguir as instrucoes de seguranca!

2. Colocar o interruptor de controle na posi¢ao de desligar.

3. Colocar a grelha para os pingos na reentrancia redonda que se encontra na
tampa do recipiente para os pingos.

4. Retirar a tampa do fervedor e o suporte do filtro. No caso de haver agua no fer-

vedor, virar a maquina e despejar a agua.

Colocar o filtro no suporte. Girar o dispositivo de seguranga do filtro para tras.

Deitar no filtro a quantidade desejada de café moido (no interior daquele

encontram-se marcagdes, 2 = 2 chavenas, 4 = 4 chavenas). Espalhar o café de

forma homogénea e pressiona-lo ligeiramente com a colher de medicéo.

Importante: Este pressionamento nao tem como finalidade a compresséo do

café, mas destina-se sobretudo a espalha-lo. Se houver quantidade demasiada

de café, a passagem da agua sera bloqueada; tal podera provocar estragos na
maquina ou ferimentos. Retirar meticulosamente todos os restos de café que
se encontrem na borda do filtro.

7. Introduzir o suporte do filtro no dispositivo donde saird a dgua a ferver e girar o
manipulo para a direita (na direcgédo LOCK), a fim de o suporte ficar fixo na
posicéo correcta. O suporte do filtro tera de ficar colocado correctamente, de
contrario, o café a ferver podera espirrar do mesmo.

8. Deitar na cafeteirinha de vidro a quantidade de agua fria necessaria para o
numero de chavenas que se deseja obter (ndo ultrapassar a marcagao para 4
chavenas). Deitar esta dgua no fervedor.

9. Tornar a colocar a tampa no fervedor e atarracha-la.

10. Colocar a cafeteirinha de vidro, ja vazia e com a tampa, no meio da grelha de

pingos.

. Ligue o aparelho a uma tomada com contacto de segurancga de 230V, 50 Hz,
devidamente instalada. Girar o interruptor de controle para a posi¢éo de fervu-
ra. A lampada de controle de funcionamento iluminar-se-a. Ap6s cerca de 3
minutos o café correrd para dentro da cafeteirinha.

12. Quando se terminar, girar o interruptor de controle para a posi¢ao de desligar.

Retirar a cafeteirinha da grelha de pingos.

13. Esperar alguns segundos e retirar o suporte do filtro. Fixar o filtro com o dispo-

sitivo de seguranca. Deitar fora o café usado batendo com o suporte contra um

objecto apropriado. Lavar a maquina da forma descrita na rubrica “Limpeza e

manutencao”.
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Preparacao de capuccinos

Proceder da forma descrita acima até ao nimero 12 e continuar como passamos a
descrever:

13.

14,

15.

1

17.

o

Deitar o café para uma ou varias chavenas pré-aquecidas. Esta podem ser
colocadas sobre a placa de aquecimento para se manterem quentes.

Deitar leite frio na cafeteirinha, ndo ultrapassando a marcagéo para 2 chaven-
as. Para uma espuma bem cremosa, devera utilizar-se leite com alta percenta-
gem de gordura!

Colocar a cafeteirinha de vidro por baixo do bocal de vapor. Elevar o recipiente
até o bocal ficar cerca de meio centimetro dentro do leite. Girar o interruptor de
controle devagar para a posicao de saida do vapor. O vapor saira do bocal e
fara o leite ficar espumoso. Mover o recipiente em circulos pequenos, manten-
do o bocal ligeiramente imergido no leite. A medida que a espuma for aumen-
tando, devera elevar-se ligeiramente a cafeteirinha, de forma a que o bico do
bocal de vapor permanega dentro do leite. Continuar a fazer espuma durante
45 segundos, como se desejar, ou até o leite ter duplicado a sua quantidade.
Ter cuidado em nao aquecer demais o leite, de contrario a espuma desapa-
recerd. Nao imergir o bocal do vapor mais de um centimetro no leite. Um som
semelhante a um assobio indicara que se tera formado espuma suficiente.
Chegando ao fim, girar o interruptor de controle para a posi¢do de desligar. A
cafeteirinha tera agora metade de leite quente e metade de espuma..

Tirar a espuma com uma colher e deita-la na(s) chavena(s) com a(s) bica(s).
Acrescentar o leite quente. Um capuccino compde-se de um terco de café, um
terco de leite quente e um terco de leite em espuma.

Para se ficar com a certeza de que ndo ha acumulagéo de restos de vapor,
colocar um recipiente com agua fria por baixo do bocal do vapor e imergir o
mesmo na agua. Girar o interruptor de controle para a posi¢ao de saida de
vapor. O vapor acumulado saird quando se virem bolhas no extremo do bocal.
Importante: Devera retirar-se sempre a pressao do aparelho, de cada vez que
se va fazer café ou espuma. Logo que as bolhas parem de sair, a pressao tera
desaparecido completamente. Girar o interruptor de controle para a posi¢ao de
desligar. Esperar alguns segundos e retirar o suporte do filtro. Deitar fora o café
usado batendo com o suporte contra um objecto apropriado. Lavar a maquina
da forma descrita na rubrica “Limpeza e manutengdo”.

Indicacoes praticas

Recomenda-se sobremaneira o uso de agua filtrada ou de agua mineral para
que as bicas saibam melhor e para diminuir a calcificacdo da maquina. Ndo se
deveria usar 4gua destilada, pois nao é saborosa.

O segredo para fazer espuma no leite, é a técnica correcta. Com o tempo e a
experiéncia, conseguir-se-a torna-la perfeita.

Sempre que se depare com uma maior duracdo da preparacdo do café (isto &,
sempre que o café saia com lentidao), tal dever-se-a possivelmente ao facto de

—

37



42034-

05-ES 2611 04.04.2003 06 Uhr Seite 38

o café ter sido demasiado moido, ou porque se deitou café demais, ou ainda
porque se carregou demais no mesmo.

Sempre que se depare com uma menor duragao da preparagao do café (isto é,
sempre que o café saia rapidamente), tal dever-se-a possivelmente ao facto de
o café ter sido moido mais grosseiramente, ou porque se deitou pouca quant-
idade de café, ou ainda porque se carregou pouco no mesmo.

Se preferir uma espuma mais espessa no seu café, esperar 30 a 60 segundos
depois de se ter feito a espuma e deita-la entdo no café.

Se se verificar que a maquina leva mais tempo a fazer café e/ou se o bocal do
vapor se entupir com frequéncia, deveria descalcificar-se o aparelho. Deitar no
fervedor um descalcificante a base de liméao (de acordo com as quantidades
indicadas na respectiva embalagem). Proceder da forma indicada na rubrica
“Preparacéao de bicas”, mas nao deitar café no filtro! Ap6s a descalcificacao,
pbr a maquina a trabalhar 2 a 3 vezes, usando porém apenas agua.

Limpeza e manutencao

Antes de se proceder a limpeza da maquina, seguir as intrucoes de segu-
ranca.

Retirar a ficha da tomada e deixar a maquina arrefecer.

Utilizar para a descalcificagao apenas um produto a base de limao.

Limpar o aparelho com um pano limpo e humido.

Nao usar diluentes.

Lavar em agua com detergente o recipiente do filtro, o suporte do filtro, a cafe-
teirinha de vidro, a tampa da cafeteirinha, a tampa do fervedor e o recipiente de
pingos.

N&o lavar nenhuma das pecas na maquina de lavar louga.

Para se proceder a limpeza do bocal do vapor, depois de se tirar o mesmo do
leite, deixar o vapor continuar a sair durante cerca de 3 segundos. Girar o inter-
ruptor de controle para a posicdo de desligar e limpar o bocal com um pano
limpo e humido. Cuidado, o bocal esta quente, pois é de metal!

Untar de vez em quando, com 6leo vegetal, a junta da abertura do fervedor e
do suporte do filtro

Este aparelho obedece as normas da CE para eliminagao de interferéncias e
segurancga de baixa tensao e foi fabricado de acordo com os regulamentos mais
recentes da técnica de seguranca.

Reserva-se o direito de alteragdes!
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Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de 24 meses a partir
da data da compra (talo).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remogao gratis - quer por repa-
ragdo, quer por substituicdo - de todas as deficiéncias do aparelho que provenham
de erros de material ou de fabricagao.

O talao de compra consistira prova desta garantia. Sem o mesmo, ndo sera pos-
sivel proceder-se a qualquer troca ou reparagdo gratis.

No caso de querer fazer valer a garantia, é favor entregar o aparelho completo na
embalagem original, juntamente com o taldo de compra, na loja onde aquele tenha
sido comprado.

No caso de defeitos verificados nos acessérios, nao se procedera a troca do apa-
relho. Tais acessorios serdo trocados e expedidos gratuitamente. Ndo enviar neste
caso o aparelho para a fabrica; bastard encomendar o acessério em questao!
Danos causados por quebra de vidros ndo s&o gratuitos!

N&o estéo incluidas na garantia a limpeza, a manutencéo ou a troca de pegas que
se desgastem, devendo tais despesas ser reembolsadas.

A garantia deixara de ter validade, sempre que tenha havido intervencéo alheia no
aparelho.
Apoés a garantia

Apds a expiragdo do prazo de garantia, poderao ser efectuados arranjos por pes-
soal especializado, ou pelos nossos servicos de reparagdes, contra reembolso.
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Indicazioni di sicurezza generali

Prima della messa in uso dell'apparecchio, leggere accuratamente le
istruzioni per l'uso.

Conservare le istruzioni, il certificato di garanzia, lo scontrino e se possibile I
imballaggio!

L' aparecchio & destinato esclusivamente per uso privato e non commerciale.
Se I' apparecchio non € in uso, allontanare sempre la spina dalla presa, anche
dovendo cambiare gli accessori, pulire I' apparecchio o controllare un guasto.
Prima & necessario spegnere |' apparecchio, poi bisogna allontanare il cavo,
prendendolo dalla spina.

Per proteggere i bambini dai pericoli causati da elettrodomestici, & necessario
tenere i piccoli sotto continua osservazione. Bisogna quindi scegliere un posto
adatto per I' apparecchio in modo che nessun bambino possa toccarlo. Fare
attenzione di non far pendere il cavo.

Controllare regolarmente I' apparecchio in caso di guasti. In questo caso, non
mettere in funzione I' apparecchio.

E indispensabile non riparare questo apparecchio da sé, ma farlo riparare da
un tecnico autorizzato.

Per evitare rischi, un cavo difettoso pud essere sostituito con un cavo di simile
qualitd ed esclusivamente dal fabbricante, dal servizio di assistenza tecnica o
da qualsiasi altra persona qualificata.

Allontanare I' apparecchio da calore, raggi di sole diretti, da umidita, da angoli-
spigolosi e simili.

Non usare |' apparecchio senza essere sotto osservazione di altri. Se non in
uso, deve essere sempre spento, anche se solo momentaneamente.

Usare unicamente accessori di origine.

Non usare I' apparecchio all' aperto*).

In nessun caso immergere I' apparecchio in acqua o altri liquidi od avvicinarli ad
essi*). Non metterlo in funzione con mani bagnate o umide®).

Se I' apparecchio si bagni o inumidisca, estrarre immediatamente il cavo dalla
presa*). Non immergere le mani nell' acqua!

Usare |' apparecchio solo per la funzione prevista.

Osservare le seguenti ,Avvertenze speciali per la sicurezza...”.

Avvertenze speciali per la sicurezza

Le parti in metallo diventano molto calde. Afferrate solo i manici.

Mettete 'apparecchio su una superficie resistente al calore, piana, liscia e
antisdrucciolevole.

Al fine di evitare un surriscaldamento non mettete 'apparecchio direttamente
sotto un armadio. Fate in modo che ci sia spazio a sufficienza.

Aprendo il coperchio del bollitore fate attenzione alla fuoriuscita del vapore.
Non usate I'apparecchio senza acqua

Riempite il bollitore solo con acqua fredda.
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» Per essere sicuri che non ci sia nessun residuo di vapore da bolliture preceden- _
ti, mettete sempre un contenitore con acqua fredda sotto l'ugello del vapore.
Sollevate il contenitore finché 'ugello € immerso nellacqua. Mettete l'interrutto-
re di controllo nella posizione di scarico del vapore.

* Togliete il supporto del filtro e il coperchio del bollitore solo quando tutto il vapo-
re & stato scaricato.

Girare il coperchio del bollitore a sinistra = aprire
Girare il coperchio del bollitore a destra = chiudere.

* Fate attenzione che durante il funzionamento il coperchio del bollitore e il sup-
porto del filtro siano chiusi correttamente e sicuri, dato che questo apparecchio
lavora sotto pressione.

* Mettete solo acqua nel bollitore. Mai altri liquidi!

* Se e difficile aprire il coperchio del bollitore, questo potrebbe essere un sintomo
che nell’apparecchio si & accumulata tensione del vapore. Fate fuoriuscire la
pressione con il procedimento di cui sopra.

Descrizione degli elementi

1 Valvola del bollitore 12 Griglia per sgocciolare

2 Apertura del bollitore 13 Base

3 Interruttore di controllo 14 Bollire

4 Bollitore 15 Getto di vapore

5 Piastra scaldante 16 Indicatore di funzionamento

6  Dispositivo di bollitura 17 Tubetto vapore

7  Recipiente per filtro 18 Ugello vapore

8  Porta-filtro 19 Aperto - Posizione maniglia per
9 Dispositivo di sicurezza per il filtro inserire il sistema filtro

10 Maniglia del filtro 20 LOCK - Posizione maniglia per
11 Beccuccio del filtro bloccare il sistema filtro

Prima dell’uso

Per rimuovere la polvere, che eventualmente si € depositata durante le operazioni
di imballaggio, lavare il bricco di vetro, il filtro, il supporto per il filtro e lo sgocciola-
toio con acqua calda e detersivo. Non usate detergenti forti o abrasivi. Pulite la
base con un panno pulito umido.

Rispettate le avvertenze per la sicurezza!

Prima di preparare il primo espresso o cappuccino effettuare una bollitura completa
come descritto in "Come preparare un espresso”, perd senza polvere. Cosi si ripu-
lisce la polvere che potrebbe essere penetrata nella macchina per caffé espresso.
Le modalita di preparazione per il caffé espresso o il cappuccino sono diverse da
quelle per il tradizionale caffé tedesco. Sia il caffé espresso che il cappuccino si
preparano facendo passare dell’acqua bollente sotto pressione attraverso il caffe in
polvere macinato finemente. A questo scopo € necessaria un’attenzione particolare

—
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- e noi vi raccomandiamo di leggere attentamente tutte le indicazioni e le avvertenze
contenute in queste istruzioni prima di iniziare a usare I'apparecchio.

AVVERTENZA

Giacché il calore contribuisce alla conservazione dell'aroma, si consiglia di servire
I'espresso e il cappuccino in tazze preriscaldate!

Preparazione del caffé espresso

Rispettate le avvertenze per la sicurezzal

2. Mettete linterruttore di controllo nella posizione OFF.

3. Appoggiate lo sgocciolatoio sull'incavo rotondo nella copertura della vasca di
sgocciolamento.

4. Togliete il coperchio del bollitore e il supporto del filtro. Se nel bollitore c’e

ancora acqua, rovesciate I'apparecchio e buttate via I'acqua.

Mettete il filtro nel supporto. Spingete la sicurezza del filtro all'indietro.

Riempite il filtro fino all'altezza desiderata (all'interno del filtro ci sono delle

tacche di misurazione, 2 = 2 tazze, 4 = 4 tazze) di caffé per espresso.

Distribuire bene il caffé premendolo leggermente con il misurino.

Importante: il caffe nel filtro viene premuto per distribuirlo e non tanto per ren-

derlo compatto. Se si riempie troppo il filtro c’e il rischio di danni all’apparecchio

o di lesioni alle persone. Togliete con cautela ogni residuo di caffé dal bordo del

filtro.

7. Inserire il supporto del filtro nella testina di bollitura e girare l'impugnatura verso
destra (in direzione LOCK) per bloccarlo nel punto corretto. Fate attenzione che
il supporto del filtro sia inserito correttamente e ben fisso nella testina di bollitu-
ra onde evitare spruzzi di caffe bollente.

8. \Versare nel bricco una quantita di acqua fredda in relazione al numero di tazze
desiderato (non riempire oltre la tacca di 4 tazze). Versate questacqua nel bolli-
tore.

. Rimettete il coperchio del bollitore sullapparecchio e chiudetelo avvitando.

10. Mettere il bricco di vetro vuoto con il coperchio al centro della grata di sgoccio-
lamento.

. Collegare I'apparecchio ad una presa da 230V/50Hz montata ad arte e collega-
ta a terra. Mettete l'interruttore di controllo nella posizione di bollitura. La spia di
funzionamento si accende. Dopo circa tre minuti il bricco di vetro si riempira di
caffé espresso.

12. Quando il procedimento & terminato, mettete I'interruttore di controllo nella posi-

zione OFF. Togliere il bricco di vetro dalla grata di sgocciolamento.

13. Attendete qualche secondo prima di togliere il supporto del filtro. Fissate il filtro

con la sicurezza del filtro. Picchiettando fate uscire il caffé usato. Pulite 'appa-

recchio come descritto in “Pulizia e Manutenzione®.

—_

o o

1

—_
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Preparazione del cappuccino

Per preparare il cappuccino procedete come per il caffé fino al punto 12 e quindi
proseguite come descritto qui di seguito.

13.

14,

1

16.

17.

o

Versare |'espresso pronto in una o piu tazzine preriscaldate. Per tenere caldo
porre sullo scaldavivande.

Versare nel bricco di vetro latte fresco freddo facendo attenzione a non supera-
re la tacca indicante le 2 tazze. Per ottenere una buona schiuma si dovrebbe
usare latte con un'alta percentuale di grasso!

Mettere il bricco di vetro sotto I'ugello vapore. Sollevate il recipiente finché I'u-
gello del vapore & immerso nel latte per circa mezzo centimetro. Girate linter-
ruttore di controllo lentamente nella posizione di scarico del vapore. Dall’'ugello
uscira vapore per schiumare il latte. Quando la punta dell’'ugello si trovera
appena sotto la superficie del latte, muovete il recipiente con movimenti circola-
ri. Quando il volume della schiuma aumenta, sollevare leggermente il bricco di
vetro in modo che la punta dell'ugello vapore rimanga immersa nel latte.
Continuate a formare schiuma per 45 secondi, a seconda del gusto, oppure fin-
ché il latte ha raddoppiato il suo volume. Fate attenzione a non scaldare troppo
né bruciare il latte perché la schiuma si sgonfierebbe. Non immergete l'ugello
del vapore nel latte per piu di un centimetro. Per ottenere una bella schiuma si
dovrebbe sentire un sibilo. Quando la schiuma & pronta mettete linterruttore di
controllo nella posizione OFF. Ora il bricco di vetro contiene per meta latte caldo
e per meta schiuma.

Con un cucchiaio spingere la schiuma nelle tazzine di caffée. Aggiungete il latte.
Il cappuccino consiste per un terzo di caffé, un terzo di latte caldo e un altro
terzo di latte schiumato.

Per essere certi che non ci siano residui di tensione di vapore mettete un conteni-
tore con acqua fredda sotto 'ugello del vapore ed immergete I'ugello nellacqua.
Mettete l'interruttore di controllo nella posizione di scarico del vapore. Il vapore
accumulatosi viene scaricato quando alla fine dall'ugello esce un gorgoglio.
Importante: la pressione dell’apparecchio deve essere sempre scaricata prima
di ogni procedimento di bollitura. La fine del gorgoglio segnala che non c’e piu
pressione. Mettete l'interruttore di controllo nella posizione OFF. Dopo la prepa-
razione attendete qualche secondo prima di togliere il filtro. Fate uscire il caffé
usato picchiettando. Pulite 'apparecchio come descritto in “Pulizia e manuten-
zione*.

Avvertenze utili

Si consiglia l'uso di acqua filtrata per migliorare il gusto del caffe espresso e
ridurre al minimo il formarsi di depositi calcarei nella macchina. Non si dovrebbe
usare acqua distillata perché insapore e insipida.

Il segreto per schiumare il latte € una tecnica corretta che si pud apprendere
solo con l'esercizio.
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Se la preparazione del caffé dura a lungo (cioé se il caffé fuoriesce lentamente
dalla testina di bollitura) probabilmente il caffé & stato macinato troppo fine
oppure si & usato troppo caffé oppure il caffé & stato premuto troppo.

Se la preparazione del caffé & troppo breve (ovvero se il caffé fuoriesce troppo
velocemente dalla testina di bollitura), probabilmente il caffé & stato macinato
troppo grosso oppure si & usato troppo poco caffé oppure il caffe non é stato
premuto a sufficienza.

Se preferite una schiuma spessa al latte, lasciate riposare il latte schiumato per
30 - 60 secondi prima di versarlo nell’'espresso.

Se vedete che la preparazione diventa sempre piu lunga e/o l'ugello € ostruito,
dovreste decalcificare 'apparecchio. Versate nel bollitore un decalcificante a
base di acido citrico (v. istruzioni per il dosaggio del fabbricante). Non mettete
perd polvere di caffé nel filtro. Dopo la decalcificazione fate funzionare I'appa-
recchio due o tre volte con sola acqua.

Pulizia e Manutenzione

Prima di pulire 'apparecchio leggete attentamente le avvertenze per la
sicurezza.

Estraete la spina di collegamento alla rete e fate raffreddare 'apparecchio.

Per decalcificare usate solo un decalcificante a base di acido citrico.

Pulite 'apparecchio con un panno pulito umido.

Non usate decalcificanti.

Pulire il filtro, il supporto filtro, il bricco in vetro, il coperchio del bricco, la chiusu-
ra del bollitore e la grata di sgocciolamento come sempre in acqua e detergente
per stoviglie.

Nessuna parte dell’apparecchio € idonea al lavaggio in lavastoviglie.

Per pulire 'ugello del vapore fate fuoriuscire il vapore dopo averlo tolto dal latte
per circa 3 secondi. Mettete I'interruttore di controllo su OFF e pulite 'ugello del
vapore con un panno pulito e umido. Attenzione: l'ugello in metallo & bollente!
Di tanto in tanto spennellate la guarnizione nell’apertura del bollitore e sul sup-
porto del filtro con olio di semi.

Questo apparecchio corrisponde alle norme CE per i disturbi radio e la sicurezza
contro le correnti a basso voltaggio ed € stato costruito in base alle piu recenti
norme tecniche di sicurezza. Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

A partire dalla data di acquisto, questo prodotto & garantito dal produttore per un
periodo di 24 mesi (scontrino).

Durante la durata della garanzia, il produttore eliminera gratuitamente difetti dell-
apparecchio dovuti a imperfezioni di produzione o di materiale, eventualmente cam-
biando I' unita oppure procedendo con le dovute riparazioni.
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La garanzia & valida solo con lo scontrino. Senza I' esibizione dello scontrino non & _
possibile fare svolgere le riparazioni gratuitamente.

In caso di riparazioni con garanzia, & necessario ritornare al produttore |' appa-
recchio intero, nell'imballaggio originale, accompagnato dallo scontrino.

Se gli accessori presentano dei difetti, I'apparecchio non viene rimpiazzato, noi pro-
vvediamo gratuitamente alla sostituzione dei pezzi difettosi. In questo caso non invi-
are l'apparecchio, ma ordinare il relativo accessorio! La sostituzione di parti in vetro
danneggiate & sempre a pagamento!

Pulizia, manutenzione e scambio non fanno parte della garanzia e sono percio
sono soggetti a spese.

La garanzia perde la sua validita se I'apparecchio & sottomesso all' intervento di
terzi.
Dopo la garanzia

Quando la garanzia € scaduta, le riparazioni devono essere effettuate da un nego-
zio od un servizio specializzato, contro pagamento.
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m General safety instructions

* Before commissioning this device please read the instruction manual
carefully.

* Please keep these instructions, the guaranty certificate, the sales receipt and, if
possible, the carton with the inner packaging!

* The device is intended exclusively for private and not for commercial use!

* Always remove the plug from the socket whenever the device is not in use, when
attaching accessory parts, cleaning the device or whenever a disturbance
occurs. Switch off the device beforehand. Pull on the plug, not on the cable.

* In order to protect children from the dangers of electrical appliances, never leave
them unsupervised with the device. Consequently, when selecting the location
for your device, do so in such a way that children do not have access to the devi-
ce. Take care to ensure that the cable does not hang down.

» Test the device and the cable regularly for damage. If there is damage of any
kind, the device should not be used.

* Do not repair the device yourself, but rather consult an authorised expert.

» For safety reasons a broken or damaged mains lead may only be replaced by an
equivalent lead from the manufacturer, our customer service department or a
similary qualified person.

* Keep the device and the cable away from heat, direct sunlight, moisture, sharp
edges and suchlike.

* Never use the device unsupervised! Switch off the device whenever you are not
using it, even if this is only for a moment.

* Use only original accessories.

* Do not use the device outdoors®).

* Under no circumstances must the device be placed in water or other liquid, or
come into contact with such*). Do not use the device with wet or moist hands*).

* Should the device become moist or wet, remove the mains plug from the socket
immediately*). Do not reach into the water.

¢ Use the device only for the intended purpose.

*) Please note the following ,.Special safety instructions...”.

Special Safety Instructions

* The metallic parts become extremely hot. Touch only the handle.

* Place the machine on a heat-resistant, smooth, flat and non-slip surface.

In order to avoid overheating, do not place the machine inside or under a cabi-
net. Make sure that enough space is left around the machine.

Watch out for the hot vapor when opening the boiler lid.

Never use the machine without water in it.

Always fill the boiler with cold water.

In order to make sure that no vapor pressure is left from the previous brewing
operation, place a recipient filled with cold water under the vapor jet. Lift the
recipient until the vapor nozzle is immersed in the water. Turn the control knob
to vapor release mode.
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* Remove the filter holder and the boiler’s lid only if all the vapor has been let out. m
Turn the boiler lid to the left to screw it off;
Turn the boiler lid to the right to screw it on.
* Make sure that the boiler lid and the filter holder are properly and securely clo-
sed while using the machine since this machine is pressurized when operating.
e Use only water to fill the boiler. Do not use any other liquid!
* |f difficulties are encountered when unscrewing the boiler lid, this may indicate
that the machine is still pressurized. Let out the pressure with the procedure
described above.

Overview of the Single Components

1 Boilerlid 12 Drop grid

2  Boiler tank opening 13 Base

3  Control selector 14 Brew

4  Boiler 15 Release vapor

5 Hot plate 16 Display

6 Brewing head 17 Vapor tube

7  Filter bowl 18 Vapor jet

8  Filter holder 19 Open — Handle position for the ins-
9  Filter catch ertion of the filter unit

10 Filter handle 20 LOCK - Handle position for the
11 Filter spout use of the filter unit

Before using for the first time

In order to remove all the dust that has deposited during the packing, wash the
glass pot, the filter shell, the filter holder and the drip collection tray with warm
soapy water. Do not use coarse or sharp cleansing agents. Wipe the base with a
clean and humid towel.

Follow carefully the Safety Instructions!

It is highly recommended to carry out a complete brewing cycle as described in
+Espresso Preparation" without any coffee powder before making your first cup of
espresso or cappuccino. By doing so, any residual dust left inside the espresso
machine will be removed.

The preparation of an espresso or cappuccino is different from that required for a
normal cup of coffee. Both espressos and cappuccinos are made by pressing boi-
ling water under pressure through finely ground coffee. Great attention is needed
and it is highly recommended to read carefully all the instructions and safety indica-
tions provided herein, before brewing.

TIP:
It is recommended to serve the espresso or cappuccino in pre-heated cups becau-
se the heat helps to retain the aroma!
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m How to make an Espresso

Follow carefully the safety indications!

Place the control knob in OFF position.

Lay the drop grid on the round depression in the drop collector cover.

Remove the boiler lid and the filter holder. Should there be water in the boiler,

turn the machine upside down and drain the water.

Insert the filter bowl in the filter holder. Swing the filter protection to the back.

Fill the filter bowl to the desired level (the inside of the filter bowl is marked with

measure markings, 2 = 2 cups, 4 = 4 cups) with ground espresso coffee.

Spread the coffee evenly and press it slightly with the measuring spoon.

Important: The reason why the coffee is pressed in the filter bowl is to distribute

evenly the coffee and not to compress it. If there is too much coffee, the flow of

the water is blocked. This may cause damage to the machine or lead to injuries.

Remove carefully any coffee from the rim of the filter.

7. Insert the filter holder in the brewing head and turn the handle to the right (in
LOCK direction) to position it correctly. Make sure that the filter holder is
fastened properly to the brewing head to avoid the splashing of hot coffee.

8. Fill the glass pot with enough cold water for the desired number of cups (do not
exceed the 4 cup mark). Pour the water into the boiler.

9. Put back into place the boiler lid and screw it on.

10. Place the empty glass pot with the lid on at the center of the drip collection grid.

11. Connect the appliance to a duly installed 230V/50Hz socket with earthing pro-
tection. Turn the control knob to brew position. The display lights up. After three
minutes the espresso starts to flow into the glass pot.

12. When the brewing is over, turn the control knob to the OFF position. Remove
the glass pot from the drip collection grid.

13. Wait a few seconds before removing the filter holder. Remove the filter bowl with

the filter protection. Remove the remaining coffee. Clean the machine as descri-

bed in ,Cleaning and Maintenance”.

PO~

oo

How to make a Cappuccino

To make a cup of cappuccino follow steps 1 to 12 described above for espresso
coffee and continue as described below.

13. Fill the hot espresso into (a) pre-heated cup/s. Place it on the hot plate to keep
it warm.

14. Fill the glass pot with fresh, cold milk without exceeding the 2-cup mark. To
obtain a good foam, use a high-fat milk!

15. Place the glass pot under the steam nozzle. Lift the recipient until the vapor jet
is immersed 1/2 cm in the milk. Turn the control knob slowly to the vapor jet
position. The vapor is ejected from the vapor jet to froth up the milk. As the volu-
me of the foam rises, lift the glass pot slightly so that the tip of the nozzle is
always immersed in the milk. Continue this operation for approximately 45
seconds according to your taste or until the milk’s volume has doubled. Make

—
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sure that the milk does not get too hot or scalded to avoid ruining the froth. m
Never dip the tip more than a centimeter into the milk. For proper frothing a his-
sing sound must be heard. Once the frothing is over, turn the control knob to
the OFF position. When finished, half of the contents of the glass pot will be
composed of hot milk and the other half of foam.

Scoop out the foam from the glass pot into the cup/s with espresso coffee. Add

some milk. A cappuccino is 1/3 coffee, 1/3 hot milk and 1/3 frothed milk.

17. In order to make sure that no vapor is left in the machine, place a recipient with
cold water under the vapor jet and dip the vapor jet into the water. Turn the con-
trol knob to the vapor jet position. The remaining vapor is released if the vapor
jet starts to bubble.

Important: the pressure of the machine must be released each time before
brewing. As soon as the bubbling stops, pressure has been completely redu-
ced. Turn the control knob to the OFF position. Wait a few seconds after the
brewing before removing the filter holder. Remove the remaining ground coffee.
Clean the machine as described in ,Cleaning and Maintenance®.

1

o

Useful Tips

¢ The use of filtered water or bottled water is highly recommended to enhance
the taste of the espresso and to avoid the calcification of the machine. Distilled
water must not be used, as it is dull and tasteless.

* The secret for frothing the milk is the right technique, which can be acquired
only with practice.

* If the brewing time of the coffee is longer than usual (i.e. if it takes too long for
the coffee to flow out of the brewing head), then it is likely that the coffee is too
fine, that too little coffee has been used or that the coffee was not pressed
enough.

* If there is a significant increase in the brewing time and/or frequent clogging of
the vapor jet occurs, the machine is calcified. Fill the boiler with a citric acid-
based decalcifying agent (see dosing instructions provided by the manufactu-
rer). Follow the instructions provided above in ,How to make an espresso®“. Do
not fill the filter bowl with coffee! After this operation carry out 2-3 brewing
cycles with clear water.

Cleaning and Maintenance

Follow carefully the safety instructions before cleaning the machine.
Remove the plug and let the machine cool.

Use a citric acid-based decalcifying agent for decalcifying.

Wipe the machine with a clean humid towel.

Do not use detergents.

Wash the filter shell, the filter holder, the glass pot, the pot lid, the boiler cap
and the drip collection grid in a sink as usual.

—
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m e Do not wash any of the parts in the dishwasher.

* In order to clean the vapor jet let the vapor out for approximately three seconds
after removing it from the milk. Turn the control knob to the OFF position and
wipe the vapor jet with a clean humid towel. Attention: the metal vapor jet is hot!

* Lubricate the boiler opening and the filter holder with vegetable oil from time to
time.

This appliance conforms with the CE directives for radio interference suppression
and low-voltage safety and has been built to meet current safety requirements.
Subject to technical changes without prior notice!

Warranty

We undertake to guarantee the appliance sold by our company for 24 months as of
the date of purchase (cash receipt).

During the life of the warranty we shall provide for the repair or replacement of the
appliance owing to material or manufacturing defects absolutely free of charge.

Proof for the warranty is provided by the purchase document. The replacement and
repair will not be performed free of charge without this proof of purchase.

Should the warranty be valid, please consign the complete appliance in its original
packing together with the cash receipt to your local dealer.

Defects to the accessories do not entitle to the change of the appliance. These will
be replaced free of charge. In this case do not send back the appliance. Just order
the faulty accessory! Broken glass parts are replaced at the expense of the owner!

The cleaning, servicing and replacement of wear parts are not covered by this war-
ranty and hence are to be paid for.

The warranty is terminated in case of handling on the part of Third parties.

After the warranty

Once the warranty has expired, repairs can be carried out by specialized technici-
ans or repair services against the payment of the service.
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Ogodlne wskazowki zwigzane z bezpieczng obstuga m

+ Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy dokfadnie zapozna¢ sie z
instrukcja obstugi.

+ Prosimy o staranne przechowywanie tej instrukcji, gwarancji, pokwitowania
kasowego oraz w ramach mozliwosci kartonu z wewngtrznym opakowaniem!

+ Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do prywatnego a nie do zawo-
dowego uzytku.

+ Zawsze nalezy wyciagna¢ wtyczke z gniazdka, jezeli urzadzenie nie jest
uzywane, gdy zamocowujemy czesci dodatkowe, urzadzenie czyscimy lub
gdy nastapi zaktocenie w jego pracy. W pierwszej kolejnosci nalezy
wytgczy¢ urzadzenie. Zrobi¢ to nalezy poprzez pociagnigcie za wtyczke a
nie za kabel.

+ Ze wzgledu na niebezpieczenstwo jakie moga stanowi¢ elektryczne urzadze-
nia, nie powinno si¢ nigdy zostawac z nimi dzieci bez opieki dorostych.
Dlatego tez miejsce przechowywania urzgdzenia powinno zosta¢ tak wybra-
ne, zeby dzieci nie miaty do niego dostgpu. Nalezy zwr6ci¢ rowniez uwage
na to, zeby kabel nie zwisat.

+ Kabel i cate urzagdzenie nalezy regularnie sprawdza¢, czy nie ma uszkodzen.
Urzadzenia nie wolno wigczac, jezeli zostaty stwierdzone jakiekolwiek
uszkodzenia.

+ Urzadzenia nie nalezy naprawia¢ we wtasnym zakresie, powinno ono zosta¢
oddane do naprawy w autoryzowanym sklepie.

+ W celu uniknigcia niebezpieczenstwa, uszkodzony kabel podtgczenia do
sieci moze by¢ wymieniany na kabel tej samej jakosci wytgcznie przez pro-
ducenta, nasz serwis lub inng osobg o odpowiednich kwalifikacjach.

+ Urzadzenie i kabel nie powinno znajdowac sie¢ w poblizu zrodta ciepta,
ostrych kantéw, nie wolno poddawac ich bezposredniemu nastonecznieniu,
wilgoci i innym tego rodzaju wptywom.

+ W czasie uzytkowania nigdy nie nalezy zostawia¢ urzadzenia bez opieki!
Urzgdzenie powinno zosta¢ zawsze wytgczone, jezeli nie jest uzywane,
nawet jesli przerywamy prace na bardzo krotko.

+ Nalezy uzywac¢ tylko oryginalnego wyposazenia dodatkowego.

+ Urzadzenia nie nalezy uzywa¢ na zewngtrz pomieszczen*).

+ Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ani w innych ptynach, nie moze ono
mie¢ réwniez kontaktu z zadnymi ptynami*). Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia
majgc mokre lub wilgotne rece*).

+ Jezeli urzadzenie jest mokre lub wilgotne, nalezy natychmiast wyciggna¢
wtyczke z gniazdka*). Nie wolno dotyka¢ rekoma wtgczonego i mokrego
urzadzenia!

+ Urzadzenia nalezy uzywac¢ wytacznie w przewidzianym do tego celu.

*) Prosze przestrzega¢ nastepujacych ,specjalnych wskazéwek dot...“.
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m Specjalne wskazowki dotyczace bezpiecznego uzytkowania

Czesci metalowe bardzo sie nagrzewajg. Prosze podnosi¢ urzadzenie
wytgcznie za uchwyty.

Prosze ustawi¢ urzadzenie na zaroodpornej, ptaskiej, rownej i bezposlizgo-
wej podktadce.

Aby zapobiec kumulacji ciepta prosze nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia
bezposrednio pod szafka. Prosze zapewni¢ mu wystarczajaco duzo wolnej
przestrzeni.

Przy otwieraniu pokrywy bojlera prosze uwaza¢ na wydobywajgca sie pare.
Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia bez wody.

Prosze napetnia¢ bojler wytacznie zimng woda.

Aby sie upewni¢, ze usunigte zostaty resztki cisnienia pary z poprzedniego
zaparzania, prosze pod dysze pary postawi¢ pojemnik z zimng wodg. Prosze
unie$¢ pojemnik, az dysza zanurzy si¢ w wodzie. Prosze przekrecic
przetacznik kontrolny na pozycje wypuszczania pary.

Prosze zdejmowac¢ uchwyty filtra i pokrywe bojlera jedynie wowczas, gdy
spuszczone zostanie cate cisnienie pary.

Przekrecanie pokrywy bojlera w lewg strone = odkrecanie

Przekrecanie pokrywy bojlera w prawg strone = przykrecanie

Prosze uwazac, aby podczas zaparzania pokrywa bojlera i uchwyt filtra byty
prawidtowo i doktadnie zamknigte, poniewaz urzgdzenie pracuje pod ciénie-
niem.

Prosze napetni¢ bojler wytgcznie woda. Prosze nie stosowaé¢ zadnych
innych cieczy!

Jezeli bedg mieli Panstwo trudnosci z odkreceniem pokrywy bojlera, przy-
czyng moze sig¢ okaza¢ kumulacja zbyt duzego ci$nienia pary. Prosze zmnie-
jszy¢ cisnienie w sposob opisany powyzej.

Przeglad poszczegoéinych czesci

O©CO~NOU A WN =

52

Klapa bojlera 13 Cokot

Otwor zbiornika bojlera 14 Zaparzanie

Przetgcznik kontrolny 15 Wypuszczanie pary

Bojler 16 Wskaznik pracy

Ptyta podgrzewajgca 17 Rurka pary

Pokretto zaparzania 18 Dysza pary

Szala filtra 19 Otwarte - pozycja uchwytu do
Obsada filtra umieszczenia w $rodku systemu
Zabezpieczenie filtra filtra

Uchwyt filtra 20 LOCK - pozycja uchwytu do
Tuleja filtra zaryglowania systemu filtra

Ruszt odciekowy
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Przed pierwszym uzyciem m
Aby usung¢ zabrudzenia, ktére mogty si¢ nagromadzi¢ podczas pakowania,
prosze umy¢ szklany dzbanuszek, obudowe filtra, uchwyt filtra oraz wanienke na
skropliny ciepta wodg z mydtem. Prosze nie uzywa¢ zadnych szorstkich lub
ostrych $rodkow czyszczacych. Cokdt nalezy przetrze¢ czystq wilgotng Scie-
reczka.

Prosze pamieta¢ o wskazéwkach dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia!

Zalecamy, aby przed przyrzadzeniem pierwszej filizanki espresso lub cappucci-
no przeprowadzi¢ petny proces zaparzania, jak opisano w punkcie ,Zaparzanie
espresso”, nie wsypujgc jednak kawy. W ten sposéb usunigty zostanie kurz,
ktory mogt sig nagromadzi¢ w maszynie.

Przygotowywanie espresso czy cappuccino przebiega inaczej niz przygoto-
wywanie zwyktej kawy. Zarbwno espresso jak i cappuccino przygotowuje sie
przepuszczajgc pod cidnieniem gotujaca si¢ wode przez drobno zmielong kawe.
Niezbedne jest przy tym zachowanie szczegolnej uwagi, a my zalecamy
Panstwu przed rozpoczeciem zaparzania uwazne przeczytanie wszystkich wska-
zowek zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

Typ:

Poniewaz ciepto sprzyja zachowaniu i podkresleniu aromatu zaleca sig, aby
espresso i cappuccino serwowaé we wczesniej podgrzanych filizankach!

Przygotowywanie espresso

1. Prosze przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych bezpiecznego uzytko-
wania!

2. Prosze ustawi¢ przetgcznik kontrolny na pozycji AUS (wytaczone).

3. Prosze umiesci¢ kratke odciekowg w okragtym wgtebieniu pokrywy naczy-
nia odciekowego.

4. Prosze zdja¢ pokrywe bojlera i uchwyt filtra. Jezeli w bojlerze bedzie znajdo-
wata sig¢ woda, prosze odwréci¢ urzadzenie i wyla¢ wode.

5. Prosze umiescic szale filtra w uchwycie filtra. Prosze odchyli¢ zabezpiecze-
nie filtra do tytu.

6. Prosze napetni¢ szale filtra do wybranej wysokosci (wnetrze szali filtra jest
oznaczone podziatka, 2 = 2 filiznaki, 4 = 4 filiznaki) zmielong kawg espresso.
Prosze réwnomiernie rozdzieli¢ kawe i lekko docisng¢ wsypany proszek
tyzeczkg - miarka,.

Wazne: celem docisnigcia kawy tyzeczka jest bardziej rownomierne jej
rozprowadzenie niz docisnigcie. Nadmierna ilos¢ moze zablokowacé
przeptyw wody, co spowoduje uszkodzenie urzgdzenia lub powstanie
obrazen. Prosze ostroznie usungc¢ resztki kawy z brzegow filtra.
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m 7. Prosze wprowadzi¢ uchwyt filtra do gtowicy zaparzajacej i przekrecic raczke
w prawo (w kierunku LOCK), aby ustawi¢ jg w odpowiedniej pozyciji. Proszeg
przy tym zwr6ci¢ uwage, czy uchwyt filtra jest wtasciwie osadzony w
gtowicy zaparzania, w przeciwnym razie moze doj$¢ do rozpryskiwania sie
gorgcej kawy.

8. Prosze napetni¢ szklany dzbanek zimng woda, w zaleznosci od ilosci wyma-
ganych filizanek (prosze nie nalewa¢ wody powyzej oznakowania 4 filizanek).
Prosze wla¢ odmierzong wode do bojlera.

9. Prosze ponownie osadzi¢ pokrywe bojlera na urzadzeniu i przykrecic ja.

10. Prosze ustawi¢ pusty dzbanek z przykrywka na $rodku rusztu skraplania.

11. Prosze podtgczy¢ urzadzenie do przepisowo zainstalowanego gniazda
230V, 50 Hz. Prosze przekreci¢ przetacznik kontrolny na pozycje zaparza-
nia. Zaswieci sie wskaznik pracy urzgdzenia. Po okoto 3 minutach espresso
poptynie do szklanego dzbanka.

12. Gdy proces zaparzania zostanie zakonczony prosze przekreci¢ przetacznik
kontrolny na pozycje AUS (wytgczone). Prosze zdjg¢ szklany dzbanek z
rusztu skraplania.

13. Po zaparzeniu espresso prosze odczeka¢ kilka sekund zanim zdejmiecie
Panstwo uchwyt filtra. Prosze zaryglowac szale filtra przy pomocy zabez-
pieczenia filtra. Proszg opukujac naczynie usung¢ zuzytg kawe. Prosze
oczysci¢ urzadzenie jak opisano w punkcie ,,Czyszczenie i pielegnacja”.

Przygotowywanie cappuccino

Aby przygotowac cappuccino prosze postepowac wedtug punktow 1 - 12
instrukcji dotyczacej przygotowywania espresso, a nastepnie jak opisano ponizej.

13. Proszeg napetni¢ wczeéniej podgrzang (-e) filizanke (-i) gotowym espresso.
Aby utrzymac statg temperature moga Panstwo skorzysta¢ z ptyty podgrze-
wajacej.

14. Prosze napetni¢ szklany dzbanek swiezym, zimnym mlekiem, maksymalnie
do oznakowania 2 filizanek. Aby piana miata odpowiednig konsystencje,
nalezy stosowa¢ mleko z duzg zawartoscia ttuszczu!

15. Prosze ustawi¢ szklany dzbanuszek pod dyszg wylotu pary. Prosze unies¢
naczynie, az dysza pary zanurzy si¢ w mleku na ok. pot centymetra. Prosze
wolno przekreci¢ przetacznik kontrolny na pozycje wypuszczania pary. Z
dyszy zacznie wydobywac sig¢ para spieniajgca mleko. Gdy zanurzycie
Panstwo koncowke dyszy w mleku, prosze porusza¢ naczyniem wykonujac
przy tym okrezny ruch. Gdy ilo$¢ piany sie zwiekszy, prosze delikatnie
unies$¢ dzbanuszek w taki sposob, aby dysza caty czas byta lekko zanurzo-
na w mleku. Prosze jeszcze przez 45 sekund kontynuowac spienianie, wedle
panstwa uznania, lub do chwili, gdy mleko podwadjnie zwigkszy swojg
objetos¢. Prosze uwazac, aby mleko nie przegrzato sie lub nie zagotowato,
poniewaz zniszczytoby to piang. Prosze nie zanurza¢ dyszy piany w mleku
gtebiej niz na jeden centymetr. Spienianie odbywa sie prawidtowo, jezeli
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stycha¢ syczgcy odgtos. Po zakonczeniu spieniania prosze przekrecic
przetgcznik kontrolny na pozycje AUS (wytgczone). W dzbanku znajduja si¢
pot na pot podgrzane mleko i pianka.

Prosze tyzeczka przetozy¢ piane z dzbanuszka do filizanek z kawg espres-
so. Proszg dola¢ mleko. Cappuccino przyrzadza sig z jednej trzeciej kawy,
jednej trzeciej goracego mieka i jednej trzeciej spienionego mleka.

Aby sie upewni¢, ze nie nastgpita kumulacja resztek cisnienia pary, prosze
ustawi¢ pojemnik z zimng wodg pod dysze pary i zanurzy¢ dysze w wodzie.
Prosze przekrecic¢ przetgcznik kontrolny na pozycje upuszczanie pary.
Resztki pary zostang spuszczone, gdy na koncowka pary zacznie bulgotac.
Wazne: za kazdym razem przed rozpoczeciem Kkolejnego zaparzania nalezy
spuséci¢ pozostate cisnienie. Gdy bulgotanie ustanie, cisnienie zostato zlik-
widowane. Prosze przekreci¢ przetacznik kontrolny na pozycje AUS
(wytgczone). Po zakonczeniu zaparzania prosze¢ odczekac jeszcze kilka
sekund zanim zdejmiecie Panstwo uchwyt filtra. Prosze czysci¢ urzadzenie
jak opisano w punkcie ,Czyszczenie i pielegnacja”.

Wskazéwki pomochnicze

Aby poprawi¢ smak espresso i zapobiec osadzaniu sie¢ kamienia w maszynie
zaleca sie uzywanie filtrowanej lub butelkowanej wody. Nie nalezy uzywac¢
wody destylowanej poniewaz jest ona bez smaku.

Tajemnica, spieniania mleka jest wtasciwa technika, ktérg mozna osiggnac¢
tylko przez ¢wiczenie.

Jezeli czas przygotowania kawy wydtuza si¢ (tzn. gdy kawa wolno wyptywa
z gtowicy zaparzania), przyczyng moze by¢ zbyt drobne zmielenie ziaren,
lub uzycie zbyt duzej ilosci kawy ewent. zbyt silne docisnigcie tyzeczka.
Gdy czas przygotowanie kawy trwa bardzo krotko (tzn. gdy kawa szybko
wyptywa z gtowicy zaparzania), przyczyng moze by¢ zbyt grube zmielenie
ziaren, uzycie zbyt matej ilosci kawy ewent. za lekkie docisnigcie tyzeczka,.
Jezeli wolg Panstwo otrzymac¢ z mleka gesciejsza piang, prosze po spienie-
niu mleka i przed dodaniem piany do espresso odstawi¢ je na 30 do 60
sekund.

Jezeli stwierdzg Panstwo, ze okres zaparzanie znacznie si¢ wydtuzyt i/ lub
dysza pary jest czgsto zapchana, urzadzenie powinno zosta¢ oczyszczone z
kamienia. Prosze napetni¢ bojler srodkiem usuwajgcym kamien wyproduko-
wanym na bazie kwasu cytrynowego (patrz instrukcja producenta dotyczaca
dozowania). Prosze postepowac kolejno jak podano w punktach
,Przygotowanie espresso”. Prosze¢ nie napetnia¢ szali filtra zmielong kawa!
Po oczyszczeniu z kamienia prosze 2-3krotnie przeprowadzi¢ proces zapar-
zania z samg wodg,.
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Czyszczenie i pielegnacja

Przed czyszczeniem urzadzenia prosze zapoznac¢ si¢ ze wskazéwkami
dotyczacymi bezpiecznego uzytkowania.

Prosze wyciggna¢ wtyczke z sieci i poczeka¢ az urzgdzenie ostygnie.

Do usuwania kamienia prosze uzywac¢ zawsze tego samego $rodka
wyprodukowanego na bazie kwasu cytrynowego.

Prosze przetrze¢ urzadzenie czystg, wilgotng szmatka.

Prosze nie stosowa¢ zadnych rozpuszczalnikow.

Prosze w zwykty sposéb umy¢ obudowe filtra, uchwyt filtra, szklany dzbanus-
zek, pokrywe dzbanka, pokrywe podgrzewacza wody oraz ruszt skraplania.
Prosze nie my¢ zadnych cze$ci maszyny w zmywarce.

Aby oczysci¢ dysze pary prosze przez 3 sekundy po wyjeciu dyszy z mleka
wypuszczac reszte pary. Prosze przekreci¢ przetacznik kontrolny na pozycje
AUS (wytaczone) i przetrze¢ dysze czysta, wilgotng szmatka. Ostroznie:
metalowa dysza moze by¢ gorgca.

Prosze przeciera¢ od czasu do czasu uszczelki otworu bojlera i uchwytu fil-
tra olejem roslinnym.

Niniejsze urzgdzenie odpowiada normom CE sieci tradiowo-telewizyjnej i
bezpieczenstwa niskonapigciowego oraz zbudowane jest wedtug najnowszej
techniki bezpieczenstwa pracy.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigcy gwarancji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwa¢ w terminie 14 dni od daty dostarcze-
nia wadliwego sprzegtu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszko-
dzenia powstate w tym urzagdzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego
wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajgc wadliwe czgsci lub (jesli uznamy za sto-
sowne) wymieniajgc cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien byé dostarczony w komplecie wraz z dowodem
zakupu oraz z wazna karta gwarancyjng do sprzedawcy w miar¢ mozliwosci w
oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszko-
dzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodze-
nia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamujgcy.
Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi,
do wykonania ktorych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na
wtasny koszt.
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Gwarancja nie obejmuije: m

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych
nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewngtrznych takich jak wytado-
wania atmosferyczne, zmiana napigcia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidfowego ustawienia wartosci napigcia elektrycznego, zasilanie z nie-
odpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznuréw potgczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii, akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub niezgodnego z
instrukcjg jego uzytkowania, przechowywania, konserwacji, samowolnego
zrywania plomb oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile sg one zgodne z
podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny wptyw na warto$¢
lub dziatanie tego urzgdzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetniona, Zle
wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia, bez
mozliwo$ci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty waznosci
gwaranciji. Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie, ktére sg wymieniane konczy
sig, wraz z koncem gwarancji na to urzgdzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajgc w to odszkodowania sag wykluczone chyba, ze
prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg umowe nie sg
uwzgledniane przez tg gwarancjg.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie Rzeczpospolitej
Polskiej.
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VSeobecné bezpeénostni pokyny

Pred uvedenim tohoto pfistroje do provozu proctéte peclivé navod k
pouziti!

Uschovejte dobre tento navod k pouZiti, zaru¢ni list, pokladni stvrzenku a
pokud moZno i krabici s vnitfnim obalem!

Pristroj je ur€en vyhradné pro soukromé a nikoliv femesliné poufZiti.
Vytahnéte vzdy zastrtku ze sité, kdyZ spotfebi¢ nepouZivate, Cistite, nasazu-
jete prislusenstvi, nebo kdyZ se vyskytne porucha. Pfedem pristroj vypnéte.
Zastréku vytahnéte ze sité uchopenim zastreky, nikdy ne tahem sitiové Sidry.
Abychom chranili déti pfed nebezpedim urazu elektrickym proudem,
nenechte je nikdy bez dozoru s elektrickym spotfebi¢em. Zvolte umisténi
Va8eho spotiebice tak, aby byl z dosahu déti. Dbejte na to, aby nevisela
sillova $iudra dold.

Kontrolujte pravidelné& sitiovou §iiliru a vliastni pristroj. P¥i vyskytu jakéhokoliv
poskozeni se nesmi pristroj pouZivat.

Neprovadéjte Zadné opravy na VaSem spotrebici, povérte opravou odbornika.
Vadny sit'ovy kabel smi byt vymériovan jen vyrobcem, nasim servisnim tech-
nikem nebo jinou podobné kvalifikovanou osobou a musi byt nahrazen rov-
nocennym kabelem, aby se zamezilo pfipadnému ohroZeni.

Nevystavujte pfistroj a sit’ovou 8idru horku, pfimému plsobeni slunce,
vlhkosti, mechanickému poskozeni ostrymi pfedméty a podobnym u&inkim.
NepouZivejte nikdy pfistroj bez dohledu! Pristroj vZdy vypnéte, kdyZ ho
nepouZivate, i kdyby se jednalo jen o malz okamZik.

PouZivejte jen plavodni prislusenstvi.

NepouZivejte pristroj venku*).

Pristroj se nesmi v zadném pripadé dostat do styku s vodou nebo jinou
tekutinou nebo byt do nich zanofen*). NepouZivejte pristroj, jestlize mate
vlhké nebo mokré ruce*).

Jestlize pristroj zvlhnul nebo je mokry, vytahnéte okamzité sit’ovou zastréku
ze sité*). Nesahejte do vody!

PouZivejte pristroj vyhradné pro stanoveny ucel.

Dbejte, prosim, na nasleduijici ,Zvlastni bezpe€nostni pokyny...".

Specialni bezpeénostni pokyny

Kovove &asti pristroje se zahfivaji na velmi vysokou teplotu. PFi obsluze proto
pouzivejte jen rukojeti.

Instalujte pfistroj jen na rovnou a neklouzavou plochu, ktera je odolna vuci
pusobeni tepla.

Abyste zamezili hromadéni tepla, instalujte pristroj tak, aby kolem n&ho byl
dostatek prostoru pro proudéni vzduchu (nestavte jen nikdy pfimo pod
skfifku apod.).

P¥i otevirani vika ohfivate vody méjte na paméti, Ze z né&j vystupuje horka
para.
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Nikdy nepouZivejte pristroj bez vody.

Ohriva¢ vody vZdy pliite jen studenou vodou.

Abyste zajistili, Ze v pristroji uz neni Zadna zbytkova tlakova para, postavte
nadobku se studenou vodou pod parni trysku a poté jej nadzdvihnéte tak,
aby se parni tryska ponofila do vody. Pak pootocte prepinatem do polohy
pro vypousténi pary.

Drzak filtr a viko ohfivace vody snimejte jen tehdy, kdyz byla vypusténa
veskera tlakova para.

Otacgeni vikem ohfivace doleva = vySroubovavani

Otaceni vikem ohfivate doprava = zaSroubovavani

Dbejte na to, aby viko ohfivace vody a drzak filtru byly pfi provozu spravné a
bezpe€né uzavieny, protoZe pristroj pracuje pod tlakem.

Do ohrivace vody nalévejte vZdy jen vodu. Nikdy Zzadné jiné tekutiny !
Jestlize Ize vikem ohfivace vody otacet jen ztéZka, mlze to byt znamkou
toho, Ze v pfristroji je jesté tlakova para. Snizte, resp. zlikvidujte jej vySe pop-
sanym zpusobem.

Prehled jednotlivych dilt

1 Klapka bojleru 12 Odkapavaci mrizka

2 Plnici otvor nadrzky bojleru 13 Podstavec

3 Kontrolni spina¢ 14 Sparovani

4 Bojler 15 Vypousténi pary

5 Deska pro udrzovani teplého 16 Indikace provozniho stavu
napoje 17 Trubicka

6  Sparovaci hlavice 18 Parni tryska

7 Miska filtru 19 Oteviit - poloha rukojeti k vioZeni

8  Drzak filtru filtracniho systému

9  Pojistka filtru 20 LOCK - poloha rukojeti k zablo-

10 Rukojet filtru kovani filtracniho systému

11 Hubicka filtru

Pfed prvni pouzitim
Abyste odstranili veSkery prach, ktery se muZe béhem baleni nahromadit, vym-
yjte sklenénou konvicku, filtracni misku, drzak filtr a odkapavaci misku teplou
mydlovou vodou. NepouZivejte Zadné drsné nebo ostré Cistici prostfedky.
Podstavec otfete Cistym vihkym hadrikem.

DodrZujte bezpeénostni pokyny!

Doporucujeme Vam, abyste pred pripravou prvnich $alkti espresa nebo cappuc-
cina nechali prob&hnout kompletni proces spafovani, jak je popsano v kapitole
»Priprava espresa“, avdak bez mleté kavy. Tim se odstrani veSkery prach, ktery
se v pristroji mohl usadit.

Priprava espressa a cappuccina je jina nez priprava bézné kavy. Jak espresso,
tak i cappuccino se pripravuji tak, Ze vafrici voda je pod tlakem vehnana do

—
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jemné mleté kavy. K tomu je tfeba mimoradné pozornosti a doporu€ujeme Vam
peclivé si procist veSkeré pokyny a rady v tomto navodu pred tim, nez zaCnete s
pfipravou.

TIP:

ProtoZe se aroma nejlépe uchova pfi zachovani spravné teploty, Ize jen
doporucit, abyste espreso a cappuccino servirovali v predehratych 3alcich!

PO~

oo
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PFiprava espressa

Dbejte bezpecnostnich pokynu!

Nastavte prepina¢ do polohy AUS (vypnuto).

PoloZte odkapavaci mrizku na kulaté prohloubeni v krytu odkapavaci misky.
Sejméte viko ohfivace vody a drZak filtru. Jestlize je v ohrivadi voda, otocte
pristroj a vodu wylijte.

VloZzte filtracni misku do drzaku filtru. Otocte pojitskou filtru smérem dozadu.
Naplrite filtracni misku kavou pro pfipravu espressa az do poZadované vySky
(vnitfek filtratni misky je opatfen znatkami, 2 = 2 Salky, 4 = 4 Salky).
Rozdé&lujte kavu rovnomérné a lehce ji pfitlacujte odmérnou IZi€kou.

Dulezité upozorn&ni: Ugelem pritlageni je rovnom&rné rozdéleni kévy ve fil-
tracni misce a nikoliv jeji slisovani. Preplnéni by zplsobilo zablokovani
prutoku vody, coz by mohlo vést k poskozeni pristroje nebo ke zranéni.
RovnéZ peclivé odstrarite veskeré zbytky kavy z okraje filtru.

Drzak filtru zasurite do sparovaci hlavice a oto¢te rukojet’ doprava (ve sméru
LOCK), aby ji bylo mozno zaaretovat na spravném misté. Dbejte na to, aby
drzak filtru spravné a pevné sedél ve sparovaci hlave, aby tak bylo zameze-
no vystriknuti horké kavy.

Sklenénou konvi¢ku napliite studenou vodou v mnoZstvi odpovidajicim
pozadovanému poctu Salka (nalévejte ale vodu jen v takovém mnoZstvi, aby
hladina nepresahla znacku pro ¢tyfi Salky). Nalijte vodu do ohrivace vody.
Opét nasad’te viko ohfivace vody na pfistroj a utahnéte jej.

. Prazdnou sklenénou konvi¢ku s nasazenym vickem postavte doprostred

odkapavaciho rostu.

. Pripojte pristroj do predpisové instalované zasuvky s ochrannym kolikem

230 V, 50 Hz. Prepinatem otocte do polohy pro sparovani. Rozsviti se pro-
vozni kontrolka. Po zhruba 3 minutach za¢ne espreso vytékat do sklenéné
konvicky.

. Jestlize je priprava kavy dokoncéena, otocte prepinaem do polohy AUS

(vypnuto). Sejméte sklenénou konvicku z odkapavaciho rostu.

. Po skon&eni pripravy vyCkejte jesté par sekund, nez zatnete odnimat drZzak

filtru. Zafixuijte filtraCni misku pomoci pojistky. PouZitou kavu vyklepnéte.
Vycistéte pristroj zplisobem popsanym v kapitole ,,Cisténi a udrzba“.

—
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Pfiprava cappuccina

Chcete-li pripravit cappuccino, postupujte nejprve stejné jako pfi pripravé
espressa, jak je uvedeno v bodech 1 az 12, a poté pokracujte tak, jak je popsa-
no nize.

13.

14.

15.

16.

17.

Nalijte hotové espreso do predehratého $alku (8alkl). K udrZeni teploty jej
muZete postavit na ohfivaci desku.

Sklenénou konvi¢ku napliite Serstvym, studenym mlékem maximalné po
znacku pro 2 §alky. Pro vytvoreni spravné pény by mélo byt pouZito mléko s
vysokym obsahem tuku!

Postavte sklenénou konvi¢ku pod parni trysku. Zdvihnéte nadobku tak, aby
parni tryska byla ponorena asi pul centimetru do mléka. Otacejte
prepinatem pomalu do polohy Vystup pary. Z parni trysky vystupuje para,
aby tak bylo provedeno napénéni mléka. Drzte $picku parni trysky stale
mirné pod hladinou mléka a pohybujte nadobkou krouZivym pohybem.
Jakmile se zatne objem pény zvétSovat, lehce nadzdvihnéte sklenénou kon-
vicku tak, aby Spitka parni trysky se jesté vice ponofila do mléka..
Pokradujte v tomto napérniovacim procesu asi 45 sekund, podle Vasi chuti,
nebo do té doby, neZ mléka zdvojnasobi svij objem. Davejte pozor, aby
nedoslo k prehrati mléka nebo k jeho spareni, protoZe tim by doslo ke
zni¢eni pény. Neponorujte parni trysku do mléka hloub&ji neZ 1 centimetr.
PFi spravném napéfiovani by mél byt slySet charakteristicky sy&ivy zvuk. Po
ukon&eni napénovani otoc¢te prepinatem do polohy AUS (vypnuto).
Sklenéna konvicka nyni obsahuje z jedné poloviny mléko a z jedné poloviny
pénu.

Pomoci IZicky vyberte pénu ze sklenéné konvicky a viozte ji do Salku (Salka)
s espresem. Pridejte tekuté mléko. Cappuccino sestava z jedné tretiny z
kavy, z jedné tretiny z horkého mléka a z jedné tretiny z napénéného mléka.
Abyste zajistili, Ze v pristroji neni Zadny zbytkovy tlak pary, postavte néjakou
nadobku se studenou vodou pod parni trysku a ponorte parni trysku do
vody. Otocte spinatem do polohy pro vypousténi pary. Eventualné zbyla
para pak utec¢e, coZ se projevi bublanim na konci parni trysky.

Dulezité upozornéni: Tlak v pfistroji musi vZdy nulovy, jestliZze chcete zahdjit
pripravu napoje. Jakmile prestanou z parni trysky vystupovat bublinky, neni
uZ v pristroji Zadny tlak. Otoc&te prepinacem do polohy AUS (vypnuto). Po
skonceni pripravy vyckejte jesté par sekund, nez zacnete odnimat drzak fil-
tru. Pouzitou kavu vyklepnéte. Vydistéte pristroj zplisobem popsanym v kapi-
tole ,Ciéténi a udrzba“.

Tipy pro pouzivani
Lze doporucit pouZivani filtrované vody nebo balené vody, protoZe chut’

VaSeho espressa bude lepSi a sniZi se znecCisténi pristroje Usadami vapniku.
Destilovanou vodu v38ak nepouZzivejte, protoZe ta je mdla a bez chuti.
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m +  Tajemstvim nap&néni mléka je spravna technika, které Ize dosahnout jen

cvikem.

« Jestlize je doba pfipravy kavy delSi (tzn. Jestlize kava pomalu vytéka ze
sparovaci hlavy), pak je to moZna zplsobeno tim, Ze kava je prili§ jemné
namleta, nebo Ze bylo pouZito pfili§ mnoho kavy resp. tim, Ze kava byla pfili§
stlacena.

- Jestlize je doba pfipravy kavy kratka (tzn. Jestlize kava vytéka ze sparovaci
hlavy rychle), mGZe to zpGsobeno tim, Ze kava byla namleta pfili§ hrubé,
nebo bylo pouZito prili§ malé mnoZstvi kavy resp. tim, Ze kava nebyla dosta-
te€né stlacena.

+ Jestlize davate prednost ponékud hustsi ,péné“, nechte nap&néné mléko
pred pridanim do espressa stat 30 az 60 sekund.

- JestliZe zjistite zjevné prodlouZeni doby pfipravy a/nebo ¢astgjsi ucpavani
pyrna trysky, bude nutno pristroj odvapnit. K tomuto u€elu naplrite ohrivac
vody odvapriovacim prostfedkem na bazi kyseliny citronové (davkovani viz
udaje vyrobce). Postupujte podle bodu kapitoly ,Pfiprava espressa‘“.
Nedavejte v8ak Zadnou kavu do filtracni misky ! Po skon&eni odvapriovaciho
procesu nechte 2 - 3x probé&hnout proces pripravy kavy naprazdno, jen s
pouzitim ¢isté vody.

CiSténi a udrzba

+  P¥i cisténi pfistroje vZdy dbejte bezpecnostnich pokyni.

+ Vytahnéte zastrCku ze zasuvky a nechte pristroj vychladnout.

+ Kodvapnéni pouZivejte jen odvapiiovaci prostredky na bazi kyseliny
citrénove.

+ Pristroj Cistéte Cistym, vihkym hadfikem.

+ NepouZivejte Zadna rozpoustédia.

«  Filtra&ni misku, drzak filtru, sklenénou konvicku, vicko konvicky, krytku
ohrivate a odkapavaci rost Cistéte obvyklym zplisobem v myci lazni.

+Nemyjte Zadné dily pristroje v my&ce nadobi.

- K vycisténi parni trysky nechte paru vystupovat jesté asi 3 sekundy poté, co
ji vytahnete z mléka. Pak otocte prepinatem do polohy AUS (vypnuto) a
otfete trysku Cistym, vihkym hadfikem. Pozor: Kovova parni tryska je horka !

- Cas od &asu potfete t&snéni v otvoru ohfivade vody a na drzaku filtru rost-
linnym olejem.

Tento pfistroj odpovida smérnicim Evropské spolecnosti pro odruSeni a
nizkovoltovou bezpe&nost a je sestaven podle nejnovéjSich predpisli bezpec-
nostni techniky.

Vyhrazujeme si technické zmény!
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Zaruka

Na nami prodavany pristroj poskytujeme zaruku 24 mésicti ode dne prodeje
(pokladni doklad).

Po dobu trvani zaru¢ni doby odstranime bezplatné zavady pfistroje, které vzni-
knou v dasledku vyrobnich ¢i materialovych vad, a to bud'to formou opravy
nebo vyménou.

Jako zaruéni list plati doklad o koupi. Bez tohoto dokladu nemuZe byt vyména
nebo oprava bezplatné provedena.

V pripadé spadajicim do zaruky odevzdejte plny pristroj v originalnim obalu a s
pokladnim dokladem Vasemu odchodnikovi.

Zavady na prisluSenstvi nejsou diivodem pro vymeénu pristroje, nybrz budou
vyménnym zpusobem bezplatné zaslany nahradni dily. V takovémto pfipadé
nezasilejte pristroj, nybrz jen objednejte nahradu za vadnou soudast! Skody na
skle budou zasadné odstranény jen proti Uhradé!

Cisténi, udrzba nebo vyména opotfebovanych &asti nespadaji do rozsahu
zéruky a budou proto provedeny jen oproti thradé.

Zéruka zanika v pripadé neopravnéného zasahu do pristroje.
Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zau¢ni doby mohou byt opravy provadény prislusnym obchodem
nebo servisem jen za Uhradu.
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A biztonsagos hasznalatra vonatkozé
altalanos iranyelvei

A berendezés inditasa el6tt tessék figyelmesen elolvasni ennek
hasznalati utasitasat.

Tessék megtartani a hasznalati utasitast,garanciat és szamlat, és ha van
ilyen lehetésége még a kartondobozt belsd csomagolassal egyiitt.

A berendezés csak hazi hasznalatra valo.

Mindig, amikor nem hasznaljuk a berendezést vagy hozzakapcsoljuk a
kilon részeit, tisztitjuk. vagy amikor a berendezés megsérult ki kell huzni a
dugét a konnektorbol. Mindig tessék korabban kikapcsolni a berendezést.
Tessék huzni dugét , nem zsinort, vezetéket.

Gyereket kell messze tartani a berendezéstél, azért nem szabad ezt hagyni
a biztositas nélkil. Azért is kell ilyen helyet talalni a berendezésnek, ahova
gyereket nem tudnak eljutni. Tessék még figyelmet arra forditani,hogy a
kabel ne logjon le.

Rendszeresen kell ellendrizni a berendezést és a vezetéket. A megsériilés
esetében nem szabad hasznalni a berendezést.

Ne tessék egyedul probalni javitani berendezést otthon, tessék fordulni a
Szerviszhez.

Kockazatok elkerilése végett a hibas halézati kabelt csak a gyarto, az
Ugyfélszolgalatunk embere vagy mas hasonldan képesitett személy cserél-
heti ki egyenérték(i masik kabelre.

Tessék védeni a berendezést a magas héfoktdl,a nap kdzvetlen hatastol,
nedvességtol, éles targyaktol stb.

Tessék ovatosnak lenni a berendezés hasznalata alatt!Mindig tessék
kikapcsolni a berendezést, amikor nincs hasznalva, akkor is , amikor csak
egy pillanatra abba haggyuk a munkat.

Tessék csak az eredeti részeket hasznalni.

Nem szabad kint hasznalni a berendezést*).

Semmiféleképpen nem szabad vizbe vagy mas folyadékba betenni a
berendezést,sem ajanlatos,hogy a berendezas érintkezzen a nedvesség-
gel*). Nem szabad hasznalni a berendezést akkor se, amikor vizes keze
van*).

Ha a berendezés érintkezett vizzel,tessék azonnal kihuzni dugét a
konnektorbdl*). Ne tessék vizbe tenni kezet.

A berendezést csak ilyen célra lehet hasznalni, amelyre szantak.

Vegye figyelembe az itt kdvetkez6 ,Specidlis biztonsagi rendszabalyokat...“.

Specialis biztonsagi rendszabalyok

A fém részek erbsen felforrésodnak. Csak a fogokhoz nyuljon!
Helyezze a késziiléket hoallo, sik és cstiszasmentes feliiletre.

Ne tegye kozvetleniil szekrény ald, hogy elkeriilie a hd megrekedését.
Legyen korilotte elegendd szabad légtér.
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+ A fozotartaly fedelének felemelésekor vigyazzon a kiaramlé gdzre! _

+ Ne haszndlja a készlléket viz nélkal!

+ Mindig csak hideg vizzel toltse meg a tartalyt!

+ Hogy biztos lehessen benne, nem maradt-e vissza a késziilékben a korabbi
hasznalatbol géznyomas, tegyen hideg vizzel teli edényt a gézkifuvo cso ala.
Emelje meg az edényt Ggy, hogy a cs6 belemerdiljon a vizbe. Forditsa az
ellendérz6 kapcsolot a gbzkieresztd allasba.

+ Csak akkor vegye ki a foz6tartaly sz(ir6jét, és emelje fel a fed6t, amikor mar
az egész gbznyomast kiengedte.

A tartalyfed6t balra csavarva nyithatja, és jobbra csavarva zarhatja.

+ Ugyeljen ra, hogy a fézotartaly fedele és a szlirétartd hasznalat kdzben telje-
sen és biztonsagosan le legyen zarva, mivel a készllék csak nyomas alatt
mikodik.

+ Csak vizet tegyen a viztartalyba, mas folyadékot ne!

+ Ha csak nehezen csavarhato le a féz6tartaly fedele, az annak a jele lehet, hogy
g6znyomas rekedt a késziilékben. Engedije ki a nyomast a fent leirt médon!

Az alkatrészek attekintése

1 Forroviztartaly-fedd 12 Csepegetodracs

2 A forrdviztartaly nyilasa 13 Labazat

3 Ellen6rzé kapcsold 14 Foézés

4 Forroviztartaly 15 GoOzkieresztés

5 Melegentarto lap 16 MUkodéskijelzd

6  Fozofej 17 G6z06l6csd

7 Szlrd 18 Goézkifuvo csd

8 Szlrétartd 19 Nyitva - a nyél dllasa a

9  Szlirébiztositd sz(irérendszer behelyezésekor
10 Szlronyeél 20 LOCK - a nyél allasa a sz(ro-
11 Szlrébetét rendszer reteszelt helyzetében

Az elsO hasznalat el6tt

Meleg szappanos vizzel mossa ki az livegkannat, a sz(ir6t, a sz(irétartot és a
csepegtetétalkat, hogy megtisztitsa a csomagolas soran esetleg rarakédott por-
tol! Ne hasznaljon érdes és erds tisztitoszert. A labazatot tiszta, nedves ruhaval
torolje le.

Vegye figyelembe a biztonsagi rendszabalyokat!

Ajanljuk, hogy az els6 presszokavé vagy kapucsino elkészitése el6tt csindlja
végig az egész fézési folyamatot a ,Presszokavé készitése" cimszoé alatt leirt
modon, de 6rolt kavé nélkil. Ezzel minden port eltavolithat, ami a presszdgép-
ben esetleg lellepedett.
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m A presszokavé és a cappuccino masképp késziil, mint a hagyomanyos kavé.

Mind a presszokavé, mind a cappuccino ugy készil, hogy a nyomas alatt
forrasban 1évé viz finomra 6rolt kavén préselddik at. Ez kilonos figyelmet igény-
el, és javasoljuk, hogy gondosan olvassa végig az itt k6zolt valamennyi utasitast
és biztonsagi rendszabalyt, miel6tt hozzafogna a kavéfézéshez.

TIPP:

Mivel a hémérséklet fenntartasa ovja az aromat, a presszokavét vagy
kapucsin6t nagyon ajanlatos elémelegitett csészében szervirozni!

Presszéokavé készitése

Vegye figyelembe a biztonsagi rendszabalyokat!

Forditsa az ellenérzd kapcsolot az AUS (ki) allasba.

Helyezze a csepegtetéracsot a csepegtetotal fedelének kerek mélyedésébe.

Vegye le a féz6tartaly fedelét, és emelje ki a sz(ir6tartot! Ha vizmaradék

lenne a tartalyban, a késziilék megforditasaval ontse ki beldle!

Helyezze be a szlir6t a szlirétartéba! Billentse hatra a szlirébiztositot.

Toltse meg a sz(ir6t a kivant szintig 6rolt kavéval (a szlrd belsejében

jelzévonalak vannak, 2 = 2 csésze, 4 = 4 csésze). Az 6rolt kavét egyenlet-

esen teritse szét, és enyhén nyomogassa meg a mérdkanallal!

Fontos: A nyomogatas célja inkdbb a kavépor egyenletes szétteritése a

sz(irében, mintsem a tomorités. Tultdltéssel elzarjuk a vizaram utjat, és ez

rongalhatja a készliléket, vagy sérlilésekre vezethet. Gondosan tavolitson el

a sz(r6 szélérél minden kavémaradékot!

7. Helyezze bele a sz(irbtartot a fézéfejbe, és forditsa a nyelét jobb felé (LOCK
iranyba), hogy a megfelel helyen reteszelje! Ugyelien ra, hogy a szlirétartd
pontosan felfekiidjon a f6z6fejben, ellenkezd esetben a forré kavé kifroce-
senhet.

8. Engedjen az {ivegkannaba a kivant szamu csészének megfelel6 mennyiségii
hideg vizet! (Ne toltse meg a 4 csészét jelz6 vonalkan feliil!) Ontse a vizet a
fozo6tartalyba.

9. Tegye fel a fozotartaly fedelét a késziilékre, és csavarja ra.

10. Tegye az Ures livegkannat rahelyezett fedével a csepegtetdrostély kdzepére!

11. Csatlakoztassa a késziiléket eldirasszer(ien szerelt 230 V, 50 Hz-es foldelt
konnektorba! Forditsa az ellenérzd kapcsolot a fézdallasba. A
mikodéskijelzd kigyullad. Korilbellil 3 perc elteltével a presszokavé az
livegkannaba folyik.

12. Ha befejez6dott a kavéfozés, forditsa az ellendrzd kapcsolot az AUS (ki)
allasba. Vegye le az livegkannat a csepegtetdrostélyrol!

13. A szlirbtarté levételével a fézés befejezése utan varjon még néhany masod-

percet. Rogzitse a sziirét a szlirdbiztositéval. Utdgesse ki a sz(irdbol a

kavézaccot. Tisztitsa meg a készlléket, ahogy a "Tisztitas és karbantartas”

részben le van irva.

LN~
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Cappuccino készitése

Cappucino készitésekor eldészor ugyanugy jarjon el, ahogy a presszokavé kés-
zitésének 1-12. pontjaban le van irva, majd a tovabbiak szerint folytassa.

13. Toltse a kész presszokavét eldmelegitett csészé(k)be! Ha melegen akarja
tartani, tegye a melegentarto lapra.

14. Ontson friss, hideg tejet az (ivegkannaba, de legfeliebb a 2 csészét jelzd
vonalkaig! J6 habot akkor fog kapni, ha nagy zsirtartalmu tejet hasznal.

15. Allitsa az ivegkannat a gézkifavd csé ald! Emelie meg az edényt tigy, hogy a
csO korllbelil fél centiméternyire belemerdiljon a tejbe. Forditsa most az
ellendrz6 kapcsoldt lassan a gézkieresztd allasba. Gz aramlik ki a cs6bol,
hogy felhabositsa a tejet. A gézkifivo cs6é hegyét épp csak a tej felszine
alatt tartva, mozgassa korkérosen az edényt. Amikor a hab volumene néve-
kedni kezd, enyhén emelje meg az livegkannat ugy, hogy a goézkifuvéd csd
vége még mindig beleérjen a tejbe! Folytassa a habositast izlése szerint
még korulbeltl 45 masodpercig, vagy amig a tej tomege meg nem duplazo-
dott. Ugyeljen ra, hogy ne hevitse tul, vagy ne fézze el a tejet, mert ezzel
tonkreteszi a habot. Ne dugja a gézkifuvo csévet egy centiméternél mélyeb-
bre a tejbe! A felhabositas akkor kielégitd mértéku, ha sziszegd hang hal-
latszik. Miutan a felhabositas befejez6dott, forditsa az ellenérzé kapcsolot az
AUS (ki) allasba. Az (ivegkanna most fele-fele aranyban tartalmaz felmelegi-
tett tejet és habot.

16. Kanalazza at a habot az tivegkannabdl a presszokavéval telt csészé(k)be!
Tegye hozza a folyékony tejet. A cappuccino egyharmad-egyharmad arany-
ban kavébol, forrd tejbdl és habositott tejbdl all.

17. Ahhoz, hogy megbizonyosodjék, nem maradt-e vissza géznyomas, dllitson a
g6zkifavo cso ala hideg vizzel teli edényt a vizbe. Forditsa az ellenérzé kapc-
solét a gdzkieresztd allasba. A felgytilemlett g6z akkor tavozott el, amikor a
g6zkifuvd végén a viz bugyborékolni kezd.

Fontos: A késziilékbdl mindig ki kell engedni a nyomast, mielétt ujabb
fézésbe fognank. Amikor a bugyborékolas véget ért, a nyomas teljesen
megsz(int. Forditsa az ellen6rz6 kapcsoldt az AUS (ki) dllasba. A f6zés utan
varjon néhany masodpercet, miel6tt levenné a sziirétartot. Utdgesse ki a
sz(irébdl a kavézaccot. Tisztitsa meg a késziiléket, ahogy a "Tisztitas és kar-
bantartas” részben le van irva.

Hasznos utmutatasok

- Nagyon ajanlatos sz(irt vagy palackos vizet hasznalni, hogy javitsuk a pres-
szokave izét, és csokkentsiik a gép vizkbvesedését. Desztillalt vizet ne hasz-
naljunk, mert jellegtelen és izetlen.

+ A tej felhabositasanak titka a jo technika, amit csak gyakorlassal sajatitha-
tunk el.
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m +  Ha a kavé elkészitési ideje tovabb tart (azaz a kavé lassan folyik ki a
f6z6fejbol), akkor a kavé valodszinlleg tul finomra van 6rolve, vagy tul sok
kavét hasznaltunk, ill. tilsagosan 0sszetomoritettiik az 6rolt kavét.

- Ha a kavé elkészitése ideje révidebb (azaz a kavé gyorsan folyik ki a
f6z6fejbol), akkor a kavé valdszinlileg tul durvara van 6rélve, vagy tul kevés
kavét hasznaltunk, ill. nem nyomogattuk meg eléggé az 6rolt kavét.

- Ha jobban szereti a vastagabb "habot", akkor hagyja a felhabositott tejet 30-
60 masodpercig allni, miel6tt a presszokavéhoz adna.

+ Ha azt allapitja meg, hogy az elkészitési id6 feltlinben meghosszabbodott,
vagy a gozkifuvd cso striin eldugul, akkor vizkdmentesiteni kell a kés-
zliléket. Tegyen a féz6tartalyba citromsav alapu vizkéoldoszert (lasd a gyartd
adagolasi utasitasat). Ugyanugy jarjon el, ahogy a "Presszokavé készitése"”
cimi részben le van irva, de ne tegyen 6rolt kavét a szlirébe. A
vizkbmentesités utan végezzen el 2-3 f6zési folyamatot tiszta vizzel!

Tisztitas és karbantartas

« A készilék tisztitasakor tartsa be a biztonsagi rendszabalyokat!

+ Huzza ki a késziiléket a konnektorbol, és hagyja lehlni.

+ Vizkdbmentesitéshez csak citromsav alapu vizkéoldot hasznaljon.

« Tiszta, nedves ruhaval torélje le a készuléket.

- Ne hasznaljon old6szert.

+ A sz(rét, a szlrétartot, az tvegkannat, a kannafedét, a kavéfézd sapkajat és
a csepegtetdrostélyt megszokott médon mosogassa el!

- Egyetlen alkatrészt se mosogasson mosogatdégépben!

+ Miutan a gézkifuvo csoévet kivette a tejbdl, tisztitas elétt hagyja még mintegy
3 masodpercig a gzt tavozni. Forditsa az ellenérzd kapcsolot az AUS (ki)
allasba, és tiszta, nedves ruhaval tordlje le a csovet. Legyen 6vatos: a
fémbdl készilt kifuvé csé forro!

+ |dorol idére kenje be a fézétartalyban és a szlrétarton 1évo tomitést
noévényolajjal.

Ez a berendezés megfelel a CE-nek és lett gyartva a biztonsag legmodernebb
iranyelvei szerint.
Megjegyezzilk az esetleges miiszaki valtozasokat!

Garancialevél

Az dltalunk forgalmazott késziilékre az eladas napjatol szamitva (pénztari nyug-
ta) 24 havi garanciat vallalunk.

A garanciaid6 alatt javitassal vagy cserével megsziintetjiik a késziiléknek azokat
a hibait, amelyeket anyag- vagy gyartasi hiba okozott.

—
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A garanciara valo jogosultsagot a vételi bizonylat igazolja. E nélkiil a bizonylat _
nélkil a késziilék nem cserélhetd vagy javittathatéd dijtalanul.

Garancialis esetben sziveskedjék a teljes késziiléket eredeti csomagolasaban, a
pénztari bizonylattal egyitt atadni a kereskedének.

Ha hibasak a tartozékok, nem cseréljuk ki az egész késziiléket, hanem dijtalan
cseretartozékot kildink. llyen esetben tehat nem kell bekiildeni a késziiléket,
csak a hibas tartozékot kell megrendelni! Az Givegtorési hibak mindig téritésko-
telesek!

A kopo alkatrészek tisztitasa, karbantartasa és cseréje nem tartozik a garancia
korébe, ezért téritéskoteles.

Letéktelen beavatkozas esetén a garancia érvényét veszti.

A garancia lejarta utan

A garancia lejarta utan a megfelelé szakkereskedd vagy szakszerviz térités
ellenében elvégzi a szikségessé valo javitasokat.
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M6wue ykazaHusa no 6esonacHoOCTn

- Mepep BBOAOM B 3KCMUIyaTaLMio aTOro npuéopa TarenLHo
npouuTainTe PyKOBOACTBO MO 3KCMlyaTauum

+ TMoxanylicta, xpaHuUTe 3TO PyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaumn, rapaHTuinHoe
CBWUIETENLCTBO, KACCOBLIV YeK, a Takxke, N0 BO3MOXHOCTU, KAPTOHHYIO
YNaKOBKY BMECTE C BHYTPEHHEN yrnakoBKOM!

+ [Mpubop npeaHa3HayYeH NCKIIOUNTENBHO A1 UCNOSIb30BAHUS B JOMALLHEM
XO3IMCTBE, @ He /151 NPOMBICSIOBOTO MCMO/b30BAHKS.

+ Bcerma BbHUMAlTE WITEKEP U3 LUTENCENbHOM PO3ETKN, ecnv Bbl 6obLue He
nonb3yeTeck NPUGOPOM, ecnv Bbl XOTUTE YCTAHOBUTL YaCTU OCHACTKM,
noYncTUTL NPUBOP, a TakxKe, eCNv BO3HMKAET nomexa. Mepepn, aTmm npnbop
HY>XHO BbIKJIIOUMTb. TAHYTb HYXXHO 3a LUTEKEP, a He 3a kabenb.

+ [ns Toro, 4TOObI NPEAOXPaHUTL AeTei OT ONacCHOCTEN, CBA3AHHbIX C
3NEKTPUHECKMMM NPUBOPaMK, HY B KOEM Crly4ae He OCTaBsINTE UX HaedMHe C
aneKkTpuyeckMmn npubopammn 6e3 Haazopa. Moatomy BbIGepuTe MECTO
ycTaHoBKM Baluero npubopa Tak, 4Tobbl AETU HE MO [0 HEro AOCTaTb.
Cnepnute 3a TeMm, 4TOObI kKabesb He CBMCa BHUS.

- PerynapHo npoeepsiiTe kabenb 1 Npnbop Ha HanMune noBpexaeHuin. Ecnm
nprnbop MMeEeT Kakme-nmbo NOBPEXAEHUS, TO UM HENb3S NOJIb30BaTLCS.

+ He pemoHTMpyiiTe Baw npnbop camocToaTensHo; O6a3aTenbHo 06paTuTech
K aBTOPU30BAHHOMY CMELMNANNCTY.

+ N3 coobpaxeHunit 6esonacHocTu, 3aMmeHa fedeKkTHOro ceTeBoro kabens Ha
paBHO3HAYHbI [LOMNYCKAETCs TOSIbKO HA 3aBOAE-N3rOTOBUTENE, B HALLER
PEMOHTHON MacTEPCKOW UV INLLOM, MMEIOLLIMM COOTBETCTBYIOLLLYIO
KBaIMprKaLmio.

+ Tpunbop n kabesnb J0MKHbI XPaHUTLCSA Tak, YTOObI OHX HE Nonaganu Nnog,
BO3[ENCTBME Xapbl, MPSIMbIX CONIHEYHbIX Jy4eld, BNaru, OCTPbIX KDOMOK U T.A.

+ Hwu B koem cnyyae He ocTaBnsinTe paboTaiowwmin npubop 6e3 Hapsopa! Ecnn
Bbl He nonb3yeTech 6onblie NPrGOPOM, TO BCeraa BbikoyanTe ero, aaxe,
€CJIM 3TO HY>XXHO BCEro NINLLIb HA OZIHY MUHYTKY.

+ McnonbayiTte ToNbKo OpUrMHanbHYO OCHACTKY.

+ He nonbayiteck Nnpnbopom Ha ynmue*).

+ Mpurbop HM B KOEM Ciyyae HeNb3si OKyHaTb B BOAY WM B Kakme-nMbo apyrue
XMUAKOCTU; OH HE AO/MKEH KOHTaKTUPOBaTb C BOAOM UK KakuMU-n1nbo
ApyruMn Xnakoctamn*). He Bkntovaite npubop, ecnv Bawm pyku Mokpble
VN BRaXHbIE™).

+ Ecnu Ha npubop nonana Bnara, Um xe, €CN OH HAMOK, HYXXHO HEeMeJIEHHO
BbIHYTb LUTEKEP U3 LUTENCENBHOM PO3eTkn™). [pr 3TOM He onyckaiTe pykun B
Boay!

+ Wcnonbayiite npnbop ToNbKO AN TeX Lenei, A8 KOTOPbIX OH NpeaHasHaueH.

*

Cobniopaiite, noxanyincra, Huwkecneayowye “CneumvanbHbleykazaHus no
TexHuke 6esonacHoc...”.
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CneuuanbHble yKa3aHug nNo TexXxHuke Ge3onacHoCTU

MeTannuyeckue 4acT CUIbHO HarpeBaloTcsl. Beputech TONbKO 3a PyuKu.
YcTtaHoBUTE NPUOGOP Ha XapPOCTOMKYIO, MIOCKYHK, POBHYIO Y HECKOJIb3KYIO
OCHOBY.

[ns npenoTBpaLLeHns TENIOBON NPooKK, He cTaBbTe Npubop
HEMOCPELACTBEHHO NOA, HABECHBIMY LIKadamm 1 nonkamu. Obecneyste
[0CTaToO4HO CBOGOAHOIO NMPOCTPAHCTBA.

OTkpblBas KpbILLKY Goinepa, 6yasTe OCTOPOXHbI C BbICTYNAIOLLMM U3 HErO
napom.

He BkntoyaiTe npnbop 6e3 Boabl.

HanonHsinTe 6oinep ToNbKO XON0A4HOM BOAONA.

YT06bl yOEOMTLCSA B TOM, HE OCTaNIOCh S B Bonepe NapoBoe AaBieHne ot
npeaplayLein paboTsl, NOACTaBLTE MO, MapoBOEe COMJIO COCYL C BOAOM.
MpvnoapiMKTe cocya, Tak, YTOObI NAPOBOE COMJIO OKYHYSIOCh B BOALY.
YcTaHOBUTE KOHTPONbHBIV NepekstodaTens B nonoxeHve "Mopaya napa”
("Dampf-Ablass”).

OTkpbiBaiTe KPbILLKY 60iinepa 1 yaanainte gepxaresib GuisTpa ToNIbKo
rnocse NoJiHOro crycka napa.

MoBepHyTbL KPbILLKY 6oiinepa BNeBo - OTKPbITb.

MoBepHYTb KPbILLKY 6oiinepa BNpago - 3aKpbiTb.

Tak kak Nnpubop paboTaeT Nof AaBieHNeM, TO nepen, KaxabiM BKIIIOHEHNEM
y6eamTechk B TOM, YTO AepxaTesb hunbTpa yCTaHOBEH NPaBUIbHO U KPbILLKa
6oiinepa HageXHo 3akpbITa.

HanonHsinte 60inep Tonbko BOAON. Hukakmx apyrmx XnakocTei!

Ecnu kpbiwka 6oinepa oTkpbIBaeTCs ¢ 60/bLIMM TPYAOM, TO 3TO MOXET ObITh
NPWYNHOW TOrO, 4TO NPMBOP eLLie CTOUT NOA AaBneHem napa. B atom cnyyae
cHavasna cnycTuTe nap rno npoueaype, kotopas 6biia onucaHa BbiLLE.

0630p petaneii npubopa

O©CONOOOTAWN =

OTKkunaHas kpbilka 6oinepa 14 "3aBaputb” ("Brithen”)
HanveHoe oTBepcTue Gonnepa 15 TMMopaya napa
KOHTpONbHbIN NnepeknoyaTesb 16 CseTouHavkaTop

Borinep 17 MapoBas Tpy6ka
Mnuta-rpenka 18 MMaposoe comnno
KunstuneHasi ronoeka 19 "OtkpbiTo"” ("Offen”) -
BopoHka ¢punstpa NONOXEHWNE PYKOSTKN NSt
Jepxatens punsrpa BCTaBNEHNS GUNBTPYIOLLEN
®dukcaTop punsTpa cUCTEMBI

Pykositka punstpa 20 LOCK - nonoxeHvie pykosTku ans
TioneBoe cuTeyko punstpa dukcaumm dbunsTpytoLLen
CeTka - kanneynosuTesnb cuCTEMBI

Llokonb npubopa
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Mepep nepBbIM BKIIIOYEHNEM

[nsi Toro, 4To6bl yAanuTb Mbiilb, KOTOPasi MOrT1a NonacTb B MPYOOP BO BpeEMSI
YMakoBKU, MPOMOTE CTEKIISIHHYIO KPYXXKY, BOPOHKY GUibTpa, Aepxaresib
GuUnsTPa 1 NOAA0H B TEMNIOM MbIIbHOM PacTBoOpe. He npumeHsiiTe ana aToro
HYKaKnx abpasvBHbBIX UV CUIIBHOMOIOLLMX cpeacTB. Kopryc npubopa npotpuTe
YMCTBIM, BAXHBIM NOSIOTEHLEM.

CobGniopaiiTe yka3aHus rno TexHuke 6esonacHocTu!

Mbl pekomeHayem BaM, Nepes, TeM Kak NPUroToBUTb MEPBYIO HaLLKy Kode-
3CNPECCO UK KanmnyynHO NPOBECTU NOMHBIV LMK paboT, kKak 3TO On1caHo B
rnase "TpurotoBneHne kode-acnpecco”, ogHako 6e3 4o6aBneHnss MoOIoTOro
Kode. 3To NO3BONSIET yAANUTL BCIO Mblb, KOTOPas Morma Kakum-nnéo o6pasom
rnonacTb B npnbop.

Mpoueaypa NpUroToBAEHMS ECNIPECCO W Kanny4YMHO OTIMYAETCS OT NPOLEAYPbI
npuroTosneHns 06bIMHOro Kode. Kak ecnpecco, Tak 1 Kanmny4nHo
NPUroTOBASIOTCSA C NMPUMEHeHeM NMpoLLeaypbl, NPy KOTOPO k1nsiLas Boaa nog,
[laBfeHEM NPOroOHAETCS Yepe3 MEeSIKO NMOMOSIOTbIN KOPENHbIN nopoLuok. Mpu
39TOM Heobxoauma ocobasi OCTOPOXHOCTb U BHUMAHUE, U Mbl PEKOMEHIYEM BaM,
nepepn TeM kak Ha4aTb paboTaTh, TLATENbHO 03HAKOMUTLCS CO BCEMU
VIHCTPYKUMSIMU 1 YKa3aHMsSIMM MO TeXHVKE 6e30MacHOCTW, COAEPXaLLMMUCS B
3TON MHCTPYKLUMM NO 3KCrJTyaTaumn.

YKA3AHME:

Tak Kak BKyC Kode-Karnmny4nHo 1 3CNpPecco CUJIbHO 3aBUCUT OT TEMMNEPAaTypsbl, TO
pekomeHayeTcs pasnveath Kode B nogorpeTsie yatku!

MpurotosneHune ecnpecco

CobGniopaiiTe ykazaHus no TexHuke 6esonacHocTu!

2. YcTaHOBWTE KOHTPOJIbHLIN NepeknioyaTesb B nonoxexne "BbIKJT" ("TAUS").

3. BcTaBbTe ceTKy-kanneynoBuTesb B KPYIoe yrny6GneHne Ha KPbILLKe BaHHbI-
KannecOopHwuKa.

4. CHuMUTE KpbILLKY C Boinepa 1 yganute gepxartenbs dunstpa. Ecnv B
Goinepe HaXoAATCS OCTATKM BOAbI, TO NEPEBEPHUTE NPUOOP 1 CreliTe ee.

5. BcTasbTe BOPOHKY GUNLTPa B Aepxaresib. Haxmute Ha ¢pukcatop punstpa n
OTKVHbTE ero Hasag.

6. HanonHuTe BOPOHKY punsTpa A0 HEOOXOAMMOW BBICOTHI MONOTLIM ECMPECCO-

Kode (Ha BHYTPEHHE YacT BOPOHKN GpunbTpa MMeeTcsi MapknpoBska: 2 = 2

Yawku, 4 = 4 yawku. Pacnpenennte kode paBHOMEPHO M crnerka npuaasmTe

€ro [031MPOBOYHOM JIOXKOWA.

BaxxHoe nprMeyvaHune: aTa npoueaypa cnyxuT Ans 6onee paBHOMeEpPHOro

pacnpegeneHns Kode no BOpoHke GunsTpa, a He 419 ero YraoTHEHNS.

MNepenonHeHne GuUnsTpa MOXET NPUBECTU K GIOKMPOBKE NOTOKA BOAbI Yepes

Hero, 4TO MOXET NPMBECTU K NMOJSIOMKE Nprbopa Ny HECHaCTHOMY Cly4alto.

TwartenbHO yaanuTte ¢ KpaeB GubTpa BCe ocTaTkm Kode.
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12.

13.

BcrasbTe aepxartens GunsTpa B KUMNSTUIbHYIO FOSTOBKY U, A1 TOFO YTOObI
HaAEeXHO 3aPpUKCMPOBATL €ro, MOBEPHUTE PYUKY BMPABO (B HaNpaBieHUn
LOCK). MNpu aTom o6paTnTe BHUMaHWE Ha TO, YTOObI AepxaTenb punstpa
NpPaBuUIbHO U HAAEXHO CUAEN B FONOBKE KUMNSTUIIbHMKA, MHaYe HeobpaTumo
BbIOPbI3rBaHmNe ropsiHero kode 13 npmubopa.

HanonHute CTEKNSIHHYIO KPYXXKY HEOBXOAMMbIM KONTMYECTBOM XOSI0AHOM
BOZbI (He BbilLe MeTku "4 vyawwkn™). Mepenerite aTy Boay B 6oiinep.
3akpoiiTe 6onep KPbILLKOWN 1 3aKpyTUTE ee.

. YCTaHOBUTE MYCTYIO CTEKNISIHHYIO KPYXKY Ha CEpeviHy CeTKn

Kanseynosurtesnsa.

. Bkntounte npnbop B po3eTky ¢ HanpsbxeHnem cetn 230 V, 50 Hz,

YCTaHOBJIEHHYIO B COOTBETCTBUM C NpeanncaHmamMm. YCTaHoBUTe
KOHTPOJbHbIV NepekstoyaTens B nonoxeHne "3asaputb” ("Brithen™).
CBeToMHAMKATOP Ha4YMHAeT CBETUTLCS. [prMepHO Yepe3 3 MUHYTLI Kode-
3CMNPEecCco HaYNMHAET NOCTYNaTh B CTEKIIAHHYIO KPYXKY.

Kak TonbKo NpuroToBieHne kode 3aKOHUYMUIOCh, YCTAHOBUTE KOHTPOJIbHbIN
nepexsoyatens B nonoxenune "BbIKJT". CHUMUTE CTEKNISHHYIO KPYXKY C
CeTKu Kanneynosutens.

Mocne okoH4YaHWst paboThl, NePen, CHATMEM AepxaTens GdunbTpa, NofoXxanTe
HECKONbKO CeKyHA,. 3adurKcupyinTe BOPOHKY GUbTPa Npy MOMOLLIM
dukcaTopa. BbikonoTute octatku MonoToro kode 13 punsrpa. OQuuctute
npunbop Kak 3To onmcaHo B rmaee " YucTtka 1 yxopg, 3a npnubopom™.

MpurotoBneHue Kanny4mHo

[ns Toro, 4To6bl MPUFOTOBUTL Kanmy41MHO, MOCTynanTe s Havana kak aTo
onucaHo B nyHkTax 1-12 rassl "MpurotoBneHne ecnpecco”, 3atem noctynante
Kak ormcaHo Huxe.

13.

14.

15.

roTOBbIN KOpe-3CcnpPecco B NoJorpeTyio(blie) Hawuky(u). Ans nogaepxaHns
TemnepaTypbl NOCTaBLTE €ro Ha NANTY-FPEesIKy.

HanonHuTte CTeKNSHHYIO KPYXKY CBEXMM, XOI0AHBIM MOJIOKOM, OAHAKO He
BbILLIE METKM "2 yaluku”. [1ns nony4eHns XopoLuein neHbl Heo6xoaMmo
MPUMEHSITb MOJIOKO MOBbLILUEHHOW XMPHOCTU!

MopacTaBbTe CTEKISHHYIO KPY>XKKY MO naposoe corio. MNpunoaeimnTte ero
Tak, 4To6bl NAPOBOE COMO MOrpy3nSI0Ch B MOJIOKO HAa NPUMEPHO
noncaHtumeTpa. MeasieHHO NoBEPHUTE KOHTPOJIbHLIV NepeksoHaTesb B
nonoxenue "Mogaya napa” ("Dampf-Ablassung"). U3 naposoro conna
Ha4ynHaeT NocTynaTb Nap 1 BCNneHmsaTb MOJIOKO. Ypl.epxmaaﬂ KOH4YMK
napoBOro cornsia nog, Camon NoBEPXHOCTBLIO MOJIOKA, MepeMeLLainTe cocym,
KPYroBbIMW ABVXEHUAMU. Koraa KONM4ecTBO NeHbl YBEMYUTCS, Crerka
NPUNOABIMUTE CTEKISIHHYIO KPYXKY, Tak 4TOOblI KOHELL MAPOBOro comnna Bce
BpEeMs Haxoawsca B MOJoke. [Npoaonxkarite aTy npouenypy B TEHEHUN
nprvMepHO 45 cekyHA, Ha Ball BKYC WK Noka 06beM MONOKa YBEINUNTCS
HanonosuHy. Cneaute 3a TeM, YTOObl MOJIOKO HE NEPErpenock 1 He
BCKMMESO, 3TO TYT Xe YHU4TOXUT NeHy. He norpyxarite naposoe corio B
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MOJIOKO rMy6Xe OAHOro CaHTUMETPA. YA0BNETBOPUTESbHbIV pe3ynbraTt
[OCTUraeTcsl eCv NPOCAyLUMBAETCA PaBHOMEPHOE LwuneHuve. MNocne
OKOHYaHWs NPoLEeaAypPbl BCNEHNBaHWUS YCTaHOBUTE KOHTPOJIbHbIN
nepkoyaTens B nonoxeHne "BbIKJT". CTeknsiHHas Kpyxka COOEPXUT TeENepb
HamnonoBUHY NOAOrPETOE MOJIOKO, HAMOJIOBUHY MEHY.

. Mpw nomoLum Noxkn fo6GaBsTe NEHY U3 CTEKSIHHON KPYXXKM B HaLlKy (M) C

rotoBbIM Kode-acnpecco. [NepeneiTe Tyaa e 0CTaTokK XMUAKOro MOoKa.
Kanny4nHo cocTtouTt Ha oaHy TPeTb U3 Kode, Ha TPETb U3 XUOKOro, ropsvyero
1 TPeTb BCMNEHEeHHOro MoJsioka.

. YT06bI yGEeaMTLCS B TOM, HE OCTaNIOCh /I B Bonepe NapoBoe AaBeHne oT

npeablayLlen paboTsl, NOACTaBLTE NOA, NAPOBOE COMJIO COCYA C BOAON 1
OKyHUTE ero B Boay. YctaHoBuUTe KOHTpOJ‘IbeIVI nepeksnYyaTesib B rnosioxeHve
"Mopaya napa” ("Dampf-Ablass"). Ecnn npmubop cTosn noa, AaBneHuem, To
BOJA Ha BbIXOAE MapoBOro conna byaet 6ypauts.

BaxkHoe npumeyaHue: nepep KaxabiM HOBbIM BKIIIOYEHMEM C Npubopa
Heobx0AMMO CMyCTUTb OCTATOYHOE AaBneHne napa. Kak Tonbko 6ypneHve
BOAbI MPEKPaTUTCS, AaBIEHNE NOMHOCTLIO YNano. YCTaHOBUTE KOHTPOJbHBI
nepeknioyatesb B nonoxexne "BbIKJT". Mocne okoH4aHus paboTsl, nepes,
cHATVeM Aepxartens punsTpa, NoA0XKANTE HECKONBLKO CEKYHA,.
3adurKcupynTe BOPOHKY dubTpa Npy nomoLum ¢pukcaropa. Beikonotute
ocTaTtky MonoToro kode ns punstpa. Oumctute NpMOpP Kak 3TO ONMcaHo B
rnaee " YucTtka v yxog, 3a npuéopom™.

Mone3sHble coBeTbl

[ns ynyylieHns BKyCOBbIX Ka4eCTB ecrnpecco-kode v ans npesoTspaLLeHms
06pa3oBaHNS HAaKMMNKW B annapaTte PeKOMEeHAYeTCs NPUMEHSTb
PUNLTPOBaHHYIO BOAY 1 BOAY U3 OYTbINOK. AMCUMAMPOBaHHYIO BOAY HE
pPEKOMEHAYETCS NMPUMEHSITb, Tak Kak OHa HEMPUSITHA 1 6e3BKYCHa.

CekpeT XOpOoLLero BCNeHMBAHNS MONOKA NEXUT B HABbIKE, KOTOPbIN MOXHO
npeo6peCTy TONbKO PETYISPHO YNPaXKHSISICh B 3TOM.

Ecnu Bpems npurotosneHns kode yanmHseTcs (kodpe 13 ronosku
KUNSATWUIBHMKA NOCTYNAeT CNLLKOM MEANEHHO), TO NPUYNHO 3TOMY MOXET
ObITb CIMLLKOM MEJIKO MOMOOThIN Koq>e, 3aBblllEeHHas 031poBKa nnn
CIILLIKOM CUIbHOE YNJTIOTHEHWE ero B GunbTpe.

Ecnu Bpems npurotoBneHunst kode ykopadmsaeTcs (Kope 13 rofIoBKu
KNUAATUIbHUKA MOCTYNaeT CANLWKOM BbICTPO), TO NPUYNHON 3TOMY MOXET
ObITb CIMLLKOM rpy60 NOMONOThIN KOode, 3aHNKEHHAs AO3MPOBKA Un
CANLWKOM cnaboe yrnioTHeHre ero B GubTpe.

Ecnu Bbl Nniobute 6onee NnoTHYK MOOYHYIO "NeHy”, To AainTe BCreHeHHOMY
Mosnoky npumepHo 30-60 cekyHA, MOCTOsATb, U TOSILKO Mocsie 3Toro o6aBbTe
€ro B ecrnpecco-kope.

Ecnu Habniopaetcsa 3HauMTeNbHOE YBENMYEeHE BPEMEHW NPUrOTOBIEHNS
Kode 1/1nm ronoska KUNSTUIIbHYKA NOCTOSIHHO 3abMBaeTCsl, TO HEOBXOANMO
yaanuTb 06pa3oBaBLLYOCS HakuMb. HanonHute 6oinep pacTBOpom As
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YAANEHVS HaKMMU Ha 6ase IMMOHHOM KUCIOThI (COBoaaiiTe ykasaHus m
3aBOAA-M3roTOBUTENS MO A03UPOBKE). [NocTynaliTe CornacHo nyHKTam rnasbl
"MpuroTtoBneHne ecnpecco”. OgHako 6e3 Toro, 4To6bl HackiNaTb MONOTbIN

kode B BOpoHKy dunbTpa!l MNocne yganeHns Hakmnv NnporoHuTe annapar 2-3

pasa ToSIbKO C XONI0AHOW BOAOW.

YucTtka v yxopn 3a npubopom

+ [Mepepn 4nCTKOM eLle pas npounTaiiTe ykadaHus no TexHrke 6e30nacHoOCTu.

+  BbIHbTE BUNIKY 13 PO3ETKM 1 AaiTe Npubopy OCTbIThb.

+ [Ans yoaneHus Hakvunmn npuMeHsinTe ToNbKo CpeacTsa Ha 6a3e IMMOHHOW
KWUCNOTbI.

+  TMpoTpuTe NPMBOP YMUCTbLIM, BIAXHLIM MONOTEHLIEM.

+ He npumeHsiiTe HUKaKnX pacTBOPUTENEN.

+ [lpomorite BOPOHKY punsTpa, Aepxaresib Guibtpa, CTEKNSAHHYIO KPYXKY,
KpbILLKY KodeitHmka, konnak 6olinepa n ceTky-KanneynoButenb kak 06bI4HO B
MOIOLLIEM PacTBOpeE..

* He MoiTe H1Kakvx geTanei B NoCyLOMOWKe.

+ NS 04MCTKM NapoBOro conna nocne BCNeHnBaHns MONOKa, AanTte napy
BbICTYMNaTb ELLE MPUMEPHO 3 CEKYHAbI. 3aTEM YCTAHOBUTE KOHTPOJIbHbIN
nepekJsoHaTesnb B nonoxexve "BbIKJT". MNMpoTpuTte napoBoe COorio YACTbIM,
BfI2XKHbIM NoNoTeHueM. byaste ocTopoxHbl! MeTtananyeckue 4actn
napoBOro corna CUIbHO HarpesatoTcs!

+  Bpewms oT BpemeHu cmasbiBaliTe NPOKIaaKM B 0TBEPCTUM Golinepa n Ha
nepxarene punsTpa pacTUTENIbHbIM MacioM.

9T1oT Npnbop cooTBeTCcTBYET AnpekTnBam CE no nckposawmre n TexHnke
6e30MacHOCTU A5t HU3KOBOJIbTHbIX MPMOOPOB; OH CKOHCTPYMPOBAH B
COOTBETCTBUU C HOBENLUMMIN npeanncaHnamMm no TexHmnke Geaonacuocm.
Mbl ocTaBnsem 3a co60i NPaBo Ha TEXHUYECKME N3MEHEHNs!

FapaHTUitHOe 0693aTeNnbLCTBO

Mbl JaeM Ha KynieHHbIM y Hac Nprubop rapaHTuio Ha 24 MecsLEB, Ha4YMHas ¢
[athbl NOKYMNKM Nprubopa (KacCoBbI Yek).

B TeueHun rapaHTMMHOro Cpoka Mbl GECMNATHO YCTPAHUM BCe HeA0CTaTKu U
MOJSIOMKM, KOTOPbIE BO3HUK/IM MO BUHE 32BOJA-M3rOTOBUTESNS, MPOBEAS PEMOHT
W 3aMeHy npubopa.

JIOKYMEHTOM /19 rapaHTUKN CYXUT KaCcCOBbIV Yek. Be3 npeabsBneHnst aToro
[OKyMeHTa 6ecnnaTHblii PEMOHT Uy 3aMmeHa npubopa HEBO3MOXHbI.

B cny4ae nonomMkun npm6opa NMPOCUM BEPHYTb €ro B MarasuH B nosiHom
KoMniekTaunm n opmrmuaanoﬁ ynakoBKe, NPUIoXuns KaCCOBBbI YeK.
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[Hetanu ¢ gedexktammn He SBNSIOTCA NPUYMHON AN Bo3BpaTa npubopa, oHn 6yayt
npucnaxbl 6ecnnaTHo B3ameH aedekTHbIX. B nogobHOM crydae He oTcbinainTe
BeCb Npnbop, a 3akasbliBaiiTe ToNbKo AedekTHble aeTanu! PasbuTble
CTEKIHHbIE AeTaNl MEHSIIOTCS, Kak MPaBuo, TONbKO 3a onnary!

Mop rapaHTuio He MoMaaaloT: YMCTKA, TEXOCMOTP UM 3aMeHa TPYLLMXCS AeTanein
npuGopa, OHY AenalTcs 3a AOMONHUTESNbHYIO OnaTy.

FapaHTusa TepsieTcst Npy BCKPbITUM Nprubopa NOCTOPOHHUMU INLLAMU.

Mo okoHYaHuM rapaHTun

Mo ncteueHnn cpoka rapaHTum NPUGopP MOXHO CAATL HA PEMOHT B
cneuvann3vpoBaHHbIi Mara3viH UM PEMOHTHYIO MacTEPCKYIO 3a onnary.
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Technische Daten

Modell: ES 2611
Spannungsversorgung: 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 800 Watt
Schutzklasse: I

Dieses Gerat entspricht den CE-Richtlinien.

Bitte fiihren Sie das ausgediente Gerat
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

ClAIRONC

circ INTERNATIONAL GMBH

D-47906 Kempen/Germany - Industriering Ost 40
Internet: http://www.clatronic.de - email: clatronic @t-online.de
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