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G t I .
vam k zakoupeni vaseho nového espressa ES 8010




S espressem ES 8010 snadno pfipravite tu nejlepsi kdvu, kterou oceni i skute¢ny
znalec.

Pfi vytvareni tohoto navodu bylo nasim cilem poskytnout vam co nejvice informaci
o vyhodéach vaseho nového espressa ES 8010. Doufame, ze kazda stranka tohoto
navodu k obsluze vam pfinese jedine¢né potéseni z pfipravy vynikajici kavy s vasim
novym espressem ES 8010.

Radi bychom véam podékovali a popfali...

mnoho skvélych zazitka s vasim novym espressem ES 8010.

GRATULUJEME



Uvédomujeme si, jak dllezita je bezpecnost, a proto jiz od pocatecniho konceptu az po samotnou vyrobu myslime predev$im na vasi bezpecnost.

Presto vas ale prosime, abyste pfi pouziti elektrickych zafizeni byli opatrni a dodrzovali nasledujici pokyny:

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY PRI UZIVANi VASEHO ESPRESSA ES 8010

.

Tento pfistroj neni ur¢en pro osoby (v¢etné
déti) se snizenou fyzickou, smyslovou nebo
mentdlni schopnosti nebo osoby

s omezenymi zkusenostmi a znalostmi,
pokud nad nimi neni veden odborny dohled
nebo podany instrukce zahrnujici pouziti
tohoto pfistroje osobou odpovédnou za
jejich bezpecnost.

Déti by mély byt pod dozorem, aby se
zajistilo, Ze si s pfistrojem nebudou hrat.
Pfed uvedenim espressa do provozu si
prectéte vSechny pokyny a ulozte si je pro
piipadné dalsi pouziti.

Espresso nestavte béhem pouZiti na okraj
pracovni desky nebo stolu. Espresso vzdy
pouzivejte na suchém a rovném povrchu.
Pfed pouzitim odstrarite z espressa viechny
reklamni Stitky.

Nestavte espresso na horky plynovy nebo
elektricky sporak ani do jeho blizkosti,
pfipadné ani do mist, kde by se dotykalo
horké trouby.

Pred pripojenim espressa k elektrické
zasuvce a jeho zapnutim, zkontrolujte, Ze je
Uplné a spravné sestavené.

Do zasobniku vody dopliujte pouze ¢istou
studenou vodou. Nepouzivejte zadné jiné
tekutiny.

Espresso nezapinejte, pokud v zasobniku
neni zadna voda.

VYSTRAHA: Do zasobniku na vodu béhem
provozu zatizeni nedoplnujte vodu ani s nim
nijak nemanipulujte.

Pfed pouzitim espressa, zkontrolujte, zda

je drzék filtru pevné usazen a zajistén ve
sparovaci hlavici.

Drzék filtru nikdy neuvoliujte v pribéhu
pfipravy kavy, protoze horkd voda v zafizeni
je pod velkym tlakem.

Pokud je espresso v provozu, nenechavejte
jej bez dozoru.

Nedotykejte se horkych casti. Nez za¢nete

s espressem manipulovat nebo jej Cistit,
nechte jej vychladnout.

Na horni plochu espressa, kterd slouzi

k nahfivani salkd, neodkladejte nic jiného.
Espresso vypnéte a vyjméte ze zasuvky vzdy,
kdyz ma zlistat bez dozoru, po ukonceni
pouzivani, nez jej zatnete Cistit, nez jej
budete prenaset jinam, rozebirat, sestavovat
nebo pied jeho ulozenim.

Zafizeni i jeho pfislusenstvi udrzujte

v ¢istoté. Dodrzujte pokyny k cisténi, které
jsou uvedeny v tomto navodu.

Pred pouzitim rozvinte napajeci kabel.
Napdjeci kabel, vidlici ani samotné zafizeni
neponotujte do vody ani do jiné kapaliny,
aby nedoslo k urazu elektrickym proudem.

Sitovy kabel neprehybejte pres ostry okraj
pracovni plochy a nedovolte, aby se dotykal
horkych predmétl nebo aby se na ném
tvorily uzly.

Doporucujeme zafizeni pravidelné
kontrolovat. Nepouzivejte espresso, je-li
napdjeci kabel, jeho vidlice nebo samotné
zafizeni jakkoli poskozené. Pokud by doslo

k poskozeni, okamzité zafizeni prestante
pouzivat a odevzdejte ho do nejblizsiho
autorizovaného servisu k prozkoumani,
opravé nebo vyméné poskozenych ¢asti, aby
se zabranilo vzniku nebezpecné situace.
Jakékoliv jind udrzba, nez je Cisténi, by

méla byt provadéna pouze autorizovanym
servisem.

Nepouzivejte toto zatizeni k jinému uUcelu,
nez k némuz je uréené. Nepouzivejte

ho v pohybujicim se vozidle ani na lodi.
Nepouzivejte ho venku.

V zajmu zvyseni bezpecnosti pfi pouziti
elektrickych zafizeni doporucujeme instalaci
proudového chranice (ochranny vypinac).
Je vhodné nainstalovat do elektrického
obvodu, ke kterému je zafizeni pfipojené,
ochranny vypinac s kapacitou neprekracujici
30 mA rezidualniho proudu. Kontaktujte
svého elektrikare.






SEZNAMTE SE SE SVYM ESPRESSEM ES 8010

Plocha uréena k nahftivani salku

15 barové cerpadlo
- navrzeno a vyrobeno v Itélii

Rukojet drzaku filtru

Vyjimatelny zasobnik na vodu
o objemu 2,2 litru
Ize pInit z pfedni strany pfistroje.

Prostor pro salek i hrnek
na kavu

Vyjimatelna odkapavaci miska
s mfizkou o objemu 1 litru

POWER

Lock

HOT WATER

@,

STEAM

-

Tlacitko pro vydej horké vody
pokud chcete natocit horkou vodu
z bocni trysky, oto¢ny ovlada¢ musi
byt nastaven v poloze ,para“ ((@)).

Tlacitko para (Steam)
se podsviti v pfipadé, Ze je pfistroj
pfipraven pro tvorbu pary.

Sparovaci hlavice
pro snadné nasazeni drzéku filtru.

Nerezové filtry s dvojitym dnem
pro 1 nebo 2 salky kavy (bez
vyobrazeni).

Funkce predspafreni:

zajistuje optimalni tlak pro
spravnou extrakci kavy.



Hlavni vypina¢,POWER"
po zapnuti pfistroje se tlacitko
podsviti.

Vyhfivaci systém Thermoblock
je zérukou, ze extrakce kavy bude
probihat pfi spravné teploté.

Zdokonaleny dvousténny
systém pro tvorbu pény
zajisti perfektni pénu.

Vodoznak s podsvétlenim

Indikator plnosti
odkapavaci misky

Ulozny box, umistény za
odkapdévaci miskou, slouzi
k ulozeni pfisluenstvi

Indikator ohfevu,Heating”
Kontrolka se rozsviti cervené

v chodu pfistroje a indikuje chod
ohfevu.

Otocny ovladac

(ﬂ) Para
I Pohotovostni rezim - stredni
poloha

»
P Espresso

Otocna nerezova tryska
k napénéni mléka

Prislusenstvi (bez vyobrazeni)
Nerezova nadobka pro napénéni
miéka.

Odmérka/péchovatko na kavu.
Nastroj pro cisténi a udrzbu.



SESTAVENi VASEHO ESPRESSA ES 8010

Kdyz vybalite espresso ES 8010 z krabice, ma
namontovanou odkapévaci misku, tlozny box
a zésobnik na vodu.

Ulozny box je umistén v dolni ¢asti espressa
proti zadni sténé. Odkapavaci miska je
umisténa v dolni ¢asti espressa pred uloznym
boxem. Zasobnik na vodu je nad odkapavaci
miskou v predni ¢asti espressa.

Dva nerezové filtry, nastroj pro isténi,
odmérka/péchovatko, drzék filtru a nddoba na
mléko je soucasti baleni. Nez vyhodite obalovy
materidl, zkontrolujte, zda jste nasli veskeré
prislusenstvi.

Ulozny box je vhodny pro skladovani ¢isticiho
nastroje, nerezovych filtrd a odmérky/
péchovatka.

Vysuhte odkapavaci misku, zasobnik vody, OPETOVNE SESTAVENI: 1. krok
ulozny box a viechny tyto dily umyjte teplou
vodou s pfidavkem kuchynského saponatu.
Oplachnéte a osuste.

Do spodni ¢asti espressa vlozte Ulozny box
a zasunte jej k zadni sténé.

POZNAMKA:
Zéadnou ¢ast espressa ani jeho
prislusenstvi nemyjte v mycce nadobi.

m SESTAVENI VASEHO ESPRESSA ES 8010



2. krok

Indikétor pInosti odkapavaci misky umistéte
dovniti odkapavaci misky a misku pfiklopte
nerezovou miizkou. Odkapavaci misku vlozte
do spodni ¢asti espressa pred ulozny box.

Pfed prvnim pouzitim: Nez si budete vafit své
prvni espresso, doporucujeme provést jednu
operaci vafeni bez mleté kévy, aby se vnitini
Casti vaseho espressa procistily (postupujte
podle krok 1 az 4 kapitoly Pouziti vaseho
espressa 13-15).

3. krok

Zéasobnik na vodu vloZte do volného prostoru
nad uloznym boxem. Zkontrolujte, zda se
okraje zdsobniku kryji s okraji espressa.

ASEHO ESPRESSA ES 8010



Pouziti



POUZITi VASEHO ESPRESSA ES 8010

«  Povytazeni zasobniku se vysune ¢erna
trubice. Této trubice se nedotykejte
a nepokousejte se ji odpojit. Az budete
vkladat zasobnik zpét do espressa, trubice
se automaticky vrati na své misto.

«  Zasobnik naplnite studenou vodou az
k horni rysce vodoznaku a opatrné jej
zasunte zpét do espressa.

~

POZNAMKA:

Pfed pouzitim zkontrolujte hladinu
vody a vodu denné vyménuijte.
Zé&sobnik na vodu by mél byt naplnén
Cerstvou studenou vodou pred kazdym
pouzitim espressa.

Nepouzivejte minerdlni nebo
destilovanou vodu ani Zddnou jinou
tekutinu.

1. krok K J

NaplInéni zasobniku na vodu

«  Zkontrolujte, Ze je hlavni vypina¢ vypnuty
(neni podsvicen) a oto¢ny ovladac je
nastaven do stfedni polohy (Pohotovostni
rezim),,1“

«  Napajeci kabel odpojte ze zasuvky.

- Je-live spafovaci hlavici drzak s filtrem,
vyndejte jej a trysku na paru vytocte
stranou.

«  Zasobnik na vodu vysunte smérem k sobé.

POUZITI VASEHO ESPRESSA ES 8010



2. krok
Pfiprava kavy

Filtr pro jeden nebo dva $alky vlozte do
drzaku (na jeden salek pouzijte mensi

filtr, na dva Salky vétsi filtr). Budete-li
pripravovat vétsi mnozstvi kavy do

hrnku, pouzijte vétsi filtr. V jedné davce
doporucujeme pfipravit pouze 60 ml kavy.
Chcete-li vétsi mnozstvi kdvy, nejdrive
nalijte do hrnku horkou vodu a teprve do ni
nechte extrahovat cca 60 ml kavy.
Pouzijete-li filtr na jeden salek, extrahujte
priblizné jen 30 ml kavy, aby bylo dosazeno
optimalni chuti. Pouzijete-li filtr na dva
salky, extrahujte priblizné jen 60 ml kévy,
aby bylo dosazeno optimalni chuti.

Do filtru na jeden $élek nasypte

1 zarovnanou odmérku mleté kavy
espresso, do filtru na dva 3alky nasypte

2 zarovnané odmeérky. Pouziti spravného
mnozstvi kavy pro jednotlivé filtry je
velmi dllezité, protoze otvory filtrd jsou
konstruovany s ohledem na tlak v pfistroji,
aby se béhem spareni extrahovala
optimalni chut. (Viz Mleti kavy na

strané 21.)

3. krok

Péchovani kavy

Kavu ve filtru rovnomérné rozprostiete

a lehce stlacte péchovaci stranou odmérky
(vizTipy na pfipravu kavy na strané 21).
Prebyte¢nou kdvu odstrante z hrany filtru,
aby drzak filtru mohl byt fadné upevnén do
spafovaci hlavice.



4. krok
Priprava sparovaci hlavice

Pred nasazenim drzaku filtru
doporucujeme nechat sparovaci hlavici
protéct malé mnozstvi vody.
Zkontrolujte, zda je oto¢ny ovladac
nastaven ve stiedni poloze (pohotovostni
rezim), zapojte ptivodni kabel do zasuvky
230/240V a pomoci hlavniho vypinace
,POWER" uvedte espresso do provozu.
Hlavni vypina¢,POWER" bude podsvicen.
Jakmile espresso dosdhne spravné
teploty, tlacitko Para (Steam) bude rovnéz
podsviceno.

Z espressa se zacne ozyvat zvuk Cerpadla
po dobu cca 3 sekund a indikator ohfevu
vody bude ¢ervené blikat. Po dosazeni
spravné teploty cerveny indikator zhasne.
Indikdtor ohfevu vody se bude stfidavé
rozsvécet a zhasinat, ¢imz je signalizovano
udrzovani spravné teploty.

Pod sparovaci hlavici postavte prazdny
hrnek nebo $élek.

Bez nasazeného drzaku filtru pl“'epnéten

oto¢ny ovlada¢ do polohy ,Espresso” &P
na dobu 10 sekund a zpét, aby se spafovaci
hlavice proplachla. BEhem této ¢innosti
opét uslysite prerusovany zvuk vydavany
cerpadlem.

5. krok
Nah¥ati salka

Jakmile za¢ne espresso ohfivat vodu,
zahreje se také plocha urcend k ohfivani
salka.

Séalky na espresso postavte na ohfivaci
plochu, aby ziskaly potfebnou teplotu. Tato
¢innost pomUze uchovat déle spravnou
teplotu kévy v $alku.

6. krok
Nasazeni drzaku filtru

Drzék filtru zasunte pod spafovaci hlavici
tak, aby jeho péka byla v poloze ,INSERT",
kterou vidite na obrazku. Drzék filtru
zasunte smérem nahoru do spafovaci
hlavice a nasledné pakou otacejte doprava,
dokud neucitite odpor. V té chvili by paka
méla byt zhruba kolmo k espressu v poloze
,LOCK".




7. krok
Spareni kavy

Cerveny indikator ,Heating” (Ohfivani)
zhasne, kdyZ voda doséhne spravné teploty
pro spareni kavy.

Zkontrolujte, zda je odkapavaci miska

s mfizkou na svém misté.

Pod drzék filtru postavte jeden nebo dva
nahiaté salky.

Otocny ovla’tszlaG otocte do polohy
,Espresso” @F,

Po nékolika vtefinach za¢ne do 3alk
vytékat kdva. BEéhem této Cinnosti opét
uslysite zvuk vydavany cerpadlem.
Jakmile bude v $élcich dostate¢né mnozstvi
kavy, vratte oto¢ny ovladac do stiedni
polohy (pohotovostni rezim). Tim se pfitok
kavy zastavi.

Nebudete-li potfebovat funkci Péra,
nechte otoc¢ny ovladac ve stiedni

poloze (pohotovostni rezim), odpojte
napajeci kabel ze zasuvky. Pristroj nechte
vychladnout.

Funkce predspareni

Po otoceni oto¢ného ovladace do polohy

,Espresso” ﬁf se kratce zapne cerpadlo,
pak nésleduje kratka pauza, po které se
Cerpadlo znovu zapne, aby mohla voda
protéci kdvou ve filtru. Kava se nejprve
malym mnozstvim vody navlh¢i, aby se
zvétsil jeji objem a tim také tlak potiebny
k extrakci vsech aromatickych a chutovych
slozek mleté kavy. Mletd kdva bobtna a po
dosazeni vétsiho tlaku za¢ne vytékat ndpoj
plnohodnotné chuti.

8. krok

Vyprazdnéni filtru

. Otocte pakou drzaku filtru doleva, az
se uvolni, a vyndejte drzak ze spafovaci
hlavice. Filtr vyprazdnite tak, Ze jej otocite
nad odpadkovym kosem a mirnym
klepnutim obsah kéavy vyklopite (pouzitou
kavu je Iépe vyhodit do domovniho
odpadu, nez splachovat do vylevky,
protoze by mohla ucpat odpadni potrubi).
Pomoci vystupkl po strané drzaku
vyndejte filtr. Filtr a drzak oplachnéte
vodou a nechte uschnout.



NAPENENI MLEKA NA CAPPUCCINO NEBO LATTE

Espresso ES 8010 je vybaveno oto¢nou tryskou

pary a pénicim nastavcem.

Pouzijete-li pénici nastavec pary, pripravite

snadno velké mnozstvi pény.

Potfebujete-li jen mensi mnoZstvi pény,

sundejte nastavec a k napénéni mléka pouzijte

jen raménko s tryskou. Vyzkousejte, zda neni
nastavec horky, a tahem jej sundejte. Pénici
nastavec muze byt uschovan v tlozném boxu,
pokud jej pravidelné nepouzivate.

Pénici nastavec se nasadi kterymkoli koncem

na raménko trysky pary a zatlaci se smérem

nahoru na pryzovy navlek. Drobné otvory pro
unik pary na obou koncich nastavce musi byt
volné, aby plnil svoji funkci spravné.

«  Stisknéte hlavni vypinac¢,POWER".

+  Prvnim krokem pti pfipravé cappuccina
nebo latté je pfiprava malého espressa.
Popis je v asti,Pouziti vaseho espressa
ES 8010” na strané 13-16.

UPOZORNENI:
KOVOVE CASTI DRZAKU FILTRU

MOHOU BYT STALE VELMI HORKE.
TYTO SOUCASTI MUZETE OCHLADIT VE
STUDENE VODE.

Pak nadobku k napénéni mléka naplrite
z jedné tretiny studenym cerstvym
mlékem.

Otocny ovladac otocte do polohy Q/ﬁ)
(Péra). Cerveny indikator ,Heating” (Ohfev)
zacne blikat, ¢imz je indikovano, Ze systém
Thermoblock zacal pfipravovat paru.
Cerpadlo bude mit prerusovany chod

a zacne se uvolfiovat para z trysky, v prvni
chvili mdze vytékat pouze voda.

NAPENENI MLEKA NA CAPPUCCINO NEBO LATTE



POZNAMKA:

P¥i ptipravé pary je slySet pferusovany
zvuk Cerpadla. To je normalni jev

15 barového cerpadla.

Jakmile ¢erveny indikétor ohfevu zhasne,
ponofte rychle raménko parni trysky do
nadobky s mlékem tak, aby byl napénovaci
nastavec ponofen tésné pod hladinu.

~

POZNAMKA:

Zacne-li para z trysky unikat jesté
pred ponofenim do mléka, mGzete
ji pozastavit nastavenim oto¢ného
ovladace do stfedni polohy
(Pohotovostni rezim). Tak zamezite
tomu, aby tlak pary rozstiikal mléko
z nadoby.

J

Nadobu drzte pod mirnym thlem tak,
aby byl napénovaci nastavec tésné pod
hladinou mléka, a unikajici para vyvola
cirkulaci mléka podél stény nadoby.

POZNAMKA:

Espresso ES 8010 je vybaveno oto¢nym
raménkem, takZe je mozné polohu
trysky upravit do vhodného uhlu.

Jakmile za¢ne mléko nabyvat na objemu,
ponofte napénovaci nastavec hloubéji pod
hladinu, aby se mléko zahtalo.

Jednou rukou drzte nadobu pod vhodnym
Uhlem a druhou rukou uchopte nadobu
udna.

Kdyz uz je dno nddoby horké na dotek,
otocte otocny ovladac do stredni polohy
(pohotovostni rezim), aby se ukoncila
vyroba dalsi pary pred tim, nez vytadhnete
trysku z nadoby. Zvuk cerpadla bude

jesté chvili slyset, ale toho si nemusite
vsimat, protoze pfistroj je nastaven na

5 sekundovou prodlevu, nez zahaji funkci
automatické regulace teploty.

Napénéné mléko nalijte do Cerstvé
pfipravené kavy a IZickou pfidejte pénu.
Pomér mléka a kavy je nasledujici:
Cappuccino - 1/3 espressa, 1/3 horkého
mléka, 1/3 mlécné pény.

Latté — 1/3 espressa doplnéna 2/3 horkého
mléka a asi 1T cm pény (podava se tradi¢né
ve sklenici).



TLACITKO PARA (STEAM) / TLACITKO HORKA
VODA (HOT WATER)

Tlacitko Péra (Steam) bude automaticky
podsviceno, jakmile pfistroj prvné dosdhne
spravné teploty.

Po zapnuti se pfistroj vzdy automaticky
nastavi na funkci Para (Steam).
Tlacitka,,HOT WATER" a,,STEAM” nelze
pouzit soucasné.

Tvorba pary: Jakmile je podviceno tlacitko
Para (Steam), jednoduse otocte otocny

ovladac do polohy Q) (Para).
Vydej horké vody: Stisknéte tlacitko ,HOT
WATER’, jakmile je toto tlacitko podsviceno,

staci otocit otoc¢ny ovladac¢ do polohy Q’ﬂ)
(Para) a z otocné trysky zacne vytékat horka
voda.

ZUstane-li pfistroj zapnuty, bude
podsviceno naposledy pouzité tlacitko
(Steam nebo Hot Water).

UPOZORNENI:

POZNAMKA:

Nezapomente vzdy zkontrolovat, ze
je pénici nastavec pevné nasazen na
trysku pary pres pryzovy navlek.

Nejlepsiho vysledku dosahnete,
pouzijete-li studené cerstvé mléko
(nizkotuc¢né mléko tvofi pénu snadnéji).

Po kazdém pouziti vycistéte trysku pary
a pénici nastavec. Viz Péce a ¢isténi na
strané 25-27.

J

NENECHTE MLEKO PREPENIT PRES HORNI OKRAJ PENICIHO NASTAVCE, JINAK NASTAVEC

NEBUDE SPRAVNE FUNGOVAT.

ABY SE HORKE MLEKO NEROZSTRIKOVALO, NENECHTE BEHEM NAPENOVANI VYNORIT
KONEC NASTAVCE NAD HLADINU.
NEJPRVE NASTAVTE OTOCNY OVLADAC DO STREDNI POLOHY (POHOTOVOSTNI REZIM)
ATEPRVE PAK MUZETE VYJMOUT NADOBU S NAPENENYM MLEKEM.

POZNAMKA:

Aby bylo mozné ihned po pouziti
funkce tvorby pary pfipravovat dalsi
kavu, je vase espresso vybaveno funkci
automatickeé regulace teploty vody. Ta
zajisti, Ze se mletd kdva nespali prvni
davkou vody z thermobloku, ktera
muze byt pro pfipravu kavy pfilis horka.
Tato voda se automaticky vypusti

do odkapavaci misky ve chvili, kdy
integrovany termostat upravuje teplotu
vody na optimalni hodnotu pro extrakci
kavy. Kava proto bude extrahovéana pfi
spravné teploté, aby méla tu nejlepsi
chut.

~

NAPENENI MLEKA NA CAPPUCCINO



FUNKCE VYDEJ HORKE VODY

Vase espresso ES 8010 je vybaveno
samostatnou funkci vydeje horké vody, kterou
muzete pouzit na pripravu Caje, horké ¢okolady
nebo jinych teplych napoja. Horké voda vytéka
tryskou pary.

Pred pouzitim funkce Horka voda sundejte

z trysky napénovaci nastavec. Stisknéte tlacitko
Horka voda (Hot Water) a umistéte otocny

ovladac do polohy Q/ﬁ) Obvod tlacitka Hot
Water se rozsviti.

Pfed odbérem horké vody postavte pod trysku
hrnek nebo 3alek.

Odbér horké vody ukoncite prepnutim
oto¢ného ovladace do stfedni polohy
(Pohotovostni rezim).

Odbér horké vody je omezen na 2 litry pfi
kazdém pouziti.

Pristroj neni konstruovan na piipravu celych
konvic kavy a ¢aje. Cim vétsi objem vody
odeberete, tim bude chladnéjsi.

FUNKCE VYDEJ HORKE VODY

POZNAMKA:

Zlstane-li pfistroj zapnuty, bude svitit
tlacitko naposled pouzité funkce.
Budete-li chtit pfepnout na funkci Péra,
stisknéte tlacitko Steam - tlacitko bude
podsviceno. Pak uz jen umistéte otoc¢ny
ovladac do polohy (\/[\? (Para).




Jednoducha pravidla pfipravy $alku dobré kavy
vam objasnime v této kapitole. Zde je nékolik
rad, jak pripravit skvélou kavu.

KAVA

Chcete-li pouzivat mletou kavu k pfipravé
kavy, méli byste ji skladovat ve vzduchotésné
uzaviené nadobé na chladném, suchém
misté. Mletou kdvu neskladujte déle nez jeden
tyden, protoze potom se ztraci jeji aroma.
Neuchovdvejte ji v chladni¢ce ani v mraznicce.

Nejlepsi chuti a viiné dosahnete, kdyz namelete
Cerstvou kavu tésné pred pripravou kavy.
Zrnkovou kavu skladujte ve vzduchotésné
uzaviené nadobé na chladném a suchém misté
a to nejdéle jeden mésic, protoze potom se
ztraci jeji aroma. Neuchovavejte ji v chladni¢ce
ani v mraznicce.

PROUD VODY

Dbejte na to, aby voda pfi spafovani kavy
proudila filtrem spravnou rychlosti.

Je-li proud vody pomaly, bude kdva

vytékat pfilis dlouho, bude tmava a hotka

s nevzhlednou pénou nejednotné barvy na
povrchu.

Je-li proud vody pfilis rychly, bude kéva vytékat
kratce, nestaci ziskat spravnou chut a aroma,
bude vodnatd a na povrchu bude jen malé
mnozstvi fidké pény.

Proud vody Ize upravit pouzitim vétsiho nebo
mensiho tlaku pii péchovéni kavy ve filtru

a také hrubsim nebo jemnéjsim namletim
kavovych zrn.

MLETI KAVY

Pouzivate-li mletou kavu, kupujte kdvu ur¢enou
pro pfistroje na pfipravu espressa/cappuccina.

Pokud si melete kavu sami, méla by byt jemna,
ale ne pfilis, nebo dokonce praskovita. Namleti
kavy ovliviiuje rychlost, jakou voda protéka
filtrem, a tim také vyslednou chut pfipravené
kavy.

Bude-li kdva pfilis jemna (vypadd jako prasek,
a kdyz ji promnete mezi prsty, pfipomina
mouku), bude voda kavou protékat velmi
pomalu, i kdyz je pod tlakem. Kéva bude

pfilis dlouho vytékat, bude tmava a hotka

s nevzhlednou pénou nejednotné barvy na
povrchu.

Bude-li kdva pfili$ hrubd, protece voda kévou
moc rychle. Kdva bude vytékat kratce, nestaci
ziskat spravnou chut a aroma, bude vodnata
bez husté pény na povrchu.



PECHOVANI KAVY /

Po odmeéreni mleté kavy do filtru je tfeba kavu POZNAMKA:
upéchovat (stlacit) plochou stranou odmérky. Chut vasi kdvy samoziejmé zalezi na
Kavu byste méli upéchovat dost silné. vasi osobni chuti a mnoha dalsich

faktorech, zejména na druhu kavovych
zrn, na tom, jak jsou zrna namleta,

a na tom, jak silné je ve filtru stlacena.
Doporuc¢ujeme vém vyzkouset
kombinace uvedenych faktord, abyste
nasli tu spravnou cestu k pfipravé kavy
podle vasi chuti.

Bude-li kdva upéchovana malo, protece ji
voda pfilis rychle a kava se nestaci dostate¢né
vylouhovat. Bude-li vSak upéchovana piilis,
bude voda protékat dlouho a kava bude
vytékat déle, nez je treba.

TIPY NA PRIPRAVU KAVY









CISTENI TRYSKY NA PARU A NAPENOVACIHO
NASTAVCE

Po napénéni mléka je tieba vzdy vycistit
parni trysku a pénici nastavec.
Napénovaci nastavec sundejte a namocte
jej do teplé vody. Dbejte na to, aby otvory
na obou koncich nastavce, jimiz prochazi
para, byly cisté. Na Cisténi pouzijte jehlu
cisticiho nastroje.

Raménko otrete vlhkou latkou, pak jej
nasmérujte do odkapavaci misky, kratce
prepnéte oto¢ny ovladac do polohy ci)
(Para) a stisknéte tlac¢itko Hot Water (Horka
voda). Tim se z trubice a trysky vyplachnou
pfipadné zbytky mléka.

>
>

Zkontrolujte, Ze je oto¢ny ovladac ve
stfedni poloze (Pohotovostni rezim).
Stisknutim tlacitka,,POWER" espresso
vypnéte, odpojte sitovy kabel ze zasuvky

a nechte pfistroj vychladnout minimalné
na dobu 15-20 minut.

V pripadé, Ze je parni tryska stale ucpana
pouzijte, k vycisténi jehlu Cisticiho nastroje.
Nepom?ze-li to, odsroubuijte trysku klicem,
ktery je soucasti Cisticiho néstroje.

Pred vycisténim jehlou nechte trysku
odmocit v horké vodé. Nasroubuijte trysku
zpét na raménko a dotahnéte klicem

v cisticim nastroji.

POZNAMKA:
Pozor! Jehla cisticiho néstroje je ostra.

PECE A CISTENI



CISTENI VNEJSIHO PLASTE A PLOCHY NA CISTENI ULOZNEHO BOXU

ZAHRIVANi SALKO Ulozny box je mozné vyndat po vysunuti
« Vnéjsi povrch espressa mlzete Cistit odkapavaci misky, pak jej mGzete vycistit
mékkym navlh¢enym hadfikem mékkym navlhc¢enym hadfikem (bez

(nepouzivejte abrazivni cistici prostiedky pouziti abrazivnich (isticich prostredk(
ani houbicky, aby se plochy neposkrabaly). nebo houbicek, které by mohly poskrabat

jeho povrch).
CISTENI ODKAPAVACI MISKY
«  Odkapavaci misku je treba pravidelné

vyprazdnovat a cistit. NapInéni odkapavaci POZNAMKA:
misky je signalizovéno napisem ,FULL" na Zéadnou &ast espressa ani jeho
indikatoru plnosti. pfislusenstvi nemyjte v mycce nadobi.

CISTENI FILTRU, DRZAKU FILTRU

A SPAROVACI HLAVICE

«  Nerezové filtry a drzak oplachnéte pod
tekouci vodou po kazdém pouziti, aby se
odstranily zbytky kavy. Pokud by se jemné
otvory filtru ucpaly, vycistéte je jehlou
cisticiho nastroje.

«  Vnitfek spafovaci hlavice otfete vihkym
hadiikem, aby v ni nezGstaly zbytky kavy.

«  Espresso s nasazenym drzakem filtru bez
kavy pravidelné proplachujte vodou. Tim se
vyplachnou pfipadné zbytky mleté kavy.

+  Zmisky vyndejte indikator a mfizku, omyjte
jej vodou s trochou neabrazivniho ¢isticiho
prostiedku, oplachnéte a nechte ususit.

«  Vyzaduje-li miska dkladnéjsi vycisténi,
sundejte indikator plnosti odkapavaci
misky, ktery je po stranach prichycen
sponami.



ODSTRANENI VAPENATYCH USAZENIN
(ODVAPNENI)

Po urcité dobé pravidelného pouzivani
muZe zejména tvrda voda zpusobit

v rozli¢nych soucastech espressa vznik
vapenatych usazenin, které omezuji priitok
vody, vykon espressa a snizuji kvalitu kdvy.
Z uvedeného diivodu vam doporu¢ujeme
provadét odvépnéni roztokem octa a vody
v pravidelnych intervalech 2-3 mésica.
Postupujte podle nasledujicich pokynt
nebo je vyuzijte asporn jako voditko:

Ztedény roztok (v pfipadé mékci vody)

1 dil bilého octa
2 dily studené vody z vodovodu

Koncentrovany roztok (v pfipadé tvrdé vody)

1 dil bilého octa
1 dil studené vody z vodovodu

UPOZORNENI:
SITOVY KABEL,VIDLICI SITOVEHO KABELU ANI CELY PRISTROJ NEPONORUJTE DO VODY

NEBO JINE TEKUTINY.

ODVAPNENI ESPRESSA

Zkontrolujte, zda je oto¢ny ovladac
nastaven do stfedni polohy (pohotovostni
rezim), vypinac ve stavu vypnuto a pfivodni
kabel vytazeny ze zasuvky.

Odstrante drzak filtru a napénovaci
nastavec. Smés vody s octem nalijte do
zasobniku vody.

Pripojte do zasuvky sitovy kabel a espresso
zapnéte.

Espresso zapnéte stisknutim tlacitka
POWER. Tla¢itko POWER bude podsvétleno
a otocny ovladac nastavte do stiedni
polohy (Pohotovostni rezim).

Pod sparovaci hlavici a trysku pary postavte
vétsi nddobu.

Po dosazeni teploty optimalni pro extrakci
kavy zhasne indikator ohfivani. Cz’toén)’l
ovlada¢ ptepnéte na,Espresso” &

a nechte polovinu vody s octem protéct
spafovaci hlavici.

BEHEM PROCESU ODVAPNOVANI NEVYSUNUJTE ZASOBNIK NA VODU ANI JEJ

NENECHTE UPLNE VYPRAZDNIT.

Otocny ovladac prepnéte do polohy Q@)
(Para) a nechte zbyvajici roztok vytéct
tryskou na paru. Az voda prestane vytékat,
otocte ovladac zpét do stfedni polohy
(Pohotovostni rezim).

Po odvéapnéni vyndejte zasobnik vody,
dikladné jej vyplachnéte a naplrite

¢Cistou vodou. Ted je tieba cely pristroj
proplachnout, proto nechte polovinu vody
vytéct spafovaci hlavici a druhou polovinu
tryskou pary.

Espresso je pfipraveno k pouziti.

PECE A CISTENI



ODSTRANOVANi PROBLEMU
[zAvaDA  [moznepRiciNy  [zUsoobstRAeNi |

Z espressa nevytéka kéva.

Espresso neni zapnuté, pfipadné je
odpojeny sitovy kabel.

Presvédcte se, Ze je sitovy kabel zapojen do zasuvky a Ze jste stiskli
tlacitko POWER. Je-li espresso zapnuto, tlacitko POWER bude podsviceno.

V zésobniku neni voda.

Viz krok 1 - PInéni zasobniku vody na strané 13.

Otocny ovladac neni v poloze
)
,Espresso” @,

)
Oto¢ny ovlada¢ uvedte do polohy,Espresso” &P,

Kava je pfili§ najemno umleta.

Podivejte se, zda pouzivéte spravny druh kdvy na pfipravu espressa.
Viz Mleti kavy na strané 21.

Ve filtru je pfilis mnoho kavy.

Viz Pfiprava kavy na strané 14.

Kava je pfilis upéchovana.

Viz Péchovaéni kdvy na strané 14.

Je ucpany filtr.

Na vy¢isténi pouzijte jehlu ¢isticiho nastroje. Viz Cisténi filtrd na strané 26.

Kéva tece prilis rychle.

Kéva je umleta piilis nahrubo.

Podivejte se, zda pouzivate spravny druh kavy na pripravu espressa.
Viz Mleti kavy na strané 21.

Ve filtru je malo kavy.

Viz Pfiprava kdvy na strané 14.

Kéva ve filtru je mélo upéchovana.

Viz Pfiprava kdvy na strané 14.

ODSTRANOVANI PROBLEMU




Kava pretékd kolem okraje drzaku
filtru.

Drzék filtru neni spravné nasazen na
sparovaci hlavici.

Viz Nasazeni drzéku filtru na strané 15.

Na ramecku filtru zGstaly zbytky kavy.

Prebytec¢nou kdvu odstrarite z ramecku drzaku filtru, aby spravné
zapadl do spafovaci hlavice. Kouskem vlhkého hadfiku otrete
vnitini prostor sparovaci hlavice.

Ve filtru je pfilis mnoho kavy.

Viz Pfiprava kdvy na strané 14.

Kéva je pfilis silné upéchovana.

Viz Péchovéni kdvy na strané 14.

Je pouzit nespravny filtr pro dané
mnozstvi kavy.

Na pfipravu jednoho salku pouzivejte mensi filtr a na dva salky
ten vetsi.

Kéva z drzaku filtru jen kape.

Zésobnik vody je prazdny nebo skoro
prazdny.

Viz krok 1 - PInéni zasobniku vody na strané 13.

Kdva je pfilis najemno umleta.

Podivejte se, zda pouzivéte spravny druh kdvy na pfipravu
espressa. Viz Mleti kavy na strané 21.

Espresso je ucpané usazenymi
mineralnimi latkami.

Provedte odvapnéni espressa; viz Odvapnéni espressa
na strané 27.

Z espressa je slySet silny hluk
Cerpadla.

V zésobniku neni voda.

Viz krok 1 - PInéni zasobniku vody na strané 13.

Zésobnik vody neni spravné nasazen.

Viz krok 1 - PInéni zasobniku vody na strané 13.

Kéva je prilis slabéd az vodnata.

Kéva neni dostate¢né najemno umleta.

Podivejte se, zda pouzivate spravny druh kavy na pfipravu
espressa. Pouzivejte tmavou prazenou kavu, kterd byva oznacena
jako ,Espresso Blend” (Smés na espresso). Viz Mleti kdvy na
strané 21.

ODSTRANOVAN( PROBLEMU




Kava je pfilis chladna.

Espresso neni dostatecné zahraté.

Zkontrolujte, zda zhasl ¢erveny indikator ohfevu.

Salky nebyly predem zahtaté.

Jakmile za¢ne pfistroj ohfivat vodu, zahieje se také plocha urc¢ena

MIléko neni dost ohiaté (pfi pripravé
cappuccina nebo latté).

Kdyz je dno nddoby zahiaté tak, ze na ném nelze udrzet ruku, je mléko
dostatecné horké. Viz Napénéni mléka na cappuccino nebo latté na
strané 17.

Netvofi se péna.

Kéva ve filtru je mélo upéchovana.

Viz Péchovéni kdvy na strané 14.

Kava je pfilis nahrubo umleta.

Podivejte se, zda pouzivéate spravny druh kdvy na pfipravu espressa.
Viz Mleti kavy na strané 21.

Mleta kava uz neni ¢erstva.

Mletou kdvu byste neméli skladovat déle nez tyden.
Viz Kava na strané 21.

Otvory filtru jsou nepriichodné.

Na vy¢isténi pouzijte jehlu Cisticiho néstroje.
Viz Cisténi filtr na strané 26.

Pri vytékani kavy nebo ohfivani
mléka espresso vydava pulzujici
hluk.

Espresso provadi normalni operaci pfi
tlaku kolem 15 bar.

Neni tfeba nic podnikat, protoze se jedna o normalini jev.

ODSTRANOVANI PROBLEMU




ZAVADA MOZNE PRICINY ZPUSOB ODSTRANENI

Espresso neohfiva vodu ani paru. Espresso neni zapnuté. Presvédcte se, Ze je sitovy kabel pfipojen do zasuvky a Ze jste stiskli tlacitko

POWER. Je-li espresso zapnuto, tlacitko POWER bude podsviceno.

V zasobniku neni voda. Viz krok 1 - PInéni zasobniku vody na strané 13.

I

Otocny ovlada¢ neni v poloze (\‘J) Oto¢ny ovlada¢ uvedte do polohy <2 (Péra). Zkontrolujte, zda je pouzito

(para). tlacitko,,Steam” v pfipadé odbéru pary nebo ,Hot Water” v ptipadé odbéru
horké vody.
Parni tryska je ucpana. Na vycisténi pouzijte jehlu Cisticiho nastroje. Nepomuze-li to, odsroubujte

trysku klicem, ktery je soucasti Cisticiho nastroje.
Viz Péce a Cisténi na strané 25-27.

Na hladiné mléka se netvofi péna. | Neni dostatek pary. Muize byt ucpana parni tryska. Viz Péce a cisténi na strané 25-27.
MIéko neni studené a Cerstvé. Mléko musi byt studené a Cerstvé. Viz Napénéni mléka na cappuccino nebo
latté na strané 17.
Espresso nefunguje. Espresso vypada jako zapnuté, ale | Je mozné, ze se aktivovala bezpecnostni tepelnd ochrana kvuli prehrati
nefunguje. Cerpadla. Espresso vypnéte a nechte jej na dobu 30-60 minut vychladnout.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy material odloZte na misto ur¢ené obci k ukladéni odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

q3

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamen4, Ze pouZzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho
odpadu. Ke spravné likvidaci, obnoveé a recyklaci predejte tyto vyrobky na urend sbérna mista. Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo jinych evrop-
skych zemich miizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat
cenné piirodni zdroje a napomahate prevenci potencidlnich negativnich dopad(i na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace
odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu
s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektrickd a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zpUsobu likvidace od mistnich Gfad(i nebo
od svého prodejce.

Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni pozadavky smérnic EU, které se na néj vztahuiji.

Zmény v textu, designu a technickych specifikaci se mohou ménit bez pfedchoziho upozornéni a vyhrazujeme si pravo na jejich zménu.
Copyright © 2010, Fast CR, a.s. Revision 12/2010



JAKOU KAVU BYSTE MELI VYZKOUSET

ESPRESSO LONG BLACK FLAT WHITE

Aromatickd kdva vyrazné chuti, znama také jako Long black se zpravidla serviruje jako Jedna davka espressa v salku doplnéna
,short black’, se pfipravuje ze 7g mleté kavy. standardni espresso s vétsim mnozstvim vody napénénym mlékem, 1/3 kdvy a 1/3 mléka.
Podava se v malych $alcich nebo sklenicich, - podle chuti.

v nichz je asi 30 ml kavy.

AKOU KAVU BYSTE MELIVYZKOUS



KLASICKA KAVA LATTE

Tradi¢ni ranni kava v Italii a Francii, podavana

s ¢okoladovym croissantem nebo susenkami.
Pripravuje se z jedné davky espressa a obsahuje
1/3 kédvy espresso a 2/3 mléka. Doplni se
napénénym mlékem a naléva se po sténé
sklenice, aby zustala zachovana krémova
konzistence s vrstvou dokonalé pény na
povrchu.

CAPPUCCINO MACCHIATO

Opravdové cappuccino se serviruje velmi lehké, Davka espressa podavana v polovysoké
vlazné a tvofi jej 1/3 espressa, 1/3 napénéného sklenici (asi 70 ml), ozdobend trochou jemné
mléka a posledni tfetinu tvofi bohatd vrstva napénéného mléka.

krémové pény. Krokem k dokonalosti je zakryt
polovinu povrchu pény a druhou polovinu
poprasit ¢okolddou.

JAKOU KAVU BYSTE MELI VYZKOUSET



MOCHA FRAPPE (dvé porce)

Tento vyrazny osvézujici ndpoj, pfipraveny
béhem okamziku, udéld radost kazdému jak
milovniku kdvy, tak i milovniku ¢okolady. Ve
dvou davkach espressa rozpustte dvé vrchovaté
1zicky na kousky naldmané kvalitni ¢okolady.
Pridejte 1/2 Salku studeného mléka, 9 kostek
ledu a vse rozmixujte v mixéru pfi pomalé
rychlosti, abyste dosahli sametové konzistence.
Rovnomérné nalijte do dvou sklenic a ihned
podavejte.

JAKOU KAVU BYSTE MELIVYZKOUSET

ESPRESSO AFFOGATO

Toto neodolatelné sladké pokuseni se
pfipravuje z jednoho kopecku kvalitni vanilkové
zmrzliny pfidané do espressa, podle chuti
obohaceného trochou oblibeného likéru.

K vytvoreni té spravné atmosféry podavejte
zmrzlinu ve sklenkach na martini a doplrite
espressem a likérem.

CON PANNA

Napoj, ktery hieje u srdce a jehoz nazev
zZnamena,se smetanou’, je elegantni variantou
pavodni videnské kavy. 90-120 ml alek se
dvéma davkami espressa ozdobte Slehackou.
Posypte skofici a ihned podavejte.






Recepty



PUDINK S CERSTVYMI MALINAMI V KAVE
6 porci

750 ml smetany

3/4 3alku cukru krupice

2 lusky vanilky podéIné rozkrojené

1 pol. Izice Zelatiny

3/4 3alku vychlazeného silného espressa
1 kosicek cerstvych malin

1 pol. Izice cukru navic

1.V mensim hrnci smichejte smetanu, cukr
a vanilku. Na mirném ohni uvedte za
stdlého michani k varu. Vyjméte vanilkové
lusky.

2. Pridejte Zelatinu a michejte dievénou
vareckou do Uplného rozpusténi. Odstavte
z vafi¢e a nechte vychladnout.

3. Vychladlou smés nalijte rovnomérné do
Sesti 150ml sklenic. UloZte do chladnicky
aspon na tfi hodiny do ztuhnuti.

4. Maliny nasypte do stiedné velké misky,
posypte cukrem a lehce pomackejte
vidlickou.

5. Rozmackané maliny prelijte vychladlou
kavou. Prikryjte a nechte vychladnout
v lednicce.

6. Pred podavanim pridejte do sklenic
s pudingem smés malin s kdvou.

7. lhned servirujte se salkem cerstvé kdvy.

TIRAMISU
4 kusy

1 a 1/2 §alku syru mascarpone

1 a 1/4 salku smetany

2 a 1/2 pol. Izice mouckového cukru

1/2 $é&lku vychlazeného silného espressa

1/2 $élku Tia Maria nebo kavového likéru

16 cukrarskych piskott

kakao na ozdobeni

1. Ve velké mise smichejte mascarpone,
smetanu a mouckovy cukr. Zlehka
naslehejte, az se za¢nou tvofit jemné
$picky. Na chvili dejte stranou.

2.V misce smichejte kdvu a likér. Ve smési
namocte piskoty, vzdy nékolik najednou.
Dbejte, aby piskoty rovnomérné nasakly
vdechnu kdvovou smés.

3. Polovinu piskott rozlozte do ctyf
desertnich misek nebo sklenic. Vrstvu
piskott pokryjte polovinou naslehané
smetanové smési. Pridejte vrstvu
zbyvajicich piskot( a zbytek smetanového
krému.

4. Ozdobte kakaovym praskem a nechte
vychladnout v lednici.

5. Servirujte s ¢erstvym ovocem a sdlkem
Cerstvé kavy.



MUFFINY S KAVOU, SKORICi A ORECHY
12 kust

2 a 1/2 $&lku hladké mouky

2 Izicky prasku do peciva

1 Izicka mleté skofice

3/4 3alku cukru krupice

1 Salek kysané smetany

2 vejce

1 Izice jemné nastrouhané citronové klry

1/3 $alku olivového oleje

3/4 3alku vychlazeného silného espressa

1 $alek nahrubo nasekanych vlasskych ofech

1. Do velké misy prosejte mouku, prasek do
peciva a skofici a pfimichejte cukr.

2. Do stfedni misky dejte zakysanou smetanu,
vejce, citronovou kdru, olej a espresso
a michejte, dokud se jednotlivé pfisady
nespoji.

3. Smetanovou smés spolu s ofechy prelijte
do prosaté mouky a zlehka promichejte.

4. Tésto rozdélte rovnomérné do 12 formicek,
tak aby byly plné asi ze dvou tretin.

5. Formicky vlozte do prfedem vyhraté trouby
na 180 °C a pecte asi 12-15 minut.

6. Podavejte jesté teplé, nebo studené
s bohatou kévovou polevou. Vynikajici
s cappuccinem nebo café latté.

KAVOVA POLEVA

2 salky prosatého mouckového cukru
1 pol. Izice rozpusténého masla
1/4 $élku horkého silného espressa

1.V misce smichejte mouckovy cukr, maslo
a polovinu kavy, dobte promichejte
a pomalu pridavejte zbylou kavu, az ziskate
snadno roztiratelnou polevu.



POZNAMKY
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PREMIUM GRADE TOOLS

Z divodu neustélého zdoko-
nalovani designu a dalsich
vlastnosti se mize vami za-
koupeny vyrobek mirné lisit
od vyrobku uvedeného na
obrazcich v tomto navodu.

Z dévodu neustéleho zdoko-
nalovania dizajnu a dalsich
vlastnosti sa moze vami za-
kapeny vyrobok mierne lisit
od vyrobku uvedeného na
obrazkoch v tomto navode.

A kivitel és mas jellemzék fo-
lytonos fejlesztése miatt az
On éltal megvasarolt termék
kissé eltérhet e utmutatod ké-
pein abrazolt terméktdl.
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