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1. Zuerst lesen!

Lesen Sie die in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Anweisungen aufmerksam durch.
Sie liefern wichtige Angaben beziiglich der Sicherheit der Installation, des Gebrauchs und der
Wartung lhres Gerates. Bewahren Sie die Bedienungsanleitung in Reichweite auf.

Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Produktes. Wenn Sie das Gerdt verleihen oder
verkaufen, geben Sie auch diese Anleitung mit.

1.1 Urheberrechte
Copyright / © 2009 Coffema International GmbH / Obenhauptstr. 7 / 22335 Hamburg

Alle Rechte vorbehalten. Kein Teil der Bedienungsanleitung darf ohne unsere schriftliche Ge-
nehmigung reproduziert, vervielfdltigt oder verbreitet werden.

1.2 Symbole in der Anleitung

/A\ GEFAHR

Hohe bis mittlere Personengefdahrdung!
Nichtbeachtung dieser Warnung kann oder wird schwere Verletzungen oder Tod zur

Folge haben.

/A\ VORSICHT

Geringe Personengefdhrdung!
Nichtbeachtung kann oder wird leichte bis mittlere Verletzungen zur Folge haben.

HINWEIS

Sachgefdhrdung!
Nichtbeachtung dieses Hinweises kann oder wird Schaden am Gerat oder an anderen

Gegenstanden zur Folge haben.

G] Erganzende Informationen.
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1.3  Bei Storungen

GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Schalten Sie das Gerdt im Fall eines Defektes oder einer Betriebsstérung aus. Lassen
Sie Reparaturen ausschliellich vom Kundendienst der Coffema International GmbH
durchfiihren.

Bei Defekt, Storungen, Ersatzteilbestellungen oder Fragen zu Ihrem Gerdt, rufen Sie den Kun-
denservice an.

Telefonnummer Deutschland:
0180 5177751 (14 Cent/Minute im Festnetz der T-Com)

Halten Sie fiir den Anruf die Seriennummer bereit. Dadurch kann der Kundenservice lhre Anfra-
ge leichter und schneller bearbeiten.

Die Seriennummer befindet sich auf dem Service-Aufkleber auf Ihrem Gerdt und auf dem Typen-
schild.

Tragen Sie die Seriennummer hier ein. Dann ist sie immer griffbereit.

..............................................................................................................

..............................................................................................................

1.4 Typenschild

Das Typenschild befindet sich im Gerédt hinter dem Tresterbehdlter.

1 CE-Kennzeichnung:
@ Das Gerat entspricht den einschldgigen euro-
c A~ pdischen Richtlinien.

€ Zob Q) E\/ 2 Seriennummer

SN

@ ' 3 Gerdtemodell
4

Entsorgungsvorschrift:

i

f @ MC ITALIANA MACCHIE CAFFE- 8.4 Das Geradt nicht in den Allgemein- oder Haus-
= |V A 01784890160 haltsmiill entsorgen.
y @ 5  Netzspannung, Phasen, Frequenz
6 Leistungsaufnahme
@ 7  Baujahr + Angaben zum Maschinendruck
8 Angaben zum Hersteller
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2. Sicherheit

2.1 Bestimmungsgemafer Gebrauch

Dieses Gerat darf ausdriicklich nur zu dem Zweck benutzt werden, fiir den es entwickelt und
hergestellt wurde:

Ausgabe von Kaffeespezialitaten, hei’em Wasser und Dampf.

GEFAHR

Personengefihrdung durch nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch!

W Benutzen Sie das Gerdt nur bestimmungsgemaf und entsprechend den Anweisungen in
dieser Anleitung.

W Nehmen Sie keine baulichen Verdnderungen an dem Gerat vor.

w» Verwenden Sie fiir das Gerat nur Teile, die vom Hersteller gepriift und freigegeben sind.

2.2 Grundlegende Sicherheitshinweise

Lassen Sie mindestens zweimal pro Jahr eine Wartung und die Kontrolle aller Sicherheitsvor-
richtungen durch qualifizierte Fachkréfte durchfiihren.

GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!
Der Gebrauch von jedem elektrischen Gerdt verlangt daher die Beachtung folgender

Regeln:

Wasser
X Bringen Sie stromfiihrende Teile niemals mit Wasser in Verbindung.

X Fassen Sie das Gerdt nicht mit nassen oder feuchten Handen an.

Stromversorgung
w» SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geeignete Steckdose an. Die Spannung muss dem

Wert auf dem Typenschild des Gerdtes entsprechen.

Netzkabel
Ziehen Sie nicht am Netzkabel, um den Stecker aus der Steckdose herauszuziehen.

Um geféhrliche Uberhitzungen zu vermeiden, wickeln Sie das Netzkabel komplett ab.
Fiihren Sie das Netzkabel nicht iiber Ecken und scharfe Kanten.
Lassen Sie das Netzkabel nicht mit Ol oder Sauren in Beriihrung kommen.

Falls das Netzkabel beschddigt ist oder ausgewechselt werden muss, wenden Sie sich
an den Kundenservice der Coffema International GmbH. Wechseln Sie das Netzkabel
nicht selbst aus.

Verlangerungskabel
Verwenden Sie keine Zwischenstecker, Mehrfachsteckdosen und Verlangerungskabel.

R/ R/ R/ R/
0‘0 0‘0 0‘0 0‘0

R/
0‘0
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Uberhitzung )
Verschlieflen Sie nicht die Offnungen und Spalten fiir die Liiftung und Warmeabfuhr.

Schutz anderer Personen
Lassen Sie nicht zu, dass das Gerat von Kindern oder nicht befahigten Personen benutzt wird.

Defekt
Schalten Sie das Gerdt im Fall eines Defektes oder einer Betriebsstdrung aus. Reparaturen diir-
fen ausschliellich vom Kundendienst der Coffema International GmbH durchgefiihrt werden.

VORSICHT

Verbrennungsgefahr durch heifen Dampf und Wasser!
Halten Sie Hande und andere Kdrperteile fern von den Ausgabeeinheiten.

Beriihren Sie keine heiBen Gerateteile.

7
0’0

7
0’0

2.3 Betriebshinweise
Zum korrekten Betrieb des Gerdtes beachten Sie folgende Hinweise:

R/
0‘0

Lassen Sie das Gerat nur von geschultem Personal bedienen.
Betreiben Sie das Gerdt niemals ohne Wasser!

Lassen Sie das Gerat niemals in Raumen mit einer Temperatur unter 5 °C, ohne vorher
den Heizkessel und den Wasserkreislauf zu leeren.

X3 Sowohl bei Standorten mit hartem als auch an Standorten mit weichem Wasser
empfiehlt Coffema die Verwendung eines Wasserfilters.

o Reinigen Sie das Gerat und die Zubehorteile regelmafig und wie in dieser Anleitung
beschrieben.

R/
0‘0

R/
0‘0
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3. Technische Daten

3.1 Allgemeine Daten

Diese Daten beschreiben die Standardausfiihrungen. Optional sind weitere Ausfiihrungen
moglich.

Frischmilch Topping
Netzspannung: 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 3500 W 2300 W
empfohlene Tagesleistung: ca. 160 Tassen ca. 160 Tassen
Absicherung: 1X16 A 1X16 A
Kesselvolumen Kaffee/Dampf: 1,0 1,2000 W/ 1,0,1200W 1,01, 2000 W/-
Anzahl Cappuccinatore: 1 -
Anzahl Miihlen: 2 1
Anzahl Bohnenbehilter: 2 fiir je 0,65 kg Kaffeebohnen 1 fiir 0,65 kg Kaffeebohnen
Anzahl Mixer: 1 2
Anzahl Instantbehilter: 1fiir 1,25 kg Schokolade 2 fiir je 1,25 kg Schokolade
oder 1 kg Instantpulver

Abmessungen [BXxHXT]in mm: 324 X724 X559 324 X 724 X559
Nettogewicht: ca. 65 kg ca. 65 kg
max. Auslaufhéhe: 160 mm 160 mm
3.2 Wasser
Wasseranschluss: 3/8"
Wasserdruck: max. 5 bar
Wasserharte: max. 5 °dKH
3.3 Umgebungshedingungen
rel. Luftfeuchtigkeit: max. 80 %
Raumtemperatur: 5—45 °C

HINWEIS

Um moglichen Schaden am Gerat zu vermeiden, leeren Sie bei Temperaturen unter 5 °C

das Wassersystem.
3.4 Material
Verbindungsstiicke: vernickeltes Messing Kessel: Kupfer
Versorgungsschlduche: verstarktes Silikon Hydraulikrohre:  Kupfer und Teflon
Briihgruppen: Aluminium mit Edelstahl-

Blenden
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3.5  Aussparungen fiir Anschluss- und Abflussleitungen

Die Zeichnung zeigt die Grundflache des Ge- 324 mm
rdtes mit den vorgesehenen Aussparungen fiir 162 mm
Zu- und Ableitungen.
A. Aussparung fiir Zu- und Ableitungen ca. E
45-60 mm Durchmesser e A o
ARV
B.  Tischausschnitt fiir Milchschlauch e £ g N
ca. 10 mm Durchmesser E/Q| X
o
C. Aussparung fiir Satzrutsche (optional) E o ,I\B3O mm
ca. 80 mm Durchmesser o —] k- 7 INC
@ \/
\
172 mm

3.6  Anschlussschema

Zuleitungsventil

(optional) - elektrische
Druckminderungsventil Zuleitung
bei einem Wasserdruck = o

von iiber 5 bar / / /

erforderlich

Wasserfilter (optional)
Einsatz ab 5 °dKH Abfluss (optional)
— mindestens 40 mm Durchmesser
— Geruchsverschluss
— offener Trichter
— geeignet fiir Heilwasser

Seite 10
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4. Installation

Fehler bei der Installation konnen Personen- oder Sachschaden verursachen. Dieses
Kapitel zeigt Ihnen, wie Sie lhr Gerdt sicher und schadensfrei installieren.

4.1 Lieferung iiberpriifen

Kontrollieren Sie bei Anlieferung des Gerédtes die Kartonage auf dufiere Beschadigung. Falls die
Lieferung beschddigt ist, gehen Sie wie folgt vor:

L)

o Lassen Sie die Ware und Verpackung unverandert.

Lassen Sie sich den Schaden vom Lieferanten bestdtigen. Unterschreiben Sie keine
Unversehrtheit der Lieferung, wenn Schdden sichtbar sind.

X Versteckte Schaden melden Sie innerhalb einer Woche dem Lieferanten.

R/
0‘0

4.2 Auspacken

o Uberpriifen Sie beim Auspacken der Lieferung, ob alle Teile unversehrt sind. Benutzen
Sie beschadigte Gerate nicht.

X3 Wenn Transportschdden sichtbar sind, hilft Ihnen der Servicetechniker oder der Kunden-
service weiter.

/A\ GEFAHR

Erstickungsgefahr durch Verpackungsmaterial!
Verpackungsmaterial (Kunststoffbeutel, Polystyrol, usw.) kann eine potentielle Gefah-
renquelle darstellen.

W Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.
w» Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial umweltgerecht.

4.3 Aufstellen

Beachten Sie vor Aufstellen des Gerates folgende Hinweise:

7/
0‘0

Die Steckdose fiir den Elektroanschluss muss gut zuganglich sein.
Zu den Wanden muss ausreichend Abstand eingehalten werden (mindestens 10 cm).

Stellen Sie das Gerdt standsicher in einem sauberen, gut beleuchteten, trockenen Raum
auf.

W» Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien. Setzen Sie das Gerdt nicht der Witterung
(Regen, Frost, Sonne) aus.

» Stellen Sie das Gerat nicht auf heifle Oberflachen oder in die Nahe von Warmequellen.

7/
0‘0

7/
0‘0
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4.4, Wasseranschluss
HINWEIS

Der Wasseranschluss des Gerates muss durch eine autorisierte Fachkraft erfolgen.

Damit das Gerat sicher und einwandfrei funktioniert, beachten Sie Folgendes:

X/
0‘0

X/
0‘0

4.5

Der Wasseranschluss mit gut erreichbarem Absperrhahn muss in der Ndhe des Gerates
vorhanden sein, hdchstens 1,5 m von dem Gerdt entfernt.

Der Anschluss an den Wasserablauf muss vor Riickstau und Riickfluss geschiitzt sein,
um Verunreinigungen durch zuriickflieBendes Abwasser zu vermeiden.

Das Gerdt wird an eine Anlage zur Wasserversorgung angeschlossen, deren Druck 5 bar
nicht libersteigen darf. Bei einem Druck von iiber 5 bar ist der Einbau eines Druckminde-
rers erforderlich.

Ab einer Wasserhdrte von 5 °dKH muss vor dem Gerat ein Wasserenthartungssystem
installiert werden.

Coffema empfiehlt auch bei weichem Wasser den Einsatz eines Wasserfilters.

Elektroanschluss

GEFAHR

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!
Der Elektroanschluss des Gerdtes muss durch eine Elektrofachkraft erfolgen.

Stellen Sie vor dem Anschluss des Gerdtes an das Stromnetz Folgendes sicher:

Das Stromkabel ist fiir das Gerat geeignet.

Die bauseitige Zuleitung ist separat abgesichert. (Es sind keine weiteren Verbraucher an
derselben Sicherung angeschlossen).

Die auf dem Typenschild angegebenen Daten stimmen mit denen des elektrischen
Versorgungsnetzes iiberein. Falls die Steckdose und der Stecker des Gerates nicht
zusammenpassen, ist die Steckdose gegen einen passenden Typ auszuwechseln.

Das Typenschild befindet sich im Gerdt hinter dem Tresterbehilter.

Der 230-V-Anschluss des Gerdtes ist mit einer gut zugdnglichen Schutzkontakt-Steckdo-
se zu realisieren.

Die Absicherung der Schutzkontakt-Steckdose muss nach den ortsiiblichen Bestim-
mungen und SchutzmaBnahmen erfolgen. Bei einem Festanschluss ist in unmittelbarer
Nahe des Gerates ein Schalter mit allpoliger Trennung zu installieren.

Die elektrische Sicherheit des Gerétes ist nur gewdhrleistet, wenn es korrekt geerdet
ist. Priifen Sie dies, und fordern Sie im Zweifelsfall eine Kontrolle der Anlage durch
qualifizierte Fachkrafte an.

Seite 12
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5. Gerdtebeschreibung

5.1 Wasist was?

1. Instantbehalter
2. Instant- oder Bohnenbehilter
3. Bohnenbehilter
4. Kartenlesegerdt (optional)
5. Handeinwurf fiir Kaffeemehl
6. Funktionstasten
7. Produktwahltasten
8. Display
9. Info-Taste
10.  Shift-Taste
11. Tiirschloss
HOT WATER 12 Griffschutz
13. hohenverstellbarer Getranke-
auslauf

14.  Dampfschwert (optional)
15. Tresterbehalter
16.  Tropfschale

17. Cappuccinatore (optional, in
der Abbildung nicht sichtbar)

Seite 13
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.2 Tastenbelegung

Die Produktbelegung kann fiir jede Taste einzeln nach Wunsch erfolgen. Die Standardbelegung
bei Lieferung sieht wie folgt aus:

Produkttasten Funktionstasten

Sie 6ffnen das Bedi-
enfeld der Funktions-
tasten, indem Sie mit
dem Finger einmal
leicht auf das Gehause
driicken.

Taste  Produkt Taste  Funktion
[1] Espresso [9] EIN/AUS
2] Café Créme [10] ESC

[3] Cappuccino [111  ENTER
[4] Milchkaffee [12] SCROLL
[5] Latte Macchiato [13] -

[6] Schoko [14)  +

[7] Dampf

[8] Heiflwasser

Seite 14
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6. Inbetriebnahme

6.1 Einschalten

1. Priifen Sie, ob Tresterbehdlter und Tropfschale
im Gerdt eingesetzt sind.
2. SchliefBen Sie die Geratetiir.
3. Schalten Sie das Gerdt am Hauptschalter ein. Der

Hauptschalter befindet sich an der Unterseite
des Gerdtes (siehe Abbildung).

4. Driicken Sie die EIN-/AUS-Taste, um das Gerat
einzuschalten.

Das Gerdt beginnt den Kessel mit Wasser zu fiillen. Wenn geniigend Wasser im Kessel
ist, stoppt die Wasserzufuhr. Das Gerat beginnt zu heizen.

A VORSICHT

Verbrennungsgefahr durch heiflen Dampf und heifles Wasser!
Wahrend der Heizphase 6ffnet das Dampfventil, um das System zu beliiften. Dadurch
kann heifBer Dampf und heifles Wasser aus dem Dampfschwert entweichen.

Halten Sie die Hande und andere Korperteile fern von den Ausgabeeinheiten.

Wenn die Kesseltemperatur 50 °C erreicht, spiilt das Gerat die Brithgruppe. Im Display
erscheint folgende Anzeige:

SELBSTSPUELUNG

5. Wenn die eingestellte Kesseltemperatur erreicht ist, leuchten die Tasten. Im Display
erscheint folgende Anzeige:

BITTE WAEHLEN

Das Gerat ist jetzt betriebsbereit.

m Gerdte mit Selbstbedienung schalten Sie wie folgt ein:

1. Priifen Sie, ob Tresterbehalter und Tropfschale im Gerét eingesetzt sind.
2. Driicken Sie bei getffneter Geratetiir die EIN-/AUS-Taste, um das Gerat einzu-
schalten.

3. Schliefen Sie die Geratetiir.
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6.2 Ausschalten
Driicken Sie die EIN-/AUS-Taste, um das Gerat auszuschalten (Standby).

Bei Gerdten mit Selbstbedienung 6ffnen Sie erst die Gerdtetiir und driicken dann die EIN-/AUS-
TASTE (Standby).

Wenn Sie im Programm-Modus sind, driicken Sie wiederholt die ESC-Taste, um das Gerédt auszu-
schalten (Standby).

Schalten Sie das Gerdt am Hauptschalter aus, wenn Sie es nicht brauchen. Mit dem Haupt-
schalter trennen Sie das Gerdt von der Netzversorgung. Der Hauptschalter befindet sich an der
Unterseite des Gerates.

Seite 16
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7  Voreinstellungen

71 Milchschaum

Der Cappuccinatore ist mit einem Schaumregulierungssystem ausge-
stattet, das die Luftmenge fiir die Milchschaumerzeugung steuert.

Die Schraube fiir die Schaumregulierung befindet sich oben links im
| Geraét.

Drehen Sie die Ringmutter im Uhrzeigersinn, um einen dichteren
~ Schaum (mit kleinen Blasen), bzw. gegen den Uhrzeigersinn, um einen
= leichteren Schaum (mit grolen Blasen) zu erhalten.

7.2 Milchtemperatur

' Der Milchtemperaturregler befindet sich am Milchschlauch des
Cappuccinatore.

Drehen Sie die Ringmutter im Uhrzeigersinn, um die Temperatur zu
erhdhen, bzw. gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu verringern.

y
73 Mahlgrad

1. Drehen Sie die Schrau- 2. Einstellhebel nach 3. Setzen Sie den Boh-
be auf der Oberseite des rechts: grobe Mahlung. nenbehalter wieder ein.
Gerdtes gegen den Uhrzei- Einstellhebel nach links: Drehen Sie die Schraube
gersinn. Nehmen Sie den feine Mahlung. im Uhrzeigersinn fest.

Bohnenbehalter heraus.

. \ /

m Die neue Einstellung kommt erst beim dritten Briihdruchgang zum Tragen.
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8.

8.1

Produktausgaben

VORSICHT

Verbriihungsgefahr durch heiflen Dampf und heifles Wasser!
Halten Sie die Hande und andere Kdrperteile fern von den Ausgabeeinheiten.

Produktausgabe starten und stoppen

Um die Produktausgabe zu starten, driicken Sie die gewiinschte Produkttaste.

Erneutes Driicken der gewdhlten Taste stoppt die Getrankeausgabe. Bei Ausgaben mit Milch un-
terbricht der erste Tastendruck die Milchausgabe, ein zweiter Tastendruck die Kaffeeausgabe.

[i]

8.2

8.3

(i)

Bei Gerdten mit Selbstbedienung konnen Produktausgaben nicht gestoppt werden.

Kaffee- und Schokospzialitdten

BITTE WAEHLEN

Stellen Sie eine Tasse unter den Kaffeeauslauf.
Bei Gerdten mit Kartensystem legen Sie die Karte auf den Kartenleser.

Driicken Sie die gewiinschte Produkttaste. Das Gerat gibt das Getrank aus.
Warten Sie, bis die Getrankeausgabe beendet ist und das Display wieder ,,BITTE WAEH-
LEN“ anzeigt. Dann ist das Gerét fiir die ndchste Produktausgabe bereit.

Ausgaben mit gemahlenem Kaffee

Die Funktion ist fiir Gerdte mit Selbstbedienung gesperrt.

Bei Kaffeespezialitdten, die Sie mit gemahlenem Kaffee zubereiten wollen, gehen Sie wie folgt vor:

[y

Stellen Sie eine Tasse unter den Kaffeeauslauf.

Offnen Sie den Handeinwurf fiir gemahlenen Kaffee. Im Display erscheint folgende
Anzeige:

KXXXXXXXX

v

Fiillen Sie Kaffeemehl in den Handeinwurf,
Schliefen Sie den Handeinwurf.
Driicken Sie die gewiinschte Produkttaste. Das Gerat gibt das Getrank aus.
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Im Display erscheint folgende Anzeige:

NP

XXXKKXXXX

2

Die Ausgabe stoppt automatisch, sobald die programmierte Menge erreicht ist. Warten
Sie, bis die Getrdnkeausgabe beendet ist und das Display wieder ,,BITTE WAEHLEN®
anzeigt. Dann ist das Gerat fiir die nachste Produktausgabe bereit.

Wenn Sie den Handeinwurf fiir Kaffeemehl nicht schlieen, oder wenn Sie keine
Produktwahltaste driicken, bricht das Gerat diese Funktion nach 20 Sekunden ab. Das
Gerdt fiihrt eine automatische Spiilung der Briihgruppe durch. Im Display erscheint
folgende Anzeige:

HeiBwasser

Stellen Sie eine Tasse unter den Heiflwasserauslauf.

Driicken Sie die HeiRwasser-Taste. Heiwasser wird ausgegeben.

Die Ausgabe stoppt automatisch, sobald die programmierte Menge erreicht ist.
Im Display erscheint folgende Anzeige:

XXXKKXXXX

7

R Erneutes Driicken der Heiwassertaste stoppt die Ausgabe.

o Sie kdnnen Heiwasser nicht zusammen mit Dampf ausgeben.

Extra-Milchschaum

Die Extra-Milchschaumausgabe ist fiir Gerdte mit Selbstbedienung gesperrt.

Stellen Sie eine Tasse unter den Cappuccinatore.

Halten Sie die Taste eines Produktes, in dem Milch enthalten ist, gedriickt. Nach etwa 2
Sekunden beginnt die Ausgabe von Milchschaum.

Wenn Sie die Milchschaumausgabe beenden mdchten, lassen Sie die Taste los.
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8.6 Dampf

PRODUKTAUSGABEN

E Die Dampfausgabe ist fiir Gerdte mit Selbstbedienung gesperrt.

VORSICHT! Verbren-
nungsgefahr durch hei-
3e Oberfldchen. Fassen
Sie das Dampfschwert
an der Isolierung an.

1. Driicken Sie die Dampf-
taste, um die Dampfdiise
zu reinigen. 2. Tauchen
Sie das Dampfschwert in
das Getrdnk.

—

3. Driicken Sie die Dampf-

taste, um die Dampfausga-
be zu stoppen. 4. Nehmen

Sie das Dampfschwert aus
dem Getrdnk.

5. Driicken Sie nach
Gebrauch des Dampf-
schwertes die Dampf-
taste, um das Dampf-
schwert zu reinigen.

—

6. Wischen Sie das
Dampfschwert mit einem
weichen Tuch ab.

Lassen Sie das Dampf-
schwert NIEMALS in Fliis-
sigkeiten stehen.
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REINIGEN

9. Reinigen

NNNNNNNNNNNN

Reinigen Sie das Gerdt und die Zubehorteile taglich. Gehen Sie dabei wie folgt vor.

m Jeglicher Gewdhrleistungsanspruch entfallt, wenn

» die empfohlenen tdaglichen Reinigungen des Gerates nicht wie in dieser Anlei-
tung beschrieben erfolgen;

W andere als die von Coffema empfohlenen Reinigungsmittel benutzt werden.

9.1 Automatisches Reinigungsprogramm

1. Halten Sie die Shift-
Taste 5 Sekunden lang
gedriickt.

GRUPPENREINIGUNG
SHIFT-TASTE DRUECKEN

GRUPPENREINIGUNG [
MIXERREINIGUNG O
CAPPU.REINIGUNG O

2. Driicken Sie die Shift-Ta-
ste, um die Reinigung der
Briihgruppe zu starten.

GRUPPENREINIGUNG
PANEL OEFFNEN
KOMPONENTE REINIGEN

3. Offnen Sie die Geri-
tetdr.

GRUPPENREINIGUNG
PANEL OEFFNEN
KOMPONENTE REINIGEN

4. Entfernen Sie Kaffee-
reste aus der Briihgruppe.

GRUPPENREINIGUNG
REINIGEN &
PANEL SCHLIESSEN

5. Reinigen Sie den
oberen Kolben mit einem
Tuch.

¥ A\l

GRUPPENREINIGUNG
REINIGEN &
PANEL SCHLIESSEN

6. Schlief}en Sie die
Geratetiir.

GRUPPENREINIGUNG
REINIGEN &
PANEL SCHLIESSEN
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7. Vierteln Sie eine
Reinigungstablette und
legen Sie sie in den
Handeinwurf,

GRUPPENREINIGUNG

N

REIN. TABS EINWERFEN

REINIGEN

m Bei Gerdten mit
Selbstbedienung:

Offnen Sie die Ge-
ratetiir. Legen Sie
eine Reinigungs-
tablette in den
Briihraum ein.

8. SchlieBBen Sie die Gera-
tetiir. Der Reinigungszyklus
startet. Warten Sie, bis

der Reinigungsvorgang
beendet ist.

(=~

GRUPPENREINIGUNG
|74

ENDE IN XX SEK.

9. Driicken Sie die Shift-
Taste, um die Mixerrei-
nigung zu starten.

MIXERREINIGUNG
SHIFT-TASTE DRUECKEN

GRUPPENREINIGUNG M
MIXERREINIGUNG O
CAPPUREINIGUNG O
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10. Warten Sie, bis die
Mixerreinigung beendet
ist.

MIXERREINIGUNG
Y

ENDE IN XX SEK.

11. Driicken Sie die Shift-
Taste, um die Cappuccina-
tore-Reinigung zu starten.

CAPPU.REINIGUNG
SHIFT-TASTE DRUECKEN

GRUPPENREINIGUNG M
MIXERREINIGUNG M
CAPPU.REINIGUNG O




REINIGEN

NNNNNNNNNNNN

12. Nehmen Sie den
Milchschlauch aus der
Milch.

CAPPU.REINIGUNG
REINIGER FUER
CAPPUCCINATORE
SHIFT-TASTE DRUECKEN

13. Losen Sie 2 Ver-
schlusskappen Milch- und
Sahnereinigerin 400 ml
Wasser. Beachten Sie die
Sicherheitshinweise des
Reinigers!

CAPPU.REINIGUNG
REINIGER FUER
CAPPUCCINATORE
SHIFT-TASTE DRUECKEN

14. Tauchen Sie den
Milchschlauch in die
Reinigungsldsung.

CAPPU.REINIGUNG
REINIGER FUER
CAPPUCCINATORE
SHIFT-TASTE DRUECKEN

15. Driicken Sie die
Shift-Taste, um die Cap-
puccinatore-Reinigung
zu starten.

CAPPU.REINIGUNG
74

ENDE IN XX SEK.

16. Nach Ende der Reini-
gung erscheint folgende
Anzeige im Display:

CAPPU.REINIGUNG
WIEDER REINIGUNG

NUR MIT WASSER
ENTER-TASTE DRUECKEN

17. Tauchen Sie den
Milchschlauch in einen
Behalter mit ;0o ml kal-
tem Wasser.

18. Driicken Sie die Shift-Ta-
ste, um die Cappuccinatore-
Reinigung nur mit Wasser
zu starten.

19. Nach Ender der Reini-
gung erscheint folgende
Anzeige im Display:

BITTE WAEHLEN

ﬂ TRESTER LEEREN
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REINIGEN

20. Schieben Sie den Ge-
trankeauslauf zusammen.

21. Ziehen Sie den
Tresterbehalter heraus
und leeren Sie ihn.

[
=

22. Nehmen Sie die Tropf-
schale heraus und leeren
Sie sie (nur bei Gerdten
ohne Festwasseranschluss).

23. Warten Sie min-
destens 5 Sekunden.
Im Display erscheint
folgende Anzeige:

AUS
TRESTER FEHLT

24. Setzen Sie die Tropf-
schale in das Gerdt ein.

25. Setzen Sie den Trester-
behalter in das Gerat ein.
Driicken Sie die EIN-/AUS-
Taste.

9.2 Manuelle Reinigung - Mixer

1. Offnen Sie die Gera-
tetiir.

2. Ziehen Sie den Aus-
gabeschlauch vom Mixer
ab.

3. Drehen Sie den Flansch
gegen den Uhrzeigersinn.
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REINIGEN

NNNNNNNNNNNN

4. Bauen Sie den Mixer
aus.

5. Spiilen Sie den Mixer
unter laufendem Wasser
griindlich ab.

6. Befestigen Sie den
Mixer wieder. Stecken
Sie den Ausgabeschlauch
auf.

9.3 Manuelle Reinigung - Cappuccinatore, Kaffeeauslauf

1. Nehmen Sie den
Kaffeeauslauf aus der
Halterung.

2. Bauen Sie den Cap-

puccinatore aus dem Kaf-
feeauslauf aus. Entfernen
Sie Silikonschlauch No. 3
und No. 4.
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Coffema
3. Bauen Sie den Cap- 4. Bauen Sie den Kaf-
puccinatore auseinander. feeauslauf auseinander.
Reinigen Sie Einzelteile Reinigen Sie Einzelteile.
griindlich. Entfernen Entfernen Sie Kaffeereste
Sie Milchreste aus den aus den Lochern.
Lochern. Priifen Sie die
Dichtungen.

-A

i

Reinigen Sie Tropfscha-
le und Tresterbehalter
tdaglich unter laufendem
Wasser.

Reinigen Sie Bohnenbe-
hélter und Instantbehl-
ter einmal pro Woche mit
einem Tuch und lebens-
mittelechtem Reiniger.

Drehen Sie dazu die
Schraube auf der Ober-
seite des Gerdtes gegen
den Uhrzeigersinn, und
nehmen Sie den Behalter
heraus.
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10. Programmieren

Die Programmierebene hat folgende Struktur:

HAUPTMENUS

Y

NNNNNNNNNNNN

UNTERMENUS

ZAEHLER
SRR PRODUKTZAEHLER AUSLESEN

EINSTELLUNG
DOSIERUNG EINSTELLEN

EINSTELLUNG
PREISEINSTELLUNG

SYSTEMMANAGER
GERAETEPARAMETER

+/-

SYSTEMMANAGER
PROGRAMMIERUNG UHR

SYSTEMMANAGER
EINST. DISPLAY

SYSTEMMANAGER
SERVICE

+/-

SYSTEMMANAGER
PASSWORT AENDERN

SYSTEMMANAGER

FEHLERMELDUNGEN
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10.1 Zugang per Passwort

Zu den Programm-Meniis gelangen Sie mit einem Passwort. Das Passwort besteht aus s Ziffern.
Je nach Berechtigungsebene gibt es verschiedene Passworte. Mit dem Chef-Passwort haben Sie
vollen Zugriff auf alle im Folgenden beschriebenen Programm-Meniis. Mit dem Kellnerpasswort
haben Sie eingeschrankte Nutzungsmaglichkeiten.

Chef:22222
Kellner: (5 Mal Enter-Taste)

1. Driicken Sie die EIN-/AUS-Taste, um das Gerdt auszuschalten.

2. Halten Sie die ENTER-Taste gedriickt, und schalten Sie das Gerdt mit der EIN-/AUS-Taste
ein. Folgende Anzeige erscheint im Display:

PASSWORT

3. Geben Sie Ihr Passwort mit Hilfe des Bedienfeldes ein (Ziffernbelegung siehe Abbil-
dung). Das Programm-Menii wird getffnet.

10.2 Funktionstasten
Mit der ENTER-Taste kdnnen Sie Anderungen bestitigen oder zur nichsten Ebene schalten.

Mit den Tasten [+] und [-] kénnen Sie Einstellungen @ndern und zwischen Meniipunkten der
gleichen Ebene wechseln.

Mit der ESC-Taste konnen Sie ein Meni verlassen.
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11. Zahler

C

Im Menii ,,ZAEHLER” kdnnen Sie den Gesamtzahlerstand (Produktzahler A und B), die Einzel-

zahlerstiande und die Einnahmen au

slesen.

Uber dieses Menii konnen Sie auch die Zdhlerstande l6schen. Wenn Sie Produktzahler A oder
B l6schen, werden automatisch auch alle Einzelzahlerstande geloscht mit Ausnahme der Reini-

gungszyklen.

Gehen Sie zum Auslesen und Loschen der Zahlerstande wie folgt vor:

Enter

ZAEHLER
PRODUKTZAEHLER AUSLESEN

Enter:

- MENUE +
ZAEHLER

PRODUKTZAEHLER AUSLESEN
PRODUKTZAEHLER
X LAY oder B wahlen.

Es gibt zwei Zahler A oder B, die die
Gesamtanzahl der pro Tag bzw. Woche
oder Monat durchgefiihrten Ausgaben
zahlen kénnen. Mit [+] und [-] Zahler

Enter

PRODUKTZAEHLER AUSLES
BITTE WAEHLEN

Um die Zahler der
zweiten Produktebene
abzulesen, Produkttaste
zweimal driicken.

EN

Produkttaste [1] bis [8] dricken.

PRODUKTZAEHLER AUSLESEN
V¥V BITTEWAEHLEN V¥V

X XXXXXXX

N° 0

PRODUKTZAEHLER AUSLESEN

| Produkttaste [1] bis [8] drlicken.

TX  XXXXXXX

VYV N° O

N° 0

XXXXX

gewahlte Taste
Anzahl der ausgegebenen Tassen

Enter

PRODUKTZAEHLER AUSLESEN

pEey\W=IRle N/ N=R(N=28A Y: Zahler A oder B
X : Gesamtausgaben

Enter

X: Anzahl der Extra-Milch-Ausgaben

Enter

GRUPPENREINIGUNG X: Anzahl der durchgefiihrten

X Gruppenreinigungen
Enter
X: Anzahl der durchgefiihrten
Mixerreinigungen
Enter
\J

»1opping“ NICHT angezeigt.

»~EXTRASCHAUM” wird bei Geraten mit Selbstbedienung und bei der Gerateversion
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X: Anzahl der durchgefiihrten
Cappuccinatore-Reinigungen

TOTAL KASSE -
XXX X.XX: Gesamteinnahme des

Gerates. Sie wird nur berechnet,
wenn Produktpreise eingestellt sind.
(Optional bei Geraten mit

MUENZEN TOTAL KASSE Muanzwechsler/ Minzprufer)
XXX

Enter

MUENZEN A :
MUENZEN B :
MUENZEN C :

XX: Anzahl der eingeworfenen
Minzen A-B-C.

Enter

PRODUKTZAEHLER LOESCHEN +/— Mit [+] und [-] Z&hler A oder B wahlen.

X

Enter Enter
PRODUKTZAEHLER LOESCHEN J

ZAEHLER LOESCH +-—» NEIN
JA n
Enter
. Enter

Die Anzahl der Reinigungszyklen
wird nicht geléscht PRODUKTZAEHLER LOESCHEN

G] »CAPPU. REINIGUNG” wird nur bei der Gerdteversion ,,Frischmilch“ angezeigt.
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12. Einstellungen

INTE

RNATIONAL

Im Menii ,,EINSTELLUNG* konnen Sie Produktmengen dosieren und Produktpreise festlegen.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

12.1 Produktmengen dosieren

+/—

Enter

— MENUE +
DOSIERUNG

Esc Enter

DOSIERUNG

DOSIERUNG EINSTELLEN

A

Nach der letzten
Eingabe springt das
Meni zu ,DOSIERUNG
EINSTELLEN® zuriick.

Taste des Produktes driicken, das Sie einstellen mochten. (Um
Produktdosierungen der zweiten Produktebene einzustellen, driicken
Sie die Shift-Taste). Je nach Produkt und Gerateversion
erscheint eine Auswahl der folgenden Anzeigen.

Kaffeemehlmenge
einstellen.

TX XXXXXX
KAFFEEMEHLMENGE M1
KAFFEEMEHLMENGE M2

+0% s
+0% s

Wassermenge einstellen.

TX XXXXXX

WASSERMENGE +0 % ml

Milchmenge und

einstellen.

Pumpengeschwindigkeit

TX XXXXXX
MILCH
GESCHW. MILCHPUMPE

+0% s
+0 %

Schaummenge und

einstellen.

Pumpengeschwindigkeit

Dosierungen mit [+]

TX XXXXXX und [-] einstellen.

SCHAUM
GESCHW. MILCHPUMPE

+0% s
+0 %

bestatigen.

Eingaben mit [Enter]

Instantmenge
Produktbehalter A
einstellen.

TX XXXXXX
PRODUKT A

WASSER MIT +0 % ml

Enter| Instantmenge
Produktbehalter B

einstellen.

TX XXXXXX
PRODUKT B
WASSER MIT

+0 % ml
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12.2 Produktpreise einstellen

Enter

— WERIE = Enter
DOSIERUNG

Enter

PREISEINSTELLUNG

DOSIERUNG EINSTELLEN

Produkttaste [1] ... [10]
drucken.

Mit [+] und [-] X XXXXXX
den Betrag PREIS DOSE Y.YY
eingeben.

“Enter
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13. Systemmanager

13.1 Gerdteparameter

Das Menii ,,GERAETEPARAMETER“ ermdglicht Folgendes:

& Anschluss an eine serielle Schnittstelle ein- und ausschalten

Einstellen, nach wie vielen Sudauswiirfen eine Meldung zur Tresterleerung im Display
angezeigt werden soll

w» Kaffeewasser- und Dampftemperatur ablesen
Um Einstellungen im Menii ,,GERAETEPARAMETER* vorzunehmen, gehen Sie wie folgt vor:

— MENUE +
SYSTEMMANAGER

Enter

&

*,

L)

7/
0‘0

SYSTEMMANAGER

GERAETEPARAMETER

Enter

GERAETEPARAMETER
SERIELLE SCHNITTSTELLE
AUS

Mit [+] und [-] serielle Schnittstelle
ein- oder ausschalten.

Enter

Enter GERAETEPARAMETER Mit [+] und [-] Anzahl der
SUDAUSWUERFE Sudauswlirfe einstellen.

Enter

GERAETEPARAMETER

KAFFEEWASSERTEMP. XX°C

Enter

GERAETEPARAMETER
DAMPFKESSELTEMP.

XX°C

G] Die Dampfkesseltemperatur wird nur bei der Gerdteversion ,,Frischmilch® angezeigt.
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13.2 Uhrzeit einstellen
Das Menii ,,PROGRAMMIERUNG UHR* erméglicht Folgendes:

w» Uhrzeit einstellen
o Uhrzeitanzeige ein- und ausschalten

X3 Automatische Ein- und Ausschaltzeiten einstellen
Um Einstellungen im Menii ,,PROGRAMMIERUNG UHR“ vorzunehmen, gehen Sie wie folgt vor:

SYSTEMMANAGER
PROGRAMMIERUNG UHR

Enter

PROGRAMMIERUNG UHR PROGRAMMIERUNG UHR
UHR UHR
AUS EIN

PROGRAMMIERUNG UHR

YY-MM-DD DAY HH:MM Mit [+] und [-] das Datum, den

Tag und die Uhrzeit einstellen.

--f--/-- —f - -
Enter

PROGRAMMIERUNG UHR

+/—»
Enter UHRZEIT ANZEIGEN

Enter

PROGRAMMIERUNG UHR S

AUTOMATISCHE EIN/AUS T
Enter

PROGRAMMIERUNG UHR

AUTOMATISCHE EIN/AUS

EIN AUS
00:00 00:00

Mit [+] und [-] die Ein- und
Ausschaltzeiten des Gerates
und den Ruhetag einstellen.

Enter

PROGRAMMIERUNG UHR
AUTOMATISCHE EIN/AUS

RUHETAG
1-MON 2-AUS 3-AUS
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13.3 Display einstellen

NNNNNNNNNNNN

Im Menii ,,EINST. DISPLAY* konnen Sie Displayeinstellungen vornehmen.

SYSTEMMANAGER Enter

EINST. DISPLAY
A
EINST. DISPLAY

KONTRAST
XX

Enter Enter

EINST. DISPLAY
Esc DISPLAY-MODUS
Esc + & — DRUECKEN

Enter Enter

EINST. DISPLAY
EINST. F. DISPLAY

+ & - DRUECKEN

Esc—{

Mit [+] und [-] Kontrast einstellen.

Mit [+] und [-] Display-Modus
einstellen (,normal“ oder ,invers*).

Esc——

Mit [+] und [-] Displayfarbe
einstellen.
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13.4 Service

Im Menii ,,SERVICE® kénnen Sie bis zu drei automatische Reinigungszeiten einstellen und die
automatische Gruppenspiilung ein- oder ausschalten.

SYSTEMMANAGER

SERVICE

Enter

Enter

SERVICE SERVICE
REINIGUNG REINIGUNG

REINIGUNGSZEIT GRUPPE AUTOSPUELEN
Enter Enter Enter
REINIGUNGSZEIT GRUPPE AUTOSPUELEN
1-HH:MM  2-HH:MM  3-HH:MM EIN/AUS Enter
AUS AUS AUS
Mit [+] und [-] Reinigungszeiten Enter rl |
einstellen. Eingaben mit Enter Ent
bestatigen. nter
L AUS bis 180 Min.
\
Enter
4
AUS bis 180 Min.
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13.5 Passwort dndern

HINWEIS

Vergessen Sie nicht das Passwort!
Wenn Sie das Passwort vergessen, muss das Gerat vom Service-Techniker neu konfigu-

riert werden.
Um das Passwort zu andern, gehen Sie wie folgt vor:

SYSTEMMANAGER
PASSWORT AENDERN

Enter

Mit [+] und [-] den Benutzer
wahlen, dessen Passwort Sie
andern mochten.

PASSWORT AENDERN
XXXXX

Enter

Das neue Passwort eingeben.

Enter

13.6 Fehlermeldungen (Historie)

Im Menii ,,FEHLERMELDUNGEN* finden Sie eine Auflistung der letzten 10 Fehlermeldungen. Um
die Liste der Fehlermeldungen aufzurufen, gehen Sie wie folgt vor:

SYSTEMMANAGER

FEHLERMELDUNGEN

Enter
X steht fur die Nummer der

Fehlermeldung. Mit [+] und [],
Fehlermeldungen anzeigen
lassen (falls vorhanden).
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14. Fehlerbehebung

Dieses Kapitel hilft Ihnen, Fehlerquellen zu finden und Fehler zu beseitigen. Falls Sie den Fehler
nicht beheben konnen, rufen Sie den Kundenservice unter 0180 5177751 an.

Anzeige:

Auswirkung:

Ursache:
Losung:

Anzeige:

Auswirkung:

Ursache:

Losung:

Anzeige:

Auswirkung:

Ursache:

Losung:

Anzeige:

Beschreibung:

Ursache:

Losung:
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FEHLER NR. 8

Das Gerat schaltet aus.
Zuviel Kaffee. Der obere Kolben ist blockiert.

Wenn bei allen Produkten diese Fehlermeldung erscheint, verringern Sie die
Kaffeemehlmenge in der Dosiereinstellung der betreffenden Produkte.

FEHLER NR. 10 FEHLERNR. 11

Das Gerat schaltet aus.

Laufzeitfehler des Kolbenmotors. Der Motor wird angesteuert, sendet aber
keine Impulse an die Hauptsteuerung zuriick.

Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie mindestens zehn Sekunden. Schalten
Sie das Gerat wieder ein.

FEHLER NR. 12

Das Gerat schaltet aus.
Fehler des oberen Kolbenmotors.

X/

o Der Gruppenmotor blockiert mechanisch.

X/

o Der Encoder des oberen Kolbens liest die Impulse nicht korrekt ab.

Priifen Sie, ob ein Gegenstand (z. B. ein Pinsel) den Oberkolben an der
Briiheinheit blockiert.

Falls ja, entfernen Sie den Gegenstand.

Falls nein, schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie mindestens zehn Sekun-
den. Schalten Sie das Gerat wieder ein.

FEHLER NR. 13

Das Gerdt schaltet aus.

Fehler des unteren Kolbenmotors.

X/

R Der Gruppenmotor blockiert mechanisch.

X/

R Der Encoder des unteren Kolbens liest die Impulse nicht korrekt ab.

Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie mindestens zehn Sekunden. Schalten
Sie das Gerat wieder ein.



Anzeige:

Beschreibung:

Ursache:

Losung:

Anzeige:

Beschreibung:

Ursache:

Losung:

Anzeige:

Beschreibung:

Ursache:

LOsung:

Anzeige:

Beschreibung:

Ursache:
Losung:

C

FEHLER NR. 32

Das Gerdt bleibt ausgeschaltet.

Die Kesselfiillung des Dampfkessels hat die maximale Einfiilldauer von zwei
Minuten tiberschritten. Der Mindest-Wasserstand wurde nicht erreicht.

Uberpriifen Sie, ob der Absperrhahn der Wasserleitung gedffnet ist.
Falls nein, 6ffnen Sie den Absperrhahn.

Wenn ein Wasserfilter vorhanden ist, liberpriifen Sie, ob der Kugelhahn am
Wasserfilter gedffnet ist.

Falls nein, 6ffnen Sie den Kugelhahn des Wasserfilters. Schalten Sie das
Gerdt aus und wieder ein. Priifen Sie, ob der Fehler beseitigt ist.

Falls nein, schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie mindestens zehn Sekun-
den. Schalten Sie das Gerat wieder ein.

FEHLER NR. 33

Das Gerét bleibt ausgeschaltet.

Uberhitzung des Dampfkessels. Die Temperatur im Dampfkessel hat den
Grenzwert erreicht bzw. iiberschritten. Die Ansteuerung der Kesselheizung
unterbricht.

Warten Sie fiinf bis zehn Minuten. Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie
mindestens zehn Sekunden. Schalten Sie das Gerat wieder ein.

FEHLER NR. 34

Das Gerat bleibt ausgeschaltet.

Timeout der Heizung. Die Heizung wird angesteuert. Die Temperatursonde
misst aber keine Temperaturdanderung.

Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie mindestens zehn Sekunden. Schalten
Sie das Gerat wieder ein.

FEHLER NR. 35

Das Gerét bleibt ausgeschaltet.
Das Leitungssystem fiir Kaffee und Wasser ist undicht.

Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie mindestens zehn Sekunden. Schalten
Sie das Gerat wieder ein.
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Anzeige:

Beschreibung:

Ursache:

Losung:

Anzeige:
Beschreibung:
Ursache:
Losung:

Anzeige:
Ursache:
LOsung:

Anzeige:
Beschreibung:
Ursache:

Losung:

Anzeige:
Ursache:

Losung:
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FEHLER NR. 40

Die Getrdnkeausgabe stoppt nicht automatisch, sondern nur manuell oder
nach 120 Sekunden.

*

X3 Das Flowmeter ist defekt.
W Der Auslauf ist verstopft.

Wenn Produkte ausgegeben werden, ist das Flowmeter defekt. Ein Service-
Einsatz ist erforderlich. (Das Gerat kann trotzdem manuell betrieben werden).

Wenn keine Produkte ausgegeben werden kdnnen, wischen Sie den Oberkol-
ben mit einem Tuch ab. Fiihren eine Gruppenreinigung durch.

FEHLER NR. 60

Das Gerat bleibt ausgeschaltet.
Datenfehler.

Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie mindestens zehn Sekunden. Schalten
Sie das Gerat wieder ein.

FEHLER NR. 63

Uhrfehler.

Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie mindestens zehn Sekunden. Schalten
Sie das Gerat wieder ein.

FEHLER NR. 64

Das Gerét bleibt ausgeschaltet.

Die Spannungsversorgung oder Dateniibertragung zwischen der Gruppenpla-
tine und der Hauptsteuerung fehlt.

Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie mindestens zehn Sekunden. Schalten
Sie das Gerat wieder ein.

FEHLER NR. 90

Die eingestellte Wassermenge oder die maximale Standzeit vom Wassefrfilter
ist erreicht. Der Wasserfilter muss ausgewechselt werden.

Ein Service-Einsatz ist erforderlich.



Anzeige:
Ursache:

Losung:

Anzeige:
Ursache:

Losung:

Anzeige:
Ursache:

Losung:

C

SERVICE-NR. 91

Die Briihgruppe hat die Anzahl der eingestellten Zyklen erreicht. Die Briih-
gruppe muss gewartet werden.

Ein Service-Einsatz ist erforderlich.

SERVICE-NR. 92

Das Gerat hat die Anzahl der eingestellten Zyklen oder das Inspektionsdatum
erreicht. Das Gerat muss gewartet werden.

Ein Service-Einsatz ist erforderlich.

SERVICE-NR. 93

Die eingestellten Arbeitszyklen der Miihle sind erreicht. Die Mahlscheiben
sind verschlissen und miissen erneuert werden.

Ein Service-Einsatz ist erforderlich.
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15. Aufbewahrung und Auflerbetriebnahme

Lassen Sie das Gerat nicht unnotigerweise eingeschaltet. Wird das Gerat nicht mehr benutzt,
flihren Sie die folgenden Schritte durch:

1. Fiihren Sie eine komplette Reinigung des Gerates durch.

2. Schalten Sie das Gerdt am Hauptschalter aus. Der Hauptschalter befindet sich an der
Unterseite des Gerdtes.

3. Trennen Sie das Netzkabel und die Wasserzuleitung vom Versorgungsnetz.

4. Leeren Sie das Wassersystem.

16. Altgerdte-Entsorgung

Dieses Gerdt darf nicht in den Allgemein- oder Haushaltsmiill entsorgt wer-
den. Es muss entweder an Coffema zuriickgeschickt oder einem zertifizierten
Entsorgungsbetrieb fiir Elektro- und Elektronikgerdte iibergeben werden.

Wenden Sie sich fiir weitere Informationen an den Kundenservice der Coffema International
GmbH.

Telefonnummer Deutschland:
0180 5177751 (14 Cent/Minute im Festnetz der T-Com)

Beachten Sie bei der Entsorgung die entsprechenden landesiiblichen und regionalen Gesetze
und Richtlinien.
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npetent ewischen Bohne und 13,

Bestellnummer: 5010 Bestellnummer: 5007

Alle Reinigungs- und Pflegemittel kénnen Sie einzeln,
im Sparpaket oder als Reinigungs-Abo bestellen.

Weitere Infos finden Sie im Coffema-Shop unter www.coffema.de

COFFEMA International GmbH
Obenhauptstrafie 7
22335 Hamburg

Tel.: 040 500 25-0 ¢ Fax: 040 500 25-111
E-Mail: vertrieb@coffema.de ¢ www.coffema.de
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