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Die Gebrauchsanleitung bitte sorgfaltig
durchlesen und aufbewahren!

Dieses Gerat ist fur den Haushalt und nicht
fur den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Sicherheitshinweise

A Stromschlaggefahr

Gerat nur geman Angaben auf dem
Typenschild anschlieBen und betreiben.
Kinder vom Gerat fernhalten.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerate
keine Beschadigungen aufweisen.

Stecker nach jedem Gebrauch oder im
Fehlerfall ziehen.

Reparaturen am Gerét, wie z.B. eine
beschadigte Zuleitung austauschen, dirfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefthrt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Zuleitung nicht:

— mit heiBen Teilen in Berlihrung bringen
— Uber scharfe Kanten ziehen

— als Traggriff benutzen

Gerat nicht auf, oder in die Nahe heiler
Oberflachen, wie z.B. Herdplatten, stellen.
Die Kaffeemaschine wéhrend des Betriebs
stets beaufsichtigen!

Teile und Bedienelemente

1 Deckel (zum aufklappen)

2 Wassertank mit Wasserstandsanzeige
(abnehmbar)

Filtertrager (schwenkbar)

Filter (Geschirrspliler geeignet)
Tropfstop

Thermokanne mit Deckel
Aromawahl-Taste mit Anzeige-Leuchten
(7 Kaffeebohne = milder Kaffee

@S Kaffeebohnen = normaler Kaffee

No o~

ﬂ?-; Kaffeebohnen = starker Kaffee

8 E 0/1 Ein - Aus Taste (fUr ca. 6-8 Tassen)
mit Kontrolllampe

9 L‘ 0/1 Ein - Aus Taste (fur ca. 3-5 Tassen)

mit Kontrolllampe
10 Kabelstaufach
11 Messloffel

Allgemeine Hinweise

— Nur reines, kaltes Wasser in den Wasser-
tank 2 fullen. Keinesfalls Milch oder fertige
Getranke wie Tee oder Kaffee einflllen,
sonst wird das Gerat beschéadigt.

—  Wassertank 2 nie mehr als bis zur Markie-
rung “8” mit Wasser befiillen, die Thermo-
kanne 6 lauft sonst Gber.

— Kaffee mit mittlerem Mahigrad verwenden
(einen schwach gehauften Messloffel 11,
ca. 5 g pro Tasse). Bei wenigen Tassen
etwas mehr Kaffee pro Tasse verwenden
als bei einer groBeren Tassenzahl.

— Die Mindestmenge von 3 Tassen sollte
nicht unterschritten werden, der Kaffee hat
dann nicht die gewUnschte Temperatur
und Starke. 1 Tasse = ca. 125 ml

— Waéhrend des Brihvorgangs darf die
Thermokanne 6 nicht herausgenommen
werden, da der Filter 4 Uberlaufen kann.

— Thermokanne 6 nur mit zugedrehtem
Deckel in das Gerat stellen.

— Andere Thermokannen durfen nicht ver-
wendet werden, sonst verhindert der
spezielle Tropfschutz ein Durchlaufen des
Kaffees.

— Nicht mit spitzen oder harten Gegen-
standen im Glaskolben der Thermo-
kanne 6 rUhren oder mit der Hand hinein-
greifen - Bruch- und Verletzungsgefahr.

— Bildet sich Kondenswasser am Filter-
trager 3 ist das Gerat nicht defekt, dieses
ist technisch bedingt.



Vor dem ersten Gebrauch

® Das Gerat zweimal mit je 6 Tassen \Wasser
betreiben, um es zu reinigen. Eventuell tritt
ein unbedenklicher Neugeruch auf.

® |n diesem Fall eine verdinnte Essigldsung
benutzen (5 Tassen Wasser auf 1 Tasse
Essig) und anschlieBend mit zweimal
6 Tassen Wasser spulen.

Thermokanne

Der Deckel der Thermokanne 6 wird durch
Drehen geschlossen oder gedffnet.

e SchlieBen — Den Deckel im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

® AusgieBen — Den geschlossen Deckel
gegen den Uhrzeigersinn um ca. 60° bis
zum Rasten aufdrehen.

e Offnen — Den Deckel gegen den
Uhrzeigersinn herausdrehen.

Kaffee briihen

® \Wassertank 2 abnehmen, mit \Wasser
flllen und einsetzen.

* Filtertrager 3 ausschwenken.

* FiltertGte 1x4 in Filter 4 einlegen und die
gewlnschte Kaffeemenge einfuillen.

® Filtertrager 3 zurlickschwenken und
einrasten lassen.

®  Thermokanne 6 mit zugedrehtem Deckel
unter den Filtertrager 3 stellen.

* Mit der Aromawahl-Taste 7 das

Aroma (7 @ ,ﬂ?-; auswahlen, die

entsprechende Anzeige-Lampe leuchtet
fr 5 Min. oder bis zum Ende des Briihens
auf und erlischt dann. Das gewahlte Aroma
bleibt aber gespeichert. Das Aroma kann
auch wahrend des Brihens eingestellt
werden.

INFO: Bei Unterbrechung der Stromzufuhr
(Ausstecken des Geréts, Stromausfall)
geht die eigene Einstellung verloren. Die
Einstellung ab Werk ist wieder aktiviert.

e Die EI 0/1 Ein - Aus Taste 8 (oder 9) fUr
die gewlnschte Kaffeemenge drticken, die

Kontrolllampe leuchtet auf. Mit der EI 0/1

Ein - Aus Taste 8 (oder 9) kann der Briih-
vorgang jederzeit unterbrochen und wieder
gestartet werden.

* Nach dem Erléschen der Kontrolllampe
noch etwas warten, bis der ganze Kaffee
durch den Filter in die Kanne gelaufen ist.

Die Kaffeemaschine vor erneutem Betrieb

5 Minuten abkiihlen lassen.

Auch Tee kann so zubereitet werden. Dazu

anstatt Kaffeepulver einfach Tee verwenden.

Tipps rund um die Kaffee-
zubereitung

Gemahlenen Kaffee kihl aufoewahren, er kann
auch eingefroren werden.

Geoffnete Kaffeeverpackungen immer dicht
verschlieBen, damit das Aroma erhalten bleibt.
Die Rostung der Kaffeebohnen beeinflusst
Geschmack und Aroma.

Dunkel ger6stet = Wrze,

heller gerdstet = Saure

Reinigen

Das Gerat niemals in Wasser tauchen oder in
den Geschirrspuler geben!

Keinen Dampfreiniger benutzen.

® Netzstecker ziehen (eigene Einstellungen
gehen verloren).

® Nach jeder Benutzung alle Teile, die mit
Kaffee in Berlhrung gekommen sind,
reinigen.

®  (Gehause auBen nur feucht abwischen,
keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.



* \Wassertank 2 unter flieBendem Wasser
reinigen, keine harte BUlrste benutzen.

® Thermokanne 6 ausspllen, auBen mit
feuchtem Tuch abwischen.

Tipp: Die hochwertige Edelstahloberflache mit
einem handelstblichen Edelstahlpflegemittel
reinigen.

Entkalken

RegelmaBiges Entkalken

— verlangert die Lebensdauer des Gerates

— gewahrleistet eine einwandfreie Funktion

— vermeidet UbermaBige Dampfbildung

— verkUrzt die Brihzeit

— spart Energie.

Die Kaffeemaschine soll mit einem handels-

Ublichen Entkalkungsmittel entkalkt werden.

® Die Thermokanne 6 mit zugedrehtem
Deckel in das Gerét stellen.

® Entkalker nach Herstellerangaben dosieren
und in den Wassertank fullen.

Achtung: Nicht mehr als 6 Tassen
Flussigkeit einfullen.

.

] U 0/1 Ein - Aus Taste 8 driicken.

* Den Entkalkungsvorgang mehrmals flr
5 Minuten durch aus- und einschalten der

't'_j 0/1 Ein - Aus Taste 8 unterbrechen,

um das Entkalkungsmittel einwirken zu
lassen. Der Entkalkungsvorgang sollte
mind. 30 Min. dauern.

* Nach Beendigung des Entkalkens das
Gerat zweimal mit reinem Wasser ohne
Kaffeemehl betreiben. Nicht mehr als
6 Tassen Wasser einflillen.

® Alle losen Teile und die Thermokanne 6
grundlich spdlen.

Entkalkungsempfehlung

Bei normaler Wasserhérte und téglicher
Benutzung alle 6 Wochen entkalken. Werden
Entkalkungsmittel auf Essig- oder Zitronen-
séurebasis verwendet, alle 3 Wochen
entkalken.

Kleine Stérungen selbst beheben

Das Gerat schaltet vor Beendigung des
Brihvorgangs ab — das Gerét ist stark
verkalkt.

* Kaffeemaschine nach Anweisung
entkalken.

Der Tropfstop 5 ist undicht — Verschmutzung

des Tropfstops 5.

* Tropfstop 5 (in Filter 4) unter flieBendem
Wasser reinigen, dabei mehrmals den
Tropfstop 5 mit dem Finger betétigen.

Entsorgung

Uber aktuelle Entsorgungswege informieren
Sie sich bitte beim Fachhandler oder in der
Gemeindeverwaltung.

Anderungen vorbehalten
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Read the instruction manual carefully and
keep it for future reference.

This coffee maker is designed for
domestic use and not for commercial use.

Safety information

A\ Risk of electric shock

Only connect and operate the coffee maker in
accordance with the information on the rating
plate.

Keep children away from the coffee maker.

Do not use if the power cable or coffee maker
show signs of damage.

Disconnect the mains plug after each use or in
the event of a malfunction.

To avoid potential hazards, appliance repairs,
such as the replacement of a damaged power
cable, must only be carried out by our after-
sales service.

Do not:

— let the power cable come into contact with
hot components

— pull the power cable over sharp edges

— use the power cable to carry the coffee
maker

Do not place the coffee maker on or near hot

surfaces, e.g. hotplates.

Keep an eye on the coffee maker at all

times during operation.

Parts and operational controls

1 Lid (folds back)

2 Reservoir with water level indicator
(removable)

Filter holder (swings out)

Filter (dishwasher-proof)

Drip stop

Thermal carafe with lid

(o &) B - 9V

7 Aroma selection button with indicator light
(i Coffee beans = mild coffee

@?.: Coffee beans = normal coffee

ﬂ Coffee beans = strong coffee
8 W 0/10n-Offbutton

(for approximately 6 - 8 cups) with

indicator light

9 [ 0/10n - Off button
(for approximately 3 - 5 cups) with
indicator light

10 Cable storage compartment

11 Measuring spoon

General notes

—  Only fill the reservoir with clean, cold
water 2, never with milk or prepared drinks
such as tea or coffee, as this would
damage the coffee maker.

— Never fill reservoir 2 over the “8” mark with
water, otherwise the thermal carafe 6 will
overflow.

— Use medium ground coffee (one slightly
heaped measuring spoon 11, or
approximately 5 g, per cup). For fewer
cups, use slightly more coffee per cup than
if you were preparing many cups.

— Do not add less water than is required to fill
3 cups as it will then not be possible to
achieve the temperature and strength of
coffee desired.

1 cup = approximately 125 ml

— Never remove thermal carafe 6 during the
brewing process, otherwise the filter 4 will
overflow.

— Only place thermal carafe 6 in the coffee
maker when the lid is secured.

— Do not use any other thermal carafe,
otherwise the special drip protection will
prevent the coffee from filtering through.



— Do not stir the liquid inside the glass
interior of thermal carafe 6 using pointed
or hard objects and do not reach inside it
as there is a danger that it may break and
also a risk of injury.

— Condensation forming in the coffee maker
does not constitute a fault. It is
design-related.

Before first use

® Operate the coffee maker twice using
6 cups of water each time in order to clean
it. A completely harmless smell may occur.

® |n this case use a diluted vinegar solution
(5 cups of water to 1 cup of vinegar) and
then rinse twice with 6 cups of water.

Thermal carafe

Close the lid of thermal carafe 6 by turning it;
the coffee can be poured either by opening the
lid slightly or removing it.

® To close — Turn the lid clockwise to the
stop.

* To pour — Undo the closed lid anti-
clockwise by approximately 60° to the
stop.

* To open — Turn the lid anti-clockwise.

Brewing the coffee

*  Remove reservoir 2, fill with water and
reinsert.

* Swing out filter holder 3.

* Insert 1x4 filter paper in filter 4 and fill up
with the required amount of ground coffee.

® Swing back filter holder 3 and click into
place.

* Place the thermal carafe 6 with the lid
secured under filter holder 3.

® Select the aroma using aroma selection

button 7, .f_. @r ﬂ the corresponding
indicator light lights up for 5 minutes or

until brewing has ended and then goes
out. The aroma selected remains stored.
The aroma can also be set during brewing.
Info: Personalised settings are lost if the
coffee maker is unplugged or if there is a
power cut and the factory settings are
restored.

®* Press ﬂ 0/1 On - Off button 8 (or 9) for
the amount of coffee required, the
indicator light lights up. The ﬂ brewing
process can be interrupted and resumed

at any time by pressing 0/1 On - Off
button 8 (or 9).

® After the indicator light has gone out, wait
a short time until all the coffee has drained
through the filter into the jug.

Leave the coffee maker to cool down for

5 minutes before using again.

Tea can also be prepared in this way. Simply

use tea instead of ground coffee.

Tips for preparing coffee

Keep ground coffee cool, it can also be frozen.
Always seal opened packets of coffee tightly
so that the flavour is retained.

How the coffee beans are roasted affects the
taste and flavour. Dark roasted = spicy,

Light roasted = sharp

Cleaning

Never immerse the coffee maker in water or
put it in the dishwasher.

Do not use a steam cleaner.

* Disconnect the mains plug (some settings
will be lost).

® After each use, clean all parts that have
come into contact with the coffee.

* Wipe the outside of the coffee maker
housing with a damp cloth, do not use any
sharp or abrasive cleaning products.

® Clean reservoir 2 under running water, do
not use any hard brushes.



* Rinse out thermal carafe 6, wipe the
outside with a damp cloth.

Tip: Clean the high-quality stainless steel

surface of the kettle using a commercially

available cleaning agent suitable for use on

stainless steel.

Descaling

Regular descaling

— prolongs the service life of the coffee
maker

— guarantees faultless operation

— avoids an excessive formation of steam

— shortens the brewing time

— saves energy.

The coffee maker should be descaled using a
commercially available descaler.

* Place thermal carafe 6 in the coffee maker
with the lid secured.

® Measure out the descaler in accordance
with the manufacturer’s instructions and
add it to the reservoir.
Caution: Do not fill with more than 6 cups
of liquid.

. U Press 0/1 On - Off button 8.
* Interrupt the descaling process several

times for 5 minutes by pressing U 0/1

On - Off button 8 on and off to allow the
descaler to take effect. The descaling
process should take at least 30 minutes.

* When descaling has ended, operate the
coffee maker twice using clean water
without any ground coffee. Do not fill with
more than 6 cups of water.

® Carefully rinse all loose components and
thermal carafe 6.

Descaling advice

For normal water hardness and daily use,
descale the coffee machine every six weeks. If
the descaler contains vinegar or lemon juice,

descale the coffee machine every three weeks.

Troubleshooting minor problems

The coffee maker switches off before the end
of the brewing process — the coffee maker is
heavily furred.

® Descale the automatic coffee maker in
accordance with the instructions.

Drip stop 5 is leaking — drip stop 5 is dirty.

® Clean drip stop 5 (in filter 4) under running

water while operating drip stop 5 several
times with your finger.

Disposal

For current disposal methods, please enquire
at your specialist dealer or local authority.

Subject to amendment
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Veuillez lire attentivement le mode
d’emploi et le conserver !

Cet appareil est destiné a I’emploi
domestique et non pas a I’'usage industriel.

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution

Raccorder et utiliser I'appareil uniquement

selon les indications figurant sur la plaque

signalétique.

Eloigner les enfants de I'appareil.

[utiliser uniquement si le cordon et I'appareil

ne présentent pas d’endommagements.

Retirer le connecteur de la prise aprés chaque

utilisation ou en cas de défaillance.

Seuls les techniciens de notre service

apres-vente sont habilités a effectuer des

réparations sur I'appareil, telles que le

remplacement d’'un cordon d’alimentation

endommagg, afin d’éviter tous dangers.

Le cordon d’alimentation ne doit pas étre:

— mis en contact avec des pieces chaudes

— tiré par-dessus d’arétes vives

— utilisé comme poignée pour porter
I'appareil

Ne pas poser I'appareil sur ou a proximité de

surfaces chaudes, telles que plaques de

cuisson.

Ne jamais laisser la cafetiére sans

surveillance pendant le fonctionnement !

Pieces et éléments de commande

1 Couvercle (relevable)

2 Réservoir d’eau avec indicateur du niveau
d’eau (amovible)

Porte-filtre (pivotant)

Filtre (approprié au lave-vaisselle)
Systeme anti-gouttes

Verseuse isothermique avec couvercle

[o220¢) IF - ¢V )

7 Sélecteur d’arbme avec voyants lumineux
(= Grain de café = café doux

@?.: Grains de café = café normal

ﬂ Grains de café = café corsé

[ i

8 u 0/I Interrupteur marche - arrét

(pour env. 6-8 tasses) avec témoin
lumineux

9 5_, 0/I Interrupteur marche - arrét
(pour env. 3-5 tasses) avec témoin
lumineux

10 Logement du cordon

11 Doseur

Indications générales

— Rempilir le réservoir d’eau 2 uniguement
d’eau claire froide, ne jamais le remplir de
lait ni de boissons prétes a I'emploi, telles
que thé ou du café, sinon cela
endommage I'appareil.

— Ne jamais remplir le réservoir d’eau 2 en
dépassant le repere «8», sinon la verseuse
isothermique 6 déborde.

— Utiliser du café d'un degré de mouture
moyen (un doseur 11, faiblement bombé,
env. 5 g par tasse). En cas de peu de
tasses, utiliser un peu plus de café par
tasse que pour un nombre de tasses plus
important.

Ne pas préparer moins de 3 tasses
(quantité minimale), sinon le café ne sera
pas a la bonne température et n’aura pas
la force souhaitée. 1 tasse = env. 125 ml

— Ne jamais enlever la verseuse isother-
mique 6 pendant I'ébullition, le filtre 4
déborderait.

— Placer la verseuse isothermique 6
uniguement avec le couvercle fermé dans
I'appareil.



— Ne pas utiliser d’autres verseuse isother-
migue, sinon le systeme anti-goutte
spécial empéche le passage du cafeé.

— Ne jamais remuer avec des objets pointus
ou durs dans le cone en verre de la
verseuse isothermique 6 et ne pas 'y
introduire la main - risque de cassure et de
blessure.

— Side I'eau de condensation se forme, cela
ne signifie pas que I'appareil est défec-
tueux mais a des raison. Ce phénomeéne
se produit pour des raisons techniques.

Avant la premiére utilisation

* Faire fonctionner I'appareil deux fois avec
respectivement 6 tasses d’eau, afin de le
nettoyer. Une odeur de neuf se dégage
éventuellement. Ceci n'a pas
d’importance.

® Dans ce cas, utiliser une solution de
vinaigre diluée (5 tasses d’eau pour 1 tasse
de vinaigre) et rincer ensuite deux fois avec
respectivement 6 tasses d’eau.

Verseuse isothermique

Le couvercle de la verseuse isothermique 6 se
ferme en le tournant, pour déverser le café,
ouvrir un peu le couvercle ou I'enlever.

* Fermer — Tourner le couvercle dans le
sens des aiguilles d’'une montre, jusqu’en
butée.

® Déverser — Ouvrir le couvercle fermé
d’env. 60° jusqu’a I'enclenchement, en le
tournant dans le sens contraire des
aiguilles d’'une montre.

®  Quvrir — Dévisser le couvercle en le
tournant dans le sens contraire des
aiguilles d’'une montre.

Préparer du café

® Enlever le réservoir d’eau 2, le remplir
d’eau et le remettre en place.

* Faire pivoter le porte-filtre 3.

® Placer un filtre en papier 1x4 dans le filtre 4
et introduire la quantité souhaitée de
mouture de café.

* Refermer le porte-filtre 3 et I'enclencher.

® Placer la verseuse isothermique 6, le
couvercle étant fermé, sous le
porte-filtre 3.

* Avec le sélecteur d’ardbme 7 sélectionner

'arbme .f_. @r ﬂ le voyant lumineux
correspondant s’allume 5 minutes ou
jusgu’a la fin du passage de I'eau et
s’éteint ensuite. L'arébme sélectionné reste
toutefois mémorisé. L'arébme peut
également étre réglé pendant le passage
de l'eau.

INFO : Le réglage personnel est supprimé
lorsque I'appareil est déconnecté ou en
cas de panne de courant, le réglage usine
redevient actif.

d Appuyersur't'_j 0/1 I'nterrupteur marche -

arrét 8 (ou 9) pour la quantité de café
souhaitée, le témoin lumineux s’allume.

Avec l'interrupteur U 0/I marche - arrét 8

(ou 9) I'ébullition peut étre interrompue a
tout moment et remise en marche.

® | e témoin lumineux une fois éteint,
attendre un peu jusqu’a ce que tout le café
soit passé dans la verseuse a travers le
filtre.

Laisser refroidir la cafetiére 5 minutes

avant de la réutiliser.

De la méme maniere on peut préparer du thé.

Utiliser tout simplement du thé au lieu de

mouture de café.

Des conseils pour la préparation
du café

Conserver le café moulu au froid, il peut aussi
étre congelé.

Fermer toujours hermétiquement les
emballages de café ouverts, afin de conserver
I'arbme.



La torréfaction des grains de café a une
influence sur le godt et I'aréme.

Grillé noir = amére,

Grillé plus clair = acide

Nettoyage

Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau ni le

mettre au lave-vaisselle.

Ne pas utiliser un nettoyeur a vapeur.

® Retirer la fiche de la prise (les réglages
personnels seront perdus).

® Aprées chaque utilisation, nettoyer toutes
pieces ayant été en contact avec le café.

® Essuyer le boitier a I'extérieur avec un
chiffon ou une éponge douce humide, ne
pas utiliser de nettoyants caustiques ou
récurants.

® Nettoyer le réservoir d’eau 2 sous I'eau du
robinet, ne pas utiliser de brosse dure.

* Rincer la verseuse isothermique 6,
I'essuyer a I'extérieur avec un chiffon
humide.

Conseil : Nettoyer la surface en inox de
qualité avec un produit d’entretien usuel du
commerce pour inox.

Détartrage

Un détartrage régulier

— augmente la durée de vie de I'appareil

— garantit un fonctionnement irréprochable
— évite une formation excessive de vapeur
— réduit le temps d’ébullition

— fait économiser de I'énergie.

Détartrer la cafetiere avec un détartrant usuel
du commerce.

® Placer la verseuse isothermique 6 avec le
couvercle fermé dans I'appareil.

® Doser le détartrant selon les indications du
fabricant et le verser dans le réservoir
d’eau.
Attention : Ne pas remplir de plus de
6 tasses de liquide.

10

[ i

. U Appuyer sur la touche 8 0/l marche -
arrét.

® Interrompre le processus de détartrage
plusieurs fois pour 5 minutes en mettant la

touche U 0/1 marche - arrét 8 sur arrét

et sur marche, afin que le détartrant puisse
agir. Le processus de détartrage devrait
durer au moins 30 minutes.

* Alafin du détartrage, faire fonctionner
I'appareil deux fois avec de I'eau clair, sans
mouture de café. Ne pas remplir de plus de
6 tasses d’eau.

* Rincer soigneusement toutes les pieces
amovibles et la verseuse isothermique 6.
Recommandation de détartrage
En cas de dureté normale de I'eau et une
utilisation quotidienne, détartrer toutes les 6
semaines. Si vous utilisez des détartrants a
base d’'acide acétique ou d'acide citrique,
détartrer toutes les 3 semaines.

Remédier soi-méme aux petites
pannes

L'appareil s'éteint avant la fin du processus
d’ébullition — I'appareil est trés entartré.

e Détartrer la cafetiere selon les instructions.
Le systeme anti-gouttes 5 fuit —
encrassement du systéme anti-gouttes 5.

* Nettoyer le systeme anti-gouttes 5 (dans le
filtre 4) sous I'eau du robinet en actionnant
le systeme anti-gouttes 5 plusieurs fois
avec le doigt.

Mise au rebut

Pour obtenir des renseignements concernant
le recyclage, veuillez consulter votre revendeur
ou votre municipalité.

Sous réserve de modifications
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Leggere attentamente e conservare con
cura le istruzioni per I'uso!
Questo apparecchio & destinato esclusiva-

mente all’utilizzo in ambito domestico e
non & adatto per uso industriale.

Istruzioni di sicurezza

A\ Pericolo di scosse

Collegare e mettere in funzione I'apparecchio

solo conformemente a quanto riportato sulla

targhetta di identificazione.

Tenere I'apparecchio fuori dalla portata dei

bambini.

Utilizzare I'apparecchio solo se non sono

presenti danni al cavo di alimentazione e

all'apparecchio stesso.

Dopo aver utilizzato I'apparecchio o in caso di

anomalie, staccare la spina.

Per motivi di sicurezza, gli interventi di

riparazione a livello dell’apparecchiatura, quali,

per esempio, la sostituzione di un

collegamento danneggiato, devono essere

effettuati esclusivamente da parte del nostro

servizio di assistenza tecnica.

| cavi di collegamento non devono:

— venire a contatto con componenti ad alta
temperatura

— scorrere su bordi affilati

— essere tirati per trasportare I'apparecchio

Non posizionare I'apparecchio su superfici

calde (per esempio sulle piastre della cucina) o

in prossimita di esse.

Controllare costantemente la macchina per

caffé quando & in funzione!

Componenti ed elementi di

comando

1 Coperchio (ribaltabile)

2 Vaschetta dell’'acqua con indicatore di
livello (rimovibile)

Portafiltro (orientabile)

Filtro (lavabile in lavastoviglie)
Dispositivo antisgocciolamento
Bricco termico con coperchio

Tasto di selezione dell’aroma con spie
luminose

(= chicco di caffe = caffe leggero

No o~

@?.: chicchi di caffe = caffe normale

ﬂ chicchi di caffé = caffé forte

8 u 0/1 Tasto ON - OFF (per ca. 6-8 tazze)
con spia luminosa

9 5_, 0/1 Tasto ON - OFF (per ca. 3-5 tazze)
con spia luminosa

10 Vano per riporre il cavo

11 Misurino

Avvertenze generali

— Riempire la vaschetta 2 soltanto con
acqua fredda. Non usare mai latte o
bevande gia pronte quali t& o caffe in
quanto danneggerebbero I'apparecchio.

— Quando si riempie la vaschetta non
oltrepassare mai la marcatura “8” della
vaschetta 2 altrimenti il contenuto del
bricco termico 6 trabocca.

- Utilizzare caffé con grado di macinatura
medio (un misurino non troppo pieno 11,
ca. 5 g per ogni tazza). Se si servono po-
che tazze, si consiglia di usare un po’ piu di
caffe per ogni tazza rispetto a quando si
serve un numero maggiore di tazze.

— Non scendere sotto la quantita minima di
3 tazze, poiché altrimenti il caffeé non
raggiunge piu la temperatura e l'intensita di
aroma desiderate. 1 tazza = ca. 125 ml

— Non rimuovere mai il bricco termico 6
durante la preparazione del caffe, altrimenti
il contenuto del filtro 4 trabocca.

— Inserire il bricco termico 6 nell’apparecchio
soltanto dopo aver chiuso il coperchio.

11



— Non utilizzare altri tipi di bricco termico
poiché lo speciale dispositivo antisgoccio-
lamento impedirebbe il passaggio del
caffé.

— Non utilizzare oggetti duri 0 acuminati per
mescolare il contenuto all'interno del
bricco termico 6 e non introdurvi mai le
mani - Pericolo di rottura e di lesioni.

— Se si forma della condensa, non si tratta di
un difetto dell’apparecchio, bensi di un
fenomeno di natura tecnica.

Prima del primo utilizzo
dell’apparecchio

® Mettere in funzione I'apparecchio due volte
utilizzando ogni volta 6 tazze d’acqua in
modo da poterlo pulire. Potrebbe generarsi
il tipico e innocuo odore di nuovo.

* |ntal caso, utilizzare una soluzione diluita di
aceto (5 tazze di acqua e 1 tazza di aceto),
quindi ripetere due volte il lavaggio
servendosi ogni volta di 6 tazze d’acqua.

Bricco termico

Per chiudere il coperchio del bricco termico 6
¢ sufficiente farlo ruotare. Per versare il caffe,
aprirlo leggermente o rimuoverlo.

® Per chiudere — ruotare il coperchio in
senso orario sino all’arresto.

® Per versare il caffé — ruotare il coperchio
in senso antiorario di ca. 60° sino
all'arresto.

® Per aprire — ruotare il coperchio in senso
antiorario.

Preparazione del caffé

* Rimuovere la vaschetta dell’acqua 2,
riempirla e montarla nuovamente.

® Aprire il portafiltro 3.

* Applicare un filtro di carta 1x4 nell’apposito
filtro 4 e riempire con la quantita di caffé
desiderata.
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®  Chiudere nuovamente il filtro 3 facendolo
innestare in posizione.

® Posizionare il bricco termico 6 con
coperchio chiuso al di sotto del
portafiltro 3.

* Azionando il tasto per la selezione

dell'aroma 7, (i @r ﬂ impostare il tipo
di aroma desiderato. La spia luminosa
corrispondente si illumina per 5 min. o
comunque fino al termine della prepara-
zione del caffe, poi si spegne. Il tipo di
aroma selezionato resta memorizzato.
"aroma puo essere impostato anche
durante la fase di preparazione del caffé.
Informazione: I'impostazione effettuata
viene cancellata quando si stacca la spina
dell’apparecchio o in seguito a un calo di
corrente e viene nuovamente attivata
I'impostazione di fabbrica predefinita.

e Azionareil [J] tasto 0/l ON - OFF 8 (0 9)

per la quantita di caffé desiderata. La spia
luminosa si accende. Azionando il

[ tasto 0/1 ON - OFF 8 (0 9) & possibile
interrompere e quindi riprendere in

qualunque momento il processo di
preparazione del caffe.

* |n seguito allo spegnimento della spia
luminosa attendere ancora finché tutto il
caffe non sia fluito nel bricco.

Prima di mettere nuovamente in funzione
la macchina per caffe, lasciarla raffreddare
per 5 minuti.

Anche il t& puo essere preparato in questo
modo. A tale scopo, utilizzare semplicemente
del te anziché del caffe.

Consigli per la preparazione del
caffe

Conservare il caffe macinato al fresco. Puo
essere anche fatto surgelare.



Dopo aver aperto le confezioni di caffe,
richiuderle sempre ermeticamente per
conservarne l'aroma.

La tostatura del caffe influenza il gusto e
I'aroma. Tostatura scura = aroma forte,
tostatura chiara = acidita

Pulizia

Non immergere mai I'apparecchio nell’acqua
né metterlo in lavastoviglie!

Non utilizzare detergenti a getto di vapore.

® Staccare la spina (le impostazioni
personalizzate vanno perse).

* Dopo ogni utilizzo, lavare tutti i componenti
che sono venuti a contatto con il caffe.

® Per pulire I'alloggiamento, utilizzare
soltanto un panno umido. Non usare
oggetti affilati né detergenti abrasivi.

® Pulire la vaschetta 2 sotto I'acqua corrente
e non utilizzare spazzole dure.

* Risciacquare internamente il bricco 6 e
lavare le superfici esterne con un panno
umido.

Consiglio: Pulire la pregiata superficie in
acciaio inox con un prodotto per acciaio inox
comunemente reperibile in commercio.

Rimozione del calcare
L’eliminazione regolare del calcare

— prolunga la vita dell'apparecchio

— ne garantisce un perfetto funzionamento
— evita I'eccessiva formazione di vapore

— riduce i tempi di preparazione della
bevanda

— consente di risparmiare energia.

Per eliminare il calcare dalla macchina del caffe

utilizzare un comune prodotto anticalcare.

® Inserire il bricco termico 6 nell’apparecchio
dopo aver chiuso il coperchio.

* Dosare I'anticalcare in base alle indicazioni
fornite dalla casa produttrice, quindi

versarlo nella vaschetta dell’acqua.
Attenzione: non utilizzare piu di 6 tazze.

] U Premere il tasto 0/1 ON - OFF 8.

® Interrompere ripetutamente il processo di
decalcificazione per 5 minuti attivando e

disattivando il U tasto 0/l ON - OFF 8 in

modo che il decalcificante possa agire
efficacemente. La decalcificazione deve
durare almeno 30 minuti.

* Al termine del processo di decalcificazione,
mettere in funzione I'apparecchio per due
volte utilizzando soltanto acqua senza
caffe. Non utilizzare piu di 6 tazze
d’acqua.

® [avare accuratamente tutti i componenti
non fissi e il bricco termico 6.

Consiglio per la rimozione del calcare

In caso di durezza dell’acqua normale e utilizzo

giornaliero, rimuovere il calcare ogni 6

settimane. Se si utilizzano prodotti

scioglicalcare a base di acido citrico o acetico,
rimuovere il calcare ogni 3 settimane.

Eliminazione delle anomalie
’apparecchio si disattiva prima della fine della
preparazione del caffe — quando presenta
molte incrostazioni di calcare.

¢ Eliminare il calcare dalla macchina del caffe
seguendo le indicazioni fornite.

Il dispositivo di antisgocciolamento 5 non &

ermetico — Imbrattamento del dispositivo di

antisgocciolamento 5.

* Pulire il dispositivo di antisgocciolamento 5

(nel filtro 4) sotto I'acqua corrente,
azionandolo ripetutamente con il dito.

Smaltimento

Per avere informazioni in merito alle possibili
modalita di smaltimento, rivolgersi al proprio
rivenditore specializzato o al’lamministrazione
cittadina.

Con riserva di modifiche
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De gebruiksaanwijzing zorgvuldig
doorlezen en goed bewaren!

Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk
gebruik en niet voor industriéle doeleinden.

Veiligheidsinstructies

A\ Gevaar van een elektrische schok

Het apparaat alleen volgens de gegevens op
het typeplaatje aansluiten en gebruiken.
Zorg ervoor dat kinderen niet in de buurt van
het apparaat komen.

Alleen gebruiken wanneer elektriciteitssnoer
en apparatuur niet beschadigd zijn.

De stekker na gebruik en in het geval van
storing altijd uit het stopcontact halen.

Om risico’s te voorkomen mogen reparaties
aan het apparaat, zoals het vervangen van een
beschadigd elektriciteitssnoer, alleen worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

Het elektriciteitssnoer niet:

— in aanraking brengen met hete delen
— over scherpe randen trekken
— als handgreep gebruiken.

Het apparaat niet op of in de buurt van hete
opperviakken, zoals bijv. fornuisplaten,
plaatsen.

Tijdens het gebruik steeds op de
koffiemachine letten!

Onderdelen en
bedieningselementen

1 Deksel (om open te klappen)

2 Watertank met indicatie van de waterstand
(afneembaar)

Filterhouder (draaibaar)

Filter (geschikt voor de afwasmachine)
Druppelstop

Thermoskan met deksel

(o &) B - 9V
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7 Aromakeuzetoets met indicatielichtjes
(i Koffiebonen = milde koffie

@?.: Koffiebonen = normale koffie
ﬂ Koffiebonen = sterke koffie

8 |3 0/1 Aan- /Uit toets
(voor ca. 6-8 koppen) met controlelampje

9 [ 0/1 Aan- Uit toets

(voor ca. 3-5 koppen) met controlelampje
10 Praktische snoeropberging
11 Maatlepel

Algemene aanwijzingen

— De watertank 2 alleen vullen met zuiver,
koud water en in geen geval met melk of
bereide dranken zoals thee of koffie,
anders raakt het apparaat beschadigd.

— De watertank 2 niet verder dan tot de
markering “8” vullen met water, anders
loopt de thermoskan 6 over.

— Medium gemalen koffie gebruiken
(een volle maatlepel11, ca. 5 gram per
kop). Bij een klein aantal koppen iets meer
koffie per kop gebruiken dan bij een groter
aantal.

— Niet minder koffie zetten dan de minimale
hoeveelheid van drie koppen, anders heeft
de koffie niet de gewenste temperatuur en
sterkte. 1 kop = ca. 125 ml

— De thermoskan 6 er tijdens het bereidings-
proces nooit uitnemen, anders loopt het
filter 4 over.

— De thermoskan 6 alleen met het deksel
dichtgedraaid in het apparaat plaatsen.

— Geen andere thermoskannen gebruiken,
anders verhindert de speciale druppel-
bescherming dat de koffie doorloopt.

— Niet met puntige of harde voorwerpen in
de glazen kolf van de thermoskan 6 roeren
of er met de hand in komen - risico van
breuk en letsel.



— Wanneer er condenswater ontstaat, is het
apparaat niet defect. Dit heeft een
technische oorzaak.

Voor het eerste gebruik

® Om het apparaat te reinigen spoelt u het
tweemaal door met 6 koppen water per
keer. Eventueel ontstaat er een geur van
het nieuwe, dit is niet bezwaarlijk.

® |n dit geval een verdunde azijnoplossing
gebruiken (5 koppen water op 1 kop azijn)
en het apparaat vervolgens doorspoelen
met tweemaal 6 koppen water.

Thermoskan

Het deksel van de thermoskan 6 wordt
gesloten door eraan te draaien. Om koffie te
schenken wordt het enigszins geopend of
afgenomen.

® Sluiten — Het deksel in de richting van de
klok draaien tot de aanslag.

e Uitgieten — Het gesloten deksel ca. 60°
tegen de klok in draaien tot het inklikt.

® Openen — Het deksel er tegen de klok in
uitdraaien.

Koffie zetten

* \Watertank 2 afnemen, vullen met water en
terugplaatsen.

* Filterhouder 3 naar buiten draaien.

* Filterzakje 1x4 in het filter 4 plaatsen en de
gewenste hoeveelheid koffie erin doen.

® Filterhouder 3 terugdraaien en laten
inklikken.

® Thermoskan 6 met het deksel dicht-
gedraaid onder de filterhouder 3 plaatsen.

* Met de aromakeuzetoets 7 het

aroma (7 @r @ kiezen, het

bijbehorende indicatielampje brandt 5 min.
of tot het einde van de bereiding, en gaat

vervolgens uit. De aromakeuze blijft echter
bewaard. Het aroma kan ook tijdens de
bereiding worden ingesteld.

INFO: Wanneer de stekker van de
koffiemachine uit het stopcontact wordt
gehaald of bij een stroomuitval gaat uw
persoonlijke instelling verloren. In dat geval
wordt de fabrieksinstelling weer
geactiveerd.

* Op [l de 0/l Aan-/ Ut toets 8 (of 9)

drukken voor de gewenste hoeveelheid
koffie, het controlelampije licht op. Met de

[ 071 Aan-/ Uit toets 8 (of 9) kan het

bereidingsproces op elk moment onder-
broken en weer opgestart worden.

* Wanneer het controlelampje is uitgegaan
nog even wachten tot de koffie helemaal
door het filter in de kan is gelopen.

De koffiemachine 5 minuten laten afkoelen

alvorens hem opnieuw te gebruiken.

Ook thee kan op deze manier worden klaar-

gemaakt. U hoeft daarvoor het koffiepoeder

alleen maar te vervangen door thee.

Tips voor het bereiden en bewaren
van koffie

Gemalen koffie bewaren op een koele plaats,
ook invriezen is mogelijk.

Geopende koffieverpakkingen altijd goed
afsluiten, zodat het aroma behouden blijft.

De roostergraad van de koffiebonen heeft
invioed op de smaak en het aroma. Donkere
roostering = pittig, vol van smaak,

lichtere roostering = mild van smaak

Reinigen

Het apparaat nooit in water dompelen of in de
afwasmachine doen!

Geen stoomreiniger gebruiken.

* De netstekker uit het stopcontact halen (de
persoonlijke instellingen gaan verloren).
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* Na gebruik alle onderdelen reinigen die
met koffie in aanraking zijn gekomen.

® De behuizing aan de buitenkant alleen met
een vochtig doekje schoonmaken, geen
scherpe of schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

* De watertank 2 reinigen onder stromend
water, geen harde borstel gebruiken.

* Thermoskan 6 uitspoelen, aan de
buitenkant met een vochtig doekje
schoonmaken.

Tip: het hoogwaardige roestvrij stalen

opperviak reinigen met een in de handel

gebruikelijk reinigingsmiddel voor roestvrij
staal.

Ontkalken

Door het apparaat regelmatig te ontkalken

wordt

— de levensduur ervan verlengd

— een correcte werking gegarandeerd

— overmatige stoomvorming voorkomen

— de bereidingstijd verkort

— energie gespaard.

De koffiemachine dient met een in de handel

gebruikelijk ontkalkingsmiddel te worden

ontkalkt.

® De thermoskan 6 met het deksel
dichtgedraaid in het apparaat plaatsen.

® Het ontkalkingsmiddel volgens de
informatie van de producent doseren en in
de watertank doen.
Let op: niet meer dan 6 koppen water in
het apparaat doen.

.

. U Op de 0/1 Aan-/Uit toets 8 drukken.

® Het ontkalkingsproces meerdere malen
gedurende 5 minuten onderbreken door

de U 0/1 Aan-/Uit toets 8 uit en weer in
te schakelen, zodat het ontkalkingsmiddel

kan inwerken. Het ontkalkingsproces dient

minstens 30 min. in beslag te nemen.
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® Het apparaat na het ontkalken tweemaal
gebruiken met zuiver water zonder
koffiepoeder. Niet meer dan 6 koppen
water erin doen.

® Alle losse onderdelen en de thermoskan 6
grondig afspoelen.

Aanbeveling voor het ontkalken

Bij een normale hardheid van het water en

dagelijks gebruik om de 6 weken. Wanneer er

ontkalkingsmiddelen op basis van azijn of

citroenzuur worden gebruikt, om de 3 weken

ontkalken.

Kleine storingen zelf oplossen

Het apparaat schakelt uit voor het einde van

de bereiding — het apparaat is sterk verkalkt.

* De koffiemachine volgens de aanwijzingen
ontkalken.

De druppelstop 5 is lek — Vervuiling van de

druppelstop 5.

® Druppelstop 5 (in filter 4) onder stromend
water reinigen. Hierbij meerdere keren op
de druppelstop drukken.

Milieuvriendelijk afvoeren

Wilt u weten hoe u het apparaat op de juiste
manier kunt afvoeren, vraag dit dan na bij uw
vakhandelaar of gemeente.

Wijzigingen voorbehouden



da

Laes brugsanvisningen omhyggeligt
igennem, og opbevar den til senere brug!
Dette apparat er kun beregnet til brug i
private husholdninger og ikke til
erhvervsmaessiganvendelse.

Sikkerhedsanvisninger

A\ Fare for elektrisk stod!

Apparatet méa kun tilsluttes og anvendes i
henhold til angivelserne pa typeskiltet.

Lad ikke barn veere i neerheden af apparatet.
Apparatet ma ikke anvendes, hvis tilslut-
ningskablet eller selve apparatet viser tegn pa
beskadigelse.

Treek altid netstikket ud, nar apparatet ikke
skal bruges mere, eller hvis der er opstaet en
fejl.

Reparationer pé& apparatet - som f.eks.
udskiftning af et defekt netkabel - mé kun
udferes pa et af vores servicevaerksteder,
séledes at der ikke kan opsta fare.

Netkablet ma ikke:

— komme i berering med varme genstande
— treekkes hen over skarpe kanter

- benyttes som baerehandtag

Apparatet ma ikke placeres i naerheden af eller
pé varme overflader som f.eks. kogeplader pa
et komfur.

Kaffemaskinen skal altid holdes under
opsyn, nar den er i brug!

Komponenter og
betjeningselementer

1 Lag (kan klappes op)

2 Vandbeholder med vandstandsmaéler
(aftagelig)

Filterholder (kan svinges ud)

Filter (taler opvaskemaskine)

Drypstop
Termokande med lag

(o2&, IF - @V )

7 Knap til valg af aroma med indikatorlamper
(i Kaffebenne = mild kaffe

@?.: Kaffebenner = normal kaffe
ﬂ Kaffebonner = staerk kaffe

8 u 0/1 Teend-/sluk-knap med
kontrollampe (til ca. 6-8 kopper)

9 5_, 0/1 Teend-/sluk-knap med

kontrollampettil ca. 3-5 kopper)
10 Rum til ledningsopbevaring
11 Maleske

Generelt

— Fyld kun rent, koldt vand i vandbe-
holderen 2. Fyld aldrig meelk eller
feerdiglavede drikkevarer, som kaffe eller te
i apparatet, fordi det i s& fald vil blive
beskadiget.

- Der ma aldrig fyldes mere vand i vand-
beholderen 2 end op til markeringen 8,
fordi termokanden 6 i sa fald vil lgbe over.

- Anvend normalt malet kaffe (en male-
ske 11, med lille top, ca. 5 gr. pr. kop). Nar
der kun skal brygges fa kopper, skal der
bruges lidt mere kaffe pr. kop end ved et
storre antal kopper.

— Der bor ikke brygges under 3 kopper, da
kaffen ellers ikke vil opna den enskede
temperatur eller styrke. 1 kop = ca. 125 ml

— Tag aldrig termokanden 6 ud under
kaffebrygningen, da filtret 4 i s& fald leber
over.

- Termokanden 6 ma kun sasttes ind i
apparatet, nar laget er skruet til.

— Der ma ikke anvendes andre termokander,
fordi det seerlige drypstop i s fald
forhindrer kaffen i at labe igennem.
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— Ror ikke rundt i termokandens 6 glaskolbe
med spidse eller harde genstande, og
undgé at stikke handen ned i kanden, fordi
glasset kan ga i stykker med fare for, at der
opstér personskader.

- Det er teknisk betinget og ikke tegn pa en
defekt, hvis der dannes kondensvand.

For apparatet tages i brug forste

gang

® | ad apparatet koge 6 kopper vand
igennem to gange for at rense det ind-
vendigt. Der opstéar i denne sammenhasng
evt. en helt uskadelig lugt af nyt apparat.

® Det anbefales i sa fald at anvende en svag
eddikeoplasning (1 kop eddike til 5 kopper
vand), der bagefter skylles ud med
6 kopper vand to gange.

Termokanden

Termokandens 6 lag skal drejes for at 8bne og
lukke kanden. Laget abnes lidt eller tages helt
af, nar der skal heeldes kaffe ud.

® |ukke — Laget drejes i retning med uret
indtil anslag.

® Haelde — Det lukkede lag drejes ca. 60° i
retning mod uret, indtil det klikker pa plads.

e Abne - L&get drejes i retning mod uret, til
det kan tages ud.

Brygning af kaffe

* Tag vandbeholderen 2 af, fyld den med
vand, og seet den ind i apparatet igen.

® Sving filterholderen 3 ud.

® Placer et kaffefilter 1x4 i filterholderen 4, og
fyld den enskede maengde malet kaffe i.

* Sving filterholderen 3 tilbage igen, til den
Klikker pa plads.

® Sast termokanden 6 ind under
filternolderen 3 med lukket I&g.
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* Velg den onskede aromaindstilling med

aromaknappen 7, (i @r @ den
péageeldende indikatorlampe lyser i

5 minutter eller indtil kaffen er brygget
feerdig og slukker herefter. Den valgte
indstilling af aroma bliver gemt.
Indstillingen af aroma kan ogsa aendres
under selve kaffe-brygningen.

INFO: Den gemte indstilling bliver slettet,
nér netstikket treekkes ud af kontakten
eller ved stramsvigt. Herefter er den
oprindelige fabriksindstilling aktiveret igen.

e Trykpa u 0/1 teend-/sluk-knappen 8
(eller pa 9) for den @nskede kaffemaengde.

Kontrollampen begynder at lyse. Med u

0/1 teend-/sluk-knappen 8 (eller 9) kan
kaffebrygningen altid afbrydes og
genoptages senere.

e Vent endnu et lille stykke tid, nar
kontrollampen er slukket, sd kaffen kan né
at labe ned i kanden gennem filtret.

Kaffemaskinen skal sta i 5 minutter for at

afkole, indtil der igen kan brygges kaffe.

Apparatet kan ogsa bruges til at lave te med.

Her skal der bare anvendes teblade i stedet for

kaffe.

Tips om kaffebrygning

Malet kaffe skal opbevares kaligt, og kan
endda fryses ned.

Abnede poser med kaffe skal altid lukkes teet
til, s& kaffen kan bevare sin aroma.
Kaffeb@nnernes ristning har stor indflydelse pa
smag og aroma. Markt ristet kaffe = en mere
fremtreedende smag,

lettere ristet kaffe = en mere syrlig smag

Renggaring

Apparatet ma aldrig dykkes ned i vand eller
vaskes i opvaskemaskinen!

Der ma ikke anvendes damprenser.



® Traek netstikket ud af kontakten (egne
indstillinger gér tabt).

® Alle dele, der kommer i bergring med kaffe,
skal rengeres efter brug.

* Kabinettet torres af udvendigt med en
fugtig klud. Der mé aldrig anvendes
aetsende eller skurende rengeringsmidler.

* Vandbeholderen 2 skylles under rindende
vand. Undlad at anvende en hard borste.

* Termokanden 6 skylles og terres af
udvendigt med en fugtig klud.

Tip: Overfladen af kvalitetseedelstal rengeres
med et almindeligt rengeringsmiddel beregnet
til rustfrit stal.

Afkalkning

Regelmeaessig afkalkning

— forleenger apparatets levetid

— sikrer problemfri funktion

— forhindrer, at der dannes for meget damp
— forkorter kaffebrygningstiden

— sparer energi.

Kaffemaskinen skal afkalkes med et
almindeligt afkalkningsmiddel.

e Termokanden6 mé kun stilles ind i
apparatet med lukket Iag.

¢ Afkalkningsmidlet doseres i henhold til
producentens angivelser og fyldes i
vandbeholderen.
Bemaerk: Der mé ikke fyldes mere end
6 kopper veeske i beholderen.

o |3 Tryk pa 0/1 teend-/sluk-knappen 8.

¢ Afkalkningsprocessen skal flere gange af-

brydes i ca. 5 minutter U med 0/I
teend-/sluk-knappen 8, for at afkalknings-
midlet bedre kan virke. Afkalkningsproces-
sen bar vare mindst 30 minutter.

® FEfter afkalkningen skal apparatet koges
igennem to gange med rent vand uden

kaffepulver. Der ma ikke fyldes mere end
6 kopper vand i beholderen.
* Termokanden 6 samt alle lase dele skylles
grundigt af.
Vejledning vedr. afkalkning
Ved normal vandhérdhed og daglig anven-
delse anbefales afkalkning hver 6. Ved anven-
delse af afkalkningsmidler pa eddike- eller
citronbasis anbefales afkalkning hver 3. uge.

Afhjeelpning af mindre fejl

Apparatet slukker, inden kaffebrygningen er
afsluttet — apparatet er kraftigt tilkalket.

e Kaffemaskinen afkalkes iht. anvisningerne.

Drypstoppet 5 er uteet — drypstoppet 5 er

stoppet til af snavs.

® Drypstoppet 5 (i filtret 4) skylles under
rindende vand. Under skylningen skal
drypstoppet 5 aktiveres flere gange med
fingeren.

Bortskaffelse

Forheor Dem om de aktuelle
bortskaffelsesméder hos Deres forhandler eller
hos kommunens tekniske forvaltning.

Med forbehold for eendringer
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Les bruksanvisningen naye og oppbevar
den pa en sikker plass!

Denne maskinen er beregnet til bruk i
private husholdninger og ikke til
profesjonell bruk.

Sikkerhet

A\ Fare for elektrisk stot

Maskinen ma kun tilkobles og brukes i
overensstemmelse med opplysingene pa
typeskiltet.

Hold maskinen utenfor barns rekkevidde.
Bruk bare maskinen hvis det ikke er tegn pa
skader pé stremledning og maskin.

Trekk ut stepslet etter bruk eller hvis det
oppstar feil.

Reparasjoner p& maskinen, som f.eks.
utskifting av en skadet ledning, ma bare
utferes av var kundeservice. Dermed unngér
du farlige situasjoner.

Kabel med stepsel mé ikke:

— komme i kontakt med varme deler

— fores over skarpe kanter

- brukes som beerehank

Apparatet ma ikke settes direkte pé eller i
neerheten av varme flater, for eksempel
komfyrplater.

Hold oye med kaffetrakteren under bruk!

Deler og betjeningselementer
1 Lokk (til & sl& opp)

2 Vanntank med vannivaindikator
(kan tas av)

Filterholder (dreibar)

Filter (kan vaskes i oppvaskmaskin)
Dryppstopp

Termoskanne med lokk
Aromavalgtast med lysindikatorer
(i Kaffebenne = mild kaffe

@?.: Kaffebenner = normal kaffe

No ok~

ﬂ Kaffebenner = sterk kaffe
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8 u 0/1 strambryter (for ca. 6-8 kopper)
med kontrollampe

9 5_, 0/1 strambryter (for ca. 3-5 kopper)
med kontrollampe

10 Rom til stramledningen

11 Maleskje

Generelle opplysninger

—  Fyll bare pa rent, kaldt vann i vanntanken 2.
Fyll aldri pa melk eller ferdige drikker som
te eller kaffe. | s& fall vil apparatet bli
skadet.

- Vanntanken ma 2 aldri fylles med vann
lenger opp enn til merket ”8”, ellers vil
termoskannen 6 renne over.

— Bruk kaffe med middels malingsgrad
(en lett toppet maleskje 11, ca 5 g per
kopp). Hvis du skal tilberede et lite antall
kopper, bruker du noe mer kaffe per kopp
enn nar du lager mange kopper.

—  l|kke tilbered mindre enn minstemengden
pa 3 kopper. Da far ikke kaffen onsket
temperatur og styrkegrad.

1 kopp = ca. 125 ml

— Taaldri ut termoskannen 6 mens
traktingen pagar, da vil filteret 4 renne
over.

- Skru alltid pa lokket pa termoskannen 6 for
du setter den inn i apparatet.

— |kke bruk andre termoskanner, for da vil
den spesielle dryppbeskyttelsen hindre at
kaffen renner igjennom.

— |kke rer rundt i glasskolben i termos-
kannen 6 med spisse eller harde gjen-
stander, og ikke grip inn i kannen med
hendene - det er fare for bristing og
personskader.

— Hvis det dannes kondens, er ikke det tegn
pa at apparatet er defekt, men skyldes
tekniske forhold.



For forste gangs bruk

* Kjor to runder med 6 kopper vann
giennom apparatet for & rense det. Det kan
skje at du merker en ufarlig lukt fra det nye
produktet.

e Skylli s fall med en fortynnet eddiklesning
(5 kopper vann per 1 kopp eddik) og skyll
deretter to ganger med 6 kopper vann.

Termoskanne

Lokket pa termoskannen 6 lukkes ved & skru
det igjen. Nar du skal helle ut kaffe, ma lokkes
&pnes noe eller tas helt av.

® [ ukke — Skru lokket med urviseren til det
stopper.

® Helle ut — Skru det stengte lokket ca. 60°
mot urviseren, til det gar inn i hakket.

. Apne — Skru opp lokket mot urviserne.

Trakte kaffe

* Taav vanntanken 2, fyll den med vann og
sett den pa plass.

® Sving ut filterholderen 3.

® Settinn en 1x4 filterpose i filteret 4 og fyll
pé ensket mengde kaffe.

* Sving filterholderen 3 tilbake igjen til den
Klikker péa plass.

® Sett termoskannen 6, med lokket skrudd
pa, under filterholderen 3.

* \elg aroma med

aromavalg-tasten 7 {7 @r @ Den
tilharende lampen lyser i 5 minutter eller til

traktingen er ferdig, og slas deretter av.
Den valgte aromaen blir imidlertid lagret.
Aromaen kan ogsa stilles inn under
traktingen.

Informasjon: Den egne innstillingen gar
tapt nér stopselet tas ut eller ved
strembrudd. Fabrikkinnstillingen blir da
aktivert igjen.

.

. U Trykk pa 0/1 strembryteren 8 (eller 9)
for gnsket kaffemengde. Kontrollampen

tennes. Med U 0/ strembryteren 8

(eller 9) kan traktingen nar som helst
avbrytes og startes pa nytt.

* \ent litt etter at kontrollampen er slukket
inntil all kaffe er rent gjennom filteret og
ned i kannen.

La kaffetrakteren avkjoles i 5 minutter for

den tas i bruk pa nytt.

Du kan ogsé lage te pa denne maten. Bruk da

ganske enkelt te i stedet for kaffe.

Tips til kaffebryggingen

Malt kaffe ber oppbevares Kjolig og kan ogsa
fryses ned.

Apnede kaffeposer mé alltid lukkes tett igjen
for & holde p& aromaen.

Hvordan kaffebennene er ristet pavirker smak
0g aroma. Merkt ristet = krydderpreg,

lysere ristet = syrepreg

Rengjoring

Apparatet ma aldri holdes under vann eller

settes i oppvaskmaskin!

Ikke bruk damprenser.

* Trekk ut stepselet (dine egne innstillinger
gar tapt).

® Etter hver gangs bruk ma du rengjere alle
deler som kommer i kontakt med kaffen.

* Tork av utsiden med en fuktig klut. Ikke
bruk skarpe eller skurende
rengjeringsmidler.

* Rengjer vanntanken 2 i rennende vann.
Ikke bruk harde berster.

® Skyll termoskannen 6 godt, terk den ren
med fuktig kiut pa utsiden.
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Tips: Rengjer overflaten i rustfritt stal med et
vanlig rengjeringsmiddel for rustfritt stal.

Avkalkning

Regelmessig avkalkning

— forlenger levetiden for apparatet

— sikrer at apparatet fungerer som det skal
— hindrer for sterk damputvikling

— forkorter traktetiden

— sparer energi

Avkalk kaffemaskinen med et vanlig
avkalkningsmiddel du far kjept i butikken.

e Skru pa lokket pa termoskannen 6 fer du
setter den inn i apparatet.

® Doser avkalkningsmiddel iht. produ-
sentens anvisninger og fyll vann i
vanntanken.
Obs: Ikke fyll p& mer enn 6 kopper vasske.

[ i

e |11 Trykk pé 0/1 strembryteren 8.
* Avkalkningen avbrytes i 5 minutter ved &

sla U 0/1 strembryteren 8 pé og av, slik

at avkalkningsmiddelet far virke.
Avkalkningen ber vare i minst 30 minutter.

® FEtter endt avkalkning mé du kjere rent
vann uten kaffe gjiennom apparatet to
ganger. Ikke fyll p& mer enn 6 kopper
vann.

e Skyll alle lgse deler samt termoskannen 6
grundig.

Avkalkningsanbefaling

Avkalk hver 6. uke ved normal hardhet pa

vannet og daglig bruk. Hvis avkalkningsmiddel

med eddik- eller sitronsyrebasis brukes, ma du

avkalke hver 3. uke.
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Mindre feil som du selv kan
utbedre

Apparatet slar seg av for traktingen er ferdig —

apparatet er sterkt forkalket.

* Avkalk maskinen slik det er beskrevet
ovenfor.

Dryppstoppet 5 er utett — dryppstoppet er

skittent 5.

* Rengjer dryppstoppet 5 (i filteret 4) i
rennende vann. Gni over dryppstoppet 5
med fingeren flere ganger.

Kassering

Spaer forhandleren eller relevant kommunal etat
om kassering.

Med forbehold om endringer.
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Las igenom bruksanvisningen noga och
spara den!

Den har apparaten ar avsedd fér hushallet
och inte fér kommersiella syften.

Sakerhetsanvisningar

A\ Risk for stotar

Anslut och anvand apparaten endast enligt
uppgifterna pa typskylten.

Forvaras oatkomligt for barn.

Far endast anvandas om sladden och
apparaten ar fria fran skador.

Dra ur kontakten efter varje anvandning eller
vid fel.

Reparationer p& apparaten, som t.ex. byte av
en skadad sladd, fér endast utforas av var
kundtjanst, detta for att undvika risksituationer.
L&t inte sladden:

— komma i beréring med varma delar

— dras dver vassa kanter

— anvandas som barhandtag

Stéll inte apparaten pa eller i narheten av
spisplattor eller andra varma ytor.

Hall alltid kaffebryggaren under uppsikt
under anvandningen!

Delar och manoverelement

1 Lock (att félla upp)

2 Vattentank med vattennivaindikering
(avtagbar)

Filterhallare (svangbar)

Filter (Iamplig for diskmaskin)
Droppstopp

Termoskanna med lock
Aromvalsknapp med indikeringslampor
(i Kaffebdna = milt kaffe

@?.: Kaffebdnor = normalt kaffe

No o~ W

ﬂ Kaffebénor = starkt kaffe

8 W 0/ Til/ran - knapp
(fér ca 6-8 koppar) med kontrollampa

9 L O/ TilfrEN - knapp

(fér ca 3-5 koppar) med kontrollampa
10 Sladdgdmma
11 Matsked

Allmanna anvisningar

— Hall endast rent, kallt vatten i vatten-
tanken 2, aldrig mjolk eller fardiga drycker
som te eller kaffe, detta skadar apparaten.

— Fyll aldrig vattentanken 2 med vatten
langre upp an till markeringen ”8”, da
flédar termoskannan6 dver.

— Anvand kaffe med genomsnittlig
malningsgrad (ca en struken
matsked 11ca 5 gram per kopp). Om du
brygger nagra fa koppar bor du anvanda
né&got mer kaffe per kopp an nar du
brygger manga koppar.

- Brygg aldrig farre &n 3 koppar; kaffet far da
inte dnskad temperatur och styrka. 1 kopp
=ca 125 ml

— Taaldrig bort termoskannan 6 under
bryggningen, da flodar filtret 4 Gver.

- Skruva alltid pa locket innan termos-
kannan 6 stélls in i bryggaren.

- Anvand ingen annan termoskanna, da
hindrar det speciella droppskyddet kaffet
fran att rinna igenom.

- Ror inte om med spetsiga eller harda
foremal i glaskolven pa termoskannan 6,
och stoppa heller inte in handen - kannan
kan g& sonder och du kan skada dig.

— Bryggaren ar inte trasig om kondensvatten
bildas, detta ar tekniskt betingat.

23



Fére forsta anvandning

* Rengtr bryggaren tva ganger genom att
kora igenom 6 koppar vatten. Eventuellt
uppstar en ofarlig lukt i den nya bryggaren.

® Anvand i s fall en utspadd attiksldsning
(5 koppar vatten pa en kopp attika) och
skolj sedan tvé ganger med 6 koppar
vatten.

Termoskanna

Termoskannans 6 lock stdngs genom att man
vrider pa det, och ska Gppnas eller tas bort nér
kaffet serveras.

® Stadnga — Vrid locket medurs tills det tar
stopp.

* Halla upp — Vrid det stdngda locket
moturs ca 60° tills det slapper.

e Oppna — Vrid upp locket moturs.

Brygga kaffe

® Ta bort vattentanken 2, fyll den med vatten
och sétt in den.

e Svang ut filterhallaren 3.

® Lagg ifitterpase 1x4 i filtter 4 och hall i
Onskad mangd kaffe.

® Svang tillbaka filternallaren 3 sa att den
faller pa plats.

e Stall termoskannan 6 med paskruvat lock
under filterhallaren 3.

® Valjarom med

aromvalsknappen 7 @r @
motsvarande kontrollampa lyser i

5 minuter eller tills bryggningen &r klar, och
slocknar sedan. Den utvalda aromen
lagras dock. Aromen kan &ven stéllas in
under bryggningen.

Information: Den egna instaliningen gar
férlorad nér apparaten kopplas ur eller vid
stromavbrott, fabriksinstéliningen blir ater
aktiverad.
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e Tryck pa U 0/1 till/fran-knappen 8
(eller 9) for dGnskad mangd kaffe,

kontrollampan t&nds. Med U 0/1

till/fran-knappen 8 (eller 9) kan
bryggningen ndr som helst avbrytas och
startas igen.

* Vanta lite nér kontrollampan har slocknat,
s4 att allt kaffe har runnit genom filtret ned i
kannan.

Lat kaffebryggaren svalna i 5 minuter innan

du anvander den pa nytt.

Du kan &ven brygga te pa detta séatt. Anvand

te istéllet for kaffepulver.

Tips for tillagning av kaffe

Forvara malt kaffe kallt, det kan aven frysas.
Stang alltid 6ppnade kaffeférpackningar
ordentligt s& att aromen bevaras.
Kaffebonornas rostning péverkar smak och
arom. Morkt rostat = kryddigt,

ljusare rostat = surt

Rengdring

Doppa aldrig bryggaren i vatten; rengér den

heller aldrig i diskmaskinen!

Anvand inte angrengoring.

¢ Dra ur natkontakten (egna instéaliningar gar
forlorade).

® Rengdr alla delar som kommit i berdring
med kaffet efter varje anvandning.

e Torka endast av hdljet pa utsidan med en
fuktig trasa, anvand inga skarpa eller
repande rengéringsmedel.

® Rengdr vattentanken 2 under rinnande
vatten, anvand inga harda borstar.

® Skdlj ur termoskannan 6, torka med en
fuktig trasa pa utsidan.

Tips: Rengor ytan i &delstal med ett lampligt

rengoringsmedel for &delstal som finns |

handeln.



Avkalkning

Regelbunden avkalkning

— férlanger bryggarens livslangd

— garanterar en felfri funktion

- gor att for kraftig &ngbildning undviks
— férkortar bryggningstiden

— sparar energi.

Kaffebryggaren ska avkalkas med vanligt
avkalkningsmedel.

e Stall in termoskannan 6 med péskruvat
lock i bryggaren.

® Dosera avkalkningsmedlet enligt
tillverkarens anvisningar och hall det i
vattentanken.
Observera: Hall inte i mer &n 6 koppar
vétska.

.

. U Tryck pa 0/1 till/fran-knappen 8.
® Avbryt avkalkningen flera ganger i

5 minuter genom att trycka pa U 0/1

till/fran-knappen 8, sa att avkalknings-
medlet far verka. Avkalkningsprocessen
ska ta minst 30 minuter.

* Nar avkalkningen é&r klar ska bryggaren
koras tva ganger med rent vatten, men
utan kaffepulver. Hall inte i mer an
6 koppar vatten.

e Skdlj alla I6sa delar och termoskannan 6
ordentligt.

Rekommendation vid avkalkning:

Avkalkning bér goras var 6:e vecka vid normal

vattenhardhet och daglig anvandning. Avkalka

var 3:e vecka om éttiks- eller citronsyrabase-

rade avkalkningsmedel anvands.

Atgéirda mindre stérningar

Bryggaren sténgs av innan bryggningen ar

klar — bryggaren é&r kraftigt igenkalkad.

* Avkalka kaffebryggaren enligt
anvisningarna.

Droppstoppet 5 ar otéatt — droppstoppet 5 ar

smutsigt.

* Rengdr droppstoppet 5 (i filter 4) under
rinnande vatten, och vidrér dropp-
stoppet 5 flera ganger med fingret.

Avyttrande

Kontakta kommunen eller en fackhandlare for
aktuell avfallshantering.

Med forbehall for andringar
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Lue kayttéohjeet huolellisesti lapi ja sailyta
ne!

Tama laite on tarkoitettu kotikayttdon, ei
ammattimaiseen kaytt66n.

Turvallisuusohjeet

A\ sahkaiskun vaara

Liité ja kayta laitetta vain tyyppikilven ohjeiden
mukaan.

Pida laite poissa lasten ulottuvilta.

Kayté vain silloin, kun séahkojohdossa ja
laitteissa ei ole mitéan vaurioita.

Veda pistoke irti aina kaytdn jalkeen tai vikojen
yhteydessa.

Laitteen saa korjata, esim. vaihtaa
litantdjohdon, vain valtuutettu huoltoliike.
Sahkojohtoa ei saa:

— vieda kuumien osien lahelle

— vetaa terévien reunojen yli

- kayttédé4 kantokahvana

Al4 laita laitetta kuumille pinnoille, kuten esim.
keittolevyille tai niiden laheisyyteen.

Pida kahvinkeitinta aina silmalla kaytén
aikana!

Laitteen osat

1 Kkansi (avattava)
2 vesisdilio vedenpinnan naytdlla (irrotettava)
3 suodattimen pidike (kdantyva)
4  suodatin (voidaan pesta
astianpesukoneessa)
tippalukko
kannellinen termoskannu
7 aromin valintapainike merkkivalolla
(= kahvipapu = mieto kahvi

(o2&,

@?.: kahvipapua = normaali kahvi
ﬂ kahvipapua = vahva kahvi
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8

9

Ej 0/1 virtakatkaisin (n. 6-8 kupille)
merkkivalolla
!,_: 0/1 virtakatkaisin (n. 3-5 kupille)
merkkivalolla

10 johtolokero
11 mittalusikka

Yleisia ohjeita

Tayta vesisailiodn 2 vain puhdasta, kylmaa
vettd, ei missaan tapauksessa maitoa tai
valmiita juomia kuten teeta tai kahvia,
muuten laite vaurioituu.

Ala tayta vesisailiodn 2 enempas vetté kuin
merkkiin “8” asti, muuten kahvi valuu
termoskannun 6 reunojen vyli.

Kayta puolikarkeaa kahvia (yksi vahan
kukkurallinen mittalusikallinen 11, n. 5 g
kuppia kohti). Keittdessasi véhemman
kahvia, kéytd enemman kahvijauhoja
kuppia kohti kuin useampia kupillisia
keittdessési.

Ala alita 3 kupin alarajaa, muuten kahvi ei
ole oikean lampadista ja vahvuista.

1 kupillinen = n. 125 ml

Ala ota termoskannua 6 pois kahvinkeiton
aikana, muuten suodatin 4 valuu yli.

Laita termoskannu 6 ja kiinni kierretty kansi
laitteeseen.

Ala kayta mitdédn muuta termoskannua,
muuten tippalukko estéa kahvin valumisen.
Ala sekoita teravalla tai kovalla esineelld
termoskannun 6 lasisessa sisdosassa
alaka koske sinne kadelld - murtumis- ja
loukkaantumisvaara.

Jos laitteessa muodostuu kondenssivetta,
se ei ole rikki, siihen on tekninen selitys.



Ennen ensimmaista kayttéa

* Anna laitteen lapi valua kaksi kertaa
6 kupillista vettd sen puhdistamiseksi.
Siiné yhteydessa esiintyy mahdollisesti
vaaratonta uutuudenhajua.

® Kayta siina tapauksessa laimennettua
etikkaliuosta (5 kupillista vetta ja
1 kupillinen etikkaa) ja huuhtele laite
lopuksi kaksi kertaa 6 kupillisella vetta.

Termoskannu

Termoskannun 6 kansi suljetaan kiertamalla,
kahvin kaatamiseksi sitd avataan vahan tai se
otetaan pois.

® Sulkeminen — Kierra kantta myo&tapaivaan
rajoittimeen asti.

* Kaataminen — Kierra suljettua kantta
vastapaivaan n. 60° auki uraan asti.

* Avaaminen — Kierra kantta vastapaivaan
ja ota se pois.

Kahvin keittaminen

* |rrota vesisdilio 2, tayta se vedella ja laita
paikalleen.

* Kaanna suodattimen pidike 3 auki.

® Laita 1x4 suodatinpussi suodattimeen 4 ja
liséd& haluttu méaéra kahvia.

* Kaanna suodattimen pidike 3 taas kiinni ja
anna sen lukkitua.

® Laita termoskannu 6 ja Kiinnikierretty kansi
suodattimen 3 alle.

* Valitse oikea aromi aromin

valintapainikkeella 7, .f_. @r @ vastaava

merkkivalo palaa 5 minuuttia tai kunnes
kahvi on valmista ja sammuu sen jalkeen.
Valittu aromi tallentuu. Aromi voidaan
saataa myos valmistuksen aikana.

Info: Tehtaan s&&to aktivoituu
sahkdkatkon yhteydessé ja irrotettaessa
laite pistorasiasta.

. Paina't'_j 0/1 virtakatkaisimesta 8 (tai 9)
halutun kahvimaaran keittamiseksi,

merkkivalo syttyy palamaan. U 0/1

virtakatkaisimesta 8 (tai 9) kahvinvalmistus
voidaan keskeyttad milloin tahansa ja
kaynnistaa taas uudelleen.

e Kun merkkivalo sammuu, odota hetki
kunnes kahvi on kokonaan valunut
suodattimesta kannuun.

Anna kahvinkeittimen jadhtya 5 minuuttia

ennen kuin kaytéat sita uudelleen.

Voit valmistaa myds teeta samalla tavalla.

Kayté kahvijauhojen sijasta teeta.

Vihjeita kahvinvalmistuksesta
Sailyta jauhettua kahvia viiledssé, se voidaan
myo6s pakastaa.

Sulje avatut kahvipaketit tiiviisti, jottei aromit
havi.

Kahvipapujen paahto vaikuttaa makuun ja
aromiin. tumma paahto = mausteinen,
vaalea paahto = hapan

Puhdistus

Ala koskaan upota sahkélaitetta veteen tai laita
astianpesukoneeseen!

Ala kayta hdyrypuhdistinta.

* |rrota verkkopistoke (omat s&dadot
haviavat).
® Puhdista joka kayton jalkeen kaikki ne

osat, jotka ovat olleet kahvin kanssa
kosketuksissa.

* Pyyhi runko ulkopinnalta vain kostealla
ratilla, aa kayta voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.

® Puhdista vesisiilié 2 juoksevan veden alla,
ala kayta kovaa harjaa.
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® Huuhtele termoskannu 6, pyyhi se
ulkopinnalta kostealla ratilla.

Vihje: Puhdista korkealaatuinen teréspinta

myynnisséolevalla terdksen hoitoaineella.

Kalkinpoisto

Saanndllinen kalkinpoisto

— pidentaa laitteen kayttdikaa

— takaa virheettdbman toiminnan

— estéa liiallista hdyrynmuodostumista
— lyhent&a keittoaikaa

— sd&staa sahkoa.

Poista kalkki kahvinkeittimesta tavallisella
myynnisséolevalla kalkinpoistoaineella.

® [aita termoskannu 6 ja kiinni kierretty kansi
laitteeseen.

* Annostele kalkinpoistoainetta valmistajan
ohjeiden mukaan ja laita sita vesisailiéon.
Huomio: Al4 tayta yii 6 kupillista nestetta.

.

] U 0/1 Paina virtakatkaisimesta 8.

* Keskeyta kalkinpoistotapahtuma
useamman kerran 5 minuutiksi kerrallaan

kytkemalla U 0/1 virtakatkaisin 8 paalta

ja paélle, jotta kalkinpoistoaine ehtii
vaikuttaa. Kalkinpoiston tulisi kestaa vah.
30 minuuttia.

* Anna puhtaan veden valua kaksi kertaa
laitteen lapi iiman kahvijauhoa
kalkinpoiston jalkeen. Ala tayta yii
6 kupillista vetta.

® Huuhtele kaikki irralliset osat ja
termoskannu 6 huolellisesti.
Kalkinpoistosuositus
Suorita kalkinpoisto 6 viikon vélein, jos veden
kovuus on normaali ja kaytat keitinta paivittain.
Jos kaytat etikka- tai sitruunahappopohjaista
kalkinpoistoainetta, poista kalkki 3 viikon
vélein.
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Mahdolliset ongelmatilanteet

Laite sammuu ennen kuin kahvi on valmista —

laite on kovasti kalkkiintunut.

* Poista kalkki kahvinkeittimesté ohjeiden
mukaan.

Tippalukko 5 on epatiivis — Tippalukko 5 on

likainen.

® Puhdista tippalukko 5 (suodattimessa 4)
juoksevan veden alla, kosketa
tippalukkoa 5 monta kertaa sormella.

Kierratys
Ota selvaa oikeasta kierratystavasta
jalleenmyyjaliikkesta tai kunnastasi.

Oikeus muutoksiin pidatetaan



es

Lea atentamente el manual de
instrucciones y consérvelo en un lugar
seguro.

Este aparato esta destinado para uso
doméstico y no para el uso en el ambito
industrial.

Indicaciones de seguridad

A Peligro de descarga eléctrica

Conecte y maneje el aparato siguiendo las
indicaciones de la placa de caracteristicas.
Mantenga a los nifios alejados del aparato.
Utilicelo Unicamente cuando el cable y los
aparatos no presenten ningun defecto.
Desenchufar después de cada uso o en caso
de averia.

Para evitar posibles peligros, las reparaciones
en el aparato, como por ejemplo el cambio de
un cable dafiado, sélo pueden llevarse a cabo
por nuestro servicio de asistencia técnica.
Evitar que el cable:

— entre en contacto con piezas calientes
— toque bordes afilados
— seusedeasa

No colocar el aparato sobre o cerca de
superficies calientes, como p. €]. las placas de
la cocina.

Controlar la cafetera mientras esté en
funcionamiento

Piezas y elementos de mando

1 Tapa (para apertura)

2 Deposito de agua con indicador del nivel
de agua (desmontable)

Portafiltro (pivotante)

Filtro (apto para lavado en lavavajillas)
Dispositivo antigoteo

Jarra termo con tapa

Teclas de seleccion de aroma con luces
indicadoras

(% grano de café = café suave

No o~

@.’r granos de café = café normal

ﬂ granos de café = café fuerte

8 u 0/ Tecla de encendido y apagado
(para aprox. 6-8 tazas) con luz de control

9 ! 0/1 Tecla de encendido y apagado

(para aprox. 3-5 tazas) con luz de control
10 Recogecables
11 Cacillo de medida

Consejos y advertencias

generales

— Llenar el depdsito de agua 2 sélo con
agua limpia y fria, en ningin caso con
leche o bebidas elaboradas como té o
café, ya que esto ocasionaria dafios en el
aparato.

— No llenar con agua el depdsito de agua 2
por encima de la marca “8”, de lo
contrario la jarra termo 6 se desbordara.

— Usar café con grado de molienda medio
(un cacillo de medida 11 poco colmado,
aprox. 5 g por taza). Para hacer pocas
tazas poner un poco mas de café por taza
que para un nimero mayor de tazas.

— No hacer una cantidad inferior a 3 tazas ya
que el café no alcanza entonces ni la
intensidad de sabor ni la temperatura
deseadas. 1 taza = aprox. 125 ml

— No extraer nunca la jarra termo 6 durante
el proceso de ebullicidn, de lo contrario el
filtro 4 se desbordara.

— Colocar la jarra termo 6 en el aparato sélo
con la tapa bien cerrada.

— No usar otras jarras termo, ya que de lo
contrario el dispositivo de proteccion
antigoteo no permitira la entrada del café.

— No remover el interior de la jarra termo 6
con objetos duros o afilados o meter la
mano dentro (riesgo de rotura y lesiones).
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- La formacién de agua de condensacion no
indica que el aparato estéa averiado; se
debe a un proceso técnicamente normal.

Antes del primer uso

® Poner en marcha el aparato dos veces con
una carga de 6 tazas de agua cada vez
para limpiarlo. Es posible que se produzca
un olor a nuevo no toxico.

® Enese caso, usar una solucion rebajada
de vinagre (5 tazas de agua por 1 de
vinagre) y a continuacion lavar dos veces
con 6 tazas de agua.

Jarra termo

Cerrar la tapa de la jarra termo 6
enroscandola; para verter café abrirla
ligeramente o retirarla.

® Cerrar — Girar la tapa en el sentido de las
agujas del reloj hasta el tope.

® \erter — Desenroscar la tapa en el sentido
contrario a las agujas del reloj aprox. 60°
hasta que encaje.

* Abrir — Desenroscar la tapa en el sentido
contrario a las agujas del reloj.

Hacer el café

® Sacar el depodsito de agua 2 llenarlo con
agua y volverlo a colocar.

® Girar hacia fuera el portafiltro 3.

® Colocar dentro del filtro 4 un filtro de papel
1x4 y llenar con la cantidad de café
deseada.

® Girar de nuevo el portafiltro 3 y encajarlo
en su sitio.

® Colocar la jarra termo 6 con la tapa
cerrada debajo del portafiltro 3.

® Seleccionar el aroma mediante la tecla de

seleccion de aroma 7 (i @r @ la luz
indicadora correspondiente se ilumina
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durante 5 min. o hasta que el café esta
hecho. A continuacion, se apaga. No
obstante, el aroma seleccionado queda
memorizado. También se puede ajustar el
aroma cuando ya se esta haciendo el café.

Informacién: El ajuste personalizado se
pierde si el aparato se desenchufa o en
caso de corte en el suministro eléctrico.
En este caso, se vuelve a activar el ajuste
de fabrica.

® Pulsar la tecla U 0/1 de encendido y

apagado 8 (6 9) dependiendo de la
cantidad de café que desee preparar; la luz

de control se ilumina. Con la tecla U 0/1

de encendido y apagado 8 (6 9) puede
interrumpirse en cualquier momento el
proceso de preparacion del café y volverse
a iniciar.

® Una vez se haya apagado la luz de control,
esperar un poco hasta que todo el café
haya pasado a la jarra a través del filtro.

Antes de volver a utilizar la cafetera,

dejarla enfriar 5 minutos.

También se puede preparar té del mismo

modo. Para ello simplemente hay que usar té

en lugar de café molido.

Sugerencias para la preparacion
del café

Conservar el café molido en un lugar fresco;
incluso en el congelador.

Cerrar herméticamente los paquetes de café
abiertos para que conserven su aroma.

El grado de tueste de los granos de café
influye en su sabor y en su aroma.

Tueste oscuro = aroma, tueste claro = acidez

Limpieza

No sumergir nunca en agua el aparato ni
introducirlo en el lavavajillas.

No utilizar aparatos de limpieza a vapor.



® Desenchufar (los ajustes personalizados
se perderan).

® Después de cada uso, limpiar todas las
piezas que han estado en contacto con el
café.

* Limpiar la parte exterior de la carcasa con
un trapo huimedo, no usar productos de
limpieza abrasivos ni frotar.

* Limpiar el depdsito de agua 2 bajo el
chorro del agua, no usar cepillos duros.

® Enjuagar la jarra termo 6, por fuera
limpiarla con un trapo hdmedo.

Sugerencia: Limpiar la superficie de acero

fino de alta calidad empleando un producto de

limpieza especialmente indicado para este tipo
de productos y de uso habitual en el comercio.

Descalcificado

Eliminar regularmente los restos de cal
— alarga la vida del aparato

— asegura el funcionamiento correcto
— evita la formacién excesiva de vapor
— reduce el tiempo de ebullicion

— ahorra energia.

Los restos de cal de la cafetera deben
eliminarse con limpiadores antical de venta en
COMercios.

® Colocar la jarra termo 6 en el aparato con
la tapa bien cerrada.

® Usar la dosis de descalcificador indicada
por el fabricante y agregarla al depdsito de
agua.
Atencién: No llenar con mas de 6 tazas
de liquido.

.

d u 0/ Pulsar la tecla de encendido y
apagado 8.

® Interrumpir varias veces el proceso de
descalcificacion durante 5 minutos con

.

ll'_i 0/1 la tecla de encendido y apagado 8
para dejar que el producto antical actue. El

proceso de descalcificacion deberfa durar
por o menos 30 minutos.

® Después de haber eliminado la cal del
aparato, hacerlo funcionar dos veces con
agua limpia sin café molido. No llenar con
mas de 6 tazas de agua.

® Limpiar minuciosamente todas los
componentes y la jarra termo 6.

Recomendaciones para la

descalcificacién

Si la dureza del agua es normal y se utiliza la

cafetera a diario, descalcificar cada 6

semanas. Si se emplean productos a base de

vinagre o acido citrico, descalcificar cada

3 semanas.

Solucién de pequefias averias
El aparato se apaga antes de que haya
finalizado el proceso de ebullicion — hay
demasiada cal en el aparato.

® Eliminar la cal de la cafetera segun las
instrucciones.

El elemento antigoteo 5 tiene fugas — el

elemento antigoteo 5 esta sucio.

* |impiar el elemento antigoteo 5 (en el
filtro 4) debajo del chorro de agua, al
mismo tiempo accionar varias veces con
los dedos el elemento antigoteo 5.

Eliminacion de residuos

Inférmese en su comercio especializado o en
su administracién municipal acerca de los
modos actuales de eliminacion de residuos.

Sujeto a modificaciones
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Ler atentamente as Instru¢cdes de
Utilizagao e guarda-las!

O presente aparelho destina-se a uso
doméstico e ndo industrial.

Indicacbes de seguranca

A Perigo de choque eléctrico
A maquina deve ser ligada a electricidade e
operada exclusivamente em conformidade
com os dados constantes da placa de
caracteristicas.
Manter as criangas afastadas da maquina.
Utilizar a maquina somente se o cabo de
ligagao e a maquina n&o apresentarem danos.
Retirar a ficha da tomada a seguir a cada
utilizagdo ou falha.
As reparagdes a que a maquina tenha de ser
submetida como, por exemplo, troca do cabo
de ligagao danificado, s6 podem ser levadas a
cabo pelo nosso Servigo de Assisténcia
Técnica, com vista a evitar possiveis perigos.
O cabo de alimentagao:
— nao deve ser colocado em contacto com
partes quentes

— rogado contra arestas afiadas
— usado como pega

N&o colocar a méaquina sobre superficies
quentes ou préxima destas como, por
exemplo, placas de cozinhar.

Durante o funcionamento a maquina de
café deve ser constantemente vigiada!

Pecas e elementos de comando

1 Tampa (articulada, de abrir para cima)

2 Reservatorio da dgua com indicador do
nivel da agua (amovivel)

3 Porta-filtro (giravel)

4 Filtro (préprio para ir a maquina de lavar
louga)

5 Para-pingos

6 Jarro térmico com tampa
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7 Botao selector do aroma com luzes
indicadoras
(i Gréo de café = café fraco

@?.: Gréaos de café = café normal

ﬂ Graos de café = café forte

8 |3 Botao 0/1 Lig./Desl.
(para aprox. 6-8 chavenas) com luz-piloto

9 [ Botéo 0/1 Lig /Des!

(para aprox. 3-5 chavenas) com luz-piloto
10 Enrolamento do cabo
11 Colher doseadora

Adverténcias

— Deitar somente agua fria no reservatério
da agua 2, em caso algum deitar leite ou
bebidas prontas, tais como cha ou café,
caso contrario a maquina sera danificada.

— Na&o encher o reservatério da agua 2 além
da marca “8”, sendo a agua transbordara
do jarro térmico 6.

- Utilizar café com um grau de moagem
médio (uma colher doseadora 11, sem ser
cheia em demasia, aprox. 5g por
chavena). Se se desejar preparar menos
chavenas, utilizar um pouco mais de café
por chavena do que para um ndmero
maior de chavenas.

— Nunca preparar uma quantidade inferior a
quantidade minima de 3 chavenas, pois,
nesse caso, o café néo terd a temperatura
nem a intensidade desejadas.

1 chavena = aprox. 125 ml

— Durante a prepara¢é&o nunca retire o jarro
térmico 6 para fora, caso contréario o café
transbordara do filtro 4.

— O jarro térmico 6 s6 deve ser colocado na
maquina com a tampa apertada.

— Né&o utilizar qualquer outro jarro térmico,
pOIS, Nesse caso, 0 para-pingos especial
impedira que o café escorra liviemente.



— N&o tocar com objectos pontiagudos ou
duros na ampola de vidro do jarro
térmico 6 nem agarra-lo com a mao,

existe 0 perigo de o vidro se partir e causar

ferimentos.
— A ocorréncia de dgua de condensagéo é

tecnicamente aceitavel, ndo significando
que a maquina esteja com anomalias.

Antes da primeira utilizagéo

® Para limpar a maquina, realizar dois ciclos
com 6 chavenas de agua de cada vez.
Podera fazer sentir-se um ligeiro odor a
’novo”, esta situagao é normal.

* Neste caso, utilizar uma solugéo de
vinagre diluida (5 chavenas de agua para
1 chavena de vinagre) e, de seguida,
enxaguar duas vezes com 6 chavenas de
agua.

Jarro térmico

A tampa do jarro térmico 6 é fechada por
enroscamento, devendo ser ligeiramente
aberta ou retirada para servir o café.

® Fechar — Rodar a tampa no sentido dos
ponteiros do reldgio até ao limitador.

® Servir café — Rodar a tampa fechada no
sentido contrario ao dos ponteiros do
reldgio (cerca de 60°) até engatar.

* Abrir — Rodar a tampa no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até
desenroscar para fora.

Preparar café

® Retirar o reservatorio da agua 2, enché-lo
com agua e coloca-lo de novo.

® Abrir o porta-filtro 3 girando-o.

® Colocar o saco-filtro 1x4 no filtro 4 e deitar
a quantidade de café desejada.

® Girar o porta-filtro 3, fechando-o até
encaixar.

® Colocar o jarro térmico 6 com a tampa
apertada por baixo do porta-filtro 3.

®* Com o botao selector do aroma 7 selec-

cionar o aroma, (: @r @ a luz indica-
dora correspondente acende-se durante

5 min. ou até ao fim da preparagéo, desli-
gando-se entéo. O aroma seleccionado
fica memorizado. O aroma também pode
ser gjustado durante a preparacao.
NOTA: A regulagao efectuada perde-se
quando o aparelho é desligado da
electricidade ou no caso de falha de
corrente, sendo de novo activada a
regulacéo de fabrica.

®*  Premiro U botdo 0/1 Lig. - Desl. 8 (ou 9)
equivalente a quantidade de café

desejada, a luz-piloto acende-se. O U
botdo 0/1 Lig. - Desl. 8 (ou 9) permite
interromper e retomar a preparagéo a
qualquer momento.

® Depois de a luz-piloto se ter apagado,
deve aguardar-se um pouco até que o
café acabe de escorrer através do filtro

para o jarro.

Deixar a maquina de café arrefecer
durante 5 minutos, antes de a utilizar
novamente.

Também se pode preparar cha desta forma.
Em vez de se utilizar café moido, utilizar
simplesmente cha.

Conselhos de preparagao do café

O café moido deve ser guardado num local
fresco, podendo também ser congelado.
Depois de abertas, as embalagens do café
devem ser sempre muito bem seladas, para
que o café conserve o seu aroma.

A torrefacgdo dos gréos de café influencia o
sabor e 0 aroma.

Café mais escuro = condimentado,

café mais claro = sabor mais acido
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Limpeza

Jamais submergir a maquina em agua ou
colocar na maquina de lavar lougal

Nao utilizar meios de limpeza a vapor.

® Retirar a ficha da tomada (as regulagdes
efectuadas perdem-se).

® Apods cada utilizagéo, limpar todas as
partes que entraram em contacto com o
café.

® (O corpo da maquina deve ser limpo
utilizando apenas um pano humido,
evitando a utilizagéo de produtos de
limpeza agressivos ou abrasivos.

® | avar o reservatorio da agua 2 debaixo de
agua corrente, ndo utilizando escovas
rijas.

* Enxaguar o jarro térmico 6, passando com
um pano humido no exterior.

Conselho: A superficie de ago inoxidavel de

alta qualidade deve ser limpa com um produto

proéprio para ago inoxidavel a venda no

comércio.

Remocao do calcario

A remogao regular do calcario

— prolonga a vida util do aparelho

— assegura o bom funcionamento do
aparelho

— evita a formagéo excessiva de vapor

— reduz o tempo de prepara¢éo

— poupa energia.

O calcario da maquina de café deve ser

removido com um produto de remog¢édo do

calcario a venda no mercado.

® QO jarro térmico 6 s6 deve ser colocado na
maquina com a tampa enroscada.

® Dosear o produto de remocgéo do calcario
seguindo as indica¢des do fabricante e
deita-lo no reservatério da agua.
Atencao: Nao encher com mais de
6 chavenas de liquido.
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e [ Premir o botéo 0/1 Lig. - Desl. 8.

® Interromper o processo de remogdo do
calcério vérias vezes durante 5 minutos,

desligando/ligando o u botdo 0/1 8, de

modo a permitir que o produto actue. O
processo de remogao do calcario deve
demorar 30 min. no minimo.

® Terminada a remogao do calcario, deixar a
maquina realizar dois ciclos com agua
limpa, sem café. Nao encher com mais de
6 chavenas de agua.

® | avar muito bem todas as pegas soltas do
jarro térmico 6.

Recomendacéo de descalcificacéo

Com uma dureza da agua normal e utilizagéo
didria, realizar a descalcificagdo de 6 em

6 semanas. Se forem utilizados produtos de
descalcificagdo a base de vinagre ou liméo,
realizar a descalcificacdo de 3 em 3 semanas.

Eventuais avarias ndao devem ser
eliminadas pelo utilizador

O aparelho desliga antes de a preparagéo do
café ter terminado — O aparelho tem muito
calcario acumulado.

®* Remover o calcario da maquina de café,
seguindo as instrugdes

O para-pingos 5 nédo veda — O péra-pingos 5

esta sujo.

® | avar o para-pingos 5 (no filtro 4) debaixo
de agua corrente, actuando-o varias
vezes 5 com o dedo.

Eliminacao

Consultar as lojas da especialidade ou os
servicos municipais sobre as formas de
eliminagéo actualmente disponiveis.

Reservado o direito a alteracdes
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®opéag Tou OiATpoU (TTePIOTPEPOUEVOR)

BaABida diakomng ota&luarog
Oepuodg pe Kamdkl

[MANKTPO eTIAOYAG APWUATOG UE
evOEIKTIKN) Auxvia

P

(1= Kokkog Kage = ehagpuq Kageg

Noahs~ow

@?.: Kékkol Kapeé = UETPLOC KAPEQ
ﬁ.ﬁ-" Kokkol Kape = Baplqg KapEg

®iATpOo (KATAANNAO yia TTIAUVTTPLO TUATWY)

8

9

Ei 0/l TAnkTpo On/Off (mepimou
yia 6-8 @At¢dvia) pe Auxvia eAgyxou
5_%, 0/l TAnkTpo On/Off (mepimou
yia 3-5 eAt¢dvia) pe Auxvia eAéyxou

10 Onkn kaAwdiou
11 KoutdAl pétpnong

Mevikég umodeitelq

210 doxelo Tou vepou 2 Bdalete povo
kKaBapd, kpuo vepd oe Kauia mepimrwon
YAAQ 1] €tolua Totd, Onwg Todl 1 KAPEQ,
dlaPopeTIKA TIpokaAe(tal {nuid ot
OUOKEUN).

Mn veuiCete 10 doxelo Tou vepou 2 TOTE
ndvw ard 1o onuddt “8” e vepod,
SlapOPETIKA TO Beppdg 6 Eexelhilel.
Xpnotuoroleite kapé peoalou Baduou
dAeong (éva KaAd yeudTo KOUTAAL
pérpnong 11, mepimou 5 yp. ya kdbe
@AT¢dv). Otav BeAeTe va TapackeudoeTe
Aya ONTCavia Kage, Xpnotuorolete Alyo
TePIO0GTEPO KAPE Yla KABe PAITCAvL
mapd, an autév TIou XPNOLUOTIoETE yia
€va PeyaAUTepo aplBpd OAITCavIwY.

Mnv mapackeudoete Aydtepo amnod 3
ONTCAvia KapE, dIaPOPETIKA O KAPES dev
€Xel JeTd v embupuntr Bepuokpacia kal
duvapn. 1 eAt¢avt = meplimou 125 ml
Mnv apaipéoete ToTE Katd T dldpKela
™G dladikao{ag ™G MaPAoKeUrG Tou
KaQE T0 Bepuog 6, dlaPopeTkd EexelNlel
10 QlATPO 4.

TomoBeteite 10 Bepudg 6 0N CUCKEUN
MOVO pE BIOWUEVO TO KATTAKL.

Mn Xxpenotuortole(te kavéva dAAo Bepudg,
dlaPopeTIKA N eldIKY TpooTacia
ota&fuarog eumodiCel T diEAeuoN TOU
KAPE.

Mnv avakatelete pe axuned 1 okAnpd
avTike{ueva oto YudAlvo doxeio tou
Bepudg 6 1 unv BdAlete peoa TO XEPL
oag - Kivduvog Bpalong kat
Tpauuatiopou.
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- Edv oxnuariCetal uypaocia dev eival n
OUCKEUT eAATTWUATIKY, auTtd opeileTal oe
TEXVIKOUG AGYOUQ.

Mpiv TNV mpwTtn XpHon

® AeltoupynoTe TN ouokeun dUO QOPEQ e
6 @MiTZdvia vepd kdBe @opd, ya va mv
kabapioete. Evdexouévwg eupavicetal pa
akivduvn ooun.

® Je Qumiv MV Tep(Twaon XPnoLUOoTIomoTe
€va apalwpévo didAupa Edlou
(5 oATt¢avia vepd oe 1 PATCAvt E(OL) Kal
0T ouvéxela EemAUveTte T ouokeur) dUo
Qopég He 6 PAITTavia vepd kdbe popd.

Ogppog

To kamdkt Tou Bepudg 6 KAelvel OTPEPOUEVO,

yla va TIAPETE KaPE TIPETEL va To avolEete

Alyo 1 va To aQalp€aeTe.

* KAelolpo — ZTPEYTE TO KATAKL P0G TN
QOopPd TwV JEIKTWV TOU PoAoyloU HEXPL TO
TEpUA.

®  XUolo KaQe€ — =ePIOWOTE TO KAEIOTO
KATIAKL evAVTIa 0T GOopPd TwV OEIKTWY
Tou poAoylou Tepimou katd 60° ueExpt va
aopaAioel.

®* Avolypa — =ZeBIdwoTe evieAdG TO KATIAKI
evavTia otn Qopd Twv JEIKTWY Tou
poloylou.

Napaokeunl kapé

*  Agalpéote To doxelo Tou vepou 2,
yeplote 10 pe vepd kal TomobetroTe TO
ot B€on Tou.

* Stpeyte TO Popea Tou PpiATpou 3.

® TomoBemote T0 GAKOUAAKL Tou QiATpou
1x4 oto QIATPO 4 Kal PoCcBEaTe MV
eMBOUUNTA TOoATNTA KAPE.

*  StpePte TO Qopea Tou GikTpou 3 Eavd
ot B€on Tou Kal aproTe ToV V
aopahioel.

® TomoBetrote 10 Beppdg 6 pe POWMEVO
TO KamMAKl KATw ard 1o Popéa Tou
oAtpou 3.
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®* Me TO TANKTPO €TIAOYNG apWUATOg 7
eMéETe To dpwpa (7 (7 ﬂ n

avtioTotyn evOelkTIKY) Auxvia avdBel yia
5 Aertd 1 p€xpt T0 AEN g
TIAPACKEUNG TOU KaPE Kal HETE ORMveL.
To eTuAeYUEVO ApwHa TTAPAUEVEL OPWS
arodnkeupévo. To dpwua umopel emiong
va pubuiotel kal katd ) dldpkela NG
TIAPACKEUNG TOU KAE.

MAnpogopia: H dikr| oag pubuion
xavetal, étav anoouvdebel n ocuokeun| 1
oe Tep{mtwon dlaKomAG Tou PeUNaToc,
JeTA evepyoroletal Eavd n pubulon Tou
epyootaciou.

® [lamote 10 MANKTPO ONn/Off u o/l18

(" 9) yla mv embuunt mocdTa ToU
Kagg, n Auxvia eAéyxou avdpel. Me to

TANKTpo On/Off u 0/l 8 (1 9) umopel
va dlakoriel omoladnmote OTlyur| n

dladikacia g Mapackeung Kat va
Eekvnoel Eava.

* Metd 10 oBrolUo TNG Auxviag eAgyxou
TeplueveTe Aiyo, (ottou va xubel dAog o
KAPEQ HECW TOU PIATPOU HECA OV
kavdra (Bepudq).

AQHOTE TN pNXavr ToOU KaP€ va KPUWOEl

mpwTa yia 5 AenTd, mpoTou va Tn

0éoeTe Eava oe Aeitoupyia.

Emlong kat Todu propel va napackeuaotel pe

Tov (B0 Tpdmo. 't autd avil yia kape

XPnolUoTomote Todl.

ZUupBOUAEQ YUpw amd Tnv
MAPACKEUN TOU KaPE

®DuldyeTe Tov aAeOpPEVO KAPE oe OPOooeEPD
uépog, uropel emiong va tomoBemOel kal
omv Kataguén.

[Ma ™ dlatrpnon Tou apwatog, kAslvete
Tavote KaAd Ta avolyTd KouTid ToU KA®E.
To KaBoUpVTIoUa TwV KOKKWY TOU KAPEQ
emmnpeddel Tn yeuon kat To dpwua. Auvatd
KaBoUpVTIoha = arokTd dpwua,

EAappU kaBoUpvtioya = amoktd yeuon



KaBapiopdg

Mn BuBiCete TIOTE TN OUOKeuT) OTO vePD 1

unv TNV TorobeTe(Te 0TO MAUVTNPIO TUATWY!

Mn Xxpenoluorole(te kapia cuokeun

KaBaplopou pe atuod.

* TpaBn&re 1o Qig amnd v mpida (ol JIKEQ
o0ag pubuioelg xdvovral).

*  Metd and kd&Be xprion kabapilete 6Aa Ta
u€pn TIou fpBav oe emagn Ye Tov KAQE.

® >pouyyiCete eEwTtepikd TO TePBANUQA
JOVO pe uypd Tavi, un xenotuortoleite
Kavéva 1oXupd amopputavTiké 1 UAIKA
Towiuarog.

* KabBapilete T0 doxelo Tou vepol 2 KATW
and TpeXoUevo vepod, un xpenoluomnoleite
Kapia okAner Bouptoa.

® “emAéveTe TO Bepudqg 6, eEwTeplkd
XPNOolUOoTIoE(Te yia cpouyylopa éva uypo
navl.

ZupBoulry: KaBapilete v uPnAig

noldTag empdvela and avo&eldwto xAaAuBa

U €va ouvnBlopévo UAIKG ¢ppovTidag

avoge{dwTtou xdAAuBa.

AmnaoféoTwon

H takTikr) anacBéotwon

- peyaAdvel ) didpkela Cwng NG
OUCKEUNQ

- e&aopalilel pa dyoyn Aetroupyia

— arnogelyel TNV UTIEPROAIKT] dnuioupyia
atuou

- JEwbvel To XpOvVo TIApAcKeUnQ

- efolkovopel evépyela.

H unxavr) Tou kKage mpénet va

anacPecTtwveral Y éva uypd anacBEoTwong

Tou eumoplou.

® TomoBetote 10 Bepudg 6 OTN CUOKEU
ue BIOWUEVO TO KATIAKL.

* [lpooBEate TO amapaitnTo
QMOOKANPUVTIKG, cUUpwva e Ta oTolxela
TOU KATAOKeUAoTr, oto doxelo Tou vepou.

Mpoooxn: Mn xpnotuororjote mdvw and
6 ¢@MiTZavia uypou.

. U Matmote 1o TMANKTPO ONn/Off 0/1 8.

*  Alakoyte  dadikacia g
anacBEoTwong TePIoodTEPES POPES YIa
5 Aemtd, arevepyorolvIag Kat
EVEQYOTIOIWVTAG TO TIANKTPO On/Off U
0/l 8, yia va agnroete 10 UYPO
anacBgéotwong va dpdoel. H diadikacia
Mg anacBEoTwong TPEETEL va JIaPKEDEL
To ghdyloto 30 Aerttd.

®*  Metd TV oAoKAjpwon Tng
anacBEoTwong AeToupyNOoTE T CUCKEUT
dU0 POPEG Pe KabBapd vepd Xwpig
aAecuévo kKapg. Mn xpnoluoTionoTte TAvw
ané 6 @MTZavia vepou.

® —gnAUveTe KaAd OAa Ta eAelBepa
efapmuata kat 1o Bepudg 6.

ZyoTaon amaoféoTwong

Je Tep(MTwon KavovIKr g OKANedTNTag Tou

vepoU Kal kabnuepvng xprong

amnacBectveTe KABe 6 gfdouddeq. Edv

xpnoluorolouvial uypd anacBEoTwong otn

Bdon o&ikou 1 KitplkoU 0&€og

arnaocBeotveTe KABe 3 eBdOUAdEG.

Apon pikpwv BAaBwv amdé oag
TOUuG idloug

H ouokeury amevepyotoleTal Tpv Ty
oAokApwon Tng dladikaciag g
TIAPACKEUNG — N OUoKeun €xel TIOAG dAata.

®  AnaoBecTWOoTE TN UnXavr] Tou Kagg
olupwva pe TIg odnyleg.

H BaABida diakormg otag{uatog 5 dev eival

oteyavr] — pumnavon g RBaABidag dlakomng

otag{uarog 5.

* KabBapiote ™ BaABida dlakomng
otag{uarog 5 (oto ¢iktpo 4) KdTw amod
TpeXoUevo vepod, TATWVTAG TAUTOXpOovVa
pe To OAKTUAO TIOMEG Qopég TN BaABida
dlakormg otagiparog 5.

Andéoupon

[MAnpo@opEnBeiTe TAPAKAAW YIA TOUG
loxUovTeq TPAToUG arndoupong oto eldIko
KATAOTNUA TIWANONG 1) OTIQ UTnpecieq Tou
dfuou oag.

Me v etu@UAagn alaywv
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Liitfen kullanim kilavuzunudikkatle
okuyunuz ve saklayiniz!

Bu cihaz ev ici kullanim icin 6zel olarak
iiretilmistir, ticari amacla
kullanmayiniz.

Giivenlik bilgileri

A Elektrik carpma tehlikesi

Cihaz1 sadece tip levhasi verilerine gore
baglayiniz ve galigtiriniz.

Cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Cihazi sadece cihaz ve kablolarinda
herhangi bir hasar olmadigi zaman
kullaniniz.

Fisi her kullanimdan veya olugan hatadan
sanra fisten gekiniz.

Tehlikelerin olusmamasi icin, cihaz
Uzerindeki tamiratlar 6rn. kablo degisimi,
sadece musteri hizmetlerimiz tarafindan
yapilmalidir.

Kablolart:

— sicak bolgeler ile temas ettirmeyiniz
- keskin koselerden ¢ekmeyiniz

— tasima tutacagi olarak kullanmayiniz
Cihazi sicak yuzeylerin, érn. ocaklar,
yakininda veya uzerinde kullanmayiniz.
Kahve makinesini isletim esnasinda
g6z oniuinde tutunuz!

Parcalar ve kumanda elemanlari
Kapak (kapatmak igin)

Seviye gostergeli su tanki (kaldirilabilir)
Filtre tasiyici (cevrilebilir)

Filtre (Bulasik makinesi icin uygundur)
Damla stopu

Kapakli termo surahi

OGO hWON=
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7 Isikli gOstergeli aroma segim tusu
(i Kahve tanesi = yumusak aromal
kahve

@.’r Kahve tanesi = normal aromali

kahve

ﬂ Kahve tanesi = sert aromall kahve

=

8 [I1 0/1 Kontrol lambali agma kapama
tusu (yakl. 6-8 tus)

9 _; 0/1 Kontrol lambali agma kapama

tusu (yakl. 3-5 tus)
10 Kablo saklama haznesi
11 Olgiim kagigi

Genel bilgiler

— Su deposuna 2 sadece saf ve soguk su
doldurunuz. Hic bir sekilde sut veya cay
ya da kahve gibi hazir icecekleri
doldurmayiniz. Aksi taktirde cihaz
bozulabilir.

— Su deposunu 2 igaretlenen
seviyeden "8" fazla suyla
doldurmayiniz, aksi taktirde termo
surahi 6 tasar.

— Orta seviyede kahve kullaniniz (hafif
doldurulmus 6lgim kasigr 11, fincan
basina yakl. 5 g). Daha az sayida
fincanlar igin daha ¢ok sayidakine
oranla daha fazla fincan bagina kahve
kullaniniz.

Kahvenizin istediginiz sicaklikta ve
sertlikte olmasi icin en az 3 fincan alt
sininnin altina diismeyiniz.

1 Fincan = yakl. 125 ml

— Pisirme esnasinda termo surahiyi 6
cikartmayiniz, aksi taktirde filtre 4
tagar.

— Termo siirahiyi 6 sadece kapatiimig
kapak ile cihaza yerlestiriniz.



— Farkh bir termo surahi kullanmayiniz,
aksi taktirde 6zel damlama emniyeti
kahvenin dolagimini engeller.

— Termo siirahiye 6 sivri veya sert
cisimlerle temas etmeyiniz ya da icini
ellemeyiniz - kinlma ve yaralanma
tehlikesi.

— Cihazin iginde kondense suyu olusmasi
bir hata dedgildir, bu teknik olarak
olasidir.

ilk kullanimdan 6nce

® (Cihazi temizlemek amaci ile iki kere,
her ikisinde de 6 fincan su ile
cahstinniz. Cihazdan bir yeni kokusu
yukselir.

® Bu durumda inceltiimis sirke cozeltisi
kullaniniz (5 fincan suya 1 fincan sirke )
ve son olarak iki kez 6 fincan su ile
durulayiniz.

Termo siirahi

Termo sirahinin 6 kapagi gevirerek

kapanir, kahvenin bosaltiimasi icin biraz

acilir ya da cikartilir.

* Kapama — Kapagi saat yoninde
dayamaya kadar ceviriniz.

® Bosaltma — Kapal kapagi yakl. 60°
saat yonunun aksine yerine oturana
kadar ceviriniz.

* Acma — Kapag saat yoninun aksine
cevirerek cikartiniz.

Kahve pisirme

® Su deposunu 2 cikartiniz, su ile
doldurup yerine yerlestiriniz.

* Filtre tasiyicisini 3 hareket ettirerek
cikartiniz.

® Filtre torbasini 1x4 filtreye 4
yerlestiriniz ve istenilen kahve miktarini
doldurunuz.

* Filtre tasiyicisini 3 hareket ettirerek
yerine takiniz ve oturtunuz.

* Kapali kapakh termo sirahiyi 6 filtre
tagiyicisinin 3 altina yerlestiriniz.

* Aroma secme tusu 7 ile

aromay! (7 (7 ﬂseginiz, ilgili
gOsterge lambasi 5 dak. veya pisirme
isleminin sonuna kadar yanar ve soner.
Secili aroma saklanir. Aroma pigirme
islemi esnasinda da ayarlanabilir.
Bilgi: Kisisel ayarlar, cihazin fisten
cekilmesi veya elektrik kesintisi
durumunda silinir, cahstirildiktan sonra
yeniden aktive olur.

* lstenilen 7] kahve miktar icin 0/1
acma kapama tusuna 8 (veya 9)
basiniz, kontrol lambasi yanar. Pisirme

islemi [_] 0/1 acma kapama tusu 8
(veya 9) ile istendigi zaman yarida
kesilebilir ve yeniden baglatilabilir.

e Kontrol lambasinin sbnmesinden sonra,
tim kahvenin filtreden siizilerek
surahiye akmasini bekleyiniz.

Kahve makinesini yeniden kullanmadan

once 5 dakka sogumaya birakiniz.

Cay da ayni sekilde hazirlanabilir. Bunun

icin kahve tozu yerine sadece gay

kullaniniz.

Kahve hazirhigi icin tavsiyeler

Ogutilmiis kahveyi soguk olarak saklayiniz,
kahve donmus da olabilir.

Aromanin korunabilmesi icin, agiimig kahve
paketinin agzini daima sikica kapali
tutunuz.

Kahve tanelerinin kavrulmasi, tadi ve
aromay etkiler.

Koyu kavrulmus = Aci,

daha ac¢ik kavrulmus = Eksimsi
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Temizleme * Kireg ¢oziicliniin etkili olabilmesi igin
Cihazi asla suya daldirmayiniz veya bulasik kirecten arindirma iglemini 5 dakikalik
makinesine koymayiniz!

YT araliklarla, [_] 0/1 acma kapama 8
Buharli temizleyici kullanmayiniz.

digmesine basarak bdlun. Kirecten

* Fisi cekiniz (kisisel ayarlar silinir). anndirma islemi en az 30 dak.

® Her kullanimdan sonra, kahve ile temas strmelidir.
etmig parcalar temizleyiniz. * Kiregten arindirma igleminin bitiminden

® Dis yuzeyleri nemli biz bez ile siliniz, sonra, cihazi iki kere kayve tozu
asindirici veya asitli temizleyiciler kullanmadan sadece su ile caistiriniz.
kullanmayiniz. 6 fincandan daha fazla su

® Su deposunu 2 akan suyun altinda doldurmayiniz.

temizleyiniz, sert firga kullanmayiniz. * Tam cikan pargalari ve termo stirahiyi 6
su ile iyice durulayiniz.

Kirec c6zme Onerisi

Normal su sertliginde ve gunlik kullanimda

6 haftada bir kez kireg ¢cbzme iglemi

uygulayin. Sirke veya limon asidi bazli kire¢

coziciler kullanilacaksa kireg cozme

® Termo sirahiyi 6 suyla calkalayiniz,
disini nemli bir bez ile siliniz.
Oneri: Yiiksek degerli paslanmaz celik
yuzeyi siradan paslanmaz celik bakim
malzemesiyle temizleyiniz.

Kirecten arindiriimasi islemini 3 haftada bir kez gercgeklestirin.

Dizenli olarak kirecten arindiriima Ufak anizalarn kendiniz gideriniz

— cihazin omrunu uzatlvr Cihaz, pisirme isleminin bitiminden énce

— kusursuz bir iglev saglar kapaniyor — cihaz fazla kireglenmis.

- fazladan buhar olugsumunu engeller e Kahve makinesini talimatlara uygun

- pigirme suresini azaltir sekilde kiregten arindiriniz.

- enel’jl ’[asarl’ufu Sa@lar. Dam|a stopu 5 gev§ek - Dam|a

Kahve makinesi siradan bir kirecten ¢dziici stopunun 5 kirlenmesi.

ile kirecten arindirimahdir. * Damla stopunu 5 (filtre icinde 4) akan

® Termo silrahiyi 6 kapatilmis kapak ile suyun altinda temizleyiniz, bu sirada
cihaza yerlestiriniz. parmaginiz ile damla stopunun 5

* Kireg goziiciiniin dozunu iretici tzerine hafifge vurunuz.

verilerine gore ayarlayiniz ve su

deposuna doldurunuz. Imha edilmesi

Dikkat 6 fincandan daha fazla sivi Aktuel imha etme metodlari igin yetkili
doldurmayiniz. servislerden ya da belediyenizden bilgi
. alniz

* [Tl 0/1 Agma kapama tusuna 8
basiniz. Degisiklik yapma hakki saklidir.
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Instrukcje eksploatacji nalezy uwaznie
przeczytac i zachowag!

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku
domowego, a nie przemystowego.

Zalecenia odnosnie bezpieczenstwa
pracy

A Zagrozenie porazeniem pradem

elektrycznym

Urzadzenie nalezy podtgczac i uzytkowac

wytgcznie zgodnie z danymi podanymi na

tabliczce identyfikacyjnej.

Dzieci nalezy utrzymywac z dala od urzgdzenia.

Urzgdzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy nie

sgwidoczne zadne uszkodzenia przewodu

zasilajgcego i urzgdzenia.

Po kazdym uzyciu i w przypadku awarii wtyczke

przewodu zasilajgcego nalezy wyciagac z

gniazda.

Dla unikniecia zagrozen, naprawy urzadzenia,

przyktadowo wymiana uszkodzonego przewodu

zasilajgcego, moga by¢ wykonywane wytgcznie

przez serwis naszej firmy.

Przewodu zasilajgcego nie wolno:

— styka¢ zgorgcymi elementami

— ciggnac¢ po ostrych krawedziach

— uzywac jako uchwytu do przenoszenia
urzadzenia

Urzgdzenia nie wolno ustawia¢ na goracych

powierzchniach lub w ich poblizu, jak

przyktadowo ptyty kuchenne.

W czasie pracy ekspres do kawy nalezy
stale nadzorowac!

Czesci i elementy sterowania

1 Pokrywa (do otwierania)

2 Zbiornik wody ze wskaznikiem napetnienia
(zdejmowany)

3 Uchwyt filtra (odchylany)

4 Filtr (nadajacy sie do zmywania w
zmywarce)

5 Elementzapobiegajacy kapaniu

6 Termos zpokrywa

9

Przycisk wyboru intensywnosci aromatu z
lampkamiwskaznikowymi
(i Ziarnko kawy = kawa tagodna

@?.: Ziarnka kawy = normalna kawa
ﬂ Ziarnka kawy = mocna kawa

[ Wiacznik/wytacznik 0/1
(na ok. 6-8 filizanek) z lampka kontrolng

- O/lwiacznik/wytacznik
(na ok. 3-5 filizanek) z lampka kontrolng

10 Skrytka na przewodd
11 Miarka

Zalecenia ogolne

Zbiornik wody 2 nalezy napetnia¢ wytacznie
czysta, zimng woda, w zadnym wypadku nie
wolno wlewa¢ mleka lub gotowych napojéw,
jak herbata lub kawa, gdyz spowoduje to
uszkodzenie urzgdzenia.

Zbiornikawody 2 nie wolno napetniac
powyzej zaznaczenia "8", w przeciwnym
wypadku nastapi przepetnienie termosu 6.
Nalezy stosowac kawe o srednim stopniu
przemiatu (jedng lekko czubatg miarke 11,
ok. 5 g nafilizanke). W przypadku
przygotowywania mniejszej iloscifilizanek
nalezy uzy¢ nieco wiecej kawy na filizanke
nizw przypadku przygotowywania duzej
liczby filizanek.

Nie nalezy przygotowywac¢ mniej niz

3 filizanki kawy. W przypadku
przygotowania mniejszej ilosci kawy nie
miataby ona wymaganejtemperatury i
mocy. 1 filizanka = ok. 125 ml

W trakcie parzenia nie wolno wyjmowac
termosu 6, w przeciwnym wypadku nastapi
przepetnienie filtra 4.

Termos 6 nalezy wstawia¢ w urzadzenie
wytacznie z zakrecong pokrywa.

Nie wolno stosowaé zadnego innego
termosu, gdyz w przeciwnym wypadku
specjalne zabezpieczenie przed kapaniem
uniemozliwia przeptyw kawy do termosu.
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Zawartosci termosu 6 nie wolno miesza¢
przedmiotami ostrymi lub twardymi, ani nie
wolno wktadac reki do jego wnetrza -
niebezpieczenstwo pekniecia i zranienia.
Wytragcanie wody kondensacyjnej nie
Swiadczy o uszkodzeniu urzadzenia, jest to
uwarunkowane technicznie.

Przed pierwszym uzyciem

W celu oczyszczenia nalezy dwukrotnie
uruchomi¢ urzadzenie napetnione za
kazdym razem 6 filizankami wody.
Ewentualnie moze wystepowac
nieszkodliwy zapach nowego urzadzenia.

W takim przypadku nalezy uzy¢
rozcienczonego roztworu octu (5 filizanek
wody na 1 filizanke octu), a nastepnie
dwukrotnie przeptukac¢ 6 filizankami
wody.

Termos

Pokrywa termosu 6 zamykana jest poprzez
obrot. W celu nalania kawy pokrywe nalezy
nieco odkrecic lub zdjac.

Zamykanie — Przekreci¢ pokrywe do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

Nalewanie — Zamknietg pokrywe
przekreci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara o ok. 60° do
zatrzasniecia.

Otwieranie — Wykrecic¢ pokrywe przeciwnie
do kierunku ruchu wskazowek zegara.

Parzenie kawy
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Wyjac zbiornik wody 2, napetni¢ wodg i
ponownie wtozy¢ do urzadzenia.

Wysuna¢ uchwyt filtra 3.

Whozy¢ torebke filtracyjng 1x4 do filtra 4 i
napetni¢ wymagang iloscig kawy.

Wsunac¢ uchwyt filtra 3 z powrotem i
zatrzasnac.

Ustawi¢ termos 6 z przykrecong pokrywa
pod uchwytem filtra 3.

Przyciskiem wyboru intensywnosci
aromatu 7 ustawi¢ intensywnos¢

aromatu, .1__.“’"__. @r ﬂ odpowiednia lampka
wskaznikowa $wieci sie przez 5 min. lub do
konca parzenia, a nastepnie gasnie.
Informacja o wybranym poziomie aromatu
pozostaje zapisana w pamieci. Poziom
aromatu mozna ustawiac rowniez w czasie
parzenia.

Informacja: Wprowadzone ustawienie
zostaje skasowane, jesli urzadzenie
zostanie odtgczone od sieci zasilajgcej lub
w przypadku przerwy w doptywie pradu.
Zostaje ponownie aktywowane ustawienie
fabryczne.

Nacisna¢ wiacznik /wytacznik [J] ' 0/18
(lub 9) dla wybranej ilosci kawy, lampka
kontrolna zapala sie.
Wiacznikiem,/wytacznikiem [ - 0/18

(lub 9) mozna w kazdej chwili przerwac
proces parzenia i ponownie go uruchomic.

Po zgasnieciu lampki kontrolnej nalezy
jeszcze poczekad, az cata kawa przeptynie
przez filtr do termosu.

Przed ponownym uruchomieniem ekspresu
do kawy musi on stygna¢ przez 5 minut.

W ten sposdb mozna réwniez przygotowywac
herbate. W tym celu zamiast zmielonej kawy
nalezy po prostu uzy¢ herbaty.

Zalecenia odnosnie
przygotowywania kawy

Zmielong kawe nalezy przechowywac w
chtodzie, mozna jg rowniez zamrozic.

Aby zachowac¢ aromat otwarte opakowania z
kawag nalezy zawsze szczelnie zamykac.
Proces prazenia ziaren kawy wptywa na jej
smak i aromat. Prazenie ciemne = kawa
pikantna,

Jasniejsze prazenie = kawa kwaskowa



Czyszczenie

Urzgdzenia nigdy nie wolno zanurza¢ w wodzie,

ani wktada¢ do zmywarki do naczyn!

Nie wolno stosowac zadnych urzadzen do

czyszczenia parg wodna.

* Wyciggna¢ wtyczke przewodu zasilajacego
(ustawienia indywidualne zostajg utracone).

® Pokazdym uzyciu nalezy czyscic¢ wszystkie
elementy, ktore zetknety sie z kawa.

® (Obudowe zzewnatrz nalezy jedynie
wyciera¢ na mokro, nie wolno stosowac
zadnych ostrych lub szorujgcych srodkow
czyszczacych.

® Zbiornik wody 2 nalezy czysci¢ pod biezaca
woda, nie wolno stosowac twardej szczotki.

*  Wyptukac¢termos 6, z zewnatrz wytrze¢
mokrg sciereczka.

Zalecenie: Wysokiej jakosci powierzchnie stali

szlachetnej nalezy czysci¢ dostepnym w handlu
srodkiem do czyszczenia stali szlachente;.

Odkamienianie

Regularne odkamienianie

— przedtuza okres uzytkowania urzgdzenia

— zapewnia prawidtowe jego funkcjonowanie

— zapobiega tworzeniu nadmiernej pary

— skraca czas parzenia

— wplywa na zmniejszenie zuzycia energii.

Ekspres do kawy nalezy odkamienia¢

dostepnymi na rynku srodkami do usuwania

kamienia kottowego.

® Termos 6 nalezy wstawia¢ w urzgdzenie
wytgcznie z zakrecong pokrywa.

* Srodek do odkamieniania nalezy dawkowac
zgodnie z zaleceniami producenta wlewajac
do zbiornika wody.

Uwaga: Do zbiornika nalezy wla¢ nie wiecej
niz 6 filizanek cieczy.

[ i

* [Tl Nacisna¢ wiacznik/wytacznik 0/18.

® Proces odkamieniania nalezy przerywac
wielokrotnie na 5 minut poprzez wytgczanie
i wtgczanie U wtacznika/wytacznika 0/1
8, aby srodek odkamieniajgcy mogt
przereagowac ze ztogami kamienia
kottowego. Proces odkamieniania powinien
trwa¢ co najmniej 30 minut.

® Pozakonczeniu odkamieniania urzgdzenia
nalezy je dwukrotnie uruchomic¢
przepuszczajac czystg wode bez zmielonej
kawy. Do zbiornika nalezy wlac¢ nie wiecej
niz 6 filizanekwody.

® Wszystkie luzne elementy i termos 6 nalezy
starannie wyptukac.

Zalecenie odnosnie odkamieniania

W przypadku normalnej twardosci wody i

codziennym uzywaniu urzadzenia

odkamienianie nalezy przeprowadzac co

6 tygodni. W przypadku stosowania srodkow

odkamieniajgcych na bazie octu lub kwasu

cytrynowego, odkamienianie nalezy

przeprowadza¢ co 3 tygodnie.

Samodzielne usuwanie matych

zaktocen

Urzgdzenie wytacza sie przed zakonczeniem

procesu parzenia — W urzadzeniu znajduja sie

duze ztogi kamienia kottowego.

® Przeprowadzi¢ odkamienianie ekspresu do
kawy zgodnie z instrukcja.

Element zapobiegajacy kapaniu 5 jest

nieszczelny — Zanieczyszczenie elementu

zapobiegajgcego kapaniu 5.

® (Oczyscic¢ element zapobiegajgcy kapaniu 5
(w filtrze 4) pod biezacg wodg, w zadnym
wypadku nie naciskajgc przy tym elementu
zapobiegajacegokapaniu 5 palcem.

Usuwanie

Odnosnie aktualnych sposobow usuwania
zuzytego urzadzenia mozna uzyskac informacije
uwyspecjalizowanego sprzedawcy lubw
Zarzadzie Gminy.

Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzania zmian
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Kérjiik gondosan olvassa at a hasznalati
utmutatot és 6rizze meg!

Ez a késziilék nem ipari célokra, hanem
csak a haztartasban torténé
alkalmazasrakésziilt.

Biztonsagi utmutato

A\ Aramiitésveszély

A készliléket csak a tipustabla szerint szabad

csatlakoztatni és lizemeltetni.

Tartsa tavol a gyerekeket a késziléktél.

A csatlakozdvezetéknek és a készliléknek

sérlilésmentesnek kelllennie.

Minden hasznalat utan - de kiléndsen

meghibasodas esetén - hlizza ki a

csatlakozddugot.

Aveszélyeztetés elkerlilése érdekében a

készllék javitasat, példaul a megsérlt

csatlakozo vezeték cseréjét, csak

vevészolgalatunk végezhetiel.

A csatlakozo vezeték:

— nem érintkezhet forrd targyakkal vagy
készilékrészekkel

— megsérllhet, ezért ne hlizza at éles
széleken

— nem hasznalhato a készUlék
megemelésére, széllitasara

A készliléket ne allitsa ra forro fellletre vagy

annak kozelébe, példaul a tdzhely lapjara.

A kavéfézore a hasznalat soran

allandoan ligyelni kell!

A kavéfdzo részei és
kezeléelemei

Fedél (felnyithatd)

Viztartaly vizszintjelzével (levehetd)
SzUrétarto (elfordithatd)

SzUrd (mosogatégépben elmoshatd)
CsOpogésgatld
Termoszkannafedéllel

OUuhLhWON =
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7 Aromavélasztonyomdgomb
jelzélampaval
(i Szemes kavé = gyenge kavé

@?.: Szemes kavé = normal kavé

ﬂ Szemes kavé = erds kavé

8 u 0/1Be - kikapcsold nyomdgomb
(korulbelll 6-8 csészéhez)
ellenérzélampaval

=

9 , 0/1Be - kikapcsold nyomdgomb

(korulbelll 3-5 csészéhez)
ellenérzélampaval

10 Kébeltarté rekesz

11 Mérdkanal

Altalanos megjegyzések:

— Csak tiszta hideg vizet toltsén a 2
viztartalyba. Tejet vagy mar kész italokat,
példaul teat vagy kavét semmi esetre
Ontson a tartalyba, mert ezek a készliléket
karosithatjak.

— Soha ne téltse fel a 2 viztartalyta "8"
jelolésnél magasabb szintre, mert a
jelolés feletti viz a 6 termoszkannabdl mar
kifolyik.

—  Kobzepesre 6rolt kavét hasznaljon
(egy enyhén pupozott mérékanalnyi 11,
kb. 5 g kavét egy csészéhez). Ha csak
néhany csésze kavét készit, kicsit tdbb
kavét hasznaljon csészénként, mint
amikor tobb csésze kavét készit.

— 3 csésze kavénal ne készitsen
kevesebbet, mert a kavé nem lesz elég
erés és forrd. 1 csésze = kb. 125 ml

— Aforralasi folyamat alatt ne vegye kia 6
termoszkannat, merta 4 szlrébdl a kavé
kifolyhat.

— A 6termoszkannat csak lezart fedéllel
allitsa a készllékbe.



— Ne hasznaljon mas termoszkannat, mert

csak a készUllékhez valé termoszkannaval

tudja a csOpdgésgatlé megakadalyoznia
kavé tulfolyasat.

— Hegyes vagy kemény targgyal ne
kevergesse a 6termoszkanna
Uvegtartalyaban lévd kavét, és kézzel se
nyuljon bele - a tartaly eltdrhet és sérilést
okozhat.

— Kondenzviz keletkezése nem mutat a
készilék meghibasodasara, ennek
technikai okaivannak.

Az els6 hasznalat el6tt
elvégzend6 tennivalok
* Forraljonfel a készllékkel kétszer

6-6 csésze vizet a tisztitashoz. Eleinte
érezhet6 lehet egy kis Uj szag.

* Forraljonfelilyenkor egy adag ecetes
vizet (5 csésze vizhez 1 csésze ecet) és
nyomban utana kétszer 6 csészetiszta
viz felforralasaval ¢blitse at.

A termoszkanna

A 6 termoszkanna fedelét annak
elforditasaval zarhatja le, a kavé kiontéséhez
kicsit nyissa meg vagy vegye azt le.

® | ezaras — Afedelet az dramutatd
jarasaval megegyezé iranyban forgassa
el Utkdzésig.

* Kidntés — A lezart fedelet az dramutatd

jarasaval szemben forgassa el kb. 60°-ot,
mig meg nem akad.

* Teljeskinyitas — A fedelet az dramutatd
jarasaval szemben tekerje le.

Kavéfbézés

* \egye le a 2 viztartalyt, toltse fel vizzel,
majd helyezze be a helyére.

® Forditsa ki oldalra a 3 szUrétartot.

* Tegyen bele egy 1x4 tipusu 4 sz(rét,
majd toltse bele a kivant mennyiségu
kavét.

® Forditsa vissza a 3 szUrétartot és kattintsa
be.

* A 6termoszkannat csak lezart fedéllel
allitsa a 3 szlrétartod ala.

® Az 7 valasztd

nyomogombbal @r @ valassza kia
megfelelé aromat, a hozzatartozé
jelzélampa vilagit a forrazas végéig, de
legfeljebb 5 percig, majd kialszik. Az
aroma-valasztas azonban eltarolédik. Az
aroma-valasztast a forrazas alatt is
megvaltoztathatja.

Informacio: Egy aramkimaradas esetén -
vagy ha a csatlakozédugoét kihlizza - a
korabbi beallitas elveszik, ilyenkor Ujra a
gyari alapbeallitas lesz érvényes.

* Nyomjamega u 0/l be - kikapcsold
nyomoégombot 8 (vagy 9) a kivant
kavémennyiségnek megfeleléen, erre az

ellenérzolampa vilagitani kezd. A [l 0/1
be -kikapcsold nyomégombbal 8

(vagy 9) a forralasi folyamatot barmikor
megszakithatja, majd Ujra elindithatja.

* Azellenérzélampa kialvasa utan kicsit
még varjon, mig az egész kavé a kannaba
csOpdg a szUrdn at.

Ujboli hasznalat el6tt hagyja a kavéfézot

5 percig hiilni.

A kavéfézdvel teat is készithet. llyenkor a

kavé helyett hasznaljon egyszerlen teat.

Hasznos tanacsok a kavé
elkészitéséhez

Az 6rolt kavét tartsa hlivds helyen, akar le is
fagyaszthatja.

A mar kinyitott kdvécsomagolast mindig jol
zarja le, hogy az megérizhesse aromajat.

A kavészemek porkolése befolyasolja a kavé
izét és az aroméajat. Sotétre

porkélt = flszeresebb, a

vilagosra pdrkdlt = savanyubb

45



Tisztitas

Akészliléket soha ne tegye mosogatégépbe

és soha ne meritse vizbe!

G6z0s tisztitdval ne tisztitsa.

* Ahalozati csatlakozédugdét mindig hiizza
ki (az egyéni beallitasok ilyenkor
elvesznek).

® Hasznalat utan tisztitson meg minden
olyan részt, amely a kavéval kapcsolatba
kerdlt.

* Akészllékhazat kivilrél csak egy nedves
ruhaval torélje le, de ne hasznaljon éles
vagy surolo tisztitdszert.

* A 2viztartalyt folyé viz alatt mossa el, de
ehhez ne hasznaljon kemény
mosogatokefét.

* A6 termoszkannat dblitse ki, majd kivdil
nedves ruhaval torélje at.

Hasznostanacsok: A kivald mindségu
nemesaceél fellleteket a kereskedelmi
forgalomban kaphatd nemesacélapold
szerek egyikével tisztithatja meg.

Vizkételenités

Arendszeres vizkételenités

— meghosszabbitja a készlilék élettartamat

— biztositja a kifogastalan mikodést

- megakadalyozza a tulzott gézképzddést

— lerdviditi a forralasi idét

— energiat takarit meg.

A kavefézét a kereskedelmi forgalomban

kaphato vizkéoldoval tisztithatja meg.

* A6 termoszkannat lezart fedéllel allitsa a
készilékbe.

* Avizkéoldot a gyartd adatai szerinti
mennyiségben dntse a viztartalyba, majd
toltse fel vizzel.

Figyelem: Ne t0ltson bele dsszesen
6 csésze folyadéknal tébbet.

. U Nyomja meg a O/I be - kikapcsold
nyomdgombot 8.
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® Avizkéoldo folyamatot tobbszor is

kapcsolja ki 5 percre a U 0/1 be -
kikapcsold nyomégombbal 8, hogy a
vizkéoldo szer hatni tudjon. A vizkéoldd
eljaras tartson legalabb 30 percig.

* Avizkételenités utan toltse fel kétszer
tiszta vizzel a készUléket, és kavé nélkUl
fézze le. Ne toltsdn bele 6 csésze viznél
tobbet.

® Az dsszes levehetd részt és a 6
termoszkannat alaposan mossa el.

Tanacs a vizkotelenitéshez

Normal vizkeménység és napi hasznalat
esetén 6 hetente ajanlatos vizk&teleniteni.
Amennyiben ecet- vagy citromsavalapu
vizkotelenitdszert hasznal, 3 hetente végezze
el a vizkotelenitést.

Kisebb zavarok sajatkezii
elharitasa
Ha a késziilék még a forralas befejezése elbtt
kikapcsol — a készUllék el van vizkdvesedve.
* Vizkotelenitse a kavefézét az Gtmutatod
szerint.
Ha a 5 csOpdgésgatié nem zarel — a
csopdgésgatlod 5 elszennyezédott.
* Tisztitsamega 5 csOpOgésgatiot
(a 4 szUrében) folyo viz alatt, ek6zben
nyomogassa is meg a 5 csopdgésgatiot
az ujjaval.

Ujrahasznositas

Az aktualis Ujrahasznositasi lehetéségekrol
érdeklddjon a szakkereskedénél vagy a helyi
onkormanyzatnal.

Avaltoztatas jogat fenntartjuk
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MpoyeTeTe BHMMATENIHO U
CbXpaHABaWTe Te3u yKa3aHuA 3a
Ha4ynHa Ha nons3saHe!

To3n ypen e npeaBuaeH 3a
AOMaKVUHCKMN uenn, a He 3a
NPOMULLIJIEHO U U3MNOJ3BaHe.

Yka3aHua 3a 6e3onacHocT

A\ OnacHocT oT TokoB yaap!
Bknio4Baiite n pabotete c ypeasa camo
B CbOTBETCTBME C JaHHUTE Ha
thvpmeHa Tabenka.

He ponyckanTte ypega na 6bae
nonseaH oT Jeua.

MonssanTe ypeaa camo ako
ToKo3axpaHBalwuA kKaben n ypena He ca
noBpeaeHu.

Bcekn nbT cnen pabota ¢ ypena unm B
cny4a Ha HeusnpaBHOCT u3BagdeTe
ekepa OT Mpexara.

3a pa 6baaT npenoTBpaTeHW BCAKAKBU
OMacHOCTW, PEMOHTWUTE MO ypena, KaTo
Harnpumep cMAHaTa Ha noBpeneH
ToKo3axpaHBal, kaben, moraTt pa 6baaTr
M3BBbPWBAHN WU3KYUTENHO camo OT
HawaTa cepBu3Ha cnyxba.

MpexoBuaT kaben He 6uBa:

— Aa BhImM3a B Aonup C ropeuwunte
HacTu

- Ja ce u3abprea npe3 ocTtpu pbboBe

— Aa Ce un3non3Ba KaTto ApbXKa 3a
HOCeHe

He nocTaBAiiTe ypena Bbpxy uan B
6nm3oCcT A0 ropewm MOBBLPXHOCTU, KaTo
Harnpumep MNo4M Ha MeqKu.

Mo Bpeme Ha paboTa He ocTaBalTe
HuKora kadpeBapkata 6e3 KoHTpon!

Yactn mn obecnyxsawm

eJIeMeHTU

1 Kanak (3a oTBapsHe)

2 PesepBoap 3a Boaa C ykasaTen Ha
BOAHOTO HMBO (cBanAem)

3 [bpxad Ha dunTbpa (WapHUpeH)

4 dunTbp (NpurofeH 3a CbAOMMANHA
MalwunHa)

5 TlpucnocobneHne 3a cnvpaHe Ha

KanaHeTo

KaHa-Tepmoc ¢ Kanak

7 byTtoH 3a u3bop Ha apomaTta C
WHAMKaTOpHa namna
(s 3bpHo Kache = cnabo Kadpe

(=2}

@.’r 3bpHa Kadpe = HopmanHo kade

ﬂ 3bpHa Kadpe = cunHo Kadpe

8 [T1 0/l 6yToH 3a BKKO4BaHE U
nsKno4eaHe (3a npubn. 6-8 4awm) c
KOHTpOnHa namna

9 jwm 0/l 6yTOH 3a BKNOYBaHe K

nskno4eaHe (3a npubn. 3-5 4Hawm) c
KOHTpOfMHa namna
10 OTtneneHve 3a npubupaHe Ha kabena
11 U3mepBaTenHa nbxuua

O6bwun ykasaHuAa

— [MbnHeTe pesepBopa 2 camMo C
4yucTa, CTyleHa Boja, He HanvBanTe
B HMKaKbB cly4aii MNAKO WAW FOTOBWU
HanMTK1 KaTo Hampumep 4ail umm
Kadoe, 3aWoTo B TakbB cny4aw
KadpeBapkaTta e ce nospenu.

- He nbnHeTe pesepBoapa 3a Boja 2
Haj MapkupoBkata "8", 3awoTo B
NpoTMBEH cny4an kaHaTa-Tepmoc 6
we rnpenee.
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M3nonsBaiiTe cpefHO cMnAHO Kadpe
(eaHa neko npenbiHeHa
usamMepBaTenHa nbxuua 11,

npubn. 5 r Ha eaHa 4vawa). Mpu
Mo-Manko 4awmn CcrnoXxete Maiko
noee4e Kadpe Ha 4Hawa OTKOMKOKOTO
npn no-ronAam 6pon 4Haww.
CnassanTe MWHUMaNHOTO KONNYECTBO
OoT 3 Yawwu, 3aWOTO B MPOTMBEH
cny4av kadeTo HAMa Aa uma
)XenaHaTa TemnepaTypa M cuna.

1 yawa = npubn. 125 ml

B HvkakbB cny4ai He cBanAanTte
KaHata-Tepmoc 6 Mo Bpeme Ha
n3Tu4aHe Ha ropewoTto Kade,
3alo0To B MPOTMBEH ciyYan dunTbpa
4 we rnpenee.

MocTaBAnTe kaHaTa-Tepmoc 6 B
KadeBapkata camMoO MNpu 3aBUHTEH
Kanak.

He wusnonseaiite Apyrv TepmoKaHu,
3alo0To B MPOTMBEH chny4aw
cneuvanHaTta 3awura cpely karnaHe
we nompe4n Ha M3TM4aHeTo Ha
KadpeTo.

He pasbbpksaiite C ocTpu umm
TBbPAM NpeaMeT KadeTo B
KaHaTta-Tepmoc 6 n He ObpkanTe B
HeA C pble — MMa OonacHocT OT
cyymnBaHe W HapaHfBaHe.

AKo ce obpa3syBa KoHAeH3upana
Boja, TO KadyeBapkaTa He e
LedpekTHa, 3aloTo ToBa €
NpeaBNAEHO MO TEeXHUHECKN NPUHUHW.

Mpean pa 3anodHeTe pa6oTa
3a NbPBU NbT
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OcTaBeTe kadpeBapkaTa na
npopabot ABa MbTU € no 6 4vawm
BOLa, 3a fa Ce MNOYUCTU.
EBeHTyanHo uwe ycetute mMvpusma
Ha HOBO, KOATO He e
npobnemaTuyHa.

M3nonssaiTte B TakbB cCly4qan
paspeneH pa3Teop OT oueT (5 4awm
BoJa Ha 1 4Yawa oLeT) U cnei Tosa
u3nnakHeTe ¢ ABa MbTW No 6 4awm
BoAa.

KaHa-Tepmoc

KanakbT Ha KaHaTa-Tepmoc 6 ce
3aTBapA MOCpPeACTBOM 3aBbpTaHe, a 3a
Ja HaneeTe kadheTo ro pasBuHTETE
neKko uMnu ro ceanete.

3aTtBapAHe — 3aBbpTETE Kanaka B
nmocoka Ha 4acoBHMKOBaTa CTpenka
Ao ynop.

HanuBaHe — 3aBbpTeTe 3aBUHTEHMWA
kanak B mocoka obpaTHa Ha
YacoBHMKOBaTa CTpefnka Ha OKOJo
60 rpasyca 0o dmKcupaHe.

OTBOpAHE — 3aBbpTETE Kanaka B
nocoka obpaTHa Ha 4YacoBHMKOBaTa
cTpenka.

MpaBeHe Ha kacdpe

CBanete pesepBoapa 3a Boaa 2,
HamblieHeTe ro ¢ BoAa U ro
noctaBete obpaTHo.

3aBbpTeTe Abpxkada Ha dwuntbpa 3.

MocTtaBeTe chunTbpHaTa KecuA 1x4
BbB unTbpa 4 U A HambiHETE C
Heo6XxoAMMUTO KOoNn4ecTBO Kadpe.

3aBbpTeTe obpaTHO Abp)Kada Ha
duntbpa 3 ¥ ro dukcupanTe.

MNoctaBeTe kaHaTa-TepMoc 6 cbC
3aBMHTEHWA Kanak noj Abp)kada Ha
cduntbpa 3.

MN3bepeTe ¢ nomouTa Ha 6yToHa

uckaHuA apomart 7, .1__.*’; @"’ ﬂ
CbOTBETHATa WHAMKATOpHA namna

cBeTBa 3a 5 MMHYTU WUIM CBETU A0
KpaA Ha npoueca u cnej ToBa
yracsa. M3bpaHuAT apomat obaqe
ocTaBa 3arnomHeH. ApomMaTbT MOXe



na 6bae perynvpaH u no BpemMe Ha
npoueca Ha rnpaseHe Ha Kadoe.
UHcpopmauma: BaweTto perynupaHe
ce u3TpvBa Mpu K3KNO4YBaHe Ha
KadeBapkata OT Mpe)kata uaum npwu
npeKkbcBaHe Ha Toka, KaTo npu
MOBTOPHO BKMOYBaHe Ha
KadeBapkata B MpexaTta ce
aKTVBMpaT HACTpOWKMTe Ha
NpPon3BOAUTENA.

.

* HatucHete 6yToHa [ 0/

BKMO4YBaHe - u3kno4BaHe 8 (unn 9)
3a UCKaHOTO Konu4ecTBO Kadwe, npu
KOeTO KOHTpofHaTa namna CBeTBa.

.

C nomowrta Ha 6yToHa [T] O/
BKMO4BaHe - u3knio4BaHe 8 (unm 9)
mpoueca Ha npaBeHe Ha Kadpe Moxe
La 6bAe MpekbcHAT MO BCAKO BpeEME
n cnel ToBa Aa 6bAe 3ano4HaT
OTHOBO.

e Crnep wusracBaHe Ha KOHTponHaTa
namna wu34akanTe W3BECTHO Bpeme,
3a Aa MOXe LANOTO KONM4ecTBO
Kacpe pa un3teye npes cuntbpa B
KaHaTa.

Mpeau pa 3ano4HeTe OoTHOBO paboTa

¢ KacheBapkaTa A ocTaBeTe 5 MUHYTU

Aa U3CTUHe.

Mo To3n Ha4MH MoOXe fAa ce npasu u

Yan. 3a Tasu uen BMeCTO CMAAHO Kadpe

cnoxeTe 4au.

CbBeTn 3a npaeeHeTo Ha
Kache

CbxpaHABanTe CMAAHOTO Kadpe Ha
NpoxNafHo MACTO, KaTo KadeTo Moxe
W pa ce 3ampasfBa.

3aTBapANTe NABLTHO OTBOPEHUTE BeYe
OMakoBkM Kadoe, 3a MOXe jpa ce
3anasu apomara.

M3nu4aneTo Ha kadbe Ha 3bpHa BIMAe
Ha BKyca M apomaTa Ha HanpaBeHOTO

kadpe.

TbMHO M3nevyeHo Kadpe = apomar,
CBETNIO U3MnevyeHo Kade = KucenuHa.

Mo4yucTBaHe

He notanAainTe Hukora kadpeBapkaTa BbB
BOAa N He A cnaranTte B cbaAoOMUANHaA
MauwmHal

He wun3nonsBante 3a 4UCTeHe Ha
KacheBapkaTa MapoBu HMCTaqKK.

* V3BaseTe wencena oT mpexara
(Npn ToBa ce rybAT HanpaBeHWUTe
coBCTBEHV pEerynnpoBky).

e Crnep BCAKO u3nonssaHe Ha
KadeBapkaTa MoO4MCTETE BCUHKM
4acTu, KouTo ca 6unnm B KOHTaKT C
kagpeTo.

* [louncTeTe neko kopryca OTBBH C
BNa)XXHa Kbpna M He u3non3sanTte 3a
Tasu Uen arpecuBHu unu abpasveHu
LeTepreHTun.

* T[louucTteTe pesepBoapa 3a Boja 2
noAa Tedvalwa Boda M He Wu3non3panTte
3a 4YUCTEHE TBBPAU HETKW.

* WannakHeTe KaHaTa-tepmoc 6 u A
n3bbpweTe OTBBbPH C BlaXKHa Kbpna.

CobBeT: lNo4ucTBanTe NOBBLPXHOCTTA OT

creumanHa BUCOKOKa4eCTBEHa CToMaHa

C HanuM4HWTE Ha nas3apa CpeAcTBa 3a

no4ynMcTBaHe Ha TakuBa MOBBPXHOCTU.

OTCTpaHﬂBaHe Ha KOTJ1IeHUA
KaMBbK

PenoBHo OCTpaHABaHe Ha KOTJIeHNA
KaMbK

— ToBa yAbmKasa cpoka Ha paboTa Ha
kacbeBapkaTa

— rapaHTuMpa HeWiHaTa 6e3ynpeqHa
paboTa

- npeaoTBpaTABa MpeKaneHo CUIIHOTO
obpasyBaHe Ha napa

— CbKpaliasa BpeMeTO 3a MpaBeHe Ha
Kadche

— WKOHOMUCBa eHepruA.
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MNpemaxBanTe KOTNEHUA KaMbK MO
KadpeBapkaTa € HanuM4HWTe 3a Tasu uen
Ha nasapa cpeacTsa.

* [locTtaBeTe KaHaTa-TepMocC 6 B
KacbesapKaTa CbC 3aBMHTEH Kanak.

* T[lpemepeTe pos3aTa Ha CpPeACTBOTO
3a npemMaxBaHe Ha KOTNeH KaMbK B
CbOTBETCTBME C YyKasaHuATa Ha
npou3BOoAUTENA U ro MOCTBETE BLB
pe3epBoapa 3a BoAa.

BHumaHue: He nbnHeTe B HWKaKbB
cnyyan noeede OT 6 Yawwm TEYHOCT.

=

i }_] 0/l HaTucHeTe byToHa 3a
BKNOYBaHe - u3knoysaHe 8.

* [lpekbcHeTe npoueca Ha npemMaxsaHe
Ha KOTNEH KaMbK HAKONKO MbTU 3a
no 5 MWHYTM KaTo BKMOYBaTE W

n3kno4yBarte }_] 0/l 6yToHa 3a

BKNOYBaHe - u3kno4saHe 8, 3a na
MOXe CpeAcCTBOTO 3a MpemaxsaHe
Ha KOTNeH KaMbK Aa nojemncrsa.
MpouecbT Ha npemaxBaHe Ha
KOTNneHnA KaMbk TpAbBa na Tpae
Hain-manko 30 MUHYTW.

e Cnela npuknw4BaHe Ha npoueca Ha
npemMaxBaHe Ha KOTNEHUA KaMbK
nycHeTe KadpeBapkaTta nAa nopabotu
ABa MbTU Cc 4ucTa Boda 6e3 Kacpe.
He nbnHeTe B HMKakbB cny4an
nose4ye oT 6 4awum BoAa.

® MannakHeTo TPWXXANBO BCUHKU
OTAENHU 4acTu U KaHaTa-TepMoc 6.
Mpenoptka 3a oTcTpaHABaHe Ha
KOTJIEH KaMbK
Mpy HopmanHa TBBPAOCT Ha BojaTa U
€XeAHEeBHO W3non3BaHe KOTneHuA
KaMbK Ja ce OTCTpaHABa Ha BCeKM
6 ceamuun. Ako ce uanonaeaT
CpeicTBa 3a OTCTpaHABaHe Ha KOTNeH
KaMbK Ha OCHOBaTa Ha oueTHa Waw
NUMOHHA KWUcenuHa, TO B TaKbB Cly4aii
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OTCTpaHABaHETO Aa Ce npaBu Ha BCEKU
3 ceamuum.

CamocToATesNIHO OTCTpaHABaHe
Ha MaJlIKu Hen3npaBHoOCTU
KacbeBapkata ce wusknwo4ysa npeau
MpuKnio4YBaHe Ha npoleca Ha npaBeHe
Ha Kade — MMa CUNHO HaTpyrnBaHe Ha
KOTNeH KambK Mo kadpeBapkaTa.

* T[pemaxHeTe HaTpynaHua Mo
KacpeBapkata KOTNEeH KamMbK B
CbOTBETCTBME C YyKasaHuATa.

MpucrocobneHneTo 3a crnupaHe Ha

KanaHeTo 5 e HexepMeTuiHo —>

npucnocobneHneTo 3a crnvpaHe Ha

KanaHeTo 5 e 3amMbpceHo.

* [lo4ncTtete npucnocobneHneTo 3a
cnvpaHe Ha kKanaHeto 5 (BbB
cduntbp 4) NOA Tevawa BOAA, KaTo
npy ToBa MHOMOKPATHO O
3agelictBaTe C MpBCT.

OTcTpaHABaHe

Mona uHdopmupanTe ce 3a akTyanHuTe
Ha4nHM 3a OTCTpaHABaHe Mnpu Bawwnna
cneunann3vpaH npogasa4 umnn B
obwuHaTa.

npaBOTO 3a npaBeHe Ha MU3MEeHeHuA e
3anaseHo



ru

BHumaTenbHo npoutute MHCTpyKumio
no 3KcrulyatauMm U coxpaHanTe ee!
[OaHHbIi Npnbop npeaHa3HaydeH AnA
AomallHero, a He AanAa
NPOMBILWJIEHHOrO UCMOJ1Ib30BaHuA.

MpaBuna TeXHUKU
6e3onacHocTH

A\ OnacHocTs nopaxeHua
3NeKTPUYECKUM TOKOM

Moaknio4vaiite 1M ucnonbaynte npubop
COrnacHoO JAaHHbIM Ha PUpMeEHHOW
Tabnuyke.

JletAM He paspewaeTcA MoNb3oBaTbCA
npubopom.

Mcnonb3oBaTb TONbKO MpU OTCYTCTBUM
noBpeXXAeHn ceTeBoro kKabena u
camoro npubopa.

Mocne ucnonb3oBaHuA wnnAnM B chy4dae
HencnpaBHOCTW BblHUMaNTE BUNKY
npubopa 3 po3eTKN 3NeKTpPoceTw.

Bo un3bexxaHve BO3HWKHOBEHUA
onacHoCcTN peMOHT npubopa, Hanpumep
3aMeHa MoBpeXAeHHOro CeTeBOoro
Kabens, AOMKEH NPOWM3BOAUTLCA TOJNBLKO
B aBTOPWM30BaHHOM CepBUCHOWN cnyxbe.
3anpelaeTca:

- conpukocHoBeHue kabena c
ropA4MMM  AeTanaMm

- npoknagbiBaHue kabenAa depes
ocTpble kpaA

- ucrnonb3oBaHve kabenAa AnA
TPaHCMOPTHUPOBKM

He ycTaHaBnuBaiiTe npubop Ha ropaqve

MOBEPXHOCTW, Takme Kak Bapo4qHan
MOBEPXHOCTb MAWTBLI, WA PALOM C
HUMMW.

He ocTaBnaiite paboTatouyio
KocheBapky 6e3 npucmoTpal!

AJeTtann v 3nemMeHTbl
ynpasJsieHua

1
2

(<2}

Kpbiwka (AnA OTKpbIBaHWA)

PesepByap c ykasaTenem ypoBHA

BOAbl (CbEMHbIN)

Jepxartene cunbtpa (MOBOPOTHbLIN)

PuUnbTp (NPUrOAHbIA ANA MbITbA B

MocyLOMOEHHOW MalnHe)

MNpoTnBOKanensHaA cuctema

KoheHnK-TeEpMOC € KPbIWKOM

KHonka Bbibopa cTeneHn KpemnocTtu, ¢

noAcBeTKOM

(i KodhenHoe 3EepHbILKO =
cnabosaBapeHHbIn Kodbe

@? KOOelHbIX 3epHblllka =

cTaHAapTHbIA Kodoe

ﬂ KodbelHbIX 3epHbIllka = Kpenkun
Kodbe

}-'-_-] 0/l KHonka BKII/BbIKIJI

(Mpum. Ha 6-8 4vawek), ¢
VHANKATOPOM

i O/l Krorka BKIV/BbIK

(Npum. Ha 3-5 4vawek), ¢
VHANKaTOPOM

10 YcTpoiicTBO cmaTbiBaHuA kabens
11 MepHaa noxka

O6uwue ykasaHuA

B pesepByap 2 MOXHO HanuBaTb
TONbKO 4YUCTYIO XOonoAHylo Boay. Hu
B KOEM cly4ae He HanviBante
MOJIOKO MM yXe rOTOBble HanuTKy,
TakMe Kak 4an unm kodpe. 370
MOXeT MpUBECTU K MNOBPEXAEHNIO
npubopa.

Henb3Aa HanonHATb pesepsyap 2
BOAOW Bbllle MapkuMpoBku "8", B
NMPOTMBHOM chly4ae KO(enHWK-
Tepmoc 6 OyaeT nepenosHeH.

51



Wcnonb3ynTe Kodbe cpedHero nomona
(1 mepHaa noxka 11 c Hebonbwon
FOPKOW, MpUM. 5 I Ha OAHY HalKy).
Mpn MeHbwem KonunyecTBe 4alek
HacbinanTe HemMHoro 6Gonbwe Kodbe
Ha 4awky, 4em npu Gonbwem.
MuHumansHo Aonyctumoe
KONM4eCcTBO 4awek kKode — Tpu, B
NpoTMBHOM cny4ae kode He byneT
UMETb HY)XHOW TemrnepaTtypbl U
kperoctn. 1 4vawka = npum. 125 mn
Hukoraa He BbiHUMAaWTe
KodoelHnK-TepMmoc 6 BO BpemA
npouecca 3aBapku, B MPOTMBHOM
chy4ae ounbTp 4 nepenonHUTCA.
YcTaHaBnvBanTe KodbenmHUK-tepmoc 6
B KO(peBapKy TOMbKO C HaBWHYEHHOW
KPbIWKOM.

He wvcnonb3yite KodpelHnKn-TepmMocsl
Apyrux npoussoauTenen, B
NpoTMBHOM cny4ae Bbl MoxeTe
noBpeanTb creumnansHoe
npoTvBOKaneNbHOe YCTPONCTBO,
npenATCTBYIolWEee MPOTeKaHno Kode.

He wvcnonb3yiiTe ocTpele U TBepAble
npeameTbl ANA pasMelmnBaHvA
HanMTKa B CTeKNnAHHOW Konbe
KodoelnHuka-Tepmoca 6. He
3acoBbiBaviTe nanbubl B Konby, konba
MOXeT pas3butbcA 1 nopaHuTb Bac.
Mpouecc obpasoBaHWA KoOHAeHcaTa
TexHn4eckn obycnoBneH U He
BbI3blBaET MOBPEXAEeHUA npubopa.

MNMepea nepsbiM
McnoJsib30BaHUEeM
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AnAa o4ncTkn KodpeBapkm ABa pasa
3anyctute ee ¢ 6 4awkamu BOAbI
6e3 3epeH Kodpe. Bo3amoxxHo, npu
3TOM MOABUTCA 3arnax HOBOro
npubopa.

B aTom cny4ae ucnonbaynte cnabbii
YKCyCHbIn pacTBop (5 4Yawek BOAbI
Ha 1 Hawky ykcyca), a nocne Aa
pasa npomonTe KodeBapKy

6 4Yawkamu BOAblI.

KodpennHuk-Tepmoc
KodhelnHunk-tepmoc 6 cHabxeH
HaBMH4YMBatOWENCA KpbIWKoON. HTo6bI
HanuTb Kode HEMHOro OTBEepHWUTEe
KPbIWKY WAN CHAMWTE €ee COBCEM.

AnA 3akpbiBaHWA — HaBepHWUTE
KpbIWKY O yrnopa Mo 4acoBon
CTperke.

AnA HanuBaHuA — noBepHUTE
3aKpbITYIO KpbIWKY MAPOTMB YacoBOW
CTPenku npuMm. Ha 60° no dphukcauuw.

[nA oTKpbiBaHWA — OTBMHYMBaWTE
KPbIWKY MNPOTUB 4acoBOW CTPENKMW.

3aBapuBaHue Kocpe

CHuMWTE pe3epByap 2, HamofHWUTE
ero BOAOW W YCTaHOBWTE Ha MECTO.

MoBepHute nepxatenb cunbtpa 3
Hapyxy.

Bnoxute 6ymaxcHbin chunbtp 1x4 B
cTaunoHapHbIin cunbtp 4 1
HacbinbTe HeobxoanMoe KOonM4ecTBO
Kodpe.

MoBepHute nepxatenb cunbtpa 3
Ha MecTo u ybeautecb, 4TO OH
BCTan B nas.

YcTtaHoBuTE B KodheBapky
KodelHNK-TepMoC 6 C MpUBMHYEHHON
KPbIWKOW MOA AepxaTenb

cunbTpa 3.



e C nomolblo KHomku 7 BbiGopa

cTeneHu KpenocTun (i @"’ ﬂ
BblbepuTe HeobxoAUMYIO CTeneHb

KpenocTtu. Mpu aTom 3aroputcA
COOTBETCTBYIOWNA NHAMKATOP,
KOTOpbI MoracHeT 4epe3 5 MUHYT
WAM nocle OKOHYaHWA 3aBapyBaHuA.
B nocneaHem cny4ae BbibpaHHaA
CTeneHb KpenocTh COXPaHWTbCA B
namMATn. KpenocTb kodpe MoOXeT
6bITb 3apaHa n BO BpemA
3aBapviBaHuA.

WH®O: YcTtaHoBkM OyayT cObpoleHsl
npy BbIKNIOHEHNN KodoeBapkm u3 ceTu
AW NpU OTKNKOHEHUM
9NeKTPO3HEPrun, Npn BO30OHOBNEHUM
paboTbl 6yaAyT akTUBMPOBaHbI
3aBoackue.

¢ Haxmute kHonky BKIJI/BbIKJ I_]

0/l 8 (mmn 9), 4TObLI BbIGPATH
HeobxoaMMoOe Konu4yecTBo Kodie, npu
aTOM 3aroputcA uHamkatop. C

nomoublo KHomkn BKI/BbIKI I_]

0/l 8 (unn 9) MoxHO B nobon
MOMEHT npepBaTb W OMNATb
BO306HOBUTL MpoLLecC 3aBapvBaHuA.

* [locne TOro Kak noracHet
WHAMKATOpP, NOALOXAWUTE, MOKa Becb
Kode He nponper 4Heped unbTP.

Mepea npuroToBsieHueM crneayiouen

nopuun koche nopgoxaute 5 MUHYT,

4yTOo6bl KOCheBapka ycnesna OCTbIThb.

Takum xe obpa3omM MOXHO

npuroToBuTb 4Yai. JnA aToro BMecTo

MONOTOro Kodpe Mcrnonb3ynTte Hau.

PekomeHpauun Ao v nocne
npuroToBJsieHua Kodpe

XpaHute MonoThii kKodhe B MNpoxnasHOM
MecTe, ero MOXHO Aaxe
3amMopaxuBatb.

Bceraa nnoTHo 3akpbiBavTe
pacrneqaTaHHyl0 YMNakoBKy C kodpe,
4TO6blI COXPaHWTb ero apomar.
CTteneHb obXapuBaHuA KodpelrHbIX 3epeH
BAVMAET Ha BKYC M apomar HanuTka.
Ob6xapeHHble A0 TEMHO-KOPUYHEBOIO
LuBeTa = ropbKun,

O6>XapeHHble A0 3010TUCTOro

LuBeTa = KucnoaThbli

YucTtka

Hukoraa He norpyxante npubop B
BOAY W He MOWNTe ero B
nocyAOMOEHHOW MaumnHe!

Henb3Aa uncnonb3oBaTb 4YUCTKY napom!

* BbiHbTe BUIKY U3 po3eTKU (Mpw
aToM cbpacblBaloTCA YCTaHOBKM).

* [locne Kaxporo MCMoNb3oBaHWA
MOWTe BCe 4acTu, cornpuKacaslmeca
C Kodpe.

* [lpoTpuTe KOPMYC CHapyXu BRaX<HoO
TPAMNOYKON, He uCronb3ymnTe
nopouwkoBble unn abpasnBHble
4YUCTAWMNE cpencTBa.

* T[lpomoiiTe pesepByap 2 MPOTOYHON
BOAOW, HE WCMofb3yiTe Mnpu 3TOM
XKECTKYIO WeTKY.

* BHyTpu cnonocHute
KodelnHMK-TepMoC 6 BOAOW, CHapyXu
NpoTpUTE BNAXXHON TPAMO4KOMN.

PekomeHaaumn: JnA o4McTKM Kopnyca

“crnonb3ynTe CpeacTBa Mo yxoay 3a

U3LENVAMK U3 HepXKaBelolel cTanu.
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YpaneHne un3BecTKOBOIO
HaneTta

PeryanHoe yaaneHne Wn3BeCTKOBOIro
Haneta

— npoanesaeT cpok cnyx6bl npubopa

— rapaHTupyeT 6esynpe4Hyto paboTy

- npenpoTtBpawaet u3bbiTo4HOE
obpasoBaHne napa

— COKpalwaeT BpeMA 3asBapuBaHuA

— O9KOHOMUT 3NEKTPOIHEPTUIO.

M3BecTKkoBbIN HaneT B KodpeBapke

MOXXHO YyAanATb 06bI4HbIMM cpeactesamm
AnA yaaneHnAa u3BeCTKOBOro Haneta.

* YcTtaHoBuUTe KoOdpelHMK-TepMoc 6 c
NPUBUHYEHHON KPbIWKON B
KodbeBapky.

e JlobaBbTe B pe3epByap CpencTBO
ANA yhaneHWA W3BECTKOBOro Haneta
B KONM4ecTBe, YKasaHHOM Ha
aTUKeTKe.

BHumaHue: Hanente He 6Gonbuwe
6-T1 YaweK >XUAKOCTW.

=

e [l Haxmure kronky BKJV/BbIKJI
o/ 8.

* Heckonbko pas Ha 5 MUHYT
npepblBariTe MpoLecc, HaXumana

kHonky BKIJI/BbIKI }_] 0/1 8, 4TOOHI

noAencTBOBanoO CPeAcTBO ANA
yaaneHWA W3BECTKOBOro Haneta.
Mpouecc yaaneHwAa N3BECTKOBOrO
Haneta LOJKeH ANUTbCA He MeHee
30 MUH.

* T[locrne yapaneHus HaneTa 3anycrtuTe
npubop ABa pa3a TONbKO C 4MCTON
Bonon, 6e3 kodbe. Haneinte He
6onbwe 6-TM 4Yawek >XWAKOCTW.

* XopoweHbKO MPOMONTE BCe
He3akpenneHHble 4actu npubopa u
KodoelnHnK-Tepmoc 6.
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PekomeHaauum no yaaneHuio
W3BECTKOBOIr0O Haneta

Mpy HOpmanbHOM >XECTKOCTW BOAbl U
€XXeHEBHOM WCMONb30BaHUN yaananTe
M3BECTKOBLIN HanetT Kakible 6 Henenb.
B cny4yae npuvMeHeHVWA CpeAcTB Ha
OCHOBE YKCyca MWNIN NIMMOHHOW
KUCNOTbl,yAanAnTe W3BECTKOBbIN HaneT
Kaxable 3 Henenw.

He ycTpaHAanTe HeucnpaBHOCTU
CaMOCTOATEeJIbHO

Ecnn npubop BbIKNtoHaeTcA A0
OKOHYaHWA npouecca 3aBapvBaHVA —
npnbop CUNbHO 3an3BECTKOBAH.

* Ypanute W3BECTKOBbIM HaneT
COrNacHO MHCTPYKLMN.

Ecnu npoTtuBokanenbHaAa cuctema 5 He

cpabaTbiBaeT — 3arpA3HeHve

NPOTUBOKaNEeNsLHOW cucTemsl 5.

* [loactaBbTe MNpOTMBOKaNenbHyo
cuctemy 5 (B chunbtpe 4) noa
CTPYIO BOZbl, HECKONbKO pas3
nanbuem npvBeautTe cuctemy 5 B
LencTeue.

YTunusauuna

O BO3MOXHbIX crocobax yTnnmsauunn
clepyeT y3HaTb Yy npojasua vnn B
MecCTHOM aaMUHUCTpPaumnn.

OcTtaBnAem 3a coboll MpaBo Ha
BHECEeHNEe W3MEHEHWIA.
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Pukaumm HaLmx nprubopos, a Takxe AaHHbIe 0 HoMepe cepTudukara v cpoke ero AeicTBus Bbl MOXeTe Moy4uThb
B pupme OO0 «bCX boiToBasi TexHuka» o tenegory (095) 737-2939.

(095) 737-2961
(095) 737-2962
(095) 737-2965
(095) 737-2975
(095) 737-2982 (axc)

TenegoH avcrnet4epckori ciyx0bl 1o PeMOHTY BbITOBbIX TPUG0POB «6oLL»:
TenegoH avcrnetT4epckoli ciyx0bl o PeMOHTY ObITOBbIX TPM60POB «CUMEHC»:
TenegoH ancrneT4epcko Cayx0bl o PEMOHTY ObITOBbIX MPUOOPOB «[arreHay»:
TexHUyeckne KOHCYIbTaumm ro Tene@doHy:

lNpuem 3as1BOK Ha PEMOHT v pekamaLmii:

FapaHTna nsrorosutens

durpmMa-n3rotToBuTENb NPEOCTABASET HA NPUOBPETEHHLIN Bamun npubop, K KOTOPOMY Npu Nokynke Obin
BblaaH MApaHTUIAHbIN TanoH, rapaHTUIO B COOTBETCTBUM C AeNCTBYIOLLMM 3akoHoaaTenbcTeoM PXd o 3awm-
Te npae noTpebuTeneii cpokom 12 mecsueB.

BHumaHue! BaxHaa nHpopmaumna anda notpedourenei

o [aHHbIVi npubop NpefHa3HayeH 45 UCNoNb3o- @ PekoMeHayem JOBepsaTb NoakloyeHue (ycta-

BaHUS UCKNIOYUTENbHO AN INYHBIX, CEMEMNHbIX,
OOMALLUHUX U MHbIX HYX[, HE CBSI3aHHBIX C OCY-
LWecTBAEHWEM NpeanpuHUMaTEeNbCKON Aes-
TenbHOCTU. Mcnonb3oBaHve npubopa B Lensx,
OT/INYHBIX OT BbiLLEYKa3aHHbIX, ABSETCS Hapy-
LWeHNeM MpaBun Hagnexalleln akcniyaTaumm
npubopa.

MN3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a
HepoCcTaTky B Npubope, ecnv CepBUCHOMN CyX-
6oi 6yneT AOoKa3aHOo, HTO OHW BO3HUKIIM NOCNe
nepepayv npnbopa notpebutento BCneacTeme

HOBKY) nNpnbopos, TpebyloLwmx cneumanbHoro
NOAK/IOYEHUS (YCTAHOBKM), TONIbKO OpraHn3aLm-

M (NpegnpuvHMMaTensm), 3aHMMaLWwmmMes no
po4y CBOEWN AeATEeNbHOCTU OCYLLECTBIEHUEM
Takmx paboT. CneumanncTbl, OCyLLEeCTBASIOLNE
noakoyHeHe (yCTaHOBKY), AenaloT OTMETKY O
NOAKNYEHUN (YCTAHOBKE) B COOTBETCTBYIOLLEM
pasgene MapaHTuitHoro Tanoxa. Npocum coxpa-
HSITb KBUTAHLMW U UHbIE JOKYMEHTbI O MOAKI0-
YeHuu (ycTtaHoBke) Bawero npubopa B TeveHne
CcpokKa ero akcrnyaraumu.

HapyLleHVsa UM NpaBui NoNb30BaHus, TpaHc- e CobnioaeHVe pekoMeHJaumii U ykasaHuii, co-
NOPTUPOBKU, XPaHEHUS, OEWCTBUN TPeTbUX OepXalumxcs B MHCTPYKLMK MO 3Kcnayataummn
N1LL, HENPEOAONNMOW CUIbI (MoXapa, NPUPoa- (NpaBmnax nonb3oBaHusl), MOMOXET n3bexaTb
HOI KaTacTpodbl 1 T.M.), NoNagaHnsa 6bITOBbLIX npo6nem B akcniyaTaumm npubopa u ero obeiy-
HaCeKOMBbIX U FPbI3YHOB, BO3AENCTBUS UHbIX MO- XUBaHWN.

CTOPOHHVX GaKTOPOB, a Takxe BCNEACTBMECY- ¢ HeuncnpasHble y3bl MPUOOPOB B rapaHTUHbI
LECTBEHHbIX HAPYLLIEHWNA TEXHNHECKIX Tpe6o- nepmoa 6ecnnaTHo pEMOHTUPYIOTCS MK 3aMe-
BaHWW, OFOBOPEHHbIX B MHCTPYyKUMWN no HSIIOTCS HOBbIMU. PelleHne Bonpoca o Leneco-
aKCnyaTauuu, B TOM YnCE HECTAONNLHOCTH 06pas3HOCTM MX 3aMEHbI UM PEMOHTA 0CTaeTCs
napameTpoB 3EKTPOCETU, YCTAHOBNEHHbIX 3a cyx6amu cepeuca.

roCT 13109-87. ® B nepuopn n nocne ncrteveHns rapaHTUiAHOro
Ona MOATBEPXAEHNS AaTbl NOKYMKA npubopa cpoka Hawwa Cnyx6a cepBuca, a Takke MacTep-
npu rapaHTMMHOM PEMOHTE NI NpeabsABIeHNN CKu1e HalumxX NnapTHepoB BCeraa rotoBbl Npeano-
VHBIX NPEeAYCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeGoBaHWiA, XUTb Bam cBOM ycayru. CrIMCOK afpecos ynos-
y6eanTenbHO Npocum Bac coxpaHsaTh Conposo- HOMOYEHHbIX W3roTOBUTENIEM TMYHKTOB
AnTesibHble IOKYMEHTbI (‘*eKL KBMTaHUMIO, Npa- aBTOPM30BaHHOIO CEPBUCHOr0 06CNYXMBaHUS
BUTNILHO 11 YETKO 3aMOJIHEHHBIV rapaHTUIHBLIN Ta- npunaraeTcs.

NOH C ykasaHuem CepuiiHoro Homepa npubopa, o C uHdopmaumeli o cpoke cnyxbbl Ha ObITOBbIE

OaTbl NPoAaXu, 4eTKO Pa3nnyMMoi nevaTn npo-
[aBua, UHble JOKYMEHTbI, MOATBepXAatoLme
narty n mecto nokynku). C uenbto obneryexHms
JanbHelwero cepBucHoro obcnyxmeanus Ba-
wero npmbopa, obpalianTeck kK MacTepam cep-
BMcCa C Npocbbol 0 3aHeceHnn ceeaeHnin 060
BCEX NPON3BEAEHHbIX PEMOHTHbIX paboTax B CO-
OTBETCTBYIOLLMI padaen MapaHTMIAHOrO TanoHa.

npuGopbl Bbl MOXETE 03HAKOMUTLCS B TOBAPO-
COMPOBOAMTESNLHOWN AOKYMEHTauuUn, B Marasu-
He Npu nokynke npuéopa, NMMbo B CEPBUCHLIX
LeHTpax.



Garantiebedingungen Bosch Info-Team: )
DE ® 01805/ 26 72 42 (EUR 0,12/Min]

Giiltig in der Bundesrepublik Deutschland AT B 06 60/ 59 95

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraus-

setzungen und Umfang unserer Garantieleistung Internet:

umschreiben, lassen die Gewéhrleistungsver- http:ffwww.bosch-hausgeraete.de

pflichtungen des Verkaufers aus dem Kaufvertrag
mit dem Endabnehmer unberhrt.

Flr dieses Gerat leisten wir Garantie geméaB nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Méngel am Gerét, die
nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen wenn sie uns unverziiglich nach
Feststellung undinnerhalb von 24 Monaten — bei gewerblichem Gebrauch oder gleichzusetzender
Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten — nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen
Material-oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die
fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Bertihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen
zurtickzufUhren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kdnnen und flr die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer néchstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder einzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur flr stationdr betriebene (feststehende) Geréte verlangt werden. Es ist jeweils der Kaufbeleg mit
Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

Im Falle einer Ersatzlieferung behalten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung fUr die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerét.

6. Weitergehende oder andere Ansprliche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates
entstandener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist —
ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fUr das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese
Garantiebedingungen auch, soweit wirin dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firim
Ausland gekaufte Geréate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen
Garantiebedingungen. Diese kénnen Sie Uber Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder
direkt beiunserer Landesvertretung anfordern.

BeachtenSie unser weiteres Kundendienst-Angebot:

Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur
Verflgung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



en Guarantee

The guarantee conditions for this applianceare
as defined by our representative in the country
which it is sold. Details regarding these condi-
tions can be obtained from the dealer from
whom the appliance was purchased. The bill
of sale or receipt must be produced when
making any claim under the terms of this guar-
antee.

fr Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans le
pays ou a été effectué I'achat. Le revendeur
chez qui vous vous étes procuré I'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple
demande de votre part. En cas de recours en
garantie, veuillez toujours vous munir de la
preuve d’'achat.

it Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita. Il rivenditore,
presso il quale & stato acquistato I'apparec-
chio, &€ sempre ben disposto a fornire a richie-
sta informazioni a proposito. Per I'esercizio del
diritto di garanzia € comunque necessario pre-
sentare il documento di acquisto.

nl Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

da Garanti

Pa dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.
Kabsnota skal altid vedleegges ved indsen-
delse til reparation, hvis denne enskes udfert
pé garanti. Medfelger kebsnota ikke, vil repa-
rationen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker, kan
det indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6, 2750 Balle-
rup, TIf. 44-898985

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti. De
kan naturligvis ogsé indsende apparatet gen-
nem Deres lokale forhandler.

no Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
ser som er oppgitt av var representant i de
respektive land. Detaljer om disse garantibe-
tingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjept apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser, er
det i alle fall n@dvendig & legge frem kvittering
for kjopet av apparatet.

sv Garanti

Konsumentbestdmmelser

| Sverige géller av EHL antagna
konsumentbestdmmelser. Den fullstdndiga
texten finns hos din handlare. Spar kvittot.

fi Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.



es Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE

BOSCH se compromete a reparar o reponer
deforma gratuita durante el periodo de doce
meses, a partir de la fecha de compra por el
usuario final, las piezas cuyo defecto o falta de
funcionamientoobedezca a causas de fabrica-
cién, asi como lamano de obra necesaria para
Su reparacion, siempre y cuando el aparato
sea llevado por elusuario al taller de Servicio
Técnico Autorizadopor BOSCH. En el caso de
que el usuario solicitara la visita del Técnico
Autorizado a su domicilio para lareparacién del
aparato, estara obligado el usuarioa pagar los
gastos del desplazamiento. Estagarantia no
incluye: ldmparas, cristales, plasticos,ni piezas
estéticas, reclamadas después delprimer uso,
ni averias producidas por causasajenas a la
fabricacion o por uso no doméstico. Igual-
mente no estan amparadas por estagarantia
las averias o falta de funcionamientoproduci-
das por causas no imputables al aparato(ma-
nejo inadecuado del mismo, limpiezas,voltajes
e instalacion incorrecta) o falta deseguimiento
de las instrucciones defuncionamiento y man-
tenimiento que para cadaaparato se incluyen
en el folleto de instrucciones. Para la efectivi-
dad de esta garantia esimprescindible acredi-
tar por parte del usuario yante el Servicio Au-
torizado de BOSCH, la fechade adquisicion
mediante la correspondiente FACTURA DE
COMPRA o que el usuarioacompafiara con el
aparato cuando ante laeventualidad de una
averia lo tenga que llevar al Taller Autorizado.
La intervencién en el aparato de personal aje-
noal Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia. GUARDE POR
TANTO LA FACTURA DECOMPRA

Todos nuestros técnicos van provistos delco-
rrespondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacién Nacional de Fabricante de Electro-
domésticos) que le acredita como ServicioAu-
torizado por BOSCH.

Exija su identificacion.

MODELQO:, FD:, E-Nr.: FCOMPRA:

pt Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que o mesmo for adquirido. O
Agente onde comprou o aparelho podera dar-
lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacdo de qualquer servico em ga-
rantia €, no entanto, necessaria a apresenta-
¢ao do documento de compra do aparelho.

el Eyyunon

Ma TN ouokeur] autr oxUouv ol dpol
eyyunong mou €xouv ekdobel amd v
QVTIMPOOWTIA Jag otn Xwpea ayopdg g
OUOKEUNG. ZXETIKEG AeTtTouépeleq Ba oag
dwoel, av xpelaotel!, avd ndoa otyun To
eldlké Kkatdotnua ar Ornou ayopdoadte
ouokeun]. Ia va {nTr|oeTe TIAPOXEQ
eyyunong TpEmMel va TapouctdoeTe
ONwodNMOoTe TO TIAPACTATIKG ayopdc.

tr Garanti

Bu cihaz igin, yurtdigsindaki mimessillikleri-
mizinvermis oldugu garanti gartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayl bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz.

Garanti suresi icerisinde bu garantiden
yararlanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi
gOsteren fisi veya faturayr gostermeniz
sarttir.

pl Gwarancja

Urzadzenia obowigzujg warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymanie Panstwo w
kazdej chwili w punkcie handlowym, w
ktérym dokonano zakupu urzadzenia. W celu
skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia.

Zastrzega sie prawo do wprowadzania
zmian.



Warunki gwaranciji

Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu
Cywilnego oraz Rozporzadzeniem Rady
Ministrow z dn. 30.05.1995 r. "W Sprawie
Szczegoinych Warunkéw Zawierania i
Wykonywania Umoéw Rzeczy Ruchomych z
Udziatem Konsumentéw".

hu Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 117/1991 (I1X.10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza.

72 o6ran bellili meghibasodas esetén a
készuléket a kereskedelem kicseréli. Ezutan
vevészolgéalatunk gondoskodik az el8irt

15 napon bellili, kdlcsonkészllék biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrol. A
garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal
kapott, szabalyosan kitdltott garanciajeggyel
lehet igénybe venni, amely minden egyéb
garancialis feltételt is részletesen ismertet.
Mindéségtandusitas:

A 2/1984. (l11.10.) BKM-IpM szamu rendelete
alapjan, mint forgalmazé tanusitjuk, hogy a
készllék a vasarlasi tajekoztatéban kdzolt
adatoknak megfelel.

bg lapaHuua

3a TO3M ypean ca BanuAHU ycnoBuATa
3a rapaHuumAa, KOUTO ca u3ganeHn oT
HawuTe npeAcTaBuUTenNcTsa B
CcbOoTBeTHaTa cTpaHa. [MoapobHocTn e
Bu pape BawumAT Tbprosel, OT KbAETO
CTe Kynuau ypeda no BCAKO BpeMe npu
3anuTBaHe oT Bawa cTpaHa.

Mpn un3nonseBaHe Ha rapaHuMATa Ha
ypeLa € HeobxoAMMO BBB BCEKM cny4an
ha npeactaBute bGenexkata 3a
nokynka. 3anasBamMe Cu MNpaBOTO Ha
NPOMEHMW.
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